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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehor.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besgk nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDQ, VIO Vo avVOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LLo6 otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiJOMOCTI Npo npiunaa abo npunaama.

[ru]  Yro6bl y3Hatb GosibLLe 0 N0L30BaHM, OTCKaHWpyiTe QR-KoA wiv 3aiauTe Ha canT. Tam Bbl Hannete 6o-
Nee NoapOOHbIE CBEAEHNA 0 NPUO0PE Y NPUHALNEXHOCTAX.

[ar] Allia 22 AT J gn Aale gall ol W) eidl o5 5 IV a8 sall 3 L 5o (L ol 168 i ay yuall BlatoaV) Sy crasal

clialal | ea s Aflan) cilaslan


https://digitalguide.bsh-group.com?mat-no=8001281978







MuMo )

(

( mumss )

MUMY )

(

( MUNSS )

17







lllll
lllll

ANANEW

NN

o | N N|D

1000 g 3
@ 1000 g 3
e | s |
@DEr>| s s




de Sicherheit

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

m Beachten Sie die Anleitung des Durchlaufschnitzlers.

Verwenden Sie das Zubehdr nur:

= mit einer Klichenmaschine der Baureihe MUMS6, MUMO.

= mit Originalteilen und -zubehor.

® zum Schneiden von Lebensmitteln in Wirfelform.

» Die Messerscheibe und das Schneidgitter nur am Kunststoff an-
fassen.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen beruhren.

» Bei Nichtgebrauch immer den Messerschutz auf die Messer-
scheibe setzen.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

» Das Zubehdr nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-
wenden.

» Das Zubehor nur in der daflr vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.

Sachschiden vermeiden Wiirfelschneider-Einsatz
» Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte [EB Teile des Durchlaufschnitzlers'
Bestandteile enthalten, z. B. Knochen, Messerschutz
Knorpel oder Kerne. -
» Keine Gegenstéande in den Einfill- Messerscheibe
schacht oder das Gehéause stecken, z. B. Schneidgitter klein
Kochloffel. | Grundiraaer
» Vor der Verwendung den Einfiillschacht 9
und das Gehause auf Fremdkorper Uber- Schneidgitter-Reiniger
prufen. , I Gehause
» Keinen groBen Druck mit dem Stopfer — - —
auslben. Deckel mit integriertem Einfill-
» Keine gefrorenen Lebensmittel verarbei- schacht
ten. [l Scheibentrager
Bestandteile El Stopfer und Messbecher
' Sonderzubehor

- Abb. |
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Hinweis: Der Wiirfelschneider-Einsatz darf
nur mit einem Durchlaufschnitzler MUZ-
S68VL verwendet werden. Ein geeigneter
Durchlaufschnitzler ist Gber den Handel und
den Kundendienst erhéltlich.

Symbole

Symbol Beschreibung

Nicht in den Einfiillschacht fas-
sen.

£

Wirfelschneider-Einsatz einset-
zen

v

Deckel aufsetzen

v

Positionsmarkierung Gehéuse

A

Ubersicht der Grundgeréate
Dieses Zubehor kann mit verschiedenen
Grundgeraten verwendet werden.

Bereiten Sie Ihre Klichenmaschine vor, wie
abgebildet.

- Abb. A

Kidchenmaschine der Baureihe
MUMS6

B | Klchenmaschine der Baureihe
MUM9

Bedienung

Allgemeine Hinweise

Der Wirfelschneider-Einsatz ist geeignet,

um folgende Lebensmittel in Wirfelform zu

schneiden:

® Rohes oder gekochtes Gemlse, z. B.
Kartoffeln, Karotten, Gurken, Tomaten,
Paprika, Zwiebeln

= Obst, z. B. Bananen, Apfeln, Birnen, Pfir-
siche, Erdbeeren, Melonen, Kiwi

= Hartk&se, hart gekochte Eier oder wei-
che Fleischwurst, z. B. Mortadella

Verarbeitungshinweise:

= Nicht zu reifes Obst oder Gemiise verar-
beiten, da sonst der Saft austreten kann

m Gekochte Lebensmittel vor dem Schnei-
den abkihlen lassen, sie sind dann fes-
ter und das Schneidergebnis wird bes-
ser

Symbole de

= Vor der Verarbeitung die Kerne und Stei-
ne von Obst entfernen, z. B. von Apfeln
oder Pfirsichen

= \WWenn mehr oder weniger Druck auf den
Stopfer ausgelibt wird, veréndert sich die
Lange der Sticke

» Der Wirfelschneider-Einsatz ist nicht ge-
eignet zum Schneiden von sehr weichem
Kése oder Schnittkase, z. B. Mozzarella,
Schafskase, Gouda, Edamer

m \Wenn Hartkase verarbeitet wird, z. B.
Emmentaler, nicht mehr als 3 kg in ei-
nem Arbeitsgang verarbeiten

= Keine gefrorenen Lebensmittel verarbei-
ten

Hinweise

= Die Nichteinhaltung dieser Hinweise
kann zu Beschadigungen des Wrfel-
schneider-Einsatzes, des Schneidgitters
und der Messerscheibe flihren.

= Wenn der Wurfelschneider zweckent-
fremdet, abgeéndert oder unsachgeman
verwendet wird, ist eine Haftung fir even-
tuelle Schaden ausgeschlossen. Dies
schlieBt auch die Haftung fir Schaden
aus, die infolge der Verarbeitung nicht
zugelassener Lebensmittel entstehen,
z. B. stumpfe oder deformierte Messer.

Wiirfelschneider zusammenbauen
-Abb. H-H

Wiirfelschneider am Grundgeréat an-
bringen

- Abb. BY-

Lebensmittel mit dem Wiirfelschnei-
der verarbeiten

Hinweis: Beachten Sie die Geschwindig-
keitsempfehlungen.
- "Anwendungsbeispiele”, Seite 10

- Abb. K-
Schiissel entleeren

Tipp: Sie kdnnen die Schissel entnehmen
und entleeren, ohne den Wiirfelschneider
abzunehmen.

~Abb. EH - K



de Reinigungsubersicht

Wiirfelschneider abnehmen

atolol 18 B 19 |
Wurfelschneider auseinandernehmen
- Abb. Y- E3
Tipp: Reinigen Sie nach dem Gebrauch so-

fort alle Teile, damit die Riickstande nicht
antrocknen.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der
Tabelle angegeben.

- Abb. Y

Tipp: An den Kunststoffteilen kénnen Ver-
farbungen entstehen, z. B. bei der Verarbei-
tung von Karotten. Entfernen Sie die Verfar-
bungen mit einem weichen Tuch und eini-
gen Tropfen Speisedl.

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie die Angaben und Werte in
der Tabelle.

— Abb.

Stérungen beheben

Verarbeitete Lebensmittel fallen nicht in

die Schiissel.

Auslassoffnung oder Gehause ist verstopft.

1. Beenden Sie die Verarbeitung und ste-
cken den Netzstecker aus.

2. Nehmen Sie das Zubehor ab.

3. Nehmen Sie das Zubehoér auseinander
und entfernen Sie die Verstopfung.

Zerkleinerungsscheibe dreht sich nicht,

obwohl das Grundgerat lauft.

Deckel ist nicht korrekt aufgesetzt und

eingerastet.

» Prifen Sie, ob der Deckel korrekt mon-
tiert wurde.

Zubehdr wurde Uberlastet und Achse des
Scheibentragers ist an der Sollbruchstelle
gebrochen.

» Sie kdbnnen beim Kundendienst unter
der Bestellnummer 10000314 einen
neuen Scheibentrager bestellen.

10



Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Observe the instructions for the main unit.

m Observe the instructions for the continuous-feed shredder.

Only use the accessories:

m with a kitchen machine from the same series MUMS6, MUMO.

= with genuine parts and accessories.

= For dicing food.

» Only touch the cutter disc and the cutting grid by the plastic.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Always place the blade guard on the cutter disc when not in use.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down ingredients.

» Never assemble the accessories on the main unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.

» The accessories should only be used in the intended operating
position.

Avoiding material damage

» Do not process food that contains hard
components, e.g. bones, gristle or
stones.

» Do not insert objects into the filling shaft
or housing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

» Do not apply great force with the pusher.

» Do not process any frozen food.

Components

- Fig.

Dicer insert

[z}  Parts of the continuous-feed
shredder’

Blade guard

Cutter disc

1

Special accessory

Safety en

Cutting grid, small

Base holder

Cutting grid cleaner

Housing

Lid with integrated filling shaft

Disc holder

olf]i~llo]fofl~ |

Pusher and measuring jug

! Special accessory

Note: The dicer insert may only be used
with a MUZS68VL continuous-feed shred-
der. A suitable continuous-feed shredder is
available from retailers and Customer Ser-
vice.

Symbols

Symbol Description

Do not reach into the filling
shaft.

11



en Overview of main units

Symbol

v
v
A

Overview of main units

This accessory can be used with different
main units.

You can prepare your kitchen machine as
shown.

- Fig. A

Description

Fitting the dicer insert
Attach the lid

Position marking housing

Kitchen machine from the MUMS6
series

B | Food processor from the MUM9
series

Operation

General information

The cube cutter insert is suitable for cutting

the following foods into cubes:

= Raw or cooked vegetables, e.g. pota-
toes, carrots, cucumbers, tomatoes, pep-
pers, onions

= Fruit, e.g. bananas, apples, pears,
peaches, strawberries, melons, kiwis

= Hard cheese, hard-boiled eggs or soft
meat sausage, e.g. mortadella

Processing instructions:

= Do not process fruit or vegetables that
are too ripe or the juice may escape

= | eave cooked food to cool down before
dicing it as it will then be firmer and the
dicing result will be better

= Before processing, remove the seeds
and stones from fruit, e.g. apples or
peaches.

= The length of the pieces changes as
more or less pressure is applied to the
pusher

®» The cube cutter insert is not suitable for
cutting very soft cheese or sliced
cheese, e.g. mozzarella, sheep's cheese,
Gouda, Edam

= \When processing hard cheese, e.g. Em-
mental, do not process more than 3 kg
in one go

12

= Do not process any frozen food

Notes

= Failure to follow these instructions may
result in damage to the cube cutter in-
sert, the cutting grid and cutter disc.

= |f the cube cutter is not used as inten-
ded, is modified or is used improperly, li-
ability for any damage is excluded. Also
excluded here is liability for damage that
results from processing unapproved
foods, e.g. blunt or deformed blades.

Assembling the cube cutter

- Fig. 1-B

Attaching the cube cutter to the main
unit

~ Fig. E1- 3

Processing food with the cube cutter

Note: Observe the recommended speeds.
— "Application examples", Page 13

~ Fig. I -

Emptying the bowl

Tip: You can remove and empty the bowl
without taking off the dicer.

~ Fig. lHE -

Removing the cube cutter

gl 18§ 19

Taking the cube cutter apart

~ Fig. - EA

Tip: Clean all parts immediately after use
so that residues do not dry on.

Overview of cleaning
Clean the individual parts as indicated in
the table.

~ Fig. B3
Tip: When processing food such as carrots,
plastic parts may become discoloured. Re-

move discolouration with a soft cloth and a
few drops of cooking oil.



Application examples

Observe the comments and figures in the
table.

- Fig.
Troubleshooting

Processed food does not fall into the

bowl.

QOutlet opening or housing is blocked.

1. Finish processing and unplug from the
mains.

2. Remove the accessory.

3. Take the accessory apart and remove
the blockage.

Cutting disc does not rotate although the
main unit is running.

Lid is not fitted and engaged properly.

» Check whether the lid is fitted properly.
Accessory has been overloaded and the

disc holder shaft has broken at the
predetermined breaking point.

» You can order a new disc holder from
customer service under order number
10000314.

Application examples en

13



fr Sécurité

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

= Observez la notice de I'appareil de base.

m Observez la notice de l'accessoire rape/éminceur.

Utilisez uniguement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS6, MUMO.

avec des pieces et accessoires d’origine.

pour découper des aliments en dés.

Saisir uniquement le disque a découper et la grille de coupe par

le plastique.

» Ne jamais toucher le tranchant des lames a mains nues.

» Toujours installer le protege lames sur le disque a découper
quand celui-ci n'est pas utilisé.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-
dients.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur 'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniqguement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de I'utili-
ser.

» Utiliser uniqguement 'accessoire dans la position de travail pré-
vue a cet effet.

v B §m

Prévenir les dégats matériels Accessoire a découper en dés
» Ne jamais utiliser d’aliments contenant B | Pieces de I'accessoire rape/
des parties dures, p. ex. des o0s, carti- éminceur’
lages ou noyaux. . B Fourreau de lame
» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice Di e
d’ajout ou le boitier, par ex. une cuillére Isque a decouper
en bois. Grille de coupe, petite
» S’assurer de I'absence de corps étran-
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier 4] Support de bas'e
avant I'utilisation. Nettoyeur de disque de coupe
» Ne pas appliquer une force trop impor- [6 ] Boitier
tante sur le pilon poussoir.
» Ne pas traiter d’aliments congelés. ;gﬂ;/erole avec ouverture pour
Composants El  Porte-disque
~ Fig. [l ' Accessoires en option

14



Pilon poussoir et gobelet gradué

' Accessoires en option

Remarque : L'accessoire & découper en
dés doit étre utilisé uniqguement en combi-
naison avec un accessoire rape/éminceur
MUZS68VL. Un accessoire rape/éminceur
approprié peut étre acheté dans le com-
merce ou commandé aupres de notre Ser-
vice aprés-vente.

Symboles

Symbole Description

Ne pas introduire les doigts
dans I'ouverture d’ajout.

&

v

Mettre I'accessoire a découper
en dés en place

Mettre le couvercle en place

v

A

Repére de positionnement sur
le boitier

Apercu des appareils de base
Cet accessoire peut étre utilisé avec diffé-
rents appareils de base.

Préparez votre robot patissier, comme illus-
tré.

- Fig. A

Robot patissier de la série
MUMS6

2] Robot culinaire de la série MUM9

Utilisation

Indications générales

'accessoire a découper en dés convient a

la découpe des aliments suivants :

m |es |égumes crus ou cuits tels que les
pommes de terre, carottes, concombres,
tomates, poivrons, oignons

= |es fruits tels que les bananes, pommes,
poires, fraises, melons, Kiwis ;

= |es fromages durs, les ceufs durs ou la
charcuterie molle, p.ex. la mortadelle

Symboles fr

Instructions d'utilisation :

= Ne pas utiliser avec des fruits et |é-
gumes trop murs, car leur jus risque de
couler

® | aisser refroidir les aliments cuits avant
de les couper avec 'accessoire, pour
gu'ils soient plus fermes et que le résul-
tat de coupe soit meilleur

= Retirer les noyaux et pépins des fruits
avant de les traiter, p.ex. pour les
pommes ou les péches

= | alongueur des morceaux varient en
fonction de la pression appliquée sur le
pPOUSSOIr

m | ’accessoire a découper en dés ne
convient pas aux fromages tres mous ou
aux fromages en tranches, p. ex. mozza-
rella, fromage de brebis, gouda, edam

= Ne pas traiter plus de 3 kg de fromage
dur a la fois, p.ex. 'emmental

= Ne pas traiter d’aliments congelés

Remarques

= | e non-respect de ces consignes peut
provoquer des dommages sur l'acces-
soires a découper en dés, la grille de
coupe ou le disque a découper.

= Nous déclinons toute responsabilité
pour les éventuelles dommages liés a
l'utilisation du coupe-dés de maniére
abusive, détournée ou incorrecte. Cela
exclut aussi la responsabilité des dom-
mages engendrés par le traitement de
denrées alimentaires non admises, p.ex.
lames émoussées ou déformées.

Assembler le coupe-dés

- Fig. 1-B

Monter le coupe-dés sur I'appareil de
base

- Fig. E1-

Transformer les aliments avec le
coupe-dés

Remarque : Respecter les recommanda-
tions concernant la vitesse.
- "Exemples d’utilisations", Page 16

~ Fio. il - EE
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fr Guide de nettoyage

Vider le bol

Conseil : Vous pouvez retirer et vider le bol
sans enlever le coupe-dés.

~ Fig. EE - Kid

Retirer le coupe-dés

- Fig. EE1 - &1

Démonter le coupe-dés

- Fig. B - E3

Conseil : Aprés utilisation, nettoyer immé-

diatement toutes les piéces afin d’éviter
que les résidus ne se seéchent.

Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants comme
indiqué dans le tableau.

- Fig. B3

Conseil : Des décolorations peuvent appa-
raitre sur les piéces en plastique, p. ex. lors
du traitement des carottes. Enlevez les dé-
colorations avec un chiffon doux et
quelgues gouttes d’huile alimentaire.

Exemples d’utilisations
Respectez les indications et valeurs figu-
rant dans le tableau.

~ Fig.

Dépannage

Les produits alimentaires ne tombent pas
dans le bol.

|’orifice de sortie ou le boitier est obstrué.

1. Terminez le traitement et brancher la
fiche secteur.
2. Retirez I'accessoire.

3. Démonter I'accessoire et éliminer le
bourrage.

Le disque a réduire ne tourne pas alors
que I'appareil de base est en marche.

Le couvercle n’est pas correctement placé
et enclenché.

» Vérifiez si le couvercle est correctement
monté.

16

’accessoire a subi une surcharge et I'axe

du porte-disque est cassé au niveau de la

zone de rupture programmee.

» Vous pouvez commander un nouveau
porte-disque auprés du Service apres-
vente sous la référence 10000314.



Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.
m Osservare le istruzioni dello sminuzzatore.
Utilizzare I'accessorio soltanto:
® con un robot da cucina della serie MUMS6, MUMO.

m con gli accessori e le parti originali.

® per tagliare alimenti in forma di cubetti.

» Afferrare il disco di taglio e la griglia di taglio solo in corrispon-

denza della plastica.

Sicurezza it

» Non toccare mai le lame a mani nude.
» Applicare sempre il coprilama sul disco di taglio quando non &

in uso.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

» Applicare e rimuovere 'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed

apparecchio scollegato.

» Utilizzare I'accessorio soltanto in stato di completo assemblag-

gio.

» Utilizzare I'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

Prevenzione di danni materiali

>

>

Non lavorare alimenti contenenti parti
dure, ad es. ossi, cartilagine o noccioli.
Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

Non lavorare alimenti surgelati.

Componenti
- Fig. |

IZ2]  Parti dello sminuzzatore'

Coprilama

Disco di taglio

Griglia di taglio piccola

I8 Supporto base

Pulitore per griglia di taglio

I Corpo dell'apparecchio

Coperchio con bocca di carico in-
tegrata

[} Portadisco

[E]  Pestello e misurino

Inserto cubettatrice

1

Accessori speciali

Accessori speciali
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it Simboli

Nota: L'inserto cubettatrice puo essere usa-
to solo con uno sminuzzatore MUZS68VL.
Uno sminuzzatore idoneo € reperibile nei
negozi e presso il servizio di assistenza
clienti.

Simboli

Simbolo Descrizione

Non introdurre le mani nel
pozzetto di riempimento.

£

v

Applicazione dell'inserto cu-
bettatrice

Applicazione del coperchio

Marcatura di posizione del cor-

A
po

Panoramica degli apparecchi

base

Questo accessorio pud essere impiegato
con diversi apparecchi base.

Preparare la macchina da cucina universa-
le come illustrato.

- Fig. A

Robot da cucina della serie
MUMS6

B | Robot da cucina della serie MUM9

Funzionamento

Avvertenze generali

L'inserto cubettatrice € adatto per tagliare a

cubetti i seguenti alimenti:

= verdure crude o cotte, come ad esempio
patate, carote, cetrioli, pomodori, pepe-
roni, cipolle

= frutta, ad esempio banane, mele, pere,
pesche, fragole, meloni, kiwi

= formaggio duro, uova sode o salumi
morbidi, come ad esempio la mortadella

Istruzioni per la lavorazione:

= Non lavorare frutta o verdura troppo ma-
ture, poiché in caso contrario il succo
potrebbe fuoriuscire

= [ar raffreddare gli alimenti cotti prima di
tagliarli, in questo modo saranno piu so-
lidi e il risultato di taglio sara migliore
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= Prima della lavorazione rimuovere i semi
e i noccioli dalla frutta, ad esempio da
mele o pesche

= Una maggiore 0 minore pressione sul
pestello modifica la lunghezza dei pezzi

= |'inserto cubettatrice non & adatto per il
taglio di formaggi molto morbidi o for-
maggi a fette, come ad esempio mozza-
rella, formaggio di pecora, gouda, eda-
mer

= Se si lavora un formaggio duro, come ad
esempio I'emmental, non lavorare piu di
3 kg alla volta

= Non lavorare alimenti congelati

Note

= |'inosservanza di queste indicazioni pud
causare danni all'inserto cubettatrice, al-
la griglia di taglio e al disco di taglio.

m  Sj esclude una responsabilita per even-
tuali danni in caso di utilizzo dell'affetta-
trice a cubetti per scopi diversi da quello
previsto, nonché in caso di modifiche e
uso improprio della stessa. Questo
esclude anche la responsabilita per de-
terminati danni, come lame deformate o
poco affilate, derivanti dalla lavorazione
di alimenti non permessi.

Assemblaggio della cubettatrice

- Fig. 1-B

Applicazione dell'affettatrice a cubetti
sull'apparecchio base

- Fig. - d

Lavorazione degli alimenti con I'affet-
tatrice a cubetti

Nota: Rispettare le velocita raccomandate.

- "Esempi d’impiego", Pagina 19

~ Fig. -

Svuotamento della ciotola

Consiglio: E possibile togliere e svuotare la
ciotola senza rimuovere la cubettatrice.

- Fig. KE - Kid

Rimozione dell'affettatrice a cubetti

- Fig. EE] - K&}



Panoramica per la pulizia

Smontaggio dell'affettatrice a cubetti
~ Fig. Bl - EH
Consiglio: Pulire tutte le parti subito dopo

I’'uso per prevenire I'essiccamento dei resi-
dui.

Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

- Fig. B3

Consiglio: Durante la lavorazione, per es.
di carote, sulle parti di plastica si possono
formare macchie colorate. Rimuovere le
macchie con un panno morbido e alcune
gocce di olio da cucina.

Esempi d’impiego
Rispettare le indicazioni e i dati nella tabel-
la.

~ Fig.

Sistemazione guasti

Gli alimenti lavorati non cadono nella

ciotola.

Apertura di uscita o corpo ostruito.

1. Terminare la lavorazione e scollegare la
spina di alimentazione.

2. Togliere gli accessori.

3. Rimuovere gli accessori ed eliminare
l'ostruzione.

Il disco sminuzzatore non ruota sebbene
I'apparecchio base sia in funzione.

Coperchio non inserito né agganciato
correttamente.

» Verificare che il coperchio sia stato cor-
rettamente montato.

Gli accessori sono stati sovraccaricati e
I'asse del portadisco si & spezzato nel
punto di rottura prestabilito.

» E possibile ordinare un portadisco nuo-
VO presso il servizio assistenza clienti
con il codice d'ordine 10000314,
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nl Veiligheid

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

= Neem de handleiding van de doorloopsnijder in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

= met een keukenmachine van de bouwserie MUMS6, MUMO.

= met originele onderdelen en accessoires.

m voor het in blokjes snijden van levensmiddelen.

» De messchijf en het snijrooster alleen bij de kunststof vastpak-
ken.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» Wanneer de messchijf niet wordt gebruikt, altijd de mesbescher-
ming op de messchijf aanbrengen.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-
paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.

Materiéle schade voorkomen Blokjessnijder-inzetstuk
» Geen levensmiddelen verwijderen die B | Onderdelenﬂvan de
harde bestanddelen bevatten, bijv. been- doorloopsnijder’
deren, kraakbeen of pitten. Mesbescherming
» Geen voorwerpen in de vulschacht of de —
behuizing steken, bijv. kooklepel. Messchijf
» V6or het gebruik de vulschacht en de Snijrooster, klein
behuizing op vreemde voorwerpen con- 7] Basishouder
troleren. - —
» Geen grote druk met de stopper uitoefe- Snijroosterreiniger
nen. A Behuizing
» Geen bevroren levensmiddelen verwer- -
ken. Deksel met geintegreerde vul-
schacht
Onderdelen Bl Schifhouder
~ Fig. Kl ' Speciale accessoires
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Stopper en maatbeker

! Speciale accessoires

Opmerking: Het blokjessnijder-inzetstuk
mag uitsluitend met een doorloopsnijder
MUZS68VL worden gebruikt. Een geschikte
doorloopsnijder is in de handel en via de
klantenservice verkrijgbaar.

Symbolen

Symbool Beschrijving

Niet in de vulschacht grijpen.

£

v

Blokjessnijder-inzetstuk aan-
brengen

v

Deksel plaatsen

A

Positiemarkering behuizing

Overzicht van de basisappara-

ten

Dit toebehoren kan met verschillende ba-
sisapparaten worden gebruikt.

Bereid uw keukenmachine voor zoals afge-
beeld.

- Fig. A

Keukenmachine van de bouwserie
MUMS6

B | Keukenmachine van de bouwserie
MUM9

Bediening

Algemene aanwijzingen

Het blokjessnijder-inzetstuk is geschikt om

de volgende levensmiddelen in blokjes te

snijden:

= Rauwe of gekookte groenten, bijv. aard-
appelen, wortels, komkommers, toma-
ten, paprika, uien

= Fruit, bijv. bananen, appels, peren, perzi-
ken, aardbeien, meloenen, Kiwi

= Harde kaas, hardgekookte eieren of
zachte boterhamworst, bijv. mortadella

Symbolen nl

Verwerkingstips:

= Geen te rijp fruit of te rijpe groenten ver-
werken, omdat er anders sap kan vrijko-
men

m Gekookte levensmiddelen véor het snij-
den laten afkoelen; dan zijn ze steviger
en kunnen ze beter worden gesneden

m VOor het verwerken de kernen en pitten
van fruit verwijderen, bijv. van appels of
perziken

= Als er meer of minder druk op de stop-
per wordt uitgeoefend, verandert de
lengte van de stukken

= Het blokjessnijder-inzetstuk is niet ge-
schikt voor het snijden van zeer zachte
kaas of halfharde kaas, bijv. mozzarella,
schapenkaas, Goudse kaas, Edammer
kaas

= Als er harde kaas wordt verwerkt, bijv.
Emmentaler, niet meer dan 3 kg per keer
verwerken

= Geen bevroren levensmiddelen verwer-
ken

Opmerkingen

= Als deze tips niet ter harte worden geno-
men, kunnen het blokjessnijder-inzet-
stuk, het snijrooster en de messchijf be-
schadigd raken.

= Als de blokjessnijder anders dan be-
doeld, met wijzigingen of ondeskundig
wordt gebruikt, is aansprakelijkheid voor
eventuele schade uitgesloten. Dit sluit
ook de aansprakelijkheid voor schade
uit, bijv. botte of vervormde messen, die
ontstaat door het verwerken van niet toe-
gestane levensmiddelen.

Blokjessnijder in elkaar zetten

- Fig. H-B

Blokjessnijder op het basisapparaat
aanbrengen

- Fig. - Y
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nl Reinigingsoverzicht

Levensmiddelen met de blokjessnij-
der verwerken
Opmerking: Neem de snelheidsadviezen in

acht.
— "Toepassingsvoorbeelden”, Pagina 22

~ Fig. [N - KB
Kom leegmaken

Tip: U kunt de kom verwijderen en leegma-
ken zonder de blokjessnijder eraf te halen.

~ Fig. EE - Kid

Blokjessnijder verwijderen

~ Fig. B - EE1

Blokjessnijder uit elkaar halen

~ Fig. Bl - B2

Tip: Reinig direct na gebruik alle onderde-

len reinigen om het vastkoeken van resten
te voorkomen.

Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in
de tabel is aangegeven.

- Fig. B3

Tip: Aan de kunststof onderdelen kunnen
verkleuringen optreden, bijvoorbeeld bij de
verwerking van wortel. Verwijder de verkleu-
ringen met een zachte doek en een paar
druppels spijsolie.

Toepassingsvoorbeelden

Neem de gegevens en waarden in de tabel
in acht.

~ Fig.

Storingen verhelpen

Verwerkte levensmiddelen vallen niet in
de kom.

Uitlaat-opening of behuizing is verstopt.

1. Stop de verwerking en trek de stekker
uit het stopcontact.

2. Haal het accessoire eraf.

3. Haal het accessoire uit elkaar en verwij-
der de verstopping.
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Fijnmaakschijf draait niet, hoewel het
basisapparaat werkt.

Deksel is niet correct geplaatst en
vastgeklikt.

» Controleer of het deksel correct is ge-
monteerd.

Het accessoire is overbelast geraakt en de

as van de schijfhouder is op het breekpunt

gebroken.

» U kunt bij de klantenservice onder be-
stelnummer 10000314 een nieuwe
schijfhouder bestellen.



Sikkerhed

Sikkerhed da

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | xes vejledningen for motorenheden.
® | s brugsanvisningen til hurtigsnitteren.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kokkenmaskine af typeraekken MUMS6, MUMO.

= med originale dele og tilbehar.

® Til snitning af levnedsmidler i terninger.

» Tag kun fat pa knivskiven og skeeregitteret ved kunststoffet.
» Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.

» Seet altid knivbeskyttelsen pa knivskiven, hvis denne ikke

bruges.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

» Tilbehear ma aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Tilbeharet ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

Forhindring af materielle

skader

» Forarbejd ingen madvarer, som indehol-
der harde bestanddele, f.eks.knogler el-
ler kerner.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer fgr anvendelse.

» Udgv ikke noget stort tryk péa stopperen.

» Forarbejd ikke frosne fadevarer.

Lille skeeregitter

4  Grundholder

Skeeregitterrengeringsenhed

I3 Hus

Lag med integreret pafyldnings-
skakt

[l  Skiveholder

El Stopper og malebseger

! Ekstra tilbeher

Bemaerk: Terningsnitterindsatsen ma kun
bruges sammen med en hurtigsnitter
MUZS68VL. En egnet hurtigsnitter kan k-
bes i handlen eller via kundeservice.

Symboler

Bestanddele

- Fig. |l
Terningsnitterindsats
IE]  Dele til hurtigsnitteren’
Knivbeskyttelse
Knivskive

! Ekstra tilbeher

Symbol Beskrivelse

®

Stik ikke fingrene ind i pafyld-
ningsskakten.
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da Oversigt over motorenhederne

Symbol Beskrivelse

A 4 Iseetning af terningsnitterind-
sats

A 4 Seet laget pa

A

Oversigt over motorenhederne
Dette tilbehgr kan bruges sammen med for-
skellige motorenheder.

Klarger kekkenmaskinen som vist.

- Fig. A

Positionsmarkering for hus

Kokkenmaskine i serien MUMS6
2] Koekkenmaskine fra serien MUM9
Betjening

Generelle anvisninger

Terningsnitterindsatsen egner sig til at

skeere folgende fgdevarer i terninger:

= R4 eller kogte grentsager, f.eks. kartof-
ler, guleradder, agurk, tomater, peber-
frugt, leg

= Frugt som f.eks. bananer, &bler, peerer,
ferskner, jordbaer, meloner, kiwi

= Hard ost, kogte &g eller blad palse,
f.eks. mortadella

Anvisninger om bearbejdning:

= Undlad at bearbejde frugt og grentsager,
der er for modne, da saften ellers kan
treenge ud

= | ad kogte fgdevarer kgle af, for de skee-
res, da de sé er fastere, og skeereresulta-
tet bliver bedre

= |nden bearbejdningen skal kerner og
sten fjernes fra frugten, f.eks. fra abler
eller ferskner

= Hyis der udgves mere eller mindre tryk
pa stopperen, aendres stykkets lsengde

= Terningsnitterindsatsen er ikke egnet til
at skeere meget blad ost eller skeereost,
f.eks. mozzarella, fareost, gouda, eda-
mer

= Hyvis der forarbejdes hard ost som f.eks.
emmentaler, ma der ikke forarbejdes
mere end 3 kg i én arbejdsgang

= Forarbejd ikke frosne fadevarer

24

Bemaerkninger

= Hvis disse bemeaerkninger ikke overhol-
des, kan det fore til skader pa ter-
ningsnitterindsatsen, skeeregitteret og
knivskiven.

= Hvis terningesnitteren misbruges, &n-
dres eller anvendes forkert, fraskriver vi
os ansvaret for eventuelle skader. Her-
med fraskrives ogsa ansvaret for skader,
der opstar som felge af en forarbejdning
af ikke godkendte fgdevarer, f.eks.
uskarpe eller deformerede knive.

Samling af terningesnitter

- Fig. F1-H

Seaet terningesnitteren pa motorenhe-
den

~ Fig. E&1-Ed

Forarbejdning af fodevarer med ter-
ningesnitteren

Bemaerk: Overhold hastighedsanbefa-

lingerne.
- "Eksempler pa brug", Side 25

~ Fig. HEN-
Tomning af skal

Tip Skélen kan tages ud og temmes uden
at tage terningsnitteren af.

- Fig. EH - Kid

Tag terningesnitteren af

~ Fig. K& -

Skil terningesnitteren ad

- Fig. B9 - E4

Tip Renger straks alle dele efter brug, sa
resterne ikke tarrer fast.

Renggringsoversigt
Renger de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

~ Fig. B3

Tip Der kan opstd misfarvninger pa plastik-
delene, f.eks. nar der forarbejdes gulerad-
der. Fjern misfarvningerne med en blad
klud og nogle drédber madolie.



Eksempler pa brug
Veer opmaerksom pa angivelserne og veer-
dierne i tabellen.

- Fig.

Afhjeelpning af fejl

Forarbejdede fodevarer falder ikke ned i
skalen.

Udgangséabningen eller huset er stoppet til.

1. Afslut forarbejdningen, og traek netstik-
ket ud.

2. Tag tilbeharet af.

3. Skil tilbeharet ad, og fjern tilstopningen.

Finhakningsskiven drejer ikke, selvom

motorenheden karer.

Laget er ikke sat korrekt pd og faldet i hak.

» Kontrollér, om laget er monteret korrekt.

Tilbehar blev overbelastet, og

skiveholderens aksel er brackket pa det
faste brudsted.

» Du kan bestille en nye skiveholder hos

kundeservice under bestillingsnummeret

10000314.

Eksempler pa brug

da
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

® Fglg veiledningen for basisapparatet.

® Fglg bruksanvisningen for foodprosessoren.

Bruk kun tilbehgret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUMS6, MUM®O.

= med originaldeler og -tilbehgr.

til & skjeere matvarer i terninger.

Grip bare tak i plasten pa knivskiven og skjeeregitteret.

Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

Sett alltid knivbeskyttelsen pa knivskiven nar den ikke er i bruk.

lkke grip inn i pafyllingssjakten.

Bruk kun steteren for a skyve inn ingrediensene.

» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-
de apparatet star stille.

» Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

vV vV v v =&

v

Unnga materielle skader Basisbzsrer

> |kke bearbeid matvarer som inneholder Rens for skjeeregitter
harde komponenter, f.eks. knokler, brusk 6] Hus
8|

eller steiner.
» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
pafyllingssjakten eller inn i huset.

Lokk med integrert pafyllingssjakt
Skiveholder

» Kontroller pafyllingssjakten og huset "
med tanke pa uvedkommende gjen- El Steter og malebeger
stander, for de tas i bruk. ' Spesialtilbeher

> |kke utov stort press med stoteren. Merk: Terningkutter-innsatsen ma kun bru-
> Det ma ikke bearbeides frosne matvarer. | oo meqd foodprosessor MUZS68VL. En eg-

net foodprosessor er a fa kjgpt hos
Komponenter forhandler eller hos kundeservice.

- Fig. |

Terningkutter-innsats Symboler

2] Foodprosessorens deler’ Symbol  Beskrivelse

Knivbeskyttelse @ lkke grip inn i pafyllingssjak-
Knivskive en.

Skizeregitter lite v Sette inn terningkutter-innsats

! Spesialtilbeher \ 4 Sett pa lokket
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Symbol Beskrivelse

Posisjonsmerke hus

A

Oversikt over basisapparatene
Dette tilbehgret kan brukes med ulike ba-
sisapparater.

Forbered kjgkkenmaskinen som vist pa il-
lustrasjonen.

- Fig. A

Kjokkenmaskin i serie MUMS6
IE]  Kjokkenmaskin i serien MUM9
Betjening

Generell informasjon

Terningkutter-innsats passer til & skjeere

opp felgende matvarer i terninger:

= Ra eller kokte grennsaker, f.eks. poteter,
gulrgtter, agurker, tomater, paprika, lok

= Frukt, f.eks. bananer, epler, peerer, fers-
ken, jordbaer, meloner, Kiwi

= Hard ost, hardkokte egg eller myke pgal-
ser, f.eks. mortadella

Bearbeiding:

= |kke bruk overmoden frukt eller over-
modne grgnnsaker siden saften kan
renne ut

= Kokte matvarer ma avkjgles for de skjae-
res opp. Da har de en fastere konsis-
tens, og skjeereresultatet blir dermed
bedre

= Fgr bearbeiding ma du fjerne kjerner og
steiner fra frukten, f.eks. fra epler og fers-
kener

= Hvor hardt du trykker mot steteren, pavir-
ker lengden pa stykkene

= Terningkutter-innsatsen er ikke egnet til
oppskjeering av svaert myk ost eller ost i
skiver, f.eks. mozzarella, fetaost, gouda
eller edamer

= Hyis du skal bearbeide hard ost, f.eks.
emmentaler, mé du ikke ta mer enn 3 kg
om gangen

= Frosne matvarer skal ikke bearbeides

Oversikt over basisapparatene no

Merknader

= Hvis du ikke overholder disse instruksjo-
nene, kan det oppsta skader pa terning-
kutter-innsatsen, skjeeregitteret og kniv-
skiven.

= Hvis du bruker terningkutteren pa andre
eller feilaktige mater, kan vi ikke ta an-
svar for eventuelle skader. Dette uteluk-
ker ogséa ansvar for skader som oppstar
dersom du bearbeider ikke tillatte mat-
varer, f.eks. slgve eller deformerte kniver.

Sammensetting av terningkutteren
- Fig. 1-B

Sette terningkutteren pa grunnap-
paratet

- Fig. E1-

Behandle matvarer med terning-
kutteren

Merk: Folg anbefalingene om hvilken

hastighet som bgr brukes.
- "Eksempler pa bruk", Side 28

- Fig. KN - 3
Toemme bollen

Tips: Du kan ta ut og teamme bollen, uten &
ta av terningkutteren.

~ Fig. {H -

Ta av terningkutteren

- Fig. KB -

Demontere terningkutteren

~ Fig. B - B4

Tips: Rengjer alle deler rett etter bruk for &
hindre at rester tarker inn.

Oversikt over rengjoring

Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.
~ Fig. B4

Tips: Det kan oppsta misfarging av plast-
delene, f.eks. nar det bearbeides gulratter.

Fjern misfarging med en myk klut og noen
draper matolje.

27



no Eksempler pa bruk

Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene i
tabellen.

- Fig.

Utbedring av feil

Bearbeidede matvarer faller ikke ned i

bollen.

Utlgpsapning eller hus er tilstoppet.

1. Avslutt bearbeidingen og trekk ut steps-
elet.

2. Ta av tilbehgret.

3. Ta tilbeharet fra hverandre og fjern til-
stoppingen.

Kutteskiven roterer ikke, selv om

basisapparatet er i gang.

Lokket er ikke satt korrekt pa og i inngrep.

» Kontroller om lokket er montert korrekt.

Tilbeharet ble overbelastet og

skiveholderens aksel er brukket av i
bruddstedet.

» Du kan kjgpe ny skiveholder hos
kundeservice under bestillingsnum-
mer 10000314,
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® [Glj bruksanvisningen for motordelen.

m FOlj bruksanvisningen for grénsaksskararen.

Anvand tillbehéren enbart:

= med en hushéllsapparat i serien MUMS6, MUMO.

= med originaldelar och originaltillbehor.

= fOr att skara livsmedel i tarningar.

» Hall knivskivan och skargallret enbart i plasten.

» \idror aldrig klingorna med bara hander.

» Satt alltid pa knivskyddet pa knivskivan nar den inte anvands.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.

» Montera aldrig tillbeh6r pa motordelen.

» Satt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

» Anvand tillbehoren enbart i komplett hopsatt tillstand.

» Anvand tillbehdren enbart i det for andamalet avsedda arbetsla-
get.

Motordel
Skérgallerrensare

Undvika sakskador

» Bearbeta inte matvaror med héarda be-
standsdelar, t.ex. ben, brosk eller k&rnor.

» Satt inte in féremal, t.ex. slevar, i pafyll-
ningsroret eller holjet.

» Kontrollera fére anvandning att det inte
finns frammande foremal i pafyliningsro-
ret och hdljet.

» Tryck inte hart pa pamataren. ! Extratillbehor

» Bearbeta inga frysta matvaror.

Hélje

Lock med inbyggt matarror

Skivhallare

olf=][~folf]~

Pamatare och méatbagare

Notera: Tarningsskarare-insatsen far bara

2 anvandas tillsammans med en gronsaks-
Be.Standeelar skarare MUZS68VL. En I'mplig grénsaks-
= Fig. skarare finns att képa i handeln och via
Tarningsskarare-insats kundtjansten.

I} Gronsaksskérarens delats' Symboler

Knivskydd Symbol Beskrivning

Knivskiva Stoppa inte ned handen i p&-
Skargaller fint fyliningsroret.

! Extratillbehor
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sv Oversikt dver grundapparaterna

Symbol

v

v
A

Oversikt 6ver grundapparater-

na

Tillbehoret kan anvandas tillsammans med
olika grundapparater.

Forbered kbksmaskinen som bilden visar.

- Fig. A

Beskrivning

Insattning av tarningsskarare-
insatsen

Satt pa locket

Lagesmarkering holje

Koksmaskin i serie MUMS6
2] Koksmaskin i serie MUM9
Anvandning

Allmanna anvisningar

Tarningsskarare-insatsen ar lamplig for att

tarna foljande livsmedel:

= Raa eller kokta grénsaker, t.ex. potatis,
morotter, gurkor, tomater, paprikor, I6kar

= Frukt, t.ex. bananer, applen, paron, persi-
kor, jordgubbar, meloner, kiwi;

= Hardost, hardkokta &gg eller mjuk kott-
korv, t.ex. mortadella

Bearbetningsanvisningar

= Bearbeta inte alltfér mogna frukter eller
gronsaker eftersom saften annars kan
rinna ut

= | 3t kokta matvaror svalna innan du skar
dem, eftersom de da blir fastare och ger
ett battre skarresultat

= Ta bort karnor fran frukt fére bearbet-
ning, t.ex. fran applen och persikor

= Bitarna blir olika langa beroende pa om
hur héart du trycker pa pamataren

= Tarningsskarinsatsen lampar sig inte for
skéarning av mycket mjuk ost eller ostski-
vor, t.ex. mozzarella, farost, Gouda, Eda-
mer

» Nar du bearbetar hardost, t.ex. Emmen-
taler, ska du inte bearbeta mer an 3 kg
pa samma gang

= Bearbeta inga frysta matvaror
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Anmarkningar

= Om dessa anvisningar inte foljs kan tar-
ningsskarare-insatsen, tarningsgallret
och knivskivan skadas.

= Om tarnaren anvands pa ej avsett eller
felaktigt satt eller modifieras ar ansvar
for ev. skador uteslutet. Detta utesluter
aven ansvar for skador som uppkommer
pa grund av att icke tillatna livsmedel be-
arbetats, t.ex. sloa eller deformerade kni-
var.

Montera tarningsskivaren

- Fig. -B

Montera tarnaren pa motordelen

- Fig. E1- K

Bearbetning av matvaror med téarna-
ren

Notera: Folj hastighetsrekommendationer-
na.
- "Anvandningsexempel”, Sid. 31

- Fig. -
Toémning av skalen

Tips! Du kan ta ut och tomma skalen utan
att ta av tarningsskararen.

- Fig. EH - Kid

Ta av tarnaren

~ Fig. KE1 - EE]

Taiséar téarnaren

~ Fig. B - E4

Tips! Rengor alla delar direkt efter anvand-
ningen sa att inga rester torkar in.

Oversikt rengéring
Rengdr de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

~ Fig. B3
Tips! Missfargningar kan uppkomma pa
plastdelarna, t.ex. vid bearbetning av mordt-

ter. Ta bort missfargningarna med en mjuk
trasa och nagra droppar matolja.



Anvandningsexempel
Folj uppgifterna och vardena i tabellen.

~ Fig.

Avhjalpning av fel

Bearbetade matvaror faller inte ned i

skalen.

Héljets utloppsOppning ar igensatt.

1. Avsluta bearbetningen och ta ut nat-
stickkontakten.

2. Ta av tillbehoren.

3. Taisér tillbehdren och ta bort igensatt-
ningen.

Finférdelningsskivan roterar inte fastan

motordelen &r igang.

Locket har inte satts pa och snappt fast

korrekt.

» Kontrollera att locket har monterats kor-
rekt.

Tillboehoret har dverbelastats och
skivhallarens axel har brutits av vid
brottanvisningen.

» Du kan bestalla en ny skivhallare fran
kundtjansten med bestéliningsnumret
10000314 .

Anvandningsexempel

sV
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

= Noudata vihannesleikkurin kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUMS6, MUM9 kuuluvan yleiskoneen kanssa.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m ¢lintarvikkeiden kuutiointiin.

» Tartu terdosaan ja saleikkdon vain muoviosista.

» Al4 milloinkaan koske teriin paljain k&sin.

» Kiinnita teransuojus terdosaan aina, kun terdosaa ei kayteta.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat aineksia, kayta aina syottopaininta.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.

» [rrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.

Esinevahinkojen valttaminen Teraosa

» Al4 kasittele elintarvikkeita, jotka Séleikkd, pieni
sisaltavat kovia aineksia, esim. luita, (4 ] Kannatin
rustoja tai siemenia. — —

» Al tydnné tayttdaukkoon tai runkoon Saleikon puhdistin
esineita, esim. lastaa. [ 6 | Runko

» Tarkista ennen kayttoa, ettei — - -
tayttdaukossa ja rungossa ole Ka..nns.'.’ JOSS? on integroitu
ylimaaraisia esineita. Syotlosupplio

» Syottdpaininta ei saa painaa liian EX  Teranpidin
voimallisesti. [El Syottopainin ja mitta-astia

» Ala kasittele jaisia elintarvikkeita. PR
Lisdvarusteet
Osat Huomautus: Kuutioleikkausteraa saa
- Kuva il kaytta& ainoastaan vihannesleikkurissa
— - MUZS68VL. Sopiva vihannesleikkuri on
Kuutioleikkuri saatavissa jalleenmyyijalta tai
2]  Vihannesleikkurin osat' huoltopalvelusta.

Terénsuojus Symbolit

R
Lisavarusteet Symboli Kuvaus
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Symboli Kuvaus

Al laita sormia tayttdaukkoon.

Kiinnita kuutioleikkaustera
paikalleen.

Laita kansi paikalleen

SR

Kohdistusmerkki rungossa

Yhteenveto peruslaitteista
Tata varustetta voidaan kayttaa eri
peruslaitteissa.

Valmistele yleiskone kuvan mukaisesti.
-Kuwa B

Valmistussarjan MUMSG6 yleiskone

2] Valmistussarjaan MUM9 kuuluva
yleiskone

Kaytto

Yleisia ohjeita

Kuutioleikkuri soveltuu seuraavien

elintarvikkeiden kuutiointiin:

= Raa'at tai keitetyt kasvikset, esim.
peruna, porkkana, kurkku, tomaatti,
paprika, sipuli

= Hedelmat, kuten banaani, omena,
paaryna, persikka, mansikka, meloni,
Kiivi

= Kova juusto, kovaksi keitetyt munat tai
pehmea leikkelemakkara, esim.
Mortadella

Késittelyohjeita:

= Al3 kasittele liian kypsia hedelmia tai
vihanneksia, koska niista voi tulla ulos
mehua

= Anna keitettyjen elintarvikkeiden jaahtya
ennen paloittelua, koska ne ovat silloin
kiinteampia ja lopputuloksesta tulee
parempi

= Poista ennen kasittelya kivet hedelmista,
esim. omenoista tai persikoista

m Kappaleiden pituus muuttuu
sy6ttépaininta enemman tai vahemman
painettaessa

Yhteenveto peruslaitteista  fi

= Kuutioleikkuri ei sovellu erittdin pehmean
juuston tai puolikovan juuston
leikkaamiseen, esim. mozzarella,
vuohenjuusto, gouda, edam

m Kovaa juustoa, esim. emmental,
kasiteltdessa yhdessa tydvaiheessa ei
saa kasitelld yli 3 kg

= Al3 kasittele jaisia elintarvikkeita

Huomautukset

= Naiden ohjeiden noudattamatta
jattdmisesta voi seurata kuutioleikkurin,
saleikon ja terdosan vaurioituminen.

= Emme vastaa mahdollisista vahingoista,
jos kuutioleikkuria kaytetaan
kayttotarkoituksen vastaisesti tai
epaasianmukaisesti tai siihen tehdaan
muutoksia. Vastuu on poissuljettu myos
silloin, kun vahingot, esim. tylsat tai
vaantyneet terat, aiheutuvat muiden kuin
hyvéaksyttyjen elintarvikkeiden
kasittelysta.

Kuutioleikkurin kokoaminen
-kwal]-H

Kuutioleikkurin Kiinnittdminen
peruslaitteeseen

- Kuva E - m
Elintarvikkeiden kéasittely
kuutioleikkurilla

Huomautus: Noudata nopeudesta
annettuja suosituksia.
- "Kéyttéesimerkkeja", Sivu 34

~ Kuva il - K3
Kulhon tyhjennys

Ohje: Voit ottaa pois ja tyhjentéda kulhon
kéasittelyn aikana irrottamatta
kuutioleikkuria.

- Kuva EE - KA

Kuutioleikkurin irrottaminen

- Kuva EE - KD

Kuutioleikkurin purkaminen osiin

-~ kuva Bl - B3
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fi Puhdistusohjeet

Ohje: Puhdista kaikki osat kayton jalkeen,
jotta elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu
niihin kiinni.

Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen
mukaan.

- Kuva B3

Ohje: Muoviosiin voi tulla varjgantymia, jos
kasittelet esimerkiksi porkkanoita. Poista
varjaantymat pehmealla liinalla ja tipalla
ruokadljya.

Kayttéesimerkkeja

Noudata taulukossa annettuja tietoja ja
arvoja.

- Kuva
Toimintahairididen
korjaaminen

Kasitellyt elintarvikkeet eivat putoa
kulhoon.

Poistoaukko tai runko on tukossa.

1. Lopeta ké&sittely ja veda pistoke irti
pistorasiasta.

2. Poista varuste.

3. Pura varuste osiin ja poista tukos.

Hienonnustera ei pyori, vaikka peruslaite

on kdynnissa.

Kansi ei ole oikein paikoillaan ja
lukkiutunut.

» Tarkista, onko kansi kiinnitetty oikein.

Varuste on ylikuormittunut ja teranpitimen

akseli on murtunut murtumiskohdasta.

» Voit tilata uuden teré&npitimen
huoltopalvelusta tilausnumerolla
10000314.
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Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso del cortador-rallador.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS6, MUMO.

® CON piezas y accesorios originales.

m Para cortar alimentos en dados.

» La cuchilla y la rejilla cortadora solo deben tocarse por la parte
de plastico.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» Colocar el protector de cuchilla siempre que no se esté usando
la cuchilla.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente 10s in-
gredientes.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio Unicamente en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

Evitar dafios materiales Cortadora de dados
» No procesar alimentos que contengan I[E1 Piezas del cortador-rallador’
elementos duros, p. €j., huesos, cartila- Protector de la cuchilla
go o huesos de fruta. -
» No introducir objetos en la boca de lle- Cuchilla
nado o la carcasa, p. €j. cuchara. Rejilla cortadora pequefia
» Antes de utilizar el aparato, comprobar 7] Base molriz
que no haya objetos extrafnos en la boca
de llenado ni en la carcasa. Limpiador de la rejilla cortadora
» No ejercer demasiada presion con el B Carcasa
empujador. .
» No procesar alimentos congelados. Lapa con boca de llenado integra-
a
Componentes [E]  Soporte portadiscos
- Fig. [l 7

Accesorios opcionales
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es Simbolos

' Accesorios opcionales

Empujador y vaso medidor

Nota: La cortadora de dados solo se puede
utilizar con un cortador-rallador MUZS68VL.
Un cortador-rallador adecuado se puede
adquirir en los comercios o a través del ser-
vicio de asistencia técnica.

Simbolos
Simbolo Descripcion

£

v

v
A

Vista general de las bases mo-

trices

Este accesorio se puede utilizar con distin-
tas bases motrices.

Prepare el robot de cocina tal como se
muestra en la ilustracion.

- Fig. A

No introducir las manos en la
boca de llenado.

Montar la cortadora de dados
en la base motriz.

Colocar la tapa.

La posicion de la marca

Robot de cocina de la serie
MUMS6

B | Robot de cocina de la serie
MUM9

Manejo

Advertencias de caracter general

La cortadora de dados esta indicada para

cortar en forma de dado los siguientes

alimentos:

= Hortalizas crudas o cocidas, como pata-
tas, zanahorias, pepinos, tomates, pi-
mientos, cebollas

= Frutas, como platanos, manzanas, pe-
ras, melocotones, fresas, melones y san-
dias, kiwis

= Queso curado, huevos duros o embuti-
dos blandos, como la mortadela

36

Indicaciones de uso:

m No procesar frutas y hortalizas excesiva-
mente maduras: podria salir el jugo

m Dejar enfriar los alimentos cocidos antes
de cortarlos: estaran mas firmes y po-
dran cortarse mejor

= Antes de procesar fruta, retirar las pepi-
tas y los huesos, por ejemplo, de las
manzanas y los melocotones

® | alongitud de los trozos se modifica
presionando mas o menos el empujador

® | g cortadora de dados no es adecuada
para cortar queso muy blando o en lon-
chas (p. €j., mozarella, queso de cabra,
gouda o edam)

m Sise corta queso curado (p. ej., emmen-
tal), no procesar mas de 3 kg en un mis-
mo ciclo de trabajo

= No procesar alimentos congelados

Notas

= Sino se observan estas indicaciones,
pueden producirse dafios en la pieza
cortadora de dados, la rejilla cortadora y
su cuchilla.

= Sila cortadora de dados se utiliza en
contra del uso previsto, con modificacio-
nes o de forma inadecuada, no se asu-
mira ninguna responsabilidad por los
posibles dafos. Igualmente esta exclui-
da la responsabilidad por posibles da-
Aos (p. €j., cuchillas sin filo o deforma-
das) en caso de procesamiento de ali-
mentos no permitidos.

Montar la cortadora de dados

- Fig. F1-B

Colocar la cortadora de dados en la
base motriz

- Fig. E1-

Procesar los alimentos con la corta-
dora de dados

Nota: Prestar atencion a las velocidades re-
comendadas.
— "Ejemplos prdcticos", Pdgina 37

~ Fig. Kl - A



Vaciar el recipiente de mezcla

Consejo: Se puede retirar y vaciar el reci-
piente de mezcla sin tener que desmontar
la cortadora de dados.

~ Fig. KE1 - Kid

Retirar la cortadora de dados

- Fig. KB - K1

Desmontar la cortadora de dados

~ Fig. Bl - E3

Consejo: Limpiar todas las piezas directa-

mente después de utilizarlas, a fin de evitar
que restos se sequen en la superficie.

Vista general de limpieza

Limpie todas las piezas como se indica en
la tabla.

~ Fig. 3

Consejo: Las piezas de plastico pueden
adquirir un color rojizo, p. €j., al procesar
zanahorias. Eliminar las decoloraciones

con unas gotas de aceite comestible y un
pafo suave.

Ejemplos practicos
Tenga en cuenta las indicaciones y los va-
lores de la tabla.

- Fig.
Solucionar pequeias averias

Los alimentos procesados no caen el
recipiente de mezcla.

La abertura de descarga o la carcasa esta
obstruida.

1. Finalizar el procesamiento y desenchu-
far.

2. Retirar el accesorio.

3. Desmontar el accesorio y retirar la obs-
truccion.

El disco picador no gira a pesar de que la

base motriz esta en marcha.

La tapa no esta montada correctamente y

no encaja.

» Comprobar si se ha montado la tapa
correctamente.

Vista general de limpieza es

El accesorio esta sobrecargado y el eje del
soporte portadiscos se ha partido en el
punto de ruptura prescrito.

» Se puede ordenar un nuevo soporte
portadiscos en el Servicio de Asistencia
Técnica con el n.° de pedido
10000314.

37



pt Seguranca

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®m Respeite o manual do aparelho base.

m Respeite o manual do cortador.

Utilize o acessorio apenas:

= com um robd de cozinha da série MUMS6, MUM®9.

® COm pecas € acessorios originais.

® para cortar alimentos em forma de cubos.

» Agarre a lamina circular e a grelha de corte apenas pela parte
de plastico.

» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.

» Quando nao estiver em uso, coloque a protecao da lamina sem-
pre na lamina circular.

» Nao tocar no canal de enchimento.

» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

» Nunca montar o acessorio no aparelho base.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o0 aparelho desligado da tomada.

» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o
efeito.

- - m 1
Evitar danos materiais 2] Componentes do cortador
» Nao processar alimentos que conte- Protecéo da lamina
nham componentes rijos, p. ex. 0Ssos, Lamina circular
cartilagens ou carogos.
» Nao introduzir objetos no canal de enchi- Grelha de corte pequena
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi- [l Suporte base
nha. - -
» Antes da utilizacao, verificar o canal de CO:rJtZtO de limpeza da grelha de
enchimento e a caixa quanto a corpos .
estranhos. A Caixa
» N&o exercer muita pressdo com o calca- Tampa com canal de enchimento
dor. . integrado
» Nao preparar alimentos congelados. B Suporte de discos
Componentes [El Calcador e copo medida
~ Fig. ' Acessorios especiais

Conjunto da cortadora de cubos

! Acessorios especiais
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Nota: O conjunto da cortadora de cubos so
pode ser utilizado com um cortador
MUZS68VL. Um cortador adequado pode
ser adquirido no comércio da especialida-
de ou nos Servicos de Assisténcia Técnica.

Simbolos

Simbolo Descricao

Nao toque no canal de enchi-
mento.

£

v

Inserir conjunto da cortadora
de cubos

v

Colocar a tampa

A

Marca de posicionamento da
casa

Vista geral dos aparelhos base
Este acessorio pode ser utilizado com dife-
rentes aparelhos base.

Prepare o robd de cozinha como ilustrado.

- Fig. A

Robd de cozinha da série MUMS6
2] Robd de cozinha da série MUM9
Operacao

Indicac6es gerais

O acessorio cortador de cubos é

adequado para cortar os seguintes

alimentos em cubos:

= | egumos crus ou cozidos, p. ex., bata-
tas, cenouras, pepinos, tomates, pimen-
tos, cebolas

= Fruta, p. ex., bananas, macéas, peras,
péssegos, morangos, meldes, kiwis

= Queijo duro, ovos cozidos ou enchidos
macios, p. ex., mortadela

Indicacdes de utilizagao:

= N3&o processar frutos ou legumes dema-
siado maduros, caso contrario o0 sumo
pode derramar

= Deixar arrefecer os alimentos cozidos
antes de os cortar, pois assim ficam
mais rijos e o resultado de corte é me-
lhor

Simbolos  pt

= Antes de processar, remover 0S carogos
da fruta, p. ex., de macas ou péssegos

= Se for exercida mais ou menos presséo
no calcador, o comprimento dos peda-
¢cos pode alterar

= O acessorio cortador de cubos néo é
adequado para cortar queijo muito mole
ou queijo fatiado, p. ex., Mozzarella,
queijo de ovelha, Gouda, Edam

= Se for processado queijo duro, p. ex.
Emmental, ndo processar mais de 3 kg
numa unica operagéo

= N&o processar alimentos congelados

Notas

= O nado cumprimento destas indicacées
pode dar origem a danos no acessorio
cortador de cubos, na grelha de corte e
na lamina circular.

m Se o cortador de cubos for utilizado para
outros fins, modificado ou utilizado incor-
retamente, esta excluida a responsabili-
dade por eventuais danos. Isto exclui
também a responsabilidade por danos
resultantes do processamento de ali-
mentos ndo recomendados, p. ex., lami-
nas rombas ou deformadas.

Montar o cortador de cubos

- Fig. F1-H

Colocar o cortador de cubos no apa-
relho base

~ Fig. E1- i

Processar alimentos com o cortador
de cubos

Nota: Respeite as recomendacdes relativas
a velocidade.
— "Exemplos de utilizacdo", Pdgina 40

~ Fig. HEN-
Esvaziar a tigela

Dica: Pode retirar e esvaziar a tigela, sem
retirar o cortador de cubos.

- Fig. KE - Kid

Retirar o cortador de cubos

- Fig. EE] - K&}
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pt Vista geral dalimpeza

Desmontar o cortador de cubos
~ Fig. B - E3
Dica: Limpe imediatamente todas as pecas

apos a utilizacao, para que os residuos nao
sequem.

Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pec¢as, como indica-
do na tabela.

- Fig. B3

Dica: Podem formar-se manchas nas pe-
cas de plastico, p. ex. ao processar cenou-
ras. Remova as manchas com um pano
macio e algumas gotas de dleo alimentar.

Exemplos de utilizacao

Tenha em atencéo as indicacdes e os valo-
res da tabela.

~ Fig.
Eliminar falhas

Os alimentos preparados nao caem na

tigela.

A abertura de saida ou a caixa esta

entupida.

1. Termine o processamento e retire a fi-
cha.

2. Retire o acessoario.

3. Desmonte o acessodrio e elimine o entu-
pimento.

O disco de triturar nao roda, apesar de o

aparelho base estar em funcionamento.

A tampa ndo esta bem colocada e

encaixada.

» Verifique se a tampa foi montada corre-
tamente.

O acessorio foi sobrecarregado e 0 eixo do
suporte de discos esta partido no ponto
tedrico de rutura.

» Pode encomendar um novo suporte de
discos nos Servicos Técnicos com o
ndmero de encomenda 10000314.
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Aodaieia el

AopaAeix

= AI0BAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

m [TpooelTe TIC 0dnyiec TNC BOOIKNC CUOKEUNC.

m [1pooelTe TIC 0dNnyiec TOU TOAUKOPTN cuveXOUC PONC.

Xpnolportoleite Ta eEQpTHUOTA PHOVO:

® g pio koudivounxavn Tng oeipac MUMS6, MUMO.

= Me yvrolia eEApTNHO KO TIDOCOPTIHOTO.

® [0 TNV KOTIN TPOodipwyv o oxNua KUBou.

» [TidveTe TOV BIOKO POXAIPIOU KOl TO TTASYUO KOTING POVO oo TO
TTAGOTIKO.

» Mnv ayyideTe OTE TIC AeTTIOEC YE YUPVG XEPIO.

» OT1av dev XpnOILOTIOIEITAI, TOTTOBETEITE TTAVTO TNV TIPOOTOCIO HO-
XOUPIOU 0ToV OIOKO poxaipIou.

» Mnv mMAvVeTE JEOO OTO OTOMIO TTANPWONC.

» XpnolyotioleitTe povo To e€pTnHa wONoNG, VIa va EavaompwéeTe
UAIKQL.

» Mn ocuvoppoAoyeiTe Ta eEaPTHUOTO TTOTE OTN BACIKI CUOKEUN.

» TommoBeTeiTe Kal adaipeite Ta eEQPTHPOTO HOVO PE OKIVNTOTIOIN-
HEVO TOV PNXAVIOUO Kivnong Kol pe amoouvdedepevn Tn CUOKEUN.

» Xpnolyotoleite Ta e€QPTNHOTA HOVO O€ TTANPWC OUVOPHOAOYN-
HEVN KOTAOTOON.

» Xpnoiyotoleite Ta e€apTAPATA HOVO oTNV TTPoBAeTTOpEVN YI' AUTO
Beon epyaoiog.

Amoduyn TOV UAIK®OV {NUIDV ~ ZUCTXTIKX MEPN

> Mnv enelepydleoTe TOODILO TTOU TTe- - EIk.
PIEXOUV OKANPG CUCTATIKG, TI.X. KOKKOAQ, - - -
XOVBPOUG 1] KOUKOUTOIA. EvBeTo KodpTn KUBwv
> Mn Badete kavéva avTikeipevo (. kou-  [E]  EEomipoTa Tou TOAUKOGTN Ouve-
TOAQ) HEOQ OTO OTOWIO TTANPWONG 1 OTO XOUG ponc!
mepiBAnua. : ;
> [lpiv TN xpron eAeyETe TO OTOUIO TIANPW- I‘Ilpoomom( ucxxox]pmu
0NG Kail To MePIBANUA via TuxOV Eeva Aiokog poxoipioy
owpaTa. _ , MA&YHO KOTING, HIKPO
> Mnv efaokeite pe To e€dpTnUa WONONG g - -
Kapion peydAn meon. (4 Q0IKOG POPEAG
» Mnv ene€epydleoTe KABOAOU KOTEWUY- Ko®apIoTNe MAEYUOTOG KOTING
peva TpodIua. @ Neoibho

T EiBIK& eEapTAUOTO
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el ZUuRoAa

Kokl e EVOWHOTWHEVO OTOUIO
TAPWONG

El  ©opéag diokou

El Efdptnua wlnong Kol KUTEAO

peTPNONG
' EIBIk& eE0pThUOTO

Inueinon: To evBeTo KOGTN KUPBWV €TI-
TPEMETAI VO XpNolpotoinBei povo pe evav
TTOAUKOPTN cuvexouc porc MUZS68VL.
‘Evag KaTGANAOC TTOAUKOPTNC ouvexoUug po-
Nc eival OI0OECILOC HECW TOU EUTIOPIOU KAl
TNC UTTNPECIOG €EUTTNPETNONC TTEAGTRV.

ZUMBOA
ZUpBoho Meprypadr

&9

v
v

Mnv aveTe YEOG OTO OTOWIO
TANPwWONG.

Tomo6eTnon Tou evBeToU
KODTN KUBWV

Tomo6eTnNoTe TO KATIAKI

A

Mopkdapiopa Beong mepIBAfo-
TOG

Emokomnnon Twv BXCIKWV OU-

OKEUWV

AUTO TO €EAPTNUC LUTTOPEI VO XPNOIUOTIONN-
Oei pe dIadopeC BAOIKEG CUOKEUEC.
[MpoeTOINAOTE TNV KOUJIVOUNXOVH 0OC,
OTIWC aTTeIKOVICETA.

= 2 |

Koudlivounxavr Tng oelipag
MUMS6

2]  KoulQvopnxovh Tng osipa¢ MUM9

XeIpIopog

Cevikeg uttodei&eig

To eE&pTnua KOTNC KUBWV eival KATAAMNAO

VIO TNV KOTT) Tpodiuwv og popdr KUBou:

5 Qud ) BPaoPEVO ACXOVIKA, TI.X. TTATATEC,
KOpOTa, ayyoupId, VTOUATECS, TITTEPIEC,
Kpeppudia

42

= OpouTa OTIWE TT.X. HTTAVAVEC, UNAQG,
axAadIa, POdAKIVA, GPAOUAEC, TTIETTOVIA,
OKTIVIOIOH

= SKkANPO TUpi, ODIXTG OBYA 1 HOAGKO Aou-
KAVIKO BPaoTOoU KPEATOC, VIO TTOPAOEIY-
pot HopTOdEAD

Ynodeiteic emelepyaoiog:

= Mnv ene€epyaleoTe MOAU wpIpa GpouTa
I AOXOVIKG, VIOTI OIGPOPETIKG PUTTOPE! VO
TpeEEl 0 XUPOC TOUG

= [1pIvV TO KOWYIUO drVETE TG BPOIOTA
TPODILO VO KPUWOOUY, €TIEIdN TOTE gival
Mo ohIXTG KOl £TOI €ival KAAUTEPO TO
OMOTEAEOUO KOTINC

= AQaIPEDTE TG KOUKOUTOIO QO Tot GpOoU-
TQ, T.X. OO Ta PHAG 1) T PODAKIVO

= AvaAOywe TNG Tieonc TTOU GOKEITAI OTO
efapTnua WONONC, OAACEl TO UNAKOC TWV
TEPOXiWY

= To efdpTnua KotNC KUBWY dev eival Ko-
TAAMNAO VIO TNV KOTIT TTOAU HaAGKOU TU-
ploU N TUPIOU 0g GETEC, TI.X. HOTOGPEAQ,
TUPi GETA, YKOUVTQ, EVTOL

= Av yivetal emeepyaoio okAnpou Tupiou,
yio TapAdeIyuo EPevTal, unv emeéepyade-
oTe Mep100oTEPO oo 3 kg ava oTddI0
epyaoiag

® Mnv ene€epydleoTe KATEWUYHEVD TOODI-
Ho

Ymodeigeiq

= Hpun THENON QUTWV TWV OUPBOUARY UTTO-
pel va mpoKoAéoel (npi& 0T eEAPTNUC
KOTING KUBWV, OTO TAEYUO KOTINC KO OTOV
BioKo paxaiplou.

= Av 70 €£GPTNUG KOTTNG KUPBWV XPNOILO-
moinBei yio OKOTTO eKTOC TOU TTPORBAE-
TOEVOU, TPOTIOTIOINOEI ) XpNOoIUOoTIoINOEI
OKOTAAMNAQ, ammokAgieTal K&Oe eubuvn
VIa TUXOV CNUIEC. AUTO amokAeiel emiong
Kol TNV eudbuvn yiot NUIEG, T.X. OTOHW-
HEVA N TTOPOHOPDWHEVD HOXTiPINL, Ol
OTTOIEC TIPOKUTITOUV WG OUVETIEIN TNG ETTE-
Eepyaoiac pn eyKEKPIUEVWY TPODIHWV.

ZuvapHoAOYynon Tou eEXPTAHXTOG
KOTTAG KUBWV

-ex. F-B



TommoB6€Tnon e§XPTAPATOG KOTING KU-
Bwv oTNn BXGIKI) CUCKEUR

=4 o8 10/

EneEepyaoix Tpodiwv pe To EEXpP-
TNHUOX KOTIG KUBwV

Inueiwon: MNpoogkTe TIC CUCTAOEIC VIO TNV
TOXUTNTOL.

- "Mapadeiyuara epapoywv”, ZeAida 43

ag=3 118 14

AJEICHO UTTOA

JuppouAn: Mmopeite va adaipeoeTe To
UTTOA KOl VO TO OOEIROETE, XWPIC Vo adail-
peoeTe ToV KODTN KUBWV .

= 15 B

Adaipeon eEXpTANATOG KOTING KU-
Bwv

- Ex. [ - K
AmocuvapoAoynon eEXPTAHNATOG
KOTTAG KUBWV

- ex. Y- E3

SupBoUAn: KoBapioTe aueows JETA TN XPnN-
on OAa Ta e€QPTAHATA, VIO Vo epTtodioeTe
TNV ENPavon TUXWV UTTOAEIUUOTWY.

Emokomnnon Kxéxpiopou
Kabopilete Ta EexwpIOTA EEQPTAHATA, OTIWG
avodEPETAI OTOV TTHVOKA.

= 26 |

ZuppouAn: Mmopei va dnuioupynBouv ol
AOIWOEIC TOU XPWHOTIOUOU OTO TTAQIOTIKG
HEPN, TI.X. KOTA TNV eTTEEEPYOOIO KOAPOTWV.
ATmopoKPUVETE TIC GANOIWOEIG TOU XPWUOTI-
OpOU PE EVO HOAOKO TTOVI KOl HEPIKEC OTO-
yoveg AadioU dpaynTou.

NapadeiypaTax epappoywv

MpooelTe TO OTOIXEIO KA TIC TIUEG OTOV TIi-
VOIKO.

- EIk.

Emokdmnon kabapiouou el

AmokaTaoTaon BAxBwv

T eMEEEPYAOHPEVA TPOPIPX DEV

TEPTOUV OTO UTTOA.

To &volypa e€600U 1) TO TTEPIBANUG EXOUV

dpoKapIoTEl.

1. TeppoTioTe TNV emeepyaoion KOl OMOOUV-
0eoTe TO PIC amo TNV mPIda.

2. AdaipeoTe TO e€QPTNUOL.

3. AnoouvapuoAoynoTe To eEAPTNUO KOl
QMOUOKPUVETE TO GPAEILO.

O Siokog Korrig O oTPEPETAI, TAXPOAO

TTOU N BOGIKI) GUCKEUN AEITOUPYEI.

To kamaki Oev exel TomoOeTnOel Kal

aopoAioel CWOTA.

» EAeyETe, eQv TO KOTIGKI OUVOpUOAoynon-
KE OWOTA.

To eCapTnua utlepdoPTWONKE Kol 0 G&ovag
ToU dpopea dioKwv £0TT0I0e OTO onpeio
TTpokaBopIiopevnc Bpauong.

» Mrmopeite va mapayyeiAeTe oTnV umnpe-
ola e€utNPETNONC TTEAATWV KATW OO
ToVv OpIBuo Tapayyehiog 10000314
gvav veo hopea DioKwV.
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tr Emniyet

Emniyet

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

= Dograyicinin kilavuzunu dikkate aliniz.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar igerisinde kullanin:

= MUMS6, MUM9 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

m yiyecekleri kUp seklinde kesmek igin.

» Bicak diskini ve kesme i1zgarasini sadece plastikten tutunuz.

» Bicak aglizlarina asla ciplak elle dokunmayin.

» Kullanilmadiginda her zaman bigak korumasini bicak diskine
takiniz.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

» Malzemeleri eklemek igin sadece tikaci kullanin.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.

» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis
durumdayken takin ve c¢ikartin.

» Aksesuarl sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.

» Aksesuari sadece ongorulen calisma konumunda kullanin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi Kesme i1zgarasi, kiguk
» Ornegin kemik, kikirdak veya cekirdek n Ana mesnet
gibi sert parcalar iceren gidalari Kesme izgaras! temizleyici
islemeyiniz. -
» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir [ Govde
cisim sokmayin, 6rn. kasik. Entegre doldurma agizli kapak
» Kullanmadan 6nce dolum agzinda ve El  Disk mesnedi
gdvdede yabanci cisim olup olmadigini
kontrol edin. [l Tikag ve dlgme kabi
» Tikag ile ¢cok fazla baski uygulamayin. " Ozel aksesuar

» Dondurulmus besinleri islemeyiniz. ; o )
Not: Klp kesici Unitesi sadece bir

Yapi parcalari MUZS68VL dograyict ile birlikte
- Sek. |l kullanilabilir. Uygun bir dograyici piyasadan
veya musteri hizmetlerinden temin edilebilir.

Kip kesici Unitesi
IZ1  Dograyicinin parcalar!’

Semboller

Bicak korumasi Sembol Aciklama

Bicak diski @ Elinizi besin doldurma agzina
= sokmayin.
' Ozel aksesuar Y

44 AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB icermez.



Sembol Aciklama

Kip dograyicinin kullaniimasi

v

v

Kapagi takin

A

Govde pozisyon isareti

Ana cihaza genel bakis

Bu aksesuar farkli ana cihazlar ile birlikte
kullanilabilir.

Mutfak robotunuzu resimde gdsterilen
sekilde hazirlayiniz.

- Sek. AA

MUMS6 serisi mutfak robotu
2]  MUMO serisi mutfak robotu
Kullanim

Genel uyarilar

Kup kesici Unitesi su besinlerin kip

seklinde kesilmesi icin uygundur:

= Cig veya haslanmis sebzelerin, 6rn.
patates, havug, salatalik, domates, biber,
sogdan

= Meyve, 6rn. muz, elma, armut, seftali,
cilek, kavun-karpuz, kivi

= Sert peynir, haslanmis yumurtalar veya
yumusak sucuk, 6rn. Mortadella

isleme uyarilart:

= Cok fazla olgunlasmamis meyve veya
sebzeleri islemeyiniz, aksi halde bunlarin
suyu akabilir

= Pisirilmis besinleri kesmeden 6nce,
sogumasini bekleyiniz, bdylelikle
meyveler daha sert olur ve kesme
sonucu daha iyi olur

= jslemeden 6nce elma veya seftali gibi
meyvelerin ¢cekirdeklerini gikarin

= Tikag Uzerine uygulanan fazla veya az
baskiya gore parca blyUkligu degisir

= Klp kesici Unitesi cok yumusak
peynirlerin veya dilimlenmis peynirlerin
kesilmesi icin uygun degildir, orn.
Mozzarella, beyaz peynir, Gouda,
Edamer

= Emmentaler gibi sert peynir islendiginde

bir islem adiminda 3 kg'den fazla

islemeyiniz

Dondurulmus besinleri islemeyiniz

Ana cihaza genel bakis tr

Notlar

= Bu ipuclarina uymamak kip kesici
Unitesinin, kesme i1zgarasinin ve bigak
diskinin hasar gérmesine yol acgabilir.

= Kip dograyici amaci disinda kullanilir,
degistirilir veya amacina uygun
kullanilmazsa olasi bir hasar i¢in
sorumluluk Gstlenilmez. islenmesine izin
verilmeyen besinlerin islenmesinden
dolayi olusan hasarlar icin de herhangi
bir sorumluluk kabul edilmez, érn.
korelmis veya deforme olmus bicaklar.

Kiip dograyicinin toplanip monte
edilmesi

~sex. H-H

Kiip dograyicinin ana cihaza
takilmasi

~ Sex. F1-

Besinlerin kiip dograyici veya dilim
kesici ile islenmesi

Not: Onerilen hiz degerlerini dikkate aliniz.
— "Kullanim &rnekleri", Sayfa 46

e 118 14
Kabin bosaltiimasi

ipucu: Kip dograyicly cikartmadan kabi
cikartabilir ve bosaltabilirsiniz.

~ Sex. KE - HH

Kiip dograyicinin ¢ikarilmasi

- Sex. KE1 - Kl

Kiip dograyicinin ayriimasi

~ Sex. Bl - B4

ipucu: Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tim parcalar kullandiktan
hemen sonra temizleyin.

Temizlige genel bakis

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde

temizleyiniz.

R 26 |

ipucu: Plastik parcalarda, érnegin havug

isleme sonucu renk degisimleri olabilir.

Renk degisimlerini yumusak bir bez ve

birkac damla yemeklik yag ile temizleyin.
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tr Kullanim érnekleri

Kullanim érnekleri
Tablodaki bilgileri ve de@erleri dikkate alin.

~ Sek.

Arizalari giderme

islenen besinler, kabin icine diismiiyor.

Cikis deligi veya govde tikanmis.

1. Islemeyi sonlandirin ve elektrik fisini
cekin.

2. Aksesuar ¢ikartin.

3. Aksesuari pargalarina ayirin ve tikanikhgi
giderin.

Ana cihazin calismasina ragmen dograma

diski déonmiiyor.

Kapak dogru takilmamis ve yerine dogru

oturmamis.

» Kapagin dogru takildigini kontrol edin.

Aksesuara asiri yik uygulandi ve disk

mesnedinin aksi, nominal kirllma
noktasindan kirild.

» Musteri hizmetlerinden 10000314
siparis numarasi Uzerinden yeni bir disk
mesnedi siparis edebilirsiniz.
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Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtownego.

= Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi szatkownicy.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS6, MUMO.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do krojenia produktow spozywczych w kostke.

» Tarcze nozowq i kratke tngcg chwytac tylko za plastikowe czesci.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.

» Nieuzywana tarcza nozowa musi mie¢ zawsze zatozong ostone.

» Nie wktadac palcow do otworu do napetniania.

» Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.

» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtownym.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
cze.

Zapobieganie szkodom mate- Ostona noza
rialnym Tarcza nozowa
» Nie przetwarzac¢ artykutdw spozywczych Kratka tngca, mata
zawierajgcych twarde czesci, np. kosci, Uchwyt dzi
chrzgstek czy pestek. ] CIWYR narzed2 . .
» Nie wktadaé do otworu do napetniania Przyrzad do czyszczenia kratki tna-
ani do obudowy zadnych przedmiotow, CeJ
np. chochli. m Obudowa
» Przed uzyciem przystawki sprawdzic, czy -
w otworze do napetniania i obudowie nie rPeorErév(\)/an;e ez;git:r?iraowanym otwo-
ma ciat obcych. P
» Nie naciskaé zbyt mocno na popychacz. [N Uchwyt tarcz
> Nie przetwarza¢ mrozonych produktow EJ  Popychacz i miarka
spozywczych. . - -
Akcesoria specjalne
CZQSC' skiadowe Uwaga: Wktadu do krojenia w kostke uzy-
- Rys. wac wytgcznie z szatkownicg MUZS68VL.

Odpowiednia szatkownica jest dostepna w

Wkiad do krojenia w kostke handlu lub w serwisach.

[E] Czesci szatkownicy'

' Akcesoria specjalne
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pl Symbole

Symbole
Symbol

&

v

v
A

Przeglad urzadzen podstawo-
wych

Tych przystawek mozna uzywac z réznymi
urzadzeniami podstawowymi.

Przygotowac robota kuchennego w pokaza-
ny sposob.

-Rys. A

Opis

Nie wktada¢ palcéw do otworu
do napetniania.

Wstawianie wktadu do krojenia
w kostke

Zatozy¢ pokrywe

Znacznik pozycyjny obudowy

Robot kuchenny z serii MUMS6
2]  Robot kuchenny z serii MUM9
Obstuga

Wskazoéwki ogolne

Wktad do krojenia w kostke stuzy do

krojenia nastepujacych produktow:

= surowe lub gotowane warzywa, np. ziem-
niaki, marchewki, ogorki, pomidory, pa-
pryka, cebula

= owocow takich, jak np. banandw, jabtek,
gruszek, brzoskwin, truskawek, melo-
néw, Kiwi;

= twardy ser, jajka ugotowane na twardo,
mocno rozdrobniona kietbasa, np. mor-
tadela

Wskazowki dotyczgce przygotowania:

= Nie przetwarzac zbyt dojrzatych owocow
i warzyw, ktore moga wydziela¢ sok.

= Ugotowane produkty spozywcze ostu-
dzi¢ przed krojeniem; bedag wtedy tward-
sze, co utatwi ich pokrojenie.

m Przed przetworzeniem usung¢ gniazda
nasienne i pestki z owocow, np. jabtek
czy brzoskwin

m Przy zmianie sity nacisku zmienia sie dtu-
gos¢ kawatkow
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= \Wktad do krojenia w kostke nie nadaje
sie do krojenia bardzo miekkiego sera
lub sera w plasterkach, np. mozzarelli,
sera owczego, sera gouda, edamskiego

= Przy krojeniu twardego sera, np. emmen-
talera, nie kroi¢ na raz wiecej niz 3 kg

= Nie przetwarzaé¢ mrozonych produktow
spozywczych

Uwagi

= Nieprzestrzeganie tych wskazéwek moze
prowadzi¢ do uszkodzenia wktadu do
krojenia w kostke, kratki tngcej i tarczy
noza.

= QOdpowiedzialnos$¢ za ewentualne szko-
dy jest wykluczona, jesli przystawka do
krojenia w kostke bedzie uzywana w
sposob niewtasciwy lub niezgodny z
przeznaczeniem. Wyklucza to réwniez
odpowiedzialnosé za uszkodzenia, np.
stepienie czy deformacje nozy, spowo-
dowane przetwarzaniem artykutow spo-
zywczych, ktérych przetwarzanie przy
uzyciu tego urzgdzenia jest niedozwolo-
ne.

Montaz przystawki do krojenia

w kostke

-Rys. H-H

Zaktadanie przystawki do krojenia w
kostke na korpusie urzadzenia

-Rys. F1- M

Przygotowywanie artykutéw spozyw-
czych przy uzyciu przystawki do kro-
jenia w kostke

Uwaga: Przestrzegac zalecanych predko-
$ci.

- "Przykiady zastosowania", Strona 49

- Rys. [kl - K

Oproéznianie miski

Wskazowka: Mozna wyjmowac miske bez
zdejmowania przystawki do krojenia w kost-
ke.

- Rys. [H - Kd



Zdejmowanie przystawki do krojenia
w kostke

~ rys. K& - EED

Rozktadanie przystawki do krojenia w
kostke na czesci

~ Rys. EA- B2

Wskazowka: Po uzyciu od razu czyscic
wszystkie czesci, aby nie dopusci¢ do zasy-
chania pozostatosci sktadnikdw.

Przeglad procesu czyszczenia
Wyczyscié pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

- Rys. B4

Wskazowka: Na elementach plastikowych
mogag powstawac przebarwienia, np. przy
przetwarzaniu marchewek. Przebarwienia
usuwac miekka sciereczkg z kilkoma kro-
plami oleju spozywczego.

Przyktady zastosowania
Zastosowac sie do informaciji i wartosci po-
danych w tabeli.

- Rys.

Usuwanie usterek

Przetworzone artykuty nie wpadaja do

miski.

Zatkany otwor wylotowy lub obudowa.

1. Zakonczy¢ przetwarzanie i odtgczy¢
wtyczke sieciowg od gniazda sieciowe-
go.

2. Zdjgc¢ przystawke.

3. Rozebrac przystawke i usunagc przed-
mioty, ktére powoduja zatykanie.

Tarcza rozdrabniajaca nie obraca sie,
mimo ze korpus urzadzenia pracuje.

Pokrywa nie jest poprawnie zatozona i
zablokowana.

» Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata popraw-
nie zamontowana.

Przeglad procesu czyszczenia pl

Przystawka zostata przecigzona i zabierak

ztamat sie w przewidzianym konstrukcyjnie

miejscu.

» Nowy uchwyt tarcz mozna zamowic¢ w
serwisie pod numerem katalogowym
10000314.
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uk bBesneka

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpOoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUIO.

m Kepyntech iHCTPYKLIiE OCHOBHOro 6/10ka npunaay.

m KepyunTech iIHCTPYKLIED A0 HACKPISHOT WATKIBHNLL.
KopucTynteca npunannam vie 3a Takux yMOB:

B 3 KyXOHHUM KombanHom cepii MUMS6, MUMO.

® 3 OpUriHANIbHUMK YaCcTUHaAMK i1 NPpUNaLaaAM.

B 1717 Hapi3aHHA KyOukammn npoayKTiB.

» [INCKOBUI HixX i pidasibHy peLiTky 6epiTk nnlie 3a niactMacoBy

YacTUHY.

» Hikonm He TopkanTeca nes rosipyu.
» AKLIO BM HE BUKOPUCTOBYMTE ANCK-HIK, HAAIHbTE Ha HBOrO 3axu-

vV vyVvyy

CHUM KOXYX.

He npocoByinTe pyKy B 3aBaHTa)KyBaslbHYy rOP/IOBUHY.
MiaWTOBXYNTE IHFPEAIEHTU TINBKN LUTOBXaYEM.

3abopoHeHo 30upaTty Nnpunaaaa Ha OCHOBHOMY ONOLI.
[Mpunanna MOXXHa BCTAHOB/OBATW | 3HIMATK Ti/IbKM 3a HEPYXOMO-
ro npuBoada 1 yCTaHOB/IEHOrO Npunaay.

» BukopucTtoByrTe npuiaaana TiNnbKn B MOBHICTIO 3iOpaHOMy CTaHi.
» BukopucToByinTe npwunaaas Tibku B nepeadadeHin podoumnii

no3uuil.

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX
30UTKIB

>

He o6pobnarite NnpoayKTu, Lo MiCTATb
TBEPAi CKNagHUKWN, AK-OT KiCTKK, XPALLI
abo KiCTouKM.

He BcTaBnante npeameTu, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTaxyBasibHy FOPA0BUHY
abo Kopnyc.

Mepen KopucTyBaHHAM Nepe.ipTe, un
HeMae B 3aBaHTaXXyBaUlbHi FOPIOBUHI 1
KOPMyCi CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

He TUCHITb WTOBXa4yeM HaaToO CUILHO.
3amMopoXeHi NpoayKTn NepepodbnaTh He
MOXHa.

CKnagHUKHU
- Mann.
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Hacanka onsa HapisaHHA KyOukamu

2]  Jdetani HackpisHoi waTkisHULi'

3axnCHUn KOXyX HOXa

LNCK-HixX

PizanbHa peLuitka 3 Manvmu
oTBOpaMu

4 OcHosa

[1puCTpirt ANA OUULLIEHHA Pi3aibHOT
PEeLLiTKM

A Kopnyc

Kpulika 3 yByaoBaHO 3aBaHTaxy-
B&/IbHOIO FOP/IOBUHOIO

E} Ouckotpumau

El LLIToBxau i MipHUA cCTakaHunk

' CneujansHe npunaaas



3ayBaMeHHA: Hacaaky AnA HapisaHHA Ky-
OMKamm MOXHa BUKOPUCTOBYBATU BUKIIHO-
UHO 3 HACKPIBHOHO LaTKIBHW-

ueto MUZS68VL. MpuaatHy HacKpi3Hy
WATKIBHULIIO MOXHa Npuadatn B KpamHULAX
a00 3aMOBUTU B CEPBICHIN CyxOi.

CumBonu
Cumeon Onwuc

He npocosyiiTe pyKy B
3aBaHTaXxyBaslbHy FOP/IOBUHY.

BcTtaBneHHA BcTaBkW Ana Hapi-
3aHHA KyOukamm

YCTaHOBNEHHA KPULLKN

SR

[MosunuiiHa no3Havka Ha
Kopnyci

Ornag ocHOBHUX 610KiB

Lle npunaaas cymicHe 3 KilbkOMa OCHOBHU-
MK 6okamu.

MiaroTyinte KyxoHHMM KomobaiiH, Ak 3o06pa-

KyxoHHM komBaliH cepii MUMS6

Excnnyarauin

3aranbHi BKa3iBKM LLLO40 BCTaHOBJEH-
HA Npunany

Hacapnka ana HapizaHHA KyGukamu

niaxoauTb ANA HapisaHHA KyOukamu

HaCTYMHUX NPOAYKTIB:

= Cupi abo BapeHi 0Boui, Hanpukiag,
KapTonaaA, MOPKBa, OripKu, NoMigopw,
nepeLb, Umdyna

= OpyKTU, Hanpvknaa, 6aHaqKn, AGNyKa,
rpyLwi, NeEPCUKK, NOAYHULI, ANHI, KiBI

= TBepauit cup, 3BapeHi kpyTo ArLA abo
M’'AKka KoBbaca, Hanpvkiaa, MopTaaenna

BkasiBku woa0 06podKu:

= He 06pobnante nepecturii dpyktn ado
0BOUYi, 60 BOHW MOXYTb NMYCTUTA CiK

KyxoHHuin kombaliH cepii MUM9

CumBonu  uk

= BapeHi npoaykTu cnia nepen Hapisax-
HAM OXOI0ANTW; TOAI BOHW CTaHyTb Tyri-
WNMU, WO NOKPAaLLMTL pesybTaTy Hapi-
3aHHA

= [lepen 06podKoto BMAANITb CEPLIEBUHM
Ta KiCTOUKM i3 (DPYKTIiB, HANpUKIag, i3
A6/1yK 200 NepcuKis

= Y Mipy Ginbworo a6o MeHLLIOro TUCKY Ha
LITOBXay JOBXMHA WMaTKiB Oyae aMiHto-
BaTmcA

= BcraBka 1A HapisaHHA KyOukamm He
niaxoauTb ANA NepepodKu aye M'AKOro
cupy abo CKMOKOBOro cupy (Takoro Ak
mMouapesnna, oBeunii cup, rayaa abo
enamep)

= AKLo 0BpoONAETLCA TBEPANI CUP, Ha-
npuknaa, eMeHTasb, He 0BpodAnTe
Ginblue 3 Kr 3a 0gHy onepaLlito

= 3aMOpPOXEHi NPOoAYKTM NepepodnaTH He
MOXKHa

BKasiBKkKu

= HenoTpumaHHA LMX iIHCTPYKLIN MoXe
NPWU3BECTM A0 MOLLIKOIKEHHA BCTaBKM
[ONA HapisaHHA KyOuKamu, pisasbHoi pe-
WITKM Ta ANCK-HOXA.

= Y pagsi HenpaBWIbLHOro BUKOPUCTaHHA,
moandikaLii abo BUKOPUCTaHHA He 3a
npu3HayYeHHAM KyOMKOPI3KK BUK/THOUaE-
ThCA BiANOBIAa/bHICTL 3a OyaAb-AKi No-
LKOMKEHHA. Lle BMKNtoUYae Takox Bia-
NoBiAaNbHICTb 3a MOLWKOMKEHHA, L0
BMHMKAOTb YHACNIAOK NepepodKu Heao-
3BOJIEHMX NPOAYKTIB (Hanpukniag,
3aTynneHHsa abo aedopmalia HOXIB).

CKnagaHHA KyOUKOPI3KHU

-Mar. F1-H

BcTaHOBNEHHA KYOUKOPI3KK Ha
OCHOBHMI 610K NPUCTPOIO

- Mar. E]-

O6pobKa NpoayKTIB KYGMKOPI3KOHD

3ayBameHHA: 3Baxante Ha pekoMmeHaauii
WoA0 WBWAKOCTI.
- "Mpuknaan sactocyBaHHA", CTop. 52

~ M. K- Hd
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uk Ornag unweHHA

CnopOoMHEeHHA yaLui

Mopanpa: Yawy MoxHa 3HiMaTtH i CMOPOXHIO-
BaTW, HE 3HIMaouUn KyOUKOPI3KU.

% 158 17

3HATTA KYOUKOPI3KK

- man. {8 - K&

P036MpaHHH Ky6m(opi3KM

- ma. Ed- E4

Mopapa: Ogpasy nicnA KOpUCTyBaHHA Y-

CTbTe BCi AeTani, Wo0d 3anuLKu He npucuxa-
nn.

Ornapg YMweHHnA
YncTbTe OKpeMi geTani, AK yKkasaHo B Ta-
énuui.

- Man. B3

Mopapa: Ha nnactmacosux getanax Mo-
XYTb YTBOPKOBATUCA KOMbOPOBI NAMU, Ha-
npuknag, y pasi o0podku Mopksu. Ko-
NIbOPOBI NIAMU MOXHa NMpUoMpaTn M’AKO0
raH4ipKoto 3a AONMOMOTOH0 KislbKOX Kpanesb
onii.

I'IpuKna.nM 3aCToCyBaHHA
3BaxalriTe Ha BKagiBKW i 3HAYEHHH,
HaBefeHi B TabnuLi.

- Mar.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEH

O6pobneHi npoayKTH He NagaloTb Y

yawuy.

BunyckHuii oTBip aBo Kopnyc 3acMiTuso.

1. 3aBepuwitb 06poO6Ky 11 Bia'egHaNTe npu-
napn Bif eNeKTpoOMepexi.

2. 3HimiTb Npunaaan.

3. Po3bepiTb npunanna i npubepits 3acmi-
YEHHA.

Moapi6HIoBanbHUIt AUCK He obepTaeTbeA,

X0ua OCHOBHWI GNOK Npautoe.

KpuluKy He BCTAHOBMEHO AK CAif, | BOHA He

3adikcoBaHa.

» [lepe.ipTe, UM NPaBWILHO BCTAHOB/IEHO
KPULLIKY.
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Mpunanas 6yno nepeBaHTaXeHe, i BiCb

OMCKOTpMMaya 31amanaca B 3ajaHoMy

MicLi.

> HoBUI AMCKOTPUMAY MOXHa 3aMOBUTK B
CepBICHIN cnyx0i 3a HOMEPOM
10000314.



BesonacHocTb

Be3onacHocTb

= BHMMaTENbHO NpounTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.

= CobntogainTe MHCTPYKLUIO K OCHOBHOMY OJIOKY.

= CobntoaanTe MHCTPYKLUMIO K YHUBEpPCabHOM pesKe.

Ncnonb3yinte NpUHaANEXHOCTU TONBKO:

B C KyXOHHbIM npubopom cepun MUMS6, MUM9;

C OPUrMHaNbHBIMW YacTAMM U NPUHAATIEIKHOCTAMM.

ANA Hape3aHWA NPOAYKTOB KyOUKamu.

> JICK-HOX 1 peXKyLLyto peLleTKy 6paTth TOMbKO 3a NIacTMacCoByHO
yacTb.

» He Tporante nessus ronbiMu pykamu.

B cnyyae Hencnonb3oBaHuA Bceraa yctaHaBnMBanTe Ha ANCK-HOXK

3aLLUMTHBIN KOXKYX.

» He onycKkawnTe pyKu B 3arpy304HbIv CTBOJI.

v

> ,D,J'IFl noATanKMBaHUA UHITPeaUeHTOB VICI'IOJ'Ib3y171Te TOJIbKO TOJIKaTE/b.

» Hu B KoeM cnyyae He cobuparite NPUHaAANEXHOCTU Ha OCHOBHOM
6noke.

> [1pUHaANEeXHOCTU MOXKHO yCTaHaBMBaTb U CHUMAaTb TONbKO Nocse
OCTaHOBKM NpvBOAA M OTCOeAMHEHWA Npubopa OT ceTw.

> [1pUHaANEeXHOCTU MOXXHO UCMONb30BaTh TOMIbKO B MOSIHOCTLIO CO-
6paHHOM BUAe.

» Ucnonb3ayiTe NpUHAANEXHOCTU TONbKO B NPeAYCMOTPEHHOM pabo-
4eM MONOXKEHUW.

lNMpepoTBpalleHne matepuanbHO- CocTaBHble YacTH
ro ywepba - Puc. K

ru

» He nepepabarbiBaiTe NpoAyKTLI, coaep-

A Hacazka ana Hapesku KyBukamu
Kallie TBepAble KOMMOHEHTHI, Hanpu-

Mep, KOCTH, XPALLUM UM CEMEHa. Jetanu yHuBepcansHoi pesku'’

3aLUnTHBIN KOXKYX HOXa

rPY304HLI CTBON UK KOPMYC, Hanpumep,

pasnuBatesibHyH NIOXKY. Kopnyc

(A
B
» He BBOAMUTE KaKMe-NMOO NpeamMeThl B 3a-
(6]

» [Nepea UCMoNb30BaHWMEM NPOBEPLTE 3a-

KpbilLKa co BCTPOEHHbIM 3arpy3ou-

rpySOLIHbIl)’I CTBOJ1 U KOpNyC Ha Hann4vune HbIM CTBOJZIOM
MOCTOPOHHUX I'IPeL]MeTOB. m Llepyatenb MCKOB
» He HapaBnvBamTe Ha ToNKaTesb CULLKOM
CUNbHO. E Tonkarenb u MeprIVI CTaKaH4unK

> 3anpe|.ueHo OépaéaTblBaTb 3aMOpPOXKEH- ' CneuuanbHble NPUHAANEXKHOCTH
Hble MPOAYKThI.

EAL
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ru CumBonsbl

3ametka: Hacaaky ana Hapesku Kybukamu
paspeLuaeTca UCMonb3oBaThb TObKO B
KOMIMJIEKTE C YHUBEPCANbHON PE3KOK
MUZS68VL. MNoaxoAnALLyto yHUBEPCASIbHYO
pe3Ky MOXXHO NPMOBPECTH B TOProBOW CETU 1
uepes Hallly CEPBUCHYHO CIy»KOy.

CumBoOnbI

CumBon OnucaHue

He onyckanTte pyku B 3arpysou-
HbIW CTBOSI.

YcTaHoBKa BCTaBKM ANA Hapes-
K1 KyBuKamm

YcTaHoBKa KPbILLKK

YcTaHoBoYHaA MeTKa — Kop-
nyc

SR

0630p OCHOBHbIX 651I0KOB NpK6O-
pa

OTa NpUHaANEeXHOCTb COBMECTUMA C pas-
JIMYHBIMW OCHOBHbLIMM BrOKaMMK.
MoAroToBbTE KYXOHHbIN KOMOaWH, Kak noka-
3aHO Ha pUCYHKe.

- Puc. A

KyxoHHbI kombaiH cepun MUMS6
2]  KyxoHHblh kombaiH cepun MUM9
AxcnnyaTtauuna

O6LwuMe yKasaHuA

Hacazka ana Hapesku Ky6uKamu noaxoanut

ANA Hapesku KyBuKkamu cnesyoLumx

MPOAYKTOB:

= Cblpble UK BapeHble OBOLLM, Hanpumep,
KapTodesnb, MOPKOBb, OTypLibl, TOMaThl,
CTPYYKOBbI1 NepeL, NyK

= QPYKTbI, TAKKE Kak 6aHaHbl, ABNOKK, rpy-
LUK, NEPCHKH, KNyBHUKA, AbIHW, KUBH

= TBepAbli Cbip, CBAPEHbIE BKPYTYHO AlLa
Unu MArkanA BapeHasn konbdaca, Hanpu-
Mep, MmopTazenna

MHCTPYKLMK MO MCMONb30BaHMIO

= He obpabarbiBaiiTe nepecnensie GpyKTbl
Y OBOLLIM, TaK KaK OHM MOTYT MYCTUTb COK

54

= BapeHble NpoAyKTbl He06X0AUMO OXNa-
OUTb Nepel HapesKou, Tak Kak OHW nocne
3TOro CTaHyT TBEP)Ke U OyayT nydlle Ha-
pesarbcA

= [lepea o6paboTKoii yaanute cepaueBuHy
1 KOCTOUKM U3 HPYKTOB, TAKUX KaK ABGNOKM
UIU NEPCUKK

L] ,uJ'IVIHa KYyCKOB U3MeHAEeTCA B 3aBNUCUMO-
CTHW OT YCUNWA, NpUIaraemMoro K Tosnkare-
no

= Hacagaka AnA Hapesku KyGrKkamu He ro-
AUTCA AnA Hape3aHUA 04eHb MATKOro Cbl-
pa U1 HapesHoro celpa (Hanpumep, Mop-
Tazena, oBeuuit colp, rayaa, 34aMCcKui
cblp)

= [pu paboTe ¢ TBepAbIM CbIPOM, HaNpu-
Mep, 3MMEHTalbCKUM, He nepepadartbl-
BaWiTe 3a 04HY onepauuto 6onbLue 3 Kr

= 3anpeLleHo nepepadatbiBaTb 3aMOpPO-
YKEHHbIE MPOAYKTbI

MpumeuaHus

= [1pu HECOBNIOLAEHNM STUX YKa3aHUI BO3-
MOXXHO NOBPEXAEHWe HacaKu ANA Ha-
PEe3KM KyBUKamu, pexxyLLEn peLLeTKU 1
ONCK-HOXKA.

= B cnyyae MCNonb30BaHUA HAacaAKK Anq
Hapes3Kn KyOUKamMM He Mo HasHaYEeHMHo,
BHECEHWA B HEE U3MEHEHUIN U HEHaANe-
YKalllero Ucnosib3oBaHWA OTBETCTBEH-
HOCTb 32 BO3MOXXHbI! YLLIEepO6 UCKtoYeHa.
OTO UCKIIOYaET TaKXKe OTBETCTBEHHOCTb
3a MOBPEXAEHUA, BO3HUKLUME B pesynbTa-
Te nepepaboTku HeAOMYCTUMBIX MPOAYK-
TOB (HanpuMmep, 3aTynuBLUMECA UK fe-
GOpPMUPOBaHHbIE HOXM).

C6opKa HacaaKu Anf HapesKu
Kybukamm

-pruc.H-H

YcTtaHOBKa Hacaaku AnfA Hapes-
KW KyOMKamu Ha 650K gBuraTens

- puc. B- K0



MepepaboTka NpoAyKTOB Hacaa-
KOW ANA Hape3Ku KybuKkamu

3ameTKa: Cobnoaatb pekoMeHaauumn no
CKOpOCTH.
- "lpumepsl ucrnonbszosanma”, CtpaHuua 55

- puc. K- KD
OnopoXHeHUe cMecUTeNbHOM
yawuu

PekomeHgauuma: Yaluy MOXHO CHAMATb U1
OMOPOXXHATb, HE CHUMaA HacaaKy aAnA Ha-
Pe3Ku KyBuKamu.

~ Puc. K8 - KA
CHATHe HacadKu AnA Hapes3Ku
Kybukamm

- pPuc. lB -

Pa3bopka HacagKu AnA Hape3KH
KybuKamu

- Puc. B - B

PekomeHpauun: Cpasy nocrne ncnonb3oBa-

HUA ouMLLaliTe Bce yacTi npubopa, YTobhl
OCTaTK1 NPOZYKTOB He NMpUChIXasH.

0630p UUCTKHU

OtaenbHbIe AeTann YACTATCA COornacHo Ta-
6nuue.

- Puc. B

PexkomeHpauusa: Ha nnactmaccoBbix AeTa-
NIAX MOXXET BO3HUKaTb LIBETHOW HaneT,
Hanpumep, Npv nepepaboTke MopKkoBu. Ha-
NeT yaanaeTcA MArko TPANKOM ¢ MOMOLLIbIO
Kannu pactuTesnbHoro macna.

Mpumepbl CNONb30BaHUA

CobntofanTe ykasaHvA U 3HaUYeHUA B Tabnu-
ue.

- Puc.

O630p YUACTKM ru

YCTpaHEH ue HEMCHpaBHOCTeﬁ

I'Iepepa60TaH|-|b|e NMPOAYKTbI He

nagaroT B HaLly.

3acop BbIMYCKHOIo OTBEPCTHUA UK

Kopnyca.

1. 3aBepLunTe nepepaboTKy 1 oTcoeanHuTe
Np1OOP OT INEKTPOCETH.

2. CHMMUTE NPUHAANIEXHOCTb.

3. Pas6epuTe NpUHaANEKHOCTb U yCTpaHu-
Te 3acop.

JUCK-U3MenbuuTenb He
BpalllaeTcA, XOTA OCHOBHOM
6nok paboraer.

KpbillKa He ycTaHoBNEeHa Kak
cneayeT v He 3apuKcupoBaHa.

» [NpoBepbTe, NPaBUILHO iU yCTaHOBNEHA
KpbILLKa.

[MprHaaneXHoCTb Neperpy»xeHa, u
OCb AepxXaresia 4nAa AUCKoB
cnomManacb B 3aA4aHHOM MecCTe.

» HoBblit AeprkaTenb AUCKOB MOXHO Npu-

obpecTn B cepBUCHOM cny»xbe no Home-
py 10000314.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 AN United Kingdom
8001252649 (030822)
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