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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und
Raspeln von Lebensmitteln geeignet. Das Gerat darf nicht zur
Verarbeitung von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt
werden. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen,
weiteren Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich.
Das Gerat nur mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor
benutzen. Niemals die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden.
Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln

und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.
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Wichtige Sicherheitshinweise de

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und lauft
nach der Unterbrechung wieder an.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten!
Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schissel oder den
Einfullschacht greifen. Zum Nachdrucken von Zutaten immer den
Stopfer verwenden. Keine Gegenstande (z. B. Kochloffel) in die
Schussel oder den Einfullschacht einfihren.

Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der Ent-
leerung des Behalters und bei der Reinigung. Zum reinigen
Burste benutzen.

Klingen des Universalmessers nicht mit blo3en Handen berthren.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer im Messerschutz
aufbewahren. Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen!

Nie in den aufgesetzten Mixer-Becher greifen! Mixer-Becher nur
bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen. Mixermesser
nicht mit bloRen Handen berlthren.

Niemals in die scharfen Messer und Kanten des Wurfelschneider-
Einsatzes greifen. Schneidscheibe und Schneidgitter nur am
Kunststoffteil anfassen. Bei Nichtgebrauch den Warfelschneider-
Einsatz immer zusammengebaut und mit aufgesetztem
Messerschutz aufbewahren.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal 0,4 Liter heil3e oder schaumende
Flussigkeit einfullen.

A Erstickungsgefahr!

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier 1"



de Wichtige Sicherheitshinweise

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben. Setzen Sie den Mixbecher keinen

Temperaturen Uber 80°C aus.
/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grundlich reinigen. =» ,Reinigung und

Pflege” siehe Seite 20

Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

4]
®

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Inhalt

Bestimmungsgemaler Gebrauch............. 10
Wichtige Sicherheitshinweise.................... 10
Auf einen BlicK........cccoevieeiiiiieeeceee 12
Vor dem ersten Gebrauch ........................ 13
Teile und Bedienelemente........................ 13
Vorbereitung ........ceeeeeeeiiiiiieieeeeee e 14
Verwendung der Werkzeuge .................... 14
Zerkleinerungsscheiben ................ccc..... 15
ZIfTUSPIESSE ..ottt 16
Saftzentrifuge .......ccoeevevieeei 17
MIXEF .. 17
Wirfelschneider .........ccccooeoviiieienieee. 18
Universalzerkleinerer..........ccccccveeviineeen. 19
Beispielrezept fiir den
Universalzerkleinerer..........ccccccveeviineeen. 20
Reinigung und Pflege ........coocovevienennenn. 20
Hilfe bei Storungen.........ccccoecoveviineneenn. 22
Sonderzubehor.........cccoovieeiiiiiiee e 22
Entsorgung .........coooviiiiiiiii 22
Kundendienst............occoeeeiiiiiieiieeiie, 22
12

Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachflll6ffnung greifen.

Auf einen Blick

= Bild A

1 Grundgerat

a Drehschalter

b Leuchtring (Betriebsanzeige)

¢ Antrieb (2 oder 3-stufig *)

d Kabelstaufach

Schiissel

Antriebsachse 1 (grau)
Antriebsachse 2 (schwarz) *
Deckel

a Stopfer

Werkzeuge *

a Werkzeugtrager

b Universalmesser mit Messerschutz
¢ Knethaken (Kunststoff)

d Rihrbesen

e Getriebegehause fir Riihrbesen
7 Scheibentrager

abwdN

(2]
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8 Zerkleinerungsscheiben *
Schneid-Wendescheibe — dick/dlnn
Raspel-Wendescheibe — grob/fein
Reibscheibe — mittelfein
Reibscheibe — grob
Kartoffelpuffer-Scheibe
Pommes frites-Scheibe
Asiagemuse-Scheibe
9 Zitruspresse *

a Siebkorb

b Auspresskegel
10 Saftzentrifuge *

a Reibbehalter

b Filterkorb

¢ Deckel

d Stopfer fur Saftzentrifuge
11 Wiirfelschneider *
Grundtrager
b Verschlussklammer
¢ Schneidgitter
d Schneidscheibe
e Messerschutz
Schneidgitter-Reiniger
12 Universalzerkleinerer *

a Becher mit Antrieb

b Deckel
13 Mixer *
Mixbecher aus Tritan
b Messereinsatz
¢ Deckel
d Nachfullé6ffnung
Trichter

* je nach Modell

Q =0 Q0T

=h Q

Q

(]

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m Grundgerat und alle Zubehorteile aus
der Verpackung nehmen und vorhande-
nes Verpackungsmaterial entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und sicht-
bare Schaden prifen. =» Bild IN

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Vor dem ersten Gebrauch de

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=» Reinigung und Pflege“ siehe
Seite 20

Teile und Bedienelemente

Wichtig!

Schissel, Deckel/Becher des Universalzer-
kleinerers und Mixbecher sind nicht fir die
Verwendung in der Mikrowelle geeignet!

Farbkennzeichnung

Das Gerat verfugt Uber einen 2 oder
3-stufigen Antrieb (je nach Modell).

Jede Geschwindigkeitsstufe ist durch
unterschiedliche Farben gekennzeichnet
(schwarz, grau und rot). Diese Farbkenn-
zeichnung ist auch an den Zubehdérteilen
zu finden. Die Zubehdrteile werden auto-
matisch mit der richtigen Geschwindigkeits-

stufe verbunden.

%

Niedrige Drehzahl, schwarz
mit Antriebsachse 2

Far die Verwendung des
Wiirfelschneiders.

Mittlere Drehzahl, grau

mit Antriebsachse 1

Fur die Verwendung von Zerkleine-
rungsscheiben, Zitruspresse und
Saftzentrifuge.

Hohe Drehzahl, rot

ohne Antriebsachse

Fur die Verwendung von Mixer und
Universalzerkleinerer.

Drehschalter mit Leuchtring

= Bild 3

Mit dem Drehschalter wird die gewlinschte
Geschwindigkeit ausgewahlt oder das Gerat
ausgeschaltet. Wahrend des Betriebes
leuchtet der integrierte Leuchtring. Bei einem
Fehler in der Bedienung des Geréates, einem
Ausldsen der elektronischen Sicherungen
bzw. einem Geratedefekt lasst sich das
Gerat nicht mehr einschalten und der
Leuchtring blinkt.

13



de Vorbereitung

Achtung!

Gerat ausschlie3lich mit dem Drehschalter
ein- und ausschalten. Ein Ausschalten
durch Offnen des Deckels fiihrt zu Schaden
am Gerat.

Einstellungen

M Momentschaltung mit hochster
Drehzahl. Schalter fur
gewunschte Dauer festhalten.

0/off Stopp/Ausschalten

min Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos
- einstellbar von niedriger bis hoher

max Drehzahl.

Pulse Intervallbetrieb mit hochster
Drehzahl. Empfohlen fir die
Herstellung von z.B. Milchshakes
im Mixer.

Kabelstaufach
=> Bild

Das Gerat ist mit einem Kabelstaufach aus-
gestattet. Die Lange des Netzkabels lasst
sich durch Herausziehen oder Zuriickschie-
ben des Kabels passend einstellen.

Nach der Arbeit Kabel mit kurzen Schiiben
ins Kabelstaufach zuriickschieben.

Vorbereitung

m Grundgerat auf glatten, sauberen und
stabilen Untergrund stellen.

m Netzkabel auf die bendtigte Lange
herausziehen.

A Verletzungsgefahr!

— Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem
Gerat abgeschlossen sind.

— Wahrend des Betriebes nie in die
Schussel oder den Einflllschacht
greifen.

— Nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb noch kurze Zeit nach.
Werkzeug/Zubehor nur bei Stillstand
des Antriebes wechseln.

14

Wichtig!
Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge
oder Zubehor vollstandig montiert sind.
Das Gerat lasst sich nicht Einschalten,
wenn die Schissel nicht korrekt aufge-
setzt und mit dem Deckel verschlossen
ist. Die Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Schusselgriffs
sitzen.
— Gerat ausschlief3lich mit dem Dreh-
schalter ein- und ausschalten.

Verwendung der Werkzeuge
/\ Verletzungsgefahr!

Wahrend des Betriebes nie mit den Handen
in die Schissel oder den Einfillschacht
greifen. Keine Gegenstande (z.B. Koch-
|6ffel) in die Schiissel oder den Einfill-
schacht einflhren.

Universalmesser -@
Zum Zerkleinern und Hacken. -
/A Verletzungsgefahr!

Klingen des Universalmessers nicht mit
bloRen Handen berthren. Bei Nichtge-
brauch Universalmesser immer im Messer-

schutz aufbewahren. Universalmesser nur
am Kunststoffgriffrand anfassen.

Knethaken (Kunststoff) -g
Zum Kneten von Teig (z. B. Hefeteig, -
Ruhrteig) und zum Untermischen von

Zutaten, die nicht zerkleinert werden sollen
(z.B. Rosinen, Schokoladenplattchen).

= Bild 8]

1. Schissel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—3-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

2. Antriebsachse 1 bis zum Einrasten in
den Werkzeugtrager driicken.

3. Werkzeugtrager mit Antriebsachse auf
den Antrieb setzen. Universalmesser
oder Knethaken auf den Werkzeug-
trager setzen und loslassen.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem

Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

4. Zutaten einfillen.

5. Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die
Markierung beachten (3-).

6. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen.

7. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

8. Um Zutaten nachzufiillen, Drehschalter
auf 0/off stellen. Stopfer herausnehmen
und Zutaten durch Nachfulléffnung
einflllen.

9. Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

Schussel entleeren

10. Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

11. Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser bzw. Knethaken aus
der Schussel herausnehmen. Werkzeug
vom Werkzeugtrager abnehmen.

@ N

12. Schissel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen. Schussel
entleeren.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. = ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 20

Riihrbesen

Fir Sahne und Eischnee. %

Nicht geeignet flr feste Zutaten.

= Bild[@

1. Schussel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—g-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.
Antriebsachse auf den Antrieb setzen.
Ruhrbesen bis zum Einrasten in das
Getriebegehduse stecken.

4. Getriebegehduse mit leichter Drehung
auf die Antriebsachse setzen.

5. Zutaten einfullen.

6. Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die

Markierung beachten (—3-).

7. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-

sinn drehen.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Zerkleinerungsscheiben de

8. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.

m Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. =% ,Reinigung und Pflege”
siehe Seite 20

Zerkleinerungsscheiben

/\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Rand anfassen! Nicht
in die Nachfulléffnung greifen. Zum Nach-
driicken von Zutaten immer den Stopfer

verwenden.
Schneid-Wendescheibe — -
dick/diinn
Zum Schneiden von Obst und Gemduse.
Bezeichnung auf der Schneid-Wende-
scheibe:

,1% fur die dicke Schneidseite,
,3" fur die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Schneid-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brotchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Raspel-Wendescheibe —
grob/fein

zum Raspeln von Gemuse, Obst und Kase,
aulRer Hartkase (z.B. Parmesan).
Bezeichnung auf der
Raspel-Wendescheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Raspel-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Raspeln von Nussen.
Weichkéase nur mit der groben Seite
raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

Zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkéase (z.B. Parmesan), gekihlter
Schokolade und Nussen.

15



de Zitruspresse

Achtung!
Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum
Reiben von Weich- und Schnittkase.

Reibscheibe grob

Zum Reiben roher Kartoffeln z. B.
fir Reibekuchen oder Kl6Re.
Kartoffelpuffer-Scheibe

Zum Reiben roher Kartoffeln flr
Roésti und Kartoffelpuffer, zum Schneiden
von Obst und Gemuse in dicke Scheiben.

Pommes frites-Scheibe
Zum Schneiden roher Kartoffeln flr
Pommes frites.

Asiagemiise-Scheibe
Schneidet Obst und Gemiise
in feine Streifen flir asiatische
Gemiisegerichte.

Hinweis: Pommes frites-Scheibe bzw.
Asiagemuse-Scheibe mit dem Messer nach
oben auflegen. Scheiben, geeignet flr
weitere Zwecke, sind im Fachhandel erhalt-
lich (siehe Kapitel ,,Sonderzubehdr).

- Bild @

1. Schussel aufsetzen. Dabei die Markie-

rung beachten (—g-). Schissel bis zum

Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

Antriebsachse auf den Antrieb setzen.

Scheibe aus der Schutzhulle nehmen.

Scheibe auf den Scheibentrager

auflegen. Gewulnschte Schneid-/

Raspelseite nach oben wenden. Scheibe

so auf den Scheibentrager legen, dass

die Mitnehmer am Scheibentrager in die

Offnungen der Scheiben greifen. Scheibe

muss auf den seitlichen Zapfen des

Scheibentragers aufliegen.

4. Scheibentrager mit leichter Drehung auf
die Antriebsachse aufsetzen.

5. Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die
Markierung beachten (—3-).

6. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen.

7. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.

@ N
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8. Schneid- oder Raspelgut einfiillen und
unter leichtem Druck mit dem Stopfer
nachschieben. Falls erforderlich, vorher
zerkleinern.

m Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Rickstande nicht
an. =» ,Reinigung und Pflege* siehe
Seite 20

Achtung!

Verarbeitung beenden und Schussel
entleeren, bevor die verarbeiteten Lebens-
mittel die Unterkante des Scheibentragers
erreichen.

Hinweis: Schokolade vor dem Einschalten
einfiillen und mit dem Stopfer abdecken.
Nach dem Einschalten mit dem Stopfer
nachschieben.

Zitruspresse

Zum Auspressen von Zitrusfriichten,
z.B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

Achtung!
Zitruspresse nur in komplett zusammenge-
setztem Zustand verwenden.

= Bild [d

1. Schissel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—3-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

2. Antriebsachse auf den Antrieb setzen.

3. Siebkorb auf Antriebsachse setzen.
Dabei die Markierung beachten (—3-).
Siebkorb im Uhrzeigersinn drehen.
Nase am Siebkorb muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Schusselgriffs
sitzen.

4. Auspresskegel aufsetzen und
andrlicken.

5. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf Stufe min stellen.

6. Halbierte Zitrusfrucht auf den Auspress-
kegel driicken. Der Saft l1auft in den
Behalter.

m Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.
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m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Ruckstande nicht
an. =» ,Reinigung und Pflege* siehe
Seite 20

Achtung!

Fullstand beachten. Maximale Verarbei-
tungsmenge: 1000 ml Fruchtsaft.
Saftzentrifuge
Zum Entsaften von Kernobst (z.B.

Apfeln, Birnen), Beerenobst, entkern-

tem Steinobst, Gemdise (z.B. Karotten,
Tomaten).

= Bild [

1. Schissel aufsetzen. Dabei die Markie-

rung beachten (—g-). Schissel bis zum

Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

Antriebsachse auf den Antrieb setzen.

Filterkorb in Reibbehalter einsetzen.

Bis zum Anschlag gegen den Uhrzeiger-

sinn drehen.

5. Saftzentrifuge in Schissel einsetzen.

6. Deckel der Saftzentrifuge mit Stopfer
aufsetzen. Dabei die Markierung beach-
ten (g-)-

7. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen.

8. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf Stufe min stellen.

m Obst oder Gemdse in den Einflllschacht
geben und unter leichtem Druck mit
dem Stopfer nachschieben. Falls erfor-
derlich, vorher zerkleinern. Am Ende
des Arbeitsganges Drehschalter kurz
auf Stufe max stellen und das Gerat
so lange laufen lassen, bis das Frucht-
fleisch restlos entsaftet ist.

m Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege”
siehe Seite 20

Achtung!

Schissel rechtzeitig entleeren:

— nach Verarbeiten von maximal 500 g.

— bevor der Saft den Reibbehalter erreicht
hat.

Lol

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Saftzentrifuge de

Mixer

Zum Mischen flussiger bzw. halb-
fester Lebensmittel, zum Zerklei-
nern/Hacken von rohem Obst und
Gemise und zum Purieren von Speisen.

Mixbecher aus Tritan

Tritan ist ein bruchsicherer, geschmacks-
und geruchsneutraler Kunststoff. Im
Mixbecher aus Tritan kénnen Eiswurfel und
gefrorene Lebensmittel verarbeitet werden.

/\ Verletzungsgefahr

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/aufsetzen. Klingen des
Messereinsatzes nicht mit bloRen Handen
berlhren.

A\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heiRe oder schdumende
Flussigkeit einfillen.

Achtung!
Setzen Sie den Mixbecher keinen Tempera-
turen tber 80°C aus.

= Bild I

1. Mixer aufsetzen. Dabei die Markierung
beachten (—g-). Mixer bis zum Anschlag
im Uhrzeigersinn drehen.

2. Zutaten einflllen.

Verarbeitungsmengen

Feste Lebensmittel optimal 80 g
Flussigkeiten max. 1,5 L

HeilRe oder schaumende max. 0,4 L
Flussigkeiten

3. Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Mixergriffes
sitzen.

Achtung!

— Mixer nicht leer betreiben.

— Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem
Deckel.

4. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.
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de Wiirfelschneider

Zutaten nachfiillen

5. Um Zutaten nachzufullen, Drehschalter
auf 0/off stellen. Deckel abnehmen und
Zutaten einflllen, oder

6. Trichter herausnehmen und feste
Zutaten nach und nach durch die Nach-
fulléffnung einfillen.

7. Flussige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

m Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 20

Tipp: Zur Vorreinigung etwas Wasser mit

Spulmittel in den aufgesetzten Mixer geben.

Fir wenige Sekunden auf Stufe M stellen.

Wasser ausschutten und Mixer mit klarem

Wasser ausspllen.

Wirfelschneider

Wiirfelschneider zum Schneiden
von Lebensmitteln in Wirfelform.

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Wiirfelschneider
greifen! Warfelschneider nur bei Stillstand
des Antriebs abnehmen/aufsetzen.
Beim Auseinandernehmen/Zusammenbau
des Wiirfelschneiders die Schneidscheibe
nur am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.

Hinweise zur Anwendung!

m Der Wurfelschneider ist nur fiir das
Schneiden von Kartoffeln (roh oder
gekocht), Karotten, Gurken, Tomaten,
Paprika, Zwiebeln, Bananen, Apfeln,
Birnen, Erdbeeren, Melonen, Kiwi, Eiern,
weicher Fleischwurst (z. B. Mortadella),
gekochtem oder gebratenem, knochen-
losem Geflligelfleisch geeignet.

m Sehr weicher Kase (z.B. Mozarella,
Schafskase) kann nicht verarbeitet
werden. Bei Schnittkase (z.B. Gouda)
und Hartkase (z.B. Emmentaler) darf
die in einem Arbeitsgang verarbeitete
Menge 3 kg nicht Ubersteigen.
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m Vor der Verarbeitung von Kern- und
Steinobst (Apfel, Pfirsiche etc.) sind die
Kerne bzw. Steine zu entfernen.

m Vor der Verarbeitung von gekochtem
oder gebratenem Fleisch sind die
Knochen zu entfernen.

m Lebensmittel durfen nicht in gefrorenem
Zustand sein.

Achtung!

— Die Nichteinhaltung dieser Hinweise
kann zu Beschadigungen des Wirfel-
schneiders inklusive des Schneidgitters
und des rotierenden Messers flihren.

—  Wird der Wurfelschneider zweckent-
fremdet, abgeandert oder unsachgemaf
verwendet, kann von der Robert Bosch
Hausgerate GmbH keine Haftung fur
eventuelle Schaden ibernommen
werden. Dies schlief3t auch die Haftung
fur Schaden aus (z.B. stumpfe oder
deformierte Messer), die infolge der
Verarbeitung nicht zugelassener
Lebensmittel entstehen.

Wichtige Hinweise:

— Lebensmittel diirfen keine Knochen,
Kerne oder andere feste Bestandteile
enthalten.

— Obst/Gemiuse sollte nicht zu reif sein,
da sonst der Saft austreten kann.

— Gekochte Lebensmittel vor dem
Schneiden abkihlen lassen, da
sie dann fester sind und damit das
Schneidergebnis besser wird.

— Durch mehr oder weniger Druck auf den
Stopfer beim Nachschieben kann die
Lange der Wirfel beeinflusst werden.

— Der Wiirfelschneider arbeitet nur mit
festgedrehtem Deckel.

Arbeitsgeschwindigkeit entsprechend der
zu schneidenden Lebensmittel wahlen.

Achtung!

Bei der Arbeit mit dem Wirfelschneider nie
den Intervallbetrieb (Pulse) verwenden.
Niedrige Arbeitsgeschwindigkeit (min):
gekochte Kartoffeln, Karotten und Eier,
Gurken, Bananen, Erdbeeren, Melonen.
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Mittlere Arbeitsgeschwindigkeit:

rohe Kartoffeln und Karotten, weiche

Fleischwurst (z.B. Mortadella), Schnittkase,

Hartkase, Paprika, Tomaten, Zwiebeln,

Apfel, Kiwi.

= Bild

1. Schneidgitter in den Grundtrager ein-
setzen. Aussparungen beachten!

2. Schneidscheibe mit Messerschutz in
den Grundtrager einsetzen.

3. Die 3 Verschlussklammern bis zum
Einrasten nach innen driicken.

4. Antriebsachse 2 auf den Antrieb setzen.

Achtung!

Fir den Wurfelschneider unbedingt die

Antriebsachse 2 verwenden (Bild IX - 4).

5. Schussel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—g-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

6. Wirfelschneider in die Schiissel setzen.
Die Markierung am Wiirfelschneider
muss auf den Griff der Schiissel ausge-
richtet sein. Der Wirfelschneider muss
vollstandig auf der Antriebsachse sitzen!
Bei Bedarf mit Hilfe des Messerschutzes
die Messerscheibe in richtige Position
drehen.

7. Messerschutz abnehmen.

8. Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die
Markierung beachten (—3-).

9. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Schisselgriffs
sitzen.

10. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.

m Zu schneidende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und unter leichtem
Druck mit dem Stopfer nachschieben.
Falls erforderlich, vorher zerkleinern.

Achtung!

Schissel rechtzeitig entleeren:

— nach Verarbeiten von maximal 500 g.

— bevor die Wirfel die Unterkante des
Woiirfelschneiders erreicht haben.

Schiissel entleeren
m Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Universalzerkleinerer de

m  Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Messerschutz aufsetzen.

m  Wirfelschneider aus der Schiissel
herausnehmen.

m Schussel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen. Schiissel
entleeren.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. =% ,Reinigung und Pflege”
siehe Seite 20

Zum Zerkleinern kleinerer Mengen @

von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,

Petersilie, Knoblauch, Obst und Gemiise.

Das Zerkleinern von Kaffeebohnen, Pfeffer-

kornern, Zucker, Mohn und Meerrettich ist
nicht zulassig.

/\ Verletzungsgefahr
Universalzerkleinerer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen. Klingen
des Messereinsatzes nicht mit bloRen
Handen berthren. Nie in den Becher des
Universalzerkleinerers greifen! Zum Entfer-
nen der zerkleinerten Lebensmittel geeig-
nete Hilfsmittel (z. B. Loffel) benutzen.

Achtung!
Der Universalzerkleinerer arbeitet nur mit
festgedrehtem Deckel.

= Bild 4

1. Becher aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—3-). Becher bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

2. Zutaten einflllen.

3. Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Bechers sitzen.

4. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf Stufe M stellen und festhalten.

Hinweis: Je langer das Gerat eingeschaltet

bleibt, desto feiner wird das Schnittgut.

Bei Krautern kann das gewiinschte

Zerkleinerungsergebnis schon nach sehr

kurzer Einschaltzeit erreicht sein. Ein

kurzes ,Antippen” der Stufe M kann schon
ausreichen.

Universalzerkleinerer
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de Beispielrezept flr den Universalzerkleinerer

m Nach der Verarbeitung Drehschalter
loslassen. Netzstecker ausstecken.

Nach der Arbeit

m Universalzerkleinerer gegen den Uhr-
zeigersinn drehen und abnehmen.

m Universalzerkleinerer umdrehen, die
zerkleinerten Lebensmittel fallen in den
Deckel.

m Deckel festhalten. Becher gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Reste der zerkleinerten Lebensmittel mit
geeignetem Hilfsmittel (z. B. Loffel) aus
dem Becher entfernen.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch

Beispielrezept fur den
Universalzerkleinerer

reinigen. =» ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 20

Honig-Haselnuss-Brotaufstrich

— 10 g Haselnlsse

— 100 g Blutenhonig (Raumtemperatur)

m Die Nusse in den Universalzerkleinerer-
Becher geben und fir 5 Sekunden auf
Stufe M zerkleinern.

m Honig dazugeben und fir 10 Sekunden
auf Stufe M verarbeiten.

Empfohlene Verarbeitungsmengen und
-zeiten beachten. =» Bild [e]

Reinigung und Pflege

Das Gerat ist wartungsfrei! Grindliche
Reinigung gewahrleistet eine lange
Haltbarkeit.

Generelle Hinweise

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Rickstédnde
nicht an und der Kunststoff wird nicht
angegriffen (z.B. durch atherische Ole
in Gewdrzen).

m Bei der Verarbeitung von z.B. Mdhren und
Rotkohl entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.
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Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Kunststoffteile in der Spulmaschine
nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen maoglich sind!

— Lamellen des Filterkorbs der Saft-
zentrifuge vorsichtig reinigen, um sie
nicht zu beschadigen.

A\ Verletzungsgefahr!

— Vorsicht beim Umgang mit den scharfen
Messern.

— Universalmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

— Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen.

— Niemals in die scharfen Messer und
Kanten des Wirfelschneider-Einsatzes
greifen. Die Schneidscheibe nur am
Kunststoffknauf in der Mitte greifen!

— Mixermesser und Universalzerkleinerer-
Messer nicht mit bloRen Handen
berthren.

— Zum Reinigen der Messer und der
Zerkleinerungsscheiben eine Blrste
benutzen.

/\ Stromschlaggefahr!
Vor dem Reinigen den Netzstecker ziehen.

Grundgerit reinigen

m Das Grundgerat nie in Flussigkeiten
tauchen, nie unter flieRendes Wasser
halten oder in den Geschirrspuler
geben. Keinen Dampfreiniger benutzen.

m  Grundgerat feucht abwischen. Bei
Bedarf etwas Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlielend trockenreiben.

Schissel, Werkzeuge und

Zubehor reinigen
m Alle Teile sofort nach Gebrauch unter
flieRendem Wasser abspllen.
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m  Zubehdr vor der Reinigung zerlegen.
Dabei in umgekehrter Reihenfolge
vorgehen, wie in den einzelnen Kapiteln
beschrieben.

m Nach der Reinigung alle Teile griindlich
trocknen lassen oder trockenreiben.

Riihrbesen zur Reinigung zerlegen
Der Ruhrbesen kann zur Reinigung zerlegt
werden.

=> Bild

1. Rlhrbesen vom Getriebe abnehmen.

2. Lasche eindricken und Getriebedeckel
abheben.

3. Die beiden Zahnrader aus dem
Gehause entnehmen. Vorsichtig mit
einer Burste reinigen.

4. Nach der Reinigung und dem Trocknen
alle Teile in umgekehrter Reihenfolge
wieder zusammenbauen.

Saftzentrifuge reinigen

Zum Reinigen der Saftzentrifuge den
Filterkorb vom Reibbenhélter abnehmen.
Teile unter flieRendem Wasser vorspllen.

Achtung!
Lamellen des Filterkorbes vorsichtig
reinigen, um sie nicht zu beschadigen.

Wiirfelschneider reinigen
Wiirfelschneider zur Reinigung zerlegen

=> Bild [

1. Messerschutz aufsetzen. Wiirfel-
schneider aus der Schussel
herausnehmen.

2. Verschlussklammern offnen.
Messerscheibe mit Messerschutz
herausnehmen.

A\ Verletzungsgefahr!

Schneidscheibe und Schneidgitter nur am

Kunststoffteil anfassen.

3. Eventuell vorhandene Lebensmittel-
Reste mit dem Schneidgitter-Reiniger
entfernen.

4. Das Schneidgitter mit dem Schneidgitter-

Reiniger von unten herausdriicken.
Grundtrager in der Spulmachine reinigen.
Alle andere Teile unter flielendem Wasser
vorspulen. Teile mit einer Blrste reinigen.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Reinigung und Pflege de

Mixer reinigen

Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel
und Trichter sind splilmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Spiilmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Messereinsatz zur Reinigung zerlegen:

= Bild M

1. Leeren Mixbecher umdrehen. Den
Messereinsatz an den Flligeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen. Der Messer-
einsatz 16st sich.

2. Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.

3. Nach der Reinigung und dem Trocknen
den Dichtungsring am Messereinsatz
anbringen.

4. Messereinsatz von unten in den Mixer-
becher einsetzen und im Uhrzeigersinn
festdrehen.

Mindestens so weit drehen, dass der
Flugel mit der Markierung auf dem
Mixerbecher ausgerichtet ist.

Achtung!
Messereinsatz niemals ohne Dichtung
verwenden!

Universalzerkleinerer reinigen
Universalzerkleinerer am besten sofort
nach Gebrauch reinigen. So trocknen Riick-
stande nicht an, und der Kunststoff wird
nicht angegriffen (z.B. durch atherische Ole
in Gewdirzen).

Becher mit Antrieb nicht in der Spiilmachine
sondern unter flieBendem Wasser mit einer
Bdrste reinigen. Nicht im Wasser liegen
lassen!

Zum Trocknen den Becher mit dem Antrieb
nach oben abstellen.
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de Hilfe bei Stérungen

Hilfe bei Stérungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ausstecken.

Wichtiger Hinweis:

Ein Fehler in der Bedienung des Geréates, ein
Auslésen der elektronischen Sicherungen
bzw. ein Geratedefekt wird durch Blinken des
Leuchtrings (Betriebsanzeige) angezeigt.

Stoérung:
Gerat arbeitet nicht mehr.

Mogliche Ursache:

Das Gerat wurde Uberlastet (z. B. Werkzeug
durch ein Lebensmittel blockiert) und die
elektronische Sicherung hat ausgeldst.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ausstecken.

m Ursache der Uberlastung beseitigen.
m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Mogliche Ursache:
Es wurde versucht, Schissel oder Mixer auf
das eingeschaltete Gerat zu setzen.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.
m Netzstecker ausstecken.

m Schissel oder Mixer aufsetzen.
m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Stoérung:
Gerat lauft nicht an.

Mogliche Ursache:
Teile nicht korrekt aufgesetzt. Deckel nicht
vollstandig geschlossen.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ausstecken.

m Teile entsprechend den Anweisungen
korrekt aufsetzen und Deckel vollstandig
schlielRen.

m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Wichtiger Hinweis:

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienst-
adressen am Ende dieses Heftes).
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Sonderzubehor

(im Fachhandel erhaltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten)

Pommes frites-Scheibe (MUZ45PS1)
Zum Schneiden roher Kartoffeln fir
Pommes frites.

Asiagemiise-Scheibe (MUZ45AG1)
Schneidet Obst und Gemiise in feine
Streifen fUr asiatische Gemusegerichte.
Reibscheibe grob (MUZ45RS1)

Zum Reiben roher Kartoffeln z.B. flir
Reibekuchen oder KloRe.
Kartoffelpuffer-Scheibe (MUZ45KP1)
Zum Reiben roher Kartoffeln fiir Rdsti und
Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst
und Gemdse in dicke Scheiben.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ef umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit gliltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garan-
tiedauer und die Garantiebedingungen

in Inrem Land erhalten Sie bei unserem
Kundendienst, Ihrem Handler oder auf
unserer Webseite.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden
Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Webseite.
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Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use and the household
environment only. Use the appliance only for processing normal
amounts of food and for normal amounts of time in domestic use.
The appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. The appliance must not be used for processing
other substances or objects. Additional applications are possible if
other accessories approved by the manufacturer are used. Only use
the appliance with approved genuine parts and accessories. Never
use the accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety notices

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give the appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Keep children away from the appliance and
connecting cable and do not allow them to use the appliance.

Do not let children play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.
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en Important safety notices

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, disassembly or cleaning and in the event of an error, it
must always be disconnected from the mains.

m If the power is interrupted, the appliance remains switched on
and restarts when the power is restored.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply. After switching off, the drive
continues running for a short time. Wait until the drive has come
to a standstill.

m While operating the appliance, never reach into the bowl or
filling shaft with your hands. Always use the pusher for adding
ingredients. Do not insert any objects (e.g. wooden spoon) into
the bowl or filling shaft.

m Care should be taken when handling sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning. Clean with a brush.

m Do not touch the sharp edges of the universal blade with bare
hands. When not in use, always store the universal blade in
the blade guard. Do not grasp the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of the cutting discs by the edge only.

m Never reach into the attached blender jug. Do not remove/attach
the blender jug until the drive has stopped. Do not touch the
blender blades with bare hands.

m Never grasp the sharp blades or edges of the dicer insert. Grasp
the cutter disc and cutting grid by the plastic part only. When the
dicer insert is not in use, always leave it assembled and store
with the blade guard fitted.

/\ Risk of scalding!

When processing hot liquids, steam escapes through the funnel in

the lid. Add a maximum of 0.4 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of suffocation!

Do not allow children to play with the packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer

than is necessary to process ingredients. Do not operate at no-load.

Do not expose the blender jug to temperatures above 80°C.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

maintenance” see page 32
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Important safety notices en

Explanation of the symbols on the appliance or accessory

4]
®

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Caution! Rotating tools.
Do not reach into the filling opening.

Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Overview

= Fig.
1 Base unit
a Rotary switch
b llluminated ring (operation indicator)
¢ Drive (2 or 3-speed *)
d Cable storage compartment
Bowl
Drive shaft 1 (grey)
Drive shaft 2 (black) *
Lid
a Pusher
Tools *
a Tool holder
b Universal blade with blade guard
¢ Kneading hook (plastic)
d Stirring whisk
e Drive housing for stirring whisk
7 Disc holder
8 Cutting discs *
a Reversible slicing disc — thick/thin
b Reversible shredding disc —
coarse/fine
Grating disc — medium-fine
Grating disc — coarse
Potato fritter disc
French fries disc
Asian vegetable disc
9 Citrus press *
a Strainer basket
b Pressing cone

AaAbhWwWN
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en Before using the appliance for the first time

10 Juice centrifuge *

a Grating container

b Filter basket

c Lid

d Pusher for juice centrifuge
11 Dicer *

a Base holder

b Catch

¢ Cutting grid

d Slicing disc

e Blade guard
Cutting grid cleaner
12 Universal cutter *

a Jug with drive

b Lid
13 Blender *

a Blender jug made of Tritan

b Blade insert

c Lid

d Filling opening

e Funnel
* depending on model

-

Before using the appliance
for the first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m Remove the base unit and all
accessories from the packaging and
dispose of the packing materials.

m  Check that all parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 32
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Parts and operating
controls

Important!

The bowl, lid/jug of the universal cutter and
the blender jug are not suitable for use in
the microwave.

Colour coding

The appliance has a 2 or 3-speed drive
(depending on the model). Every speed
setting is identified with a different

colour (black, grey und red). This colour
coding system can also be found on

the accessories. The accessories are
automatically connected to the right speed
setting.

Low speed, black

with drive shaft 2 O
For using the dicer.

Medium speed, grey

with drive shaft 1 @
For using the cutting discs, citrus

press and juice centrifuge.

High speed, red

without drive shaft *
For using the blender and universal

cutter.

Rotary switch with illuminated
ring

- Fig. @

The rotary switch is used to select the
required speed or to switch the appliance
off. The integrated illuminated ring lights

up during operation. If there is an error in
operation, the electronic fuses trip or the
appliance has a defect, the appliance will
no longer switch on and the illuminated ring
will flash.
Caution!
Only use the rotary switch to switch the
appliance on and off. Switching off by
opening the lid will damage the appliance.
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Preparation en

TS Use of tools

Instantaneous switching
at maximum speed. Hold down
switch for required duration.

0/off Stop/Switch off
min Operating speed steplessly
- adjustable from low to high
max speed.
Pulse Intermittent operation at maximum

speed. Recommended for making
e.g. milkshakes in the blender.

Cable storage compartment

= Fig.

The appliance is equipped with a cable
storage compartment. The length of the
power cord can be adjusted as required by
pulling out or pushing it back. After finishing
work, push the power cord into the cable
storage compartment by jerking it back in.

Preparation

m Place the base unit on a flat, clean and
stable surface.

m Pull the power cord out to the required
length.

A Risk of injury!

Do not insert the mains plug until
all preparations for working with the
appliance are complete.

— While operating the appliance, never
reach into the bowl or filling shaft.

— After switching off, the drive continues
running for a short time. Change
tools/accessories only once the drive is
at a standstill.

Important!

— Do not switch the appliance on until
tools or accessories have been
completely attached.

— The appliance cannot be switched on
unless the bowl has been inserted
correctly and closed with the lid. The lid
lug must be fully inserted in the slot of
the bowl handle.

— Only use the rotary switch to switch the
appliance on and off.
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A\ Risk of injury!

While operating the appliance, never reach

into the bowl or filling shaft with your hands.

Do not insert any objects (e.g. wooden

spoon) into the bowl or filling shaft.

Universal blade -

For cutting and chopping.

/\ Risk of injury!

Do not touch the sharp edges of the uni-

versal blade with bare hands. When not

in use, always store the universal blade in

the blade guard. Take hold of the universal

blade by the edge of the plastic handle only.

Kneading hook (plastic) -@

For kneading dough (e.g. yeast -

dough, cake mixture) and mixing in

ingredients which are not to be cut up

(e.g. raisins, chocolate chips).

=> Fig. ]

1. Attach the bowl. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
bowl clockwise as far as possible.

2. Press drive shaft 1 into the tool holder
until it locks into position.

3. Place the tool holder with the drive shaft
on the drive. Place the universal blade
or kneading hook on the tool holder and
release.

Caution!

Do not add ingredients until tools have been

fitted.

4. Add ingredients.

5. Attach the lid with the pusher. Observe
the marking (—3-) when doing so.

6. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

7. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

Adding more ingredients

8. To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off. Remove the pusher
and add ingredients through the filling
opening.

9. After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.
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en Cutting discs

Emptying the bowl

10. Rotate the lid anti-clockwise and
remove.

11. Take the tool holder with the universal
blade or kneading hook out of the bowl.

w N

Remove the tool from the tool holder.

12. Rotate the bowl anti-clockwise and
remove. Empty the bowl.

m Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 32

Stirring whisk

For cream and egg white. %

Not suitable for solid ingredients.

= Fig. 3

1. Attach the bowl. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
bowl clockwise as far as possible.

Place the drive shaft on the drive.
Insert the stirring whisk in the drive
housing until it locks into position.

4. Attach the drive housing to the drive
shaft, rotating slightly.

5. Add ingredients.

6. Attach the lid with the pusher. Observe
the marking (—3-) when doing so.

7. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

8. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.

=> “Cleaning and maintenance” see

page 32

Cutting discs

/A Risk of injury!

Do not grasp the sharp blades or edges of
the cutting discs. Take hold of the discs by
the edge only. Do not reach into the filling
opening. Always use the pusher for adding
ingredients.
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Reversible slicing disc — -
thick/thin
For slicing fruit and vegetables.

Marking on the reversible slicing disc:

“1” for the thick cutting side

“3” for the thin cutting side

Caution!

The reversible slicing disc is not suitable
for slicing hard cheese, bread, rolls or
chocolate. Only slice boiled waxy potatoes
when they are cold.

Reversible shredding disc —
coarse/fine

For shredding vegetables, fruit and cheese,
except hard cheese (e.g. Parmesan).
Marking on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Caution!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only.

Grating disc — medium-fine
For grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), chilled chocolate
and nuts.

Caution!
The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.
Grating disc — coarse

For grating raw potatoes e.g. for
potato pancakes or dumplings.
Potato fritter disc

For grating raw potatoes for rosti

and potato fritters and for cutting fruit and

vegetables into thick slices.

French fries disc
For slicing raw potatoes for chips.

Asian vegetable disc -
For slicing fruit and vegetables into

fine strips for Asian vegetable dishes.

Printed on 100% recycled paper



Note: Attach french fries disc or Asian
vegetable disc with the blade facing up.
Discs suitable for other purposes are
available from specialist outlets (see
chapter “Special accessories”).

= Fig. @

1. Attach the bowl. Observe the

marking (—3-) when doing so. Rotate the

bowl clockwise as far as possible.

Place the drive shaft on the drive.

Take the disc out of the protective cover.

Place the disc on the disc holder. Turn

the desired slicing/shredding side to

face up. Place the disc on the disc
holder so that the drive couplings on the
holder engage with the disc openings.

The disc must rest on the lateral lugs of

the disc holder.

4. Attach the disc holder to the drive shaft,
rotating it slightly.

5. Attach the lid with the pusher. Observe
the marking (—3-) when doing so.

6. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

7. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

8. Add the ingredients for slicing or
shredding and push down with the
pusher, applying light pressure. Cut
beforehand if necessary.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.
Doing so prevents residue from drying
on. =» “Cleaning and maintenance” see
page 32

Caution!

Finish processing and empty the bowl

before the processed food reaches the

lower edge of the disc holder.

Note: Add chocolate before switching on
and cover with the pusher. After switching
on, push down with the pusher.

w N
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Citrus press en
Citrus press

For squeezing juice out of citrus

fruits, e.g. oranges, grapefruits and lemons.

Caution!

The citrus press must be completely

assembled before use.

= Fig. [d

1. Attach the bowl. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
bowl! clockwise as far as possible.

2. Place the drive shaft on the drive.

3. Place the strainer basket on the drive
shaft. Observe the marking (—3-) when
doing so. Turn the strainer basket
clockwise. The lug on the strainer
basket must be fully inserted in the slot
in the bowl handle.

4. Attach and press on the pressing cone.

5. Insert the mains plug.Set the rotary
switch to the setting min.

6. Press one half of the citrus fruit down on
the pressing cone. The juice will run into
the container.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.
Doing so prevents residue from drying
on. =» “Cleaning and maintenance” see
page 32

Caution!

Check the fill level. Maximum processing

quantity: 1000 ml fruit juice.

Juice centrifuge

For juicing pip fruit (e.g. apples,

pears), soft fruit, pitted stone fruit,

vegetables (e.g. carrots, tomatoes).
= Fig. [

1. Attach the bowl. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
bowl clockwise as far as possible.

2. Place the drive shaft on the drive.

3. Place the filter basket in the grating
container.

4. Turn anti-clockwise until it locks into
place.
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en Blender

5. Place the juice centrifuge in the bowl.

6. Attach the lid of the juice centrifuge with
the pusher. Observe the marking (-g-)
when doing so.

7. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

8. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the setting min.

m Add fruit or vegetables to the filling
shaft and push down with the
pusher, applying light pressure. Cut
up beforehand if necessary. After
processing, briefly set the rotary switch
to the setting max and let the appliance
run until the pulp is fully squeezed out.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 32

Caution!

Empty the bowl in good time:

— after processing max. 500 g,

— before the juice reaches the grating
container.

Blender

For mixing liquid or semi-solid food,
for cutting/chopping raw fruit and
vegetables and for puréeing food.

Blender jug made of Tritan

Tritan is an unbreakable plastic with no
discernable taste or smell. Blender jugs
made of Tritan can be used to process ice
cubes and frozen food.

A\ Risk of injury

Never reach into the attached blender! Do
not remove/attach the blender until the
drive is at a standstill. Do not touch the
blades of the blade insert with bare hands.
A\ Risk of scalding!

When processing hot liquids, steam
escapes through the funnel in the lid. Add
a maximum of 0.4 litres of hot or frothing
liquid.
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Caution!

Do not expose the blender jug to

temperatures above 80°C.

= Fig. I

1. Attach the blender. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
blender clockwise as far as possible.

2. Add ingredients.

Processing quantities

Solid food For optimum
results 80 g

Liquids max. 1.5

Hot or frothing liquids max. 0.4 |

3. Attach the lid and rotate clockwise. The
lid lug must be fully inserted in the slot
of the blender handle.

Caution!

— Do not operate the blender when empty.

— The blender will not operate until the lid
is screwed on tight.

4. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

Adding more ingredients

5. To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off. Remove the lid and add
ingredients, or

6. remove the funnel and gradually add
solid ingredients through the filling
opening.

7. Pour liquid ingredients through the
funnel.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 32

Tip: To preclean, pour a little water with

detergent into the attached blender. Switch

to setting M for several seconds. Discard
the water and rinse the blender with clean
water.
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Dicer
Dicer for cutting food into cubes.
/\ Risk of injury from

sharp blades/rotating drive!
Never reach into the attached dicer! Do not
remove/attach the dicer until the drive is at
a standstill.
When disassembling/assembling the dicer,
grasp the slicing disc by the plastic stud in
the centre only.

Guidelines for usage

m The dicer is only suitable for cutting
potatoes (raw or boiled), carrots,
cucumbers, tomatoes, peppers, onions,
bananas, apples, pears, strawberries,
melons, kiwifruit, eggs, soft sausage
(e.g. mortadella), boiled or fried bone-
less poultry meat.

m Very soft cheese (e.g. mozzarella,
sheep’s cheese) cannot be processed.

In the case of sliced cheese (e.g. Gouda)
and hard cheese (e.g. Emmental), the
quantity processed in one cycle must not
exceed 3 kg.

m Before processing pip and stone fruit
(apples, peaches, etc.), remove the pips
or stones.

m Before processing boiled or fried meat,
remove the bones.

m Food must not be frozen.

Caution!

— If these guidelines are not observed, the
dicer including the cutting grid and the
rotating blade may be damaged.

— If the dicer is not used as intended, is
modified or used improperly, Robert
Bosch Hausgerate GmbH cannot
assume liability for any resulting
damage. Also excluded is liability
for damage (e.g. blunt or deformed
blades) which result from processing
unapproved food.

Important information:

— Food must not contain any bones, pips
or other solid constituents.

— Fruit/vegetables should not be too ripe
as the juice may otherwise escape.
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Dicer en

— Leave cooked food to cool down before
dicing it as it will then be firmer and the
dicing result will be better.

— The length of the cubes can be
influenced by increasing or reducing the
pressure on the pusher when pushing
down.

— The dicer will not operate until the lid is
screwed on tight.

Select the operating speed depending on
the food to be diced.

Caution!

When working with the dicer, never use
intermittent operation (Pulse).

Low operating speed (min):

boiled potatoes, carrots, eggs, cucumbers,
bananas, strawberries, melons.

Medium operating speed:

raw potatoes and carrots, soft sausage

(e.g. mortadella), sliced cheese, hard

cheese, peppers, tomatoes, onions, apples,

kiwifruit.

= Fig.

1. Insert the cutting grid in the base holder.
Observe the recesses.

2. Insert the slicing disc with the blade
guard in the base holder.

3. Press in the 3 catches until they engage.

4. Place drive shaft 2 on the drive.

Caution!

Always use drive shaft 2 for the dicer

(Fig.IX - 4).

5. Attach the bowl. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
bowl clockwise as far as possible.

6. Place the dicer in the bowl. The marking
on the dicer must be exactly aligned
with the bowl handle. The dicer must
be fully positioned on the drive shaft. If
necessary, use the blade guard to turn
the cutter disc to the right position.

7. Remove the blade guard.

8. Attach the lid with the pusher. Observe
the marking (—3-) when doing so.

9. Rotate the lid clockwise as far as
possible. The lid lug must be fully
inserted in the slot of the bowl handle.
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en Universal cutter

10. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

m Add the food to be processed to the
filling shaft and push down with the
pusher, applying light pressure. Cut up
beforehand if necessary.

Caution!

Empty the bowl in good time:

— after processing max. 500 g,

— before the cubes reach the lower
edge of the dicer.

Emptylng the bowl
After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Rotate the lid anti-clockwise and
remove.

m Fit the blade guard.

m Take the dicer out of the bowl.

m Rotate the bowl anti-clockwise and
remove. Empty the bowl.

m Clean all parts immediately after use.

Universal cutter
For cutting up small quantities

3. Attach the lid and rotate clockwise. The
lid lug must be fully inserted in the slot
of the jug.

4. Insert the mains plug. Turn the rotary
switch to setting M and hold.

Note: The longer the appliance remains

switched on, the finer the ingredients will

be cut. With herbs the desired cutting
result may be achieved very quickly after
switching the appliance on. A brief “tap” on
setting M may be sufficient.

m After processing, release the rotary
switch. Disconnect the mains plug.

After using the appliance

m Rotate the universal cutter anti-
clockwise and remove.

m Turn the universal cutter over, and the
chopped food will fall into the lid.

m Hold the lid. Rotate the jug anti-
clockwise and remove.

m Remove the rest of the chopped food
from the jug using a suitable implement
(e.g. spoon).

m Clean all parts immediately after use.

=» “Cleaning and maintenance” see
page 32
of meat, hard cheese, onions, @
parsley, garlic, fruit and vegetables. It
is not permitted to cut up coffee beans,
peppercorns, sugar, poppy seeds and
horseradish.
/\ Risk of injury
Do not remove/attach the universal cutter
until the drive has stopped. Do not touch
the blades of the blade insert with bare
hands. Never reach into the jug of the

universal cutter! To remove chopped food,
use a suitable implement (e.g. spoon).

Caution!

The universal cutter will not operate until

the lid is screwed on tight.

= Fig. [d

1. Attach the jug. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
jug clockwise as far as possible.

2. Add ingredients.
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Sample recipe for the
universal cutter
Honey and hazel nut spread

=» “Cleaning and maintenance” see
— 10 g hazelnuts

page 32
— 100 g honey (room temperature)

m Put the nuts in the universal cutter jug
and grind for 5 seconds on setting M.

m Add honey and process for 10 seconds
on setting M.

Note the recomended processing quantities
and times. = Fig. [@]

Cleaning and maintenance

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning will guarantee a long
service life.
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General information

m Clean all parts immediately after use.
This will prevent residues from drying
on and possibly attacking the plastic
(e.g. essential oils in herbs).

m  When processing food such as carrots
and red cabbage, plastic parts may
become discoloured. This can however
be removed with a few drops of cooking
oil.

Caution!

— Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

— Carefully clean the filter basket slats of
the juice centrifuge so as not to damage
them.

A Risk of injury!
Take care when handling sharp cutting
blades.

— Grasp the universal blade by the
edge of the plastic handle only.

— Grasp the cutting discs by the edge only.

— Never grasp the sharp blades or edges
of the dicer insert. Grasp the slicing disc
by the plastic stud in the centre only.

— Do not touch the blender blades and
universal cutter blades with bare hands.

— Use a brush to clean the blades and
cutting discs.

/\ Risk of electric shock!
Unplug the appliance before cleaning it.

Cleaning the base unit

m  Never immerse the base unit in liquids
or hold under running water and do not
clean in the dishwasher. Do not steam-
clean the appliance.

m  Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

m Then dry the base unit.
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Cleaning the bowl, tools and

accessories

m It is recommended rinsing all parts
under running water immediately after
use.

m Take accessories apart before cleaning.
Do this in reverse order as described in
the individual chapters.

m After cleaning, allow all parts to dry
thoroughly or rub dry.

Taking the stirring whisk apart for
cleaning

The stirring whisk can be taken apart for
cleaning.

= Fig.

1. Remove the stirring whisk from the gear.

2. Pushin the lug and lift off the gear
cover.

3. Remove both gear wheels from the
housing. Clean carefully with a brush.

4. After cleaning and drying, re-assemble
all parts in reverse order.

Cleaning the juice centrifuge
To clean the juice centrifuge, remove the
filter basket from the grating container.
Prerinse the parts under running water.

Caution!
Clean the slats of the filter basket carefully
so as not to damage them.

Cleaning the dicer

Taking the dicer apart for cleaning

= Fig. [

1. Fit the blade guard. Take the dicer out of
the bowl.

2. Open the catches. Remove the cutter
disc with the blade guard.

A\ Risk of injury!

Grasp the cutter disc and cutting grid by the

plastic part only.

3. Remove any remaining pieces of food
using the cutting grid cleaner.

4. Force out the cutting grid with the
cleaner from below.

Clean the base holder in the dishwasher.
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en Troubleshooting

Prerinse all other parts under running water.
Clean parts with a brush.

Cleaning the blender

The blender jug (without the blade insert),

lid and funnel are dishwasher-proof. Do not

clean the blade insert in the dishwasher but

under running water (do not soak in water).

Taking the blade insert apart for cleaning

= Fig. M

1. Turn the empty blender jug over. Rotate
the blade insert anti-clockwise by the
wings. The blade insert will release.

2. Take the blade insert out and remove
the sealing ring.

3. After cleaning and drying, fit the sealing
ring to the blade insert.

4. Fit the blade insert into the blender
jug from below and rotate clockwise to
secure.
Rotate the blade insert at least until the
wing matches up with the marking on
the blender jug.

Caution!
Never use the blade insert without the seal.

Cleaning the universal cutter

It is recommended cleaning the universal
cutter immediately after use. This will
prevent residues from drying on and
possibly attacking the plastic (e.g. essential
oils in herbs).

Do not clean the jug with the drive in the
dishwasher but under running water using
a brush. Do not leave in water. To dry, place
the jug with the drive facing up.
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Troubleshooting

A\ Risk of injury!
Before dealing with any faults, disconnect
the mains plug.

Important information:

The illuminated ring (operation indicator)
will flash if there is an error in operation,
the electronic fuses have tripped or the
appliance has a defect.

Fault:
Appliance is no longer working.

Possible cause:

The appliance has been overloaded
(e.g. tool jammed by food) and the
electronic fuse has tripped.

Remedial action:

m Set rotary switch to 0/off.

m Disconnect the mains plug.

m Eliminate the cause of the overload.
m  Switch the appliance back on again.

Possible cause:
An attempt was made to attach the bowl or
blender to the appliance while switched on.

Remedial action:

m Set rotary switch to 0/off.

m Disconnect the mains plug.

m Attach the bowl or blender.

m  Switch the appliance back on again.

Fault:
Appliance does not start.

Possible cause:
Parts not correctly attached. Lid not closed
completely.

Remedial action:

m Set rotary switch to 0/off.

m Disconnect the mains plug.

m Attach parts correctly according to the
instructions and close the lid completely.

m  Switch the appliance back on again.

Important information:

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this
booklet).

Printed on 100% recycled paper



Special accessories

Special accessories

(available from a specialist outlet if not
included with the appliance)

French fries disc (MUZ45PS1)

For slicing raw potatoes for chips.
Asian vegetable disc (MUZ45AG1)
For slicing fruit and vegetables into fine
strips for Asian vegetable dishes.

Grating disc coarse (MUZ45RS1)

For grating raw potatoes e.g. for potato
pancakes or dumplings.

Potato fritter disc (MUZ45KP1)

For grating raw potatoes for résti and potato
fritters and for cutting fruit and vegetables
into thick slices.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-

E mentally-friendly manner. This

=mm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your
retailer or on our website.

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer
Service directory or on our website.

Printed on 100% recycled paper

en

35



fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

L'appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper
des produits alimentaires. L’appareil ne doit pas servir a transformer
d’autres substances ou objets. D’autres applications sont

possibles a condition d’utiliser d’autres accessoires homologués
par le fabricant. Utiliser I'appareil uniquement avec des pieces

et accessoires d’origine homologués. Ne jamais utiliser les
accessoires destinés a d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre
service apres-vente est habilité a réparer I'appareil, comme par
exemple, procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommagé.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!
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Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans 'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne
pas utiliser 'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

/\ Risques de blessures!

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de
procéder au changement d’accessoires. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains
dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Pour pousser des
ingrédients, toujours utiliser le pilon poussoir. Ne pas introduire
d’objet (p. ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture
pour ajout.

Attention lors de la manipulation des lames acérées pendant le
vidage du récipient et son nettoyage. Pour nettoyer, utiliser une
brosse.

Ne pas toucher le tranchant de la lame a mains nues. Lorsque
la lame universelle ne sert pas, la conserver toujours dans le
fourreau. Ne pas approcher les doigts des lames et des arétes
tranchantes des disques a réduire. Ne saisir les disques a réduire
que par leurs bords!

Ne jamais introduire les doigts dans le bol mixeur en place!

Ne mettre en place/retirer le bol mixeur qu’aprés avoir arrété
I'entrainement. Ne pas toucher les lames du mixeur a mains
nues.

Ne jamais toucher les lames et arétes acérées de I'accessoire
a decouper en dés. Saisir les disques et grilles de coupe au
niveau des parties en plastique. Lorsqu’il n’est pas utilisé,
toujours ranger I'accessoire a découper en dés assemblé et
avec le fourreau de lame mis en place.

/\ Risque de brilures!

Lors du traitement des aliments mélangés trés chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Verser au maximum
0,4 litre de liquide trés chaud ou moussant.
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fr Consignes de sécurité importantes

A Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

A\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner
I'appareil a vide. N'exposez pas le bol mixeur a des températures
supérieures a 80°C.

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil apres chaque utilisation ou aprées
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir
page 47

Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

[ji] Respecter les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Attention! Lames rotatives.

@ Attention! Ustensiles rotatifs.
Ne pas introduire les doigts dans l'orifice d’ajout.

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil Vue d’ensemble
Bosch et nous vous en félicitons .
= Figure IN

cordialement. Vous trouverez sur notre site 1 A il de b
web plus d’informations sur nos produits. pparell de base
a Interrupteur rotatif

b Anneau lumineux (témoin de

Sommaire fonctionnement)

Conformité d'utilisation ............cccccceevnenn. 36 ¢ Entrainement (a 2 ou 3 niveaux *)
Consignes de sécurité importantes........... 36 d Compartiment de rangement du
Vue d’ensemble........ccccceeeviiiiiiiiiiiieeeee 38 cordon

Avant la premiére utilisation ..................... 39 2 Bol mélangeur

Pieces et éléments de commande ........... 39 3 Axe d’entrainement 1 (gris)
Préparation..........c.ccooooiiieiiiiiieee e 40 4 Axe d’entrainement 2 (noir)*
Utilisation des ustensiles.............ccccocueveee. 40 5 Couvercle

Disques aréduire ..........cccccoevuveeeeceicnnnnn.. 42 a Pilon poussoir

Presse-agrumes ........ccccceevivevienenneennn 43 6 Ustensiles *

Centrifugeuse ........coceveviieeiiiiccc 43 a Porte-ustensile

MIXEUF ... 44 b Lame universelle avec fourreau
Accessoire a découper en dés ................ 45 ¢ Crochet pétrisseur (plastique)
Broyeur universel.........cccccoeviiiiiinenennn 46 d Fouet mixeur

Exemple de recette pour le broyeur e Boitier d’entrainement pour le fouet
UNIVETSEl oo 47 mixeur

Nettoyage et entretien...............c..ooeee. 47 7 Porte-disque

Dérangements et solutions....................... 49

Accessoires en option .........ccccceeveveierennnn. 50

Mise au rebut..........coooiiiiiii 50

Service aprés-vente.........cccceeeeeiiieeeeeenns 50
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8 Disques a réduire*
a Disque réversible a émincer —
épais/mince
b Disque réversible a raper —
grossier/fin
¢ Disque a raper — mi-fin
d Disque a raper — grossier
e Disque pour galettes de pommes
de terre
f Disque a pommes frites
g Disque a légumes asiatiques
9 Presse-agrumes*
a Panier filtre
b Cobne
10 Centrifugeuse *
a Récipient a raper
b Panier filtre
¢ Couvercle
d Pilon poussoir pour centrifugeuse
11 Accessoire a découper en dés *
Support de base
Agrafe de fermeture
Grille de coupe
Disque a émincer
Fourreau de lame
Nettoyeur de grille de coupe
12 Broyeur universel *
a Gobelet avec entrainement
b Couvercle
13 Mixeur *
a Bol mixeur en Tritan
b Lame
¢ Couvercle
d Ouverture pour ajout d’'ingrédients
e Entonnoir

* selon le modéle

-0 Q0T

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer complétement, le nettoyer et le
contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommageé!

m Sortir 'appareil de base ainsi que tous
les accessoires de 'emballage et retirer
les éventuels restes d’emballage.
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Avant la premiére utilisation fr

m Contréler I'intégrité des pieces et vérifier
gu’elles ne présentent pas de dommage
visible. = Figure I}

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 47

Pieces et éléments de
commande

Important!

Le bol, le couvercle/récipient du broyeur
universel et le bol mixeur ne vont pas au
micro-ondes!

Code couleur

L'appareil dispose d’'un entrainement a 2 ou
3 niveaux (selon le modele). Chaque niveau
de vitesse est caractérisé par une couleur
(noir, gris et rouge). Ce code couleur est
également appliqué aux accessoires. Les
accessoires sont reliés automatiquement au

niveau de vitesse adéquat.
Vitesse faible, noir, avec axe O

d’entrainement 2

Pour I'utilisation d’'un accessoire a
découper en dés.

Vitesse moyenne, gris, avec axe
d’entrainement 1

Pour I'utilisation des disques a
réduire, du presse-agrumes et de la
centrifugeuse.

Vitesse élevée, rouge, sans axe
d’entrainement

Pour I'utilisation du mixeur et du
broyeur universel.

Interrupteur rotatif a anneau

lumineux

=> Figure &

L'interrupteur rotatif permet de sélectionner
la vitesse souhaitée ou d’éteindre I'appareil.
L'anneau lumineux intégré est allumé
pendant le fonctionnement. En cas d’erreur
de manipulation de I'appareil, de déclenche-
ment d’un fusible ou d’un défaut au niveau
de I'appareil, celui-ci ne peut plus étre mis en
marche et 'anneau lumineux clignote.
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fr Préparation

Attention!

Allumer et éteindre I'appareil uniquement
avec l'interrupteur rotatif. Le fait d’ouvrir
le couvercle pour éteindre I'appareil
endommage ce dernier.

Réglages

M  Commutation a vitesse
maximale/rapide. Maintenir
l'interrupteur en position pendant
la durée souhaitée.

0/off Arrét/mise hors tension
min Vitesse de travail réglable en
- continu, de faible a élevée.
max
Pulse Marche intermittente a la vitesse

maximale. Recommandée pour
I'élaboration, p. ex., de milk-
shakes dans le mixeur.

Compartiment de rangement du

cordon

=> Figure

L'appareil est équipé d’un compartiment
de rangement du cordon. La longueur du
cordon d’alimentation peut ainsi étre réglée
en tirant ou poussant le cordon dans le
compartiment.Aprés le travail, repousser le
cable dans son compartiment par breves
pressions.

Préparation

m Placer I'appareil de base sur une
surface lisse, propre et stable.

m Sortir le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.

A Risques de blessures!

— Ne brancher la fiche secteur qu’une
fois tous les préparatifs sur I'appareil
achevés.

— Pendant le fonctionnement, ne jamais
introduire les doigts dans le bol ou
I'ouverture d’ajout.

— Aprés avoir éteint I'appareil, son
moteur continue de tourner briévement.
Changer l'ustensile/accessoire aprés
immobilisation de I'entrainement.
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Important!

— Nallumer I'appareil qu’aprés avoir
entierement monté ses différents
ustensiles ou accessoires.

— L’appareil ne peut étre démarré si le bol
n’est pas inséré correctement et si le
couvercle n’est pas en place. La saillie
du couvercle doit s’emboiter, jusqu’en
butée, dans la fente de la poignée du
bol mélangeur.

— Allumer et éteindre 'appareil
uniquement avec l'interrupteur rotatif.

Utilisation des ustensiles

A Risques de blessures!

Pendant le fonctionnement, ne jamais

introduire les mains dans le bol ni dans

I'orifice d’ajout. Ne pas insérer d’objets

(p. ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans

I'orifice d’ajout.

Lame universelle -

Pour broyer et hacher.

A Risques de blessures!

Ne pas toucher le tranchant de la lame a

mains nues. Lorsque la lame universelle

ne sert pas, la conserver toujours dans le

fourreau. Ne saisir la lame universelle que

par son rebord en plastique.

Crochet pétrisseur

(plastique)

Pour pétrir de la pate (p. ex. pate a la levure

de boulanger, pate a cake) et incorporer

des ingrédients qu’il ne faut pas broyer

(p. ex. des raisins secs ou des pépites de

chocolat).

—> Figure [

1. Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

2. Enfoncer I'axe d’entrainement 1 dans
le porte-ustensile jusqu’a ce qu'il

enclenche.
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3.

Poser le porte-ustensile, axe d’entrai-
nement compris, sur I'entrainement.
Poser la lame universelle ou le crochet
pétrisseur sur le porte-ustensile, puis le
relacher.

Attention!
N’ajouter les ingrédients qu’aprées avoir
inséré les ustensiles.

4.
5.

Ajouter les ingrédients.

Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—¢-).

Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.
Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler 'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Rajouter des ingrédients

8.

Pour rajouter des ingrédients, régler
l'interrupteur rotatif sur 0/off. Retirer
le pilon poussoir, puis rajouter des
ingrédients par I'orifice d’ajout.

. Aprés le traitement, ramener

l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Vider le bol mélangeur

10.

1.

12.

Tourner le couvercle en sens inverse

des aiguilles d’'une montre puis le retirer.

Sortir du bol mélangeur le porte-
ustensile avec la lame universelle ou le
crochet pétrisseur. Retirer l'ustensile du
porte-ustensile.

Tourner le bol mélangeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
le retirer. Vider le bol.

Nettoyer immédiatement toutes les
pieéces apres utilisation. =» « Nettoyage
et entretien » voir page 47
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Fouet mixeur
Pour battre la creme et monter les
ceufs en neige.

Utilisation des ustensiles fr

N

Ne convient pas aux ingrédients solides.
= Figure @

1.

Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

Placer I'axe d’entrainement sur
I'entrainement.

Introduire le fouet mixeur dans le boitier
de I'entrainement.

Placer le boitier d’entrainement sur I'axe
d’entrainement en effectuant une légére
rotation.

Ajouter les ingrédients.

Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—¢-).

Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.
Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Apres le traitement, ramener
l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. =» « Nettoyage
et entretien » voir page 47
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fr Disques a réduire

Disques a réduire

/\ Risques de blessures!

Ne pas approcher les doigts des lames
et des arétes tranchantes des disques
a réduire. Ne saisir les disques que par
le bord! Ne pas introduire les doigts
dans l'orifice d’ajout. Pour pousser des
ingrédients, toujours utiliser le pilon
poussoir.

Disque réversible a émincer —
épais/mince

Pour émincer les fruits et [égumes.
Chiffre sur le disque réversible a émincer:
«1» pour le coté de coupe épais

«3» pour le coté de coupe fin

Attention!

Le disque réversible a émincer ne convient

pas pour couper le fromage a pate dure,
le pain, les petits pains et le chocolat.
Ne couper les pommes de terre cuites et

fermes a la cuisson qu’une fois qu’elles ont

refroidi.

Disque réversible a raper —
grossier/fin

Pour raper des légumes, des fruits et du
fromage, sauf le fromage a pate dure
(p. ex. le parmesan).

Chiffre sur le disque réversible a raper:
«2» pour le coté de rape grossier

«4» pour le coté de rape fin

Attention!

Le disque réversible a raper ne convient
pas pour raper les noix. Ne raper le
fromage a pate molle qu’avec le cété de
rape grossier.

Disque a raper — mi-fin

Pour raper les pommes de

terre crues, le fromage a pate dure
(p. ex. le parmesan), le chocolat mis au
réfrigérateur et les noix.

Attention!

Le disque a raper ne convient pas pour
raper le fromage mou ou prédécoupé en
tranches.
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Disque a raper — grossier
Pour raper des pommes de terre
crues, p. ex. pour faire des galettes ou des
boulettes de pomme de terre.

Disque pour galettes de
pommes de terre

Pour raper des pommes de terre crues
et préparer des rosti et des galettes de
pommes de terre, pour découper fruits et
légumes en rondelles épaisses.

Disque a pommes frites -
Pour couper des pommes de terre
crues en frites.

Disque a légumes asiatiques -g
Découpe les fruits et légumes en -
fines laniéres pour préparer des plats
asiatiques.

Remarque: poser le disque a pommes
frites ou le disque a légumes asiatiques
avec la lame tournée vers le haut. Des
disques adaptés a d’autres ingrédients sont
en vente dans le commerce spécialisé (voir
le chapitre « Accessoires en option »).

=> Figure @

1. Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

2. Placer I'axe d’entrainement sur
I'entrainement.

3. Sortir le disque de I'étui de protection.
Poser le disque sur le porte-
disque. Tourner le c6té du disque a
émincer/raper voulu vers le haut. Poser
le disque sur le porte-disque de sorte
que les pivots d’entrainement de ce
dernier engrenent dans les orifices du
disque prévus a cet effet. Le disque
doit appliquer sur le picot latéral du
porte-disque.

4. Poser le porte-disque avec une légére
rotation sur 'axe d’entrainement.

5. Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—g-).

6. Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.
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7. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

8. Ajouter les aliments a émincer ou
raper et les faire avancer en effectuant
une légére pression avec le pilon
poussoir. Les découper au préalable en
morceaux, si nécessaire.

m  Aprés le traitement, ramener
l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. Ceci évite
que les résidus ne séchent dessus.
=> « Nettoyage et entretien » voir
page 47

Attention!

Mettre fin a 'opération et vider le bol

mélangeur avant que les aliments

traités n’atteignent le bord inférieur du

porte-disque.

Remarque: introduire le chocolat avant

I'allumage, puis couvrir I'orifice avec le pilon

poussoir. Apres I'allumage, faire avancer le

chocolat avec le pilon poussoir.

Presse-agrumes

Cet appareil est destiné a presser
des agrumes, par exemple les oranges,
pamplemousses et citrons.

Attention!

N’utiliser le presse-agrumes qu’a I'état

entierement assemblé.

=> Figure [d

1. Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

2. Placer I'axe d’entrainement sur
I'entrainement.
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Presse-agrumes fr

ad

Placer le panier filtre sur I'axe

d’entrainement. Respecter ce faisant

le repére (—3-). Tourner le panier filtre

dans le sens des aiguilles d’'une montre.

La saillie du panier filtre doit s’emboiter,

jusqu’en butée, dans la fente de la

poignée du bol mélangeur.

4. Mettre le cone en place et appuyer.

5. Brancher la fiche male. Ramener
P'interrupteur rotatif en position min.

6. Presser le fruit coupé en deux sur le
cone de pressage. Le jus coule dans le
récipient.

m  Aprés le traitement, ramener
l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. Ceci évite
que les résidus ne séchent dessus.
=» « Nettoyage et entretien » voir
page 47

Attention!

Tenir compte du niveau de remplissage.

Quantité maximale préparable: 1000 ml de

Centrifugeuse

jus de fruits.
Pour centrifuger les fruits a pépins
(p. ex. les pommes et poires), les baies,

les fruits a noyau dénoyautés, les légumes
(p. ex. carottes, tomates).

=> Figure [

1. Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur, jusqu’en butée,
dans le sens des aiguilles d’'une montre.

2. Placer I'axe d’entrainement sur
I'entrainement.

3. Mettre le panier filtre en place dans le
récipient a raper.

4. Tournez dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre.

5. Mettre la centrifugeuse en place dans
le bol.

6. Mettre le couvercle de la centrifugeuse
en place avec le pilon poussoir.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
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fr Mixeur

7. Tourner le couvercle, jusqu’en butée,
dans le sens des aiguilles d’'une montre.

8. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Ramener l'interrupteur rotatif
en position min.

m Introduire les fruits ou légumes par
I'orifice de remplissage et les faire
avancer en exergant une légere
pression avec le pilon poussoir. Les
découper au préalable en morceaux, si
nécessaire. A la fin de cette opération,
tournerl’interrupteur rotatif brievement en
position max, puis faire tourner I'appareil
le temps nécessaire pour que le jus soit
entierement extrait de la pulpe.

m Aprés le traitement, ramener
l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. =» « Nettoyage
et entretien » voir page 47

Attention!

Vider le bol a temps:

— apreés de traitement de 500 g max.

— avant que le jus n’atteigne le récipient
a raper.

Mixeur

Pour mélanger les produits
alimentaires liquides ou mi-durs,

pour broyer/hacher les fruits
et légumes crus, et pour réduire des
préparations en purée.

Bol mixeur en Tritan

Le Tritan est un plastique incassable,
sans odeur ni godt. Le bol mixeur en
Tritan permet de broyer les glagons et les
aliments congelés.

A Risques de blessures

Ne jamais introduire les doigts dans le
mixeur en place! Ne mettre en place/retirer
le mixeur qu’une fois I'entrainement
entierement immobilisé. Ne pas toucher le
tranchant de la lame a mains nues.
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A\ Risque de brilures!

Lors du traitement des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse
I’entonnoir ménagé dans le couvercle.
Verser au maximum 0,4 litre de liquide trés
chaud ou moussant.

Attention!
N’exposez pas le bol mixeur a des
températures supérieures a 80°C.

= Figure Il

1. Remettre le mixeur en place. Respecter
ce faisant le repére (—g-). Tourner le
mixeur, jusqu’en butée, dans le sens
des aiguilles d’'une montre.

2. Ajouter les ingrédients.

Quantités a traiter

Aliments solides optimal 80 g
Liquides 1,5 | max.
Liquides brdlants ou 0,4 | max.
moussants

3. Poser le couvercle et le tourner dans
le sens des aiguilles d’'une montre. La
saillie du couvercle doit s’emboiter,
jusqu’en butée, dans la fente de la
poignée du bol mélangeur.

Attention!

— Ne pas faire tourner le mixeur a vide.

— Le mixeur ne fonctionne que lorsque le
couvercle est fermé.

4. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Rajouter des ingrédients

5. Pour rajouter des ingrédients, régler
linterrupteur rotatif sur 0/off. Retirer le
couvercle et rajouter les ingrédients ou
bien

6. retirer 'entonnoir et rajouter
progressivement les ingrédients solides
par l'orifice d’ajout.

7. verser les ingrédients liquides par

I'entonnoir.

Apres le traitement, ramener

l'interrupteur rotatif en position 0/off.

Débrancher la fiche de la prise de

courant.
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m Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 47

Conseil: pour un nettoyage préalable,
verser, dans le mixeur en place, un peu d’eau
additionnée de produit a vaisselle. Faire
tourner I'entrainement pendant quelques
secondes en position M. Jeter ensuite I'eau,
puis rincer le mixeur a I'eau claire.

Accessoire a découper

en dés

Accessoire permettant de découper les
produits alimentaires en dés.

A Risque de blessures dii aux lames
tranchantes/a I’entrainement en
rotation!

Ne jamais introduire les doigts dans

'accessoire a découper en dés en place!

Ne retirer/poser I'accessoire a découper

en dés qu’aprés que le moteur se soit

immobilisé.

Lors du démontage/de I'assemblage de

'accessoire a découper en dés, saisir

le disque a découper uniquement par le

pommeau en plastique au milieu.

Consignes d’utilisation!

m L'accessoire a découper en dés
convient uniquement pour couper les
pommes de terre (crues ou cuites), les
carottes, les concombres, les tomates,
les poivrons, les oignons, les bananes,
les pommes, les poires, les fraises,
les melons, les kiwis, les ceufs, la
charcuterie molle (p. ex. mortadelle) et
la viande de volaille cuite et désossée.

m L'appareil n’est pas utilisable
avec du fromage a pate trés molle
(p. ex. mozzarella, fromage de brebis).
Dans le cas des fromages en tranches
(p. ex. gouda) et des fromages a pate
dure (p. ex. emmental), la quantité
traitée en une seule fois ne doit pas
dépasser 3 kg.
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Accessoire a découper en dés fr

m Avant de traiter des fruits a pépins
et noyaux (pommes, péches, etc.),
il convient d’enlever ces pépins et
noyaux.

m Avant de traiter de la viande cuite ou
rétie, il convient de la désosser.

m Les produits alimentaires a traiter ne
doivent pas étre congelés.

Attention!

— Le non-respect de ces consignes peut
endommager I'accessoire a découper
en dés, y compris la grille de coupe et la
lame tournante.

— Sil'accessoire a découper en dés a
été utilisé a d’autres fins, modifié ou
utilisé de fagon non conforme, la société
Robert Bosch Hausgerate GmbH ne
pourra assumer aucune responsabilité
pour les dommages éventuels. Ceci
exclut aussi la responsabilité pour les
dommages (p. ex. lames émoussées ou
déformées) engendrés par le traitement
de denrées alimentaires non admises.

Consignes importantes :

— Les produits alimentaires ne doivent
contenir ni 0s, ni noyaux, ni d’autres
constituants durs.

— Les fruits et Iégumes ne doivent pas
étre trop mars, sinon leur jus risque de
couler.

— Avant de découper les aliments cuits
avec 'accessoire, les laisser refroidir,
car ils seront alors plus fermes et le
résultat de coupe sera meilleur.

— La pression plus ou moins forte
appliquée au pilon poussoir pour
rajouter des aliments permet d’allonger
ou de raccourcir les dés.

— L'accessoire a découper en dés ne
fonctionne qu’aprés avoir fermé le
couvercle.

Choisir une vitesse de travail adaptée aux
produits alimentaires a découper.
Attention!

Pendant le travail avec I'accessoire a
découper en dés, ne jamais utiliser la
marche intermittente (Pulse).
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fr Broyeur universel

Vitesse de travail lente (min):
pommes de terre, carottes et ceufs cuits,
cornichons, bananes, fraises, melons.

Vitesse de travail moyenne:

pommes de terre et carottes

crues, saucisses de viande molle

(p. ex. mortadelle), fromage en tranches,
fromage a pate dure, poivrons, tomates,
oignons, pommes, kiwis.

= Figure

1. Mettre la grille de coupe dans le support
de base. Tenir compte des évidements!

2. Mettre le disque a découper avec
fourreau dans le support de base.

3. Pousser les 3 agrafes de fermeture
vers l'intérieur jusqu’a ce qu’ils
s’encliquétent.

4. Placer I'axe d’entrailnement 2 sur
I'entrainement.

Attention!

Utiliser I'accessoire a découper en dés

toujours avec I'axe d’entrainement 2

(Flgure -4).

Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repere (—g-).
Tourner le bol mélangeur, jusqu’en butée,
dans le sens des aiguilles d’'une montre.

6. Placer I'accessoire a découper en dés
dans le bol. Le repére sur 'accessoire a
découper en dés doit étre aligné avec la
poignée du bol mélangeur. L’accessoire
a découper en dés doit étre placé
intégralement sur I'axe d’entrainement!
Si nécessaire, tourner le disque dans la
bonne position a I'aide du fourreau.

7. Retirer le fourreau de lame.

8. Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—g-).

9. Tourner le couvercle, jusqu’en butée,
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit s’emboiter,
jusqu’en butée, dans la fente de la
poignée du bol mélangeur.

10. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler 'interrupteur rotatif sur
la position voulue.
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m Introduire les aliments a découper
dans l'orifice de remplissage et les
faire avancer en exercant une légere
pression avec le pilon poussoir. Les
découper au préalable en morceaux, si
nécessaire.

Attention!

Vider le bol a temps:

— aprés de traitement de 500 g max.

— avant que les dés atteignent le bord
inférieur de I'accessoire a découper en
dés.

Vider le bol

m  Aprés le traitement, ramener
l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Tourner le couvercle en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis le retirer.

m Mettre le fourreau de lame en place.

m Sortir 'accessoire a découper en dés
du bol.

m Tourner le bol mélangeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
le retirer. Vider le bol.

m Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 47

Pour broyer de petites quantités @

de viande, de fromage a pate

dure, d’oignons, de persil, d’ail, de fruits et

légumes. Le broyage de grains de café, de

grains de poivre, de sucre, de graines de
pavot et de raifort n’est pas admis.

A\ Risques de blessures

Ne mettre en place/retirer le broyeur
universel qu’aprés avoir arrété
I'entrainement. Ne pas toucher le tranchant
de la lame a mains nues. Ne jamais
introduire les doigts dans le bol du broyeur
universel! Pour retirer les aliments broyés,
utiliser un accessoire approprié (p. ex. une
cuillere).

Attention!

Le broyeur universel ne fonctionne qu’avec
le couvercle fermé.

Broyeur universel
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Exemple de recette pour le broyeur universel fr

=> Figure [d

1.

wnN

Mettre le bol en place. Respecter

ce faisant le repére (—g-). Tourner le
bol jusqu’en butée dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Ajouter les ingrédients.

Poser le couvercle et le tourner dans
le sens des aiguilles d’'une montre. La
saillie du couvercle doit s’emboiter,
jusqu’en butée, dans la fente de la
poignée du bol mélangeur.

Brancher la fiche dans la prise de
courant. Amener l'interrupteur rotatif
en position r et le maintenir dans cette
position.

Remarque: plus I'appareil reste allumé
longtemps, plus les aliments sont broyés
fins. Avec les herbes aromatiques,

le résultat de broyage souhaité peut
étre atteint au bout d’une période de

fonctionnement trés courte. Le fait d’amener

brievement l'interrupteur en position M peut
déja suffire.

Une fois les aliments traités, relacher
l'interrupteur rotatif. Débrancher la fiche
de la prise de courant.

Aprés utilisation

Tourner le broyeur universel dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre,
puis le retirer.

Retourner le broyeur universel; les
produits alimentaires tombent dans le
couvercle.

Tenir le couvercle en place. Tourner le
bol dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre, puis le retirer.

Retirer les produits alimentaires broyés
du bol avec un accessoire approprié
(p. ex. une cuillere).

Nettoyer immédiatement toutes les
piéces aprés utilisation. =% « Nettoyage
et entretien » voir page 47
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Exemple de recette
pour le broyeur

=

universel

Pate a tartiner au miel et aux noisettes

10 g de noisettes

100 g de miel de fleurs

(a la température ambiante)

Versez les noisettes dans le gobelet
du broyeur universel puis broyez-les
pendant 5 secondes sur la position M.
Ajoutez le miel et mélangez pendant
10 secondes sur la position M.

Respecter les quantités de préparation
et durées de service recommandées.
=> Figure [@]

Nettoyage et entretien

L’appareil ne nécessite aucun entretien!
Une nettoyage méticuleux garantit une
longue durée d'utilisation.

Remarques générales

Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. Ceci empéche les
résidus de sécher dedans et d’attaquer

le plastique (par exemple par les huiles
essentielles présentes dans les épices).
Dans le cas du mixage de carottes et
de chou rouge par exemple, les piéces
en plastique changent de couleur; cette
coloration peut étre supprimée avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

Attention!

Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
braler.

Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

Ne pas coincer pas les piéces en
plastique dans le lave-vaisselle, car
elles risqueraient de se déformer de
fagon irréversible pendant le lavage!
Nettoyer prudemment le panier filtre
de la centrifugeuse pour ne pas
I'endommager.
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A\ Risques de blessures!

— Attention lors de la manipulation des
lames acérées.

— Ne saisir la lame universelle que par
son rebord en plastique.

— Ne saisir les disques a réduire que par
leurs bords.

— Ne jamais toucher les lames et arétes
acérées de I'accessoire a découper en
dés. Ne saisir le disque a découper que
par le pommeau en plastique au milieu!

— Ne toucher pas la lame du mixeur et
la lame du broyeur universel avec les
mains nues.

— Pour nettoyer les lames et disques a
réduire, utiliser une brosse.

/\ Risque d’électrocution!
Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

Nettoyer I’appareil de base

m Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides, ne jamais le tenir
sous I'eau du robinet et ne pas le laver
au lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de
nettoyeur a vapeur.

m Essuyer I'appareil avec un chiffon
humide. Si nécessaire, ajouter un peu
de produit vaisselle.

m Ensuite, I'essuyer avec un chiffon sec.

Nettoyer le bol mélangeur, les

ustensiles et les accessoires
m  Rincer toutes les piéces sous I'eau du

robinet immédiatement aprés utilisation.

m Avant le nettoyage, démonter les
accessoires. Pour cela, procéder dans
I'ordre inverse de la description figurant
dans les différents chapitres.

m Apreés le nettoyage, laisser sécher
entierement les piéces ou les frotter
jusqu’a ce qu’elles soient séches.

Démonter le fouet mixeur pour le

nettoyer

Le fouet mixeur peut étre démonté pour

étre nettoyé.
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= Figure

1. Retirer le fouet mixeur de
I'entrainement.

2. Pousser la languette et soulever le
couvercle de I'entrainement.

3. Retirer les deux roues dentées du
boitier. Nettoyer prudemment avec une
brosse.

4. Apres le nettoyage et le séchage de
toutes les piéces, les réassembler dans
le sens inverse des opérations.

Nettoyer la centrifugeuse

Pour nettoyer la centrifugeuse, retirer le
panier filtre du récipient a raper. Rincer les
piéces sous I'eau du robinet.

Attention!
Nettoyer prudemment les lamelles du
panier filtre pour ne pas les endommager.

Nettoyer I’accessoire a découper
en dés

Démonter I’accessoire a découper en
dés pour nettoyage

= Figure [

1. Mettre le fourreau de lame en place.
Sortir 'accessoire a découper en dés
du bol.

2. Ouvrir les agrafes de fermeture. Retirer
le disque a découper avec fourreau de
lame.

A Risques de blessures!

Saisir les disques et grilles de coupe au

niveau des parties en plastique.

3. Le cas échéant, sortir les restes
d’aliment a I'aide du nettoyeur de grille
de coupe.

4. Faire sortir la grille de découpe en la
poussant par dessous avec le nettoyeur.

Nettoyer le support de base au

lave-vaisselle.

Rincer d’abord toutes les autres piéces

sous I'eau du robinet. Nettoyer les piéces

avec une brosse.
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Nettoyer le mixeur

Le bol mixeur (sans porte-lame), le
couvercle et 'entonnoir vont au lave-
vaisselle. Ne pas nettoyer le porte-lame
au lave-vaisselle, mais sous 'eau

du robinet (ne pas le laisser tremper
dansl’eau).

Nettoyer la lame pour nettoyage

=> Figure M

1. Retourner le bol mixeur vide. Tourner le
porte-lame en le tenant par les ailettes
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre. La lame se détache.

2. Retirer le porte-lame, puis enlever la
bague d’étanchéité.

3. Aprés le nettoyage et le séchage,
installer la bague d’étanchéité sur le
porte-lame.

4. Insérer la lame par dessous dans le bol
mixeur et le tourner dans le sens des
aiguilles d’'une montre pour le fixer.

Le tourner jusqu’a ce que l'ailette soit en
face du repére figurant sur le bol mixeur.

Attention!
Ne jamais utiliser la lame sans joint!

Nettoyer le broyeur universel
Nettoyer le broyeur universel de préférence
immédiatement apreés utilisation. Ceci
empéche que les résidus séchent dedans
et attaquent le plastique (p. ex. par les
huiles essentielles présentes dans les
épices).

Ne pas laver le bol avec entrainement au
lave-vaisselle, mais le nettoyer avec une
brosse sous I'eau du robinet. Ne pas le
laisser tremper dans 'eau!

Pour faire le sécher, déposer le bol avec
I'entrainement orienté vers le haut.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

Dérangements et solutions fr

Dérangements et solutions

/\ Risques de blessures!
Avant de supprimer tout dérangement,
débrancher la fiche secteur.

Remarque importante:

Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’'un défaut dans I'appareil, 'anneau
lumineux (témoin de fonctionnement) se
met a clignoter.

Dérangement:
L’appareil ne fonctionne plus.

Cause possible:

L'appareil a subi une surcharge (p. ex. un

accessoire a été stoppé par un produit

alimentaire) et le fusible électronique a

disjoncté.

Solution:

m Ramener l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Supprimer la cause de la surcharge.

m Remettre ensuite I'appareil en service.

Cause possible:
Vous avez tenté de poser le bol mélangeur
ou le mixeur sur I'appareil allumé.

Solution:

m  Ramener linterrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Poser le bol mélangeur ou le mixeur sur
I'appareil.

m Remettre ensuite 'appareil en service.

Dérangement:

L’appareil ne démarre pas.

Cause possible:
Pieces incorrectement mises en place.
Couvercle pas complétement fermé.

Solution:

m  Ramener l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.
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m Mettre en place les piéces
conformément aux instructions et fermer
complétement le couvercle.

m Remettre ensuite I'appareil en service.

Remarque importante:

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin de
la présente notice).

Accessoires en option

(S’ils n"accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez un
revendeur spécialisé)

Disque a pommes frites (MUZ45PS1)
Pour couper des pommes de terre crues en
frites.

Disque a légumes asiatiques
(MUZ45AG1)

Découpe les fruits et Iégumes en fines
lanieres pour préparer des plats asiatiques.

Disque a raper, grossier (MUZ45RS1)
Pour raper des pommes de terre crues,
p. ex. pour faire des galettes ou des
boulettes de pomme de terre.

Disque pour galettes de pommes de
terre (MUZ45KP1)

Pour raper des pommes de terre crues
et préparer des rosti et des galettes de
pommes de terre, pour découper fruits et
légumes en rondelles épaisses.

Mise au rebut
Eliminez 'emballage en respectant

E I'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.
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Service aprés-vente

Pour plus d‘informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service aprés-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.
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Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in abita-
zioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
L'apparecchio & idoneo a miscelare, impastare, montare, tagliare

e grattugiare alimenti. L'apparecchio non deve essere utilizzato

per lavorare altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili

se si utilizzano ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare
I'apparecchio solo con gli accessori e i ricambi originali approvati.
Non utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.
Usare I'apparecchio solo in ambienti chiusi a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.

Al fine di evitare pericoli, le riparazioni del’apparecchio, come
ad es. la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo d’ali-
mentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.

m Non immergere mai I'apparecchio base in acqua
né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate.

Stampato su carta riciclata al 100% 51



it Importanti avvertenze di sicurezza

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

m In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica 'apparecchio
resta inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Per spingere gli ingredienti usare
sempre il pestello. Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nella
ciotola o nel pozzetto di riempimento.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia. Per la pulizia
usare una spazzola.

m Non toccare la lama universale a mani nude. Quando la lama
universale non € in uso, coprirla sempre con il coprilama.

Non toccare le lame taglienti e i bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal bordo!

m Non introdurre mai le mani nel bicchiere del frullatore collegato.
Rimuovere/applicare il bicchiere del frullatore solo quando l'ingra-
naggio & fermo. Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

m Non toccare mai le lame affilate e gli spigoli dell'inserto
cubettatrice. Afferrare il disco di taglio e la griglia di taglio soltanto
dalla parte in plastica. Quando non si usa 'inserto cubettatrice,
conservarlo sempre montato e con il coprilama applicato.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di alimenti molto caldi, dall'imbuto nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido se &
molto caldo o sviluppa schiuma.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio. Non esporre il bicchiere frullatore a
temperature superiori a 80°C.
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/\ Importante!

Importanti avvertenze di sicurezza it

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 61

Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

4]
@

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.

ingredienti.

Cautelal Lame rotanti.

Cautela! Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta
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Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Panoramica

= Figura
1 Apparecchio base
a Manopola
b Anello luminoso
(indicatore di funzionamento)
¢ Ingranaggio (a 2 o 3 stadi *)
d Vano portacavo
Ciotola
Asse motore 1 (grigio)
Asse motore 2 (nero) *
Coperchio
a Pestello
Utensili *
a Portautensile
b Lama universale con coprilama
¢ Gancio impastatore (plastica)
d Frusta
Alloggiamento ingranaggio per frusta
7 Portadisco
8 Dischi sminuzzatori**
a Disco doppia funzione taglio —
spesso/sottile
b Disco doppia funzione grattugia —
grosso/fine
Disco grattugia — medio-fine
Disco grattugia — grosso
Disco grattugia
Disco per patatine fritte
Disco verdura asiatiche
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it Prima del primo utilizzo

9 Spremiagrumi *
a Cestello-filtro
b Cono di spremitura
10 Centrifuga per succhi *
a Accessorio centrifuga
b Cestello raccoglipolpa
¢ Coperchio
d Pestello per centrifuga per succhi
11 Cubettatrice *
Supporto base
Mollette di chiusura
Griglia di taglio
Disco di taglio
Coprilama
Pulitore per griglia di taglio
12 Mini tritatutto *
a Bicchiere con ingranaggio
b Coperchio
13 Frullatore *
a Bicchiere frullatore in Tritan
b Gruppo lame
¢ Coperchio
d Apertura di aggiunta ingredienti
e Imbuto

* A seconda del modello

-0 Q0T

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori e rimuovere
I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i
componenti e che non presentino danni
visibili. =» Figura

m Prima del primo utilizzo lavare
accuratamente tutte le parti e
asciugarle.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 61
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Parti ed elementi di
comando

Importante!

Chiave, coperchio/bicchiere del mini
tritatutto e bicchiere frullatore non sono
idonei per I'utilizzo nel forno a microonde!

Marcature colorate

L’apparecchio prevede un ingranaggio a

2 o 3 stadi (a seconda del modello). Ogni
livello di velocita & contrassegnato da un
colore diverso (nero, grigio e rosso). Questi
colori sono presenti anche sugli accessori.
Gli accessori vengono automaticamente

collegati al livello di velocita corretto.

Velocita minima, nero

con asse motore 2

Per I'utilizzo della cubettatrice.
Velocita media, grigio

con asse motore 1

Per I'utilizzo di dischi sminuzzatori,
spremiagrumi e centrifuga per
succhi.

Velocita massima, rosso
senza asse motore
Per I'utilizzo di frullatore e mini

tritatutto.

Manopola con anello luminoso
= Figura &

La manopola serve per selezionare la
velocita desiderata oppure spegnere
I'apparecchio. Durante il funzionamento
I'anello luminoso integrato si illumina. Se si
utilizza I'apparecchio in modo non corretto,
se scatta la protezione elettronica oppure
in presenza di un guasto, I'apparecchio non
puo piu essere acceso e I'anello luminoso
lampeggia.

Attenzione!

Accendere e spegnere I'apparecchio solo
con la manopola. Lo spegnimento mediante
apertura del coperchio provoca danni
allapparecchio.

Stampato su carta riciclata al 100%



Impostazioni

M Funzionamento «pulse» alla
massima velocita. Tenere la
manopola in posizione per il
tempo desiderato.

0/off Arresto/spegnimento
min Regolazione continua della
- velocita di lavoro da bassa ad
max alta.
Pulse Funzionamento intermittente alla

massima velocita. Suggerito per
la preparazione ad es. di frappé
nel frullatore.

Vano portacavo

= Figura

L'apparecchio € dotato di un vano porta-
cavo. La lunghezza del cavo di alimenta-
zione puo essere regolata estraendo il cavo
oppure reinserendolo nel vano. Al termine
della preparazione, inserire nuovamente

il cavo a scorrimento breve nell’apposito
vano.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia, pulita e stabile.

m Estrarre il cavo di alimentazione fino alla
lunghezza necessaria.

A\ Pericolo di lesioni!

— Inserire la spina di alimentazione solo
dopo che tutti i preparativi per il lavoro
con l'apparecchio sono stati conclusi.

— Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola o nel pozzetto
di riempimento.

— Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire
I'utensile/I'accessorio solo ad
ingranaggio fermo.

Stampato su carta riciclata al 100%

Preparazione it

Importante!

— Accendere I'apparecchio solo se
gli utensili o gli accessori sono
completamente montati.

— L’apparecchio non si aziona se la
ciotola non € inserita correttamente e
chiusa con il coperchio. Il nasello del
coperchio deve entrare nella fessura
dellimpugnatura della ciotola fino
all'arresto.

— Accendere e spegnere I'apparecchio
solo con la manopola.

Utilizzo degli utensili

/\ Pericolo di lesioni!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola o nel pozzetto

di riempimento. Non infilare oggetti (es.
cucchiai da cucina) nella ciotola o nel
pozzetto di riempimento.

Lama universale
Per sminuzzare e tritare.

A Pericolo di lesioni!

Non toccare la lama universale a mani
nude. Quando la lama universale non &

in uso, coprirla sempre con il coprilama.
Afferrare la lama universale solo dal bordo

di presa in plastica.
Gancio impastatore
(plastica)

Per impastare pasta (ad es. pasta lievitata,
impasti per dolci) e per incorporare ingre-
dienti, che non devono essere sminuzzati
(es. uvetta, pezzetti di cioccolato).

=> Figura 8]

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

2. Spingere I'asse motore 1 nel
portautensile fino all'arresto.

3. Posizionare il portautensile con I'asse
motore sull'ingranaggio fino all’arresto.
Inserire la lama universale o il gancio
impastatore sul portautensile e
rilasciare.
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it Dischi sminuzzatori

Attenzione!

Inserire gli alimenti da lavorare solo dopo

aver applicato gli utensili.

4. Introdurre gli ingredienti.

5. Applicare il coperchio con il pestello.
Osservare la marcatura (—g-).

6. Ruotare il coperchio in senso orario fino
all’arresto.

7. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiunta di ingredienti

8. Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off. Estrarre il pestello
e introdurre gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta ingredienti.

9. Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

Svuotamento della ciotola

10. Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

11. Estrarre dalla ciotola il portautensile
con la lama universale o il gancio
impastatore. Staccare I'utensile dal

portautensile.

12. Ruotare la ciotola in senso antiorario e
rimuoverla. Vuotare la ciotola.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 61

Frusta

Per panna e albume. %

Non idoneo per ingredienti duri.

=> Figura[d

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

2. Posizionare I'asse motore
sullingranaggio.

3. Inserire la frusta nell’alloggiamento
dellingrnaggio fino allo scatto.

4. Con una leggera rotazione applicare
I'alloggiamento dell'ingranaggio
sull’asse motore.

5. Introdurre gli ingredienti.

6. Applicare il coperchio con il pestello.

Osservare la marcatura (—g-).
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7. Ruotare il coperchio in senso orario fino
allarresto.

8. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo 'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 61

Dischi sminuzzatori

/A Pericolo di lesioni!

dei dischi sminuzzatori. Afferrare i dischi
solo dal bordo. Non introdurre le mani
spingere gli ingredienti usare sempre il
pestello.

spesso/sottile
Per tagliare frutta e verdura.

affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

Attenzione!

Nota: il disco doppia funzione non & adatto
cioccolato. Affettare solo a freddo le patate
a pasta gialla bollite.

grosso/fine

Per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
Indicazione sul disco doppia funzione
grattugia:

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

non ¢ idoneo per grattugiare frutta secca.
Grattugiare il formaggio tenero solo con il

Non toccare le lame taglienti e i bordi
nell’apertura di aggiunta ingredienti. Per
Disco doppia funzione taglio —
Indicazione sul disco doppia funzione per
«3» per il lato taglio sottile

per tagliare formaggio duro, pane, panini e
Disco doppia funzione grattugia —
tranne il formaggio duro (es. parmigiano).
«2» per il lato grattugia grossa

Il disco doppia funzione per grattugiare
lato grosso.

Stampato su carta riciclata al 100%



Disco grattugia — medio-fine
Per grattugiare patate crude,
formaggio duro (es. parmigiano), cioccolato

raffreddato e frutta secca.

Attenzione!

Il disco grattugia non & idoneo per

grattugiare formaggio tenero e formaggio

da taglio.

Disco grattugia grosso

Per grattugiare patate crude, ad es.

per frittelle di patate o canederli.

Disco grattugia

Per grattugiare patate crude per

rosti o frittelle di patate, e per tagliare frutta

e verdura a fette spesse.

Disco per patatine fritte -

Per tagliare patate crude, per fare le

patatine fritte.

Disco verdura asiatiche

Taglia frutta e verdura in strisce

sottili, per piatti di verdure asiatici.

Nota: montare il disco per patatine fritte o il

disco verdure asiatiche con la lama rivolta

in alto. Dischi idonei per altri scopi sono

disponibili nel commercio specializzato

(vedi capitolo “Accessori speciali”).

=> Figura[d

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

2. Posizionare I'asse motore
sullingranaggio.

3. Togliere la lama dall'involucro protettivo.
Montare la lama sul portadisco.
Ruotare verso I'alto il disco grattugia/di
taglio desiderato. Deporre il disco sul
portadisco in modo che i trascinatori
del portadisco entrino nelle aperture dei
dischi. Il disco deve poggiare sulla spina
laterale del portadisco.

4. Applicare il portadisco con leggera
rotazione sull’asse motore.

5. Applicare il coperchio con il pestello.
Osservare la marcatura (—g-).

6. Ruotare il coperchio in senso orario fino

allarresto.

Stampato su carta riciclata al 100%

Spremiagrumi it

7. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

8. Versare gli alimenti da tagliare o
grattugiare e spingere con il pestello
solo applicando una leggera pressione.
Se necessario, prima spezzettare.

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo 'uso.
Cosi i residui non seccano. =» “Pulizia e
cura” ved. pagina 61

Attenzione!

Interrompere la lavorazione e svuotare
la ciotola prima che gli alimenti lavorati
raggiungano il bordo inferiore del
portadisco.

Nota: introdurre il cioccolato prima di
accendere e coprire con il pestello.
Accendere e poi spingere con il pestello.

Spremiagrumi
Per spremere agrumi, ad es.
arance, pompelmi e limoni.

Attenzione!
Usare lo spremiagrumi solo nello stato di
montaggio completo.

=> Figura [d

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

2. Posizionare I'asse motore
sullingranaggio.

3. Posizionare il cestello-filtro sull’asse
motore osservando la marcatura (—3-).
Ruotare il cestello-filtro in senso orario.
Il nasello del cestello-filtro deve entrare
nella fessura dellimpugnatura della
ciotola fino all’arresto.

4. Applicare e premere il cono di
spremitura.

5. Inserire la spina e posizionare la
manopola su min.

6. Schiacciare I'agrume tagliato a meta sul
cono di spremitura. Il succo fluisce nel
contenitore.
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it Centrifuga per succhi

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
Cosi i residui non seccano. =» “Pulizia e
cura” ved. pagina 61

Attenzione!
Prestare attenzione al livello. Quantita
massima lavorabile: 1000 ml succo di frutta.

Centrifuga per succhi

Per estrarre il succo dalla frutta

con semi (es. mele, pere) frutti di bosco,
frutta con nocciolo, verdure (es. carote,
pomodori).

=> Figura [

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all'arresto.

2. Posizionare I'asse motore
sull'ingranaggio.

3. Introdurre il cestello raccoglipolpa
nell'accessorio centrifuga.

4. Ruotare in senso antiorario.

5. Introdurre la centrifuga per succhi nella
ciotola.

6. Applicare il coperchio della centrifiga
con il pestello. Osservare la
marcatura (—3-).

7. Ruotare il coperchio in senso orario fino
allarresto.

8. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola su velocita min.

m Introdurre la frutta o verdura nella
bocchetta di carico e spingere
esercitando una leggera pressione
con il pestello. Se necessario, prima
spezzettare. Alla fine del lavoro disporre
brevemente la manopola sulla velocita
max e fare funzionare I'apparecchio
finché la polpa di frutta non ¢ stata
completamente centrifugata.

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 61
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Attenzione!

Svuotare la ciotola per tempo:

— dopo la lavorazione di massimo 500 g.

— prima che il succo abbia raggiunto
I'accessorio centrifuga.

Frullatore

Per miscelare alimenti liquidi o
morbidi, per sminuzzare/tritare
frutta e verdura crude e per fare la
passata di alimenti.

Bicchiere frullatore in Tritan

un materiale plastico infrangibile che non
assorbe i sapori e gli odori. Nel bicchiere
del frullatore in Tritan & possibile lavorare
cubetti di ghiaccio ed alimenti surgelati.

/\ Pericolo di lesioni

Non introdurre mai le mani nel frullatore
collegato! Rimuovere/applicare il frullatore
solo quando l'ingranaggio & fermo. Non
toccare la lama dell'inserto a mani nude.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di alimenti molto
caldi, dall'imbuto nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di
liquido se € molto caldo o sviluppa schiuma.

Attenzione!
Non esporre il bicchiere frullatore a
temperature superiori a 80°C.

=> Figura i

1. Applicare il frullatore. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare il frullatore in
senso orario fino all’arresto.

2. |Introdurre gli ingredienti.

Quantita di lavorazione

Alimenti solidi 80 g oftimali
Liquidi max. 1,5 |
Liquidi molto caldi o che max. 0,4 |

formano schiuma

3. Applicare il coperchio e ruotarlo in
senso orario. Il nasello del coperchio
deve entrare fino all’arresto nella
fessura dell'impugnatura del frullatore.

Stampato su carta riciclata al 100%



Attenzione!

— Non fare girare a vuoto il frullatore.

— I frullatore funziona solo con il
coperchio ben stretto.

4. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Agglunta di ingredienti
Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off. Rimuovere il
coperchio ed introdurre gli ingredienti
oppure

6. togliere 'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta.

7. Introdurre gli ingredienti liquidi
attraverso I'imbuto.

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 61

Consiglio: per la pulizia preliminare

versare un poco di acqua con detersivo per

piatti nel frullatore applicato. Accendere

il frullatore per pochi secondi alla

velocita M. Versare I'acqua e sciacquare poi

il frullatore con acqua pura.

Cubettatrice

Cubettatrice per il taglio di alimenti
in forma di cubetti.

/\ Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nella
cubettatrice applicata! Rimuovere/applicare
la cubettatrice solo quando il motore e
fermo.
Nello scomporre/assemblare la cubettatrice
afferrare il disco di taglio solo al centro sul
pomello di plastica.

Stampato su carta riciclata al 100%

Cubettatrice it

Avvertenze per I'impiego!

m La cubettatrice & adatta solo per tagliare
patate (crude o cotte), carote, cetrioli,
pomodori, peperoni, cipolle, banane,
mele, pere, fragole, meloni, kiwi, uova,
insaccati morbidi (es. mortadella), carne
di pollame senza ossa cotta o arrosto.

m  Non pu0 lavorare formaggi molto
morbidi (es. mozzarella, feta). Nel caso
di formaggio da taglio (es. Gouda) e di
formaggio a pasta dura (es. Emmental),
non superare la quantita 3 kg in un
singolo ciclo di lavorazione.

m Prima della lavorazione di frutta con
semi 0 con nocciolo (mele, pesche ecc.)
rimuovere i semi o i noccioli.

m Disossare la carne cotta o arrostita
prima di lavorarla.

m Gli alimenti non devono essere
congelati.

Attenzione!

— Linosservanza di queste avvertenze
pud causare danni alla cubettatrice,
compresa la griglia di taglio e la lama
rotante.

— Robert Bosch Hausgerate GmbH
declina ogni responsabilita per
eventuali danni derivanti da impiego
della cubettatrice per scopi diversi,
da modifiche o uso improprio. Questo
esclude anche la responsabilita
per danni (es. lame deformate o che
hanno perso il filo), derivanti dalla
lavorazione di alimenti non permessi.

Avvertenze importanti:

— Gli alimenti non devono contenere ossi,
noccioli o altri componenti duri.

— Per evitare perdita di succo, la
frutta/verdura non deve essere troppo
matura.

— Lasciare raffreddare gli alimenti cotti
prima di tagliarli a cubetti; una maggiore
consistenza migliora il risultato di taglio.

— Premendo di piu o di meno sul pestello
durante il taglio si puo regolare
la lunghezza dei cubetti.

— La cubettatrice funziona solo con il
coperchio ben stretto.
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it Mini tritatutto

Regolare la velocita di lavoro
conformemente agli alimenti da lavorare.

Attenzione!
Nel lavoro con la cubettatrice non usare mai
il funzionamento intermittente (Pulse).

Bassa velocita di lavoro (min):
patate, carote e uova cotte, cetrioli, banane,
fragole, meloni.

Media velocita di lavoro:

patate e carote crude, insaccati di carne
morbidi (es. mortadella), formaggio da
taglio, formaggio a pasta dura, peperoni,
pomodori, cipolle, mele, kiwi.

= Figura

1. Inserire la griglia di taglio nel supporto
base. Rispettare le rientranze.

2. |Inserire il disco di taglio con il coprilama
nel supporto base.

3. Premere verso l'interno le 3 mollette di
chiusura finché non si incastrano.

4. Posizionare I'asse motore 2
sull'ingranaggio.

Attenzione!

Per la cubettatrice utilizzare assolutamente

I'asse motore 2 (Figura [ - 4).

5. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

6. Inserire la cubettatrice nella ciotola.

La marcatura della cubettatrice deve
essere rivolta verso il manico della
ciotola. La cubettatrice deve andare
completamente in sede sull’asse
motore! Eventualmente aiutarsi con
il coprilama per ruotare il disco nella
posizione corretta.

7. Rimuovere il coprilama.

8. Applicare il coperchio con il pestello.
Osservare la marcatura (—g-).

9. Ruotare il coperchio in senso orario fino
all'arresto. Il nasello del coperchio deve
entrare nella fessura dell'impugnatura
della ciotola fino all’arresto.

10. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.
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m Introdurre gli alimenti da tagliare
nella bocchetta di carico e spingere
esercitando una leggera pressione
con il pestello. Se necessario, prima
spezzettare.

Attenzione!

Svuotare la ciotola per tempo:

— dopo la lavorazione di massimo 500 g.

— prima che i cubetti abbiano raggiunto il
bordo inferiore della cubettatrice.

Svuotamento della ciotola

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario

e rimuoverlo.

m Inserire il coprilama.

m Estrarre la cubettatrice dalla ciotola.

m Ruotare la ciotola in senso antiorario e
rimuoverla. Vuotare la ciotola.

m Pulire tutte le parti subito dopo 'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 61

Mini tritatutto

Per sminuzzare piccole quantita @

di carne, formaggio duro, cipolle,

prezzemolo, aglio, frutta e verdura.

Non tritare caffé in grani, grani di pepe,

zucchero, semi di papavero e rafano.

/\ Pericolo di lesioni

Rimuovere/applicare il mini tritatutto solo

quando l'ingranaggio & fermo. Non toccare

la lama dell'inserto a mani nude. Non
introdurre mai le mani nel bicchiere del mini
tritatutto! Per la rimozione di alimenti triturati
utilizzare mezzi idonei (es. cucchiaio).

Attenzione!

Il mini tritatutto funziona solo con il

coperchio correttamente applicato e stretto.

= Figura [

1. Applicare il bicchiere. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare il bicchiere in
senso orario fino all’arresto.

2. Introdurre gli ingredienti.
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3. Applicare il coperchio e ruotarlo in
senso orario. Il nasello del coperchio
deve entrare fino all’arresto nella
fessura del bicchiere.

4. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare e mantenere la manopola sulla
velocita M.

Nota: quanto piu a lungo I'apparecchio

resta acceso, tanto piu fine diventa

I'alimento tritato. Per le erbe aromatiche

il risultato desiderato puo essere gia

raggiunto dopo un tempo di accensione

brevissimo. Puo bastare anche un breve

«toccoy alla velocita M.

m Al termine della lavorazione rilasciare
la manopola. Staccare la spina di
alimentazione.

Dopo il lavoro

m Ruotare il mini tritatutto in senso
antiorario e rimuoverlo.

m Capovolgere il mini tritatutto, gli alimenti
tritati cadono nel coperchio.

m Fissare il coperchio. Ruotare il bicchiere
in senso antiorario e rimuoverlo.

m Rimuovere dal bicchiere i resti degli
alimenti sminuzzati con un mezzo
idoneo (es. cucchiaio).

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.

=> “Pulizia e cura” ved. pagina 61
Ricetta di esempio per @
il mini tritatutto

Crema spalmabile di miele e nocciole
— 10 g nocciole
— 100 g miele millefiori
(a temperatura ambiente)
m Introdurre le nocciole nel bicchiere
del mini-tritatutto e sminuzzare per
5 secondi alla velocita M.
m Aggiungere il miele e frullare per
10 secondi alla velocita M.

Rispettare le quantita e i tempi di
preparazione consigliati. = Figura [¢]

Stampato su carta riciclata al 100%

Ricetta di esempio per il mini tritatutto it

Pulizia e cura

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione! Una pulizia accurata garantisce una
lunga durata.

Note generali

m Pulire tutte le parti subito dopo 'uso.
Cosi facendo i residui non si incrostano
e la plastica non viene corrosa (per es.
da oli eterici contenuti nelle spezie).

m Durante la lavorazione ad esempio
di carote e cavolo rosso, sulle parti
in plastica si formano macchie che
possono essere rimosse con qualche
goccia di olio alimentare.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

— Pulire delicatamente le lamelle del
cestello raccoglipolpa della centrifuga,
per non danneggiarle.

/A Pericolo di lesioni!

— Prestare cautela nel maneggiare lame
affilate.

— Afferrare la lama universale solo dal
bordo di presa in plastica.

— Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal
bordo.

— Non toccare mai le lame affilate e gli
spigoli dell'inserto cubettatrice. Afferrare
il disco di taglio solo al centro sul
pomello di plastica.

— Non toccare a mani nude le lame del
mini tritatutto né le lame del frullatore.

— Per la pulizia delle lame e dei dischi
sminuzzatori usare una spazzola.

A Pericolo di scossa elettrica!
Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.
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it Pulizia e cura

Pulizia dell’apparecchio base

= Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi, non metterlo mai sotto 'acqua
corrente e non lavarlo in lavastoviglie.
Non pulire con il vapore.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per piatti.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Pulizia della ciotola, degli attrezzi

e degli accessori

m Lavare tutti i componenti sotto acqua
corrente subito dopo l'uso.

m  Smontare gli accessori prima della
pulizia. Per fare cio procedere in senso
inverso rispetto a quanto descritto nei
singoli capitoli.

m Al termine della pulizia far asciugare
bene tutti i componenti o asciugarli
direttamente.

Smontaggio della frusta per la pulizia
La frusta puo essere smontata per la
pulizia.

= Figura

1. Rimuovere la frusta dall'ingranaggio.

2. Spingere la linguetta e rimuovere il
coperchio dell'ingranaggio.

3. Rimuovere entrambe le ruote
dall’'alloggiamento. Pulire con cautela
con una spazzola.

4. Dopo la pulizia e I'asciugatura di tutti i
componenti, procedere al rimontaggio
nell’'ordine inverso.

Pulire la centrifuga per succhi
Per la pulizia della centrifuga per succhi,
rimuovere il cestello raccoglipolpa
dall’accessorio. Lavare preliminarmente i
componenti sotto acqua corrente.

Attenzione!
Pulire delicatamente le lamelle del cestello
raccoglipolpa, per non danneggiarle.

62

Pulizia della cubettatrice

Smontaggio della cubettatrice per

la pulizia

= Figura [

1. Inserire il coprilama. Estrarre la
cubettatrice dalla ciotola.

2. Aprire le mollette di chiusura. Togliere il
disco di taglio con il coprilama.

/A Pericolo di lesioni!

Afferrare il disco di taglio e la griglia di taglio

soltanto dalla parte in plastica.

3. Togliere gli eventuali residui di alimenti
con il pulitore per griglia di taglio.

4. Agendo da sotto, spingere la griglia di
taglio con il pulitore.

Lavare il supporto di base in lavastoviglie.

Sciacquare preliminarmente tutte le parti

sotto acqua corrente. Pulire le parti con una

spazzola.

Lavaggio del frullatore

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),
il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie. Non lavare il gruppo lame in
lavastoviglie, ma sotto acqua corrente (non
lasciarlo a lungo nell’'acqua).

Smontaggio del gruppo lame per

la pulizia

=> Figura M

1. Capovolgere il bicchiere frullatore vuoto.
Afferrare il gruppo lame dalle alette
e ruotarlo in senso antiorario. Il gruppo
lame si sgancia.

2. Togliere il gruppo lame e rimuovere
I'anello di tenuta.

3. Dopo la pulizia e I'asciugatura applicare
I'anello di tenuta sul gruppo lame.

4. |Inserire il gruppo lame dal basso nel
bicchiere frullatore e fissare in senso
orario.

Ruotare almeno finché 'aletta con la
marcatura non € rivolta verso il bicchiere
del frullatore.

Attenzione!
Non utilizzare mai il gruppo lame senza
guarnizione.
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Lavaggio del mini tritatutto

E opportuno pulire il mini tritatutto subito
dopo l'uso. Cosi facendo i residui non si
incrostano e la plastica non viene corrosa
(per es.da oli eterici contenuti nelle spezie).
Non lavare il bicchiere con I'ingranaggio
nella lavastoviglie, bensi con una spazzola
sotto acqua corrente. Non lasciarlo in
ammollo nell’'acqua!

Per asciugarlo poggiare il bicchiere con
l'ingranaggio rivolto in alto.

Rimedi in caso di guasti

/\ Pericolo di lesioni!
Prima di riparare un guasto, staccare la
spina di alimentazione.

Nota importante:

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall’intermittenza dell’anello
luminoso (spia di funzionamento).

Guasto:
I'apparecchio non funziona piu.

Possibile causa:

L'apparecchio ¢ stato sovraccaricato

(es. utensile bloccato da un alimento) e si &
attivata la sicurezza elettronica.

Rimedio:

m portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Eliminare la causa del sovraccarico.

m  Rimettere I'apparecchio in funzione.

Possibile causa:

E stato fatto il tentativo di applicare

la ciotola o il frullatore sull’apparecchio
acceso.

Rimedio:

m Portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Applicare la ciotola o il frullatore.

m Rimettere 'apparecchio in funzione.

Stampato su carta riciclata al 100%

Rimedi in caso di guasti it

Guasto:
L’apparecchio non si avvia.

Possibile causa:

Parti non applicate correttamente.

Coperchio non completamente chiuso.

Rimedio:

m portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Applicare correttamente le parti come
da istruzioni e chiudere completamente
il coperchio.

m Rimettere I'apparecchio in funzione.

Nota importante:

Se non si riesce a eliminare il malfunzio-
namento con questi rimedi, rivolgersi al
servizio assistenza clienti (vedi indirizzi alla
fine di questo libretto).

Accessori speciali

(reperibili presso i rivenditori specializzati,
se non compresi nella fornitura)

Disco per patatine fritte (MUZ45PS1)
Per tagliare patate crude, per fare le
patatine fritte.

Disco per verdure asiatiche (MUZ45AG1)
Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per
piatti di verdure asiatici.

Disco grattugia grossa (MUZ45RS1)
Per grattugiare patate crude, ad es. per
frittelle di patate o canederli.

Disco grattugia (MUZ45KP1)

Per grattugiare patate crude per rdsti o
frittelle di patate, e per tagliare frutta e
verdura a fette spesse.
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it Smaltimento

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

Ei rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il
nostro servizio di assistenza clienti, presso
il proprio rivenditore o sul nostro sito
Internet.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell’elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito
Internet.
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Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwer-
kingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.
Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en
raspen van levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt
om andere substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik

van door de fabrikant goedgekeurde andere toebehoren zijn
aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met
goedgekeurde originele onderdelen en accessoires gebruiken. De
toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze Service.

m Apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

m Apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken,
zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete delen in
aanraking brengen of over scherpe randen trekken.
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nl

Belangrijke veiligheidsinstructies

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de
stroomstoring gaat het automatisch weer lopen.

/\ Gevaar voor letsel!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld

en worden losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel
stilstaat!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Voor het aandrukken van ingrediénten altijd
de stopper gebruiken. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de
kom of de vulopening steken.

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen. Voor het reinigen een borstel
gebruiken.

Snijbladen van het universele mes niet met blote handen
aanraken. Universeel mes altijd in de mesbescherming bewaren
wanneer het niet wordt gebruikt. Niet in de scherpe messen en
randen van de fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven alleen
aan de rand vastpakken!

Nooit in de aangebrachte mixerbeker grijpen! Mixerbeker alleen
verwijderen of aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat. Raak
het mixermes niet met blote handen aan.

Nooit in de scherpe messen en randen van het blokjessnijder-
inzetstuk grijpen. Snijschijf en snijrooster alleen aan het
kunststof gedeelte vastpakken. Als u het blokjessnijder-inzetstuk
niet gebruikt, dit altijd in elkaar zetten en met aangebrachte
mesbescherming bewaren.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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/\ Attentie!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast
laten lopen. Stel de mixkom niet aan temperaturen van boven 80°C

bloot.
/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =% “Reiniging en verzorging”

Zie pagina 75

Toelichting bij de symbolen op het apparaat resp.

toebehoren

4]
@

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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Volg de aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing op.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Grijp niet in de vulopening.

In één oogopslag

- Afb. [N

1 Basisapparaat

a Draaischakelaar

b Lichtring (gebruiksindicatie)

¢ Aandrijving (met 2 of 3 standen *)
d Snoeropbergvak

Kom

Aandrijfas 1 (grijs)

Aandrijfas 2 (zwart) *

Deksel

a Stopper

Hulpstukken *

a Hulpstukhouder

b Universeel mes met mesbescherming
¢ Kneedhaak (kunststof)

d Roergarde

e Overbrenging voor roergarde

7 Schijfhouder

abwdN

(=2}
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nl Voor het eerste gebruik

8 Fijnmaakschijven *
Shijschijf — dik/dun
Raspschijf — grof/fijn
Maalschijf — middelfijn
Maalschijf — grof
Aardappelkoekjesschijf
Patates-fritesschijf
Asia-groenteschijf
9 Citruspers *

a Zeefbakje

b Perskegel
10 Sapcentrifuge *

a Vruchtvleescontainer

b Filterkorf

¢ Deksel

d Stopper voor sapcentrifuge
11 Blokjessnijder *

a Basishouder

b Sluitklem

¢ Snijrooster

d Snijschijf

e Mesbescherming

f Snijroosterreiniger
12 Universele fijnsnijder *

a Kom met aandrijving

b Deksel
13 Mixer *

a Mixkom van tritan

b Mesinzetstuk

¢ Deksel

d Vulopening

e Trechter

* afhankelijk van het model

Q 0 Q0T

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Een beschadigd apparaat nooit in bedrijf

nemen!

m Basisapparaat en alle toebehoren uit
de verpakking nemen en het aanwezige
verpakkingsmateriaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
=> Afb. [N

68

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 75

Onderdelen en
bedieningselementen

Belangrijk!

Kom, deksel/kom van de universele
fijnsnijder en mixkom zijn niet geschikt voor
gebruik in de magnetron!

Kleurmarkering

Het apparaat beschikt over een aandrijving
met 2 of 3 standen (afhankelijk van het
model). Elke snelheidsstand is door een
eigen kleur gemarkeerd (zwart, grijs en
rood). Deze kleurmarkering vindt u ook

op de toebehoren. De toebehoren worden
automatisch met de juiste snelheidsstand

verbonden.

Laag toerental, zwart
met aandrijfas 2
Voor gebruik van de blokjessnijder.

Middelste toerental, grijs

met aandrijfas 1

Voor gebruik van fijnmaakschijven,
citruspers en sapcentrifuge.

Hoog toerental, rood
zonder aandrijfas
Voor gebruik van mixer en

universele fijnsnijder.

Draaischakelaar met lichtring

= Afb. E

Met de draaischakelaar wordt de gewenste
snelheid geselecteerd of het apparaat
uitgeschakeld. Tijdens het gebruik brandt
de geintegreerde lichtring. Bij een fout

bij de bediening van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect kan het apparaat
niet meer worden ingeschakeld en knippert
de lichtring.
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Attentie!

Schakel het apparaat uitsluitend in en uit
met de draaischakelaar. Uitschakeling
door openen van het deksel leidt tot
beschadiging van het apparaat.

Instellingen

M Momentschakeling met het
hoogte toerental. Schakelaar
gedurende de gewenste tijd

vasthouden.
0/off Stop/Uitschakelen
min  Werksnelheid kan traploos
- worden ingesteld van een laag tot
max een hoog toerental.

Puls Intervalstand met hoogste
toerental. Aanbevolen voor het
maken van bijv. milkshakes in de
mixer.

Snoeropbergvak
= Afb.

Het apparaat is met een snoeropbergvak
uitgerust. De snoerlengte kan passend
worden ingesteld door het snoer iets in het
vak terug te duwen of verder naar buiten te
trekken.

Na gebruik het snoer stukje voor stukje in
het snoeropbergvak terugduwen.

Voorbereiding

m Basisapparaat op een gladde, schone
en stabiele ondergrond zetten.

m Aansluitsnoer tot de benodigde lengte
uittrekken.

/A Gevaar voor letsel!

— Stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor
het werken met het apparaat zijn
uitgevoerd.

— Tijdens het gebruik nooit met de handen
in de kom of in de vulopening grijpen.

— Na uitschakeling blijft de aandrijving
nog even lopen. Hulpstuk/toebehoren
uitsluitend verwisselen wanneer de
aandrijving stilstaat.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Voorbereiding nl

Belangrijk!

— Apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken of toebehoren volledig zijn
gemonteerd.

— Het apparaat kan niet worden
ingeschakeld wanneer de kom niet
correct is geplaatst en met het deksel is
afgesloten. De uitstulping van het deksel
moet tot aan de aanslag in de gleuf van
de komhandgreep zitten.

— Schakel het apparaat uitsluitend in en
uit met de draaischakelaar.

d

Gebruik van de hulpstukken

/\ Gevaar voor letsel!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in

de kom of in de vulopening grijpen. Geen

voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom of de
vulopening steken.

Universeel mes -

Voor fijnmaken en fijnhakken.

/A Gevaar voor letsel!

Snijbladen van het universele mes niet

met blote handen aanraken. Universeel

mes altijd in de mesbescherming bewaren

wanneer het niet wordt gebruikt. Universeel
mes alleen vastpakken aan de kunststof
greep.

Kneedhaak (kunststof) -g

Voor het kneden van deeg -

(bijv. gistdeeg, roerdeeg) en het mixen van

ingrediénten die niet fijngemaakt hoeven te

worden (bijv. rozijnen, chocoladekoekjes).

= Afb. 8]

1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (—3-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.

2. Aandrijfas 1 in de hulpstukhouder
drukken tot deze vastklikt.
Hulpstukhouder met aandrijfas op de
aandrijving plaatsen. Universeel mes

of kneedhaak op de hulpstukhouder

plaatsen en loslaten.
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nl Fijnmaakschijven

Attentie!

Ingrediénten pas toevoegen nadat de

hulpstukken zijn aangebracht.

4. Ingrediénten toevoegen.

5. Deksel met stopper aanbrengen. Hierbij
op de markering letten (—3-).

6. Deksel tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

7. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

8. Om ingrediénten toe te voegen, de
draaischakelaar op 0/off zetten.
Stopper verwijderen en ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

9. Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

Kom leegmaken

10. Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

11. Hulpstukhouder samen met het
universele mes of de kneedhaak
uit de kom nemen. Hulpstuk van de
hulpstukhouder nemen.

12. Kom tegen de klok in draaien en

verwijderen. Kom leegmaken.
m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 75
Roergarde
Voor room en geklopt eiwit. %
Niet geschikt voor vaste
ingrediénten.
= Afb. 3
1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (—3-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.
Aandrijfas op de aandrijving plaatsen.
Roergarde in de overbrenging
vastklikken.
4. Overbrenging met een lichte draaiing op
de aandrijfas plaatsen.
5. Ingrediénten toevoegen.

@ N
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6. Deksel met stopper aanbrengen. Hierbij
op de markering letten (—3-).

7. Deksel tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

8. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 75

Fijnmaakschijven

A\ Gevaar voor letsel!

Niet in de scherpe messen en randen

van de fijnmaakschijven grijpen. Schijven
alleen aan de rand vastpakken! Grijp niet
in de vulopening. Voor het aandrukken van
ingrediénten altijd de stopper gebruiken.
Snijschijf — dik/dun -
Voor het snijden van fruit en
groente.

Aanduiding op de snijschijf:

‘1’ voor de dikke snijzijde

‘3’ voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snijschijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes
en chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Raspschijf — grof/fijn

Voor het raspen van groente,
fruit en kaas, uitgezonderd harde kaas
(bijv. Parmezaanse kaas).

Aanduiding op de raspschijf:

‘2’ voor de grove raspzijde

‘4’ voor de fijne raspzijde

Attentie!

De raspschijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen
raspen met de grove zijde.

Gedrukt op 100% kringlooppapier



Maalschijf — middelfijn
Voor het malen van rauwe
aardappels, harde kaas (bijv. Parmezaanse
kaas), gekoelde chocolade en noten.

Attentie!
De maalschijf is niet geschikt voor het
malen van zachte kaas en snijdbare kaas.

Maalschijf grof

Voor het raspen van rauwe
aardappels, bijv. voor aardappelkoekjes of
knoedels.

Lol

Aardappelkoekjesschijf

Voor het raspen van rauwe

aardappels voor Rdsti en aardappelkoekjes,

dikke plakken.

Patates-fritesschijf -

Voor het snijden van rauwe

Asia-groenteschijf -

Snijdt fruit en groente in smalle

reepjes, voor Aziatische groentegerechten.

asia-groenteschijf met het mes naar boven

aanbrengen. Schijven die geschikt zijn

voor andere doeleinden zijn verkrijgbaar bij

accessoires”).

= Afb. [d

1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.
Aandrijfas op de aandrijving plaatsen.
op de schijfhouder leggen. Gewenste
snij-/raspzijde naar boven leggen. Schijf
zodanig op de schijfhouder leggen dat
de openingen van de schijven steken.
Schijf moet op de pen aan de zijkant
van de schijfhouder liggen.
draaibeweging op de aandrijfas
plaatsen.

5. Deksel met stopper aanbrengen. Hierbij

voor het snijden van fruit en groente in
aardappels tot patates frites.
Aanwijzing: patates-fritesschijf resp.
de speciaalzaak (zie hoofdstuk “Speciale
op de markering letten (—g-). Kom
Schijf uit de beschermhuls nemen. Schijf
de meenemers van de schijfhouder in
4. Schijfhouder met een lichte
op de markering letten (—g-).

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Citruspers nl

6. Deksel tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

7. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

8. Snij- of raspgoed toevoegen en met
lichte druk aanduwen met de stopper.
Indien nodig eerst fijnmaken.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken. = “Reiniging
en verzorging” zie pagina 75

Attentie!

Verwerking beéindigen en de kom legen

voordat de verwerkte levensmiddelen de

onderkant van de schijfhouder bereiken.

Aanwijzing: chocolade aanbrengen en met
de stopper afdekken voordat u het apparaat
inschakelt. Na inschakeling aandrukken met

de stopper.

Citruspers

Voor het uitpersen van
citrusvruchten, bijv. sinaasappels,
grapefruits en citroenen.

Attentie!
Citruspers alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.

=> Afb. [

1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (—3-). Kom

tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.

Aandrijfas op de aandrijving plaatsen.
Zeefbakje op de aandrijfas plaatsen.
Hierbij op de markering letten (—3-).
Zeefbakje met de klok mee draaien.
Uitstulping van het zeefbakje moet

tot aan de aanslag in de gleuf van de
komhandgreep zitten.

Perskegel aanbrengen en aandrukken.
Stekker in het stopcontact

steken. Draaischakelaar op stand min
zetten.

wn
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nl Sapcentrifuge

6. Gehalveerde citrusvrucht op de
perskegel drukken. Het sap loopt in het
reservoir.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken. =» “Reiniging
en verzorging” zie pagina 75

Attentie!

Let op het vulniveau. Maximale

verwerkingshoeveelheid: 1000 ml

vruchtensap.

Sapcentrifuge

Voor het uitpersen van pitvruchten
(bijv. appels, peren), bessen, ontpitte
steenvruchten, groente (bijv. wortelen,
tomaten).

= Afb. [

1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij

op de markering letten (—3-). Kom

tot aan de aanslag met de klok mee

draaien.

Aandrijfas op de aandrijving plaatsen.

Filterkorf in de vruchtvleescontainer

plaatsen.

Tegen de klok in draaien.

Sapcentrifuge in de kom plaatsen.

Deksel van de sapcentrifuge met de

stopper aanbrengen. Hierbij op de

markering letten (—3-).

7. Deksel tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

8. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op stand min zetten.

m Fruit of groente in de vulschacht doen
en met lichte druk aandrukken met de
stopper. Indien nodig eerst fijnmaken.
Aan het einde de draaischakelaar kort
op stand max zetten en het apparaat
laten lopen tot al het vruchtvlees van het
sap is ontdaan.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

wN
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m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 75

Attentie!

Kom op tijd leegmaken:

— na het verwerken van maximaal 500 g.

— voordat het sap de vruchtvleescontainer
heeft bereikt.

Mixer

Voor het mengen van vloeibare of
halfvaste levensmiddelen, voor het
fijnmaken/fijnhakken van rauwe
groenten en fruit, voor het pureren van
gerechten.

Mixkom van tritan

Tritan is een breukvaste, smaak- en
geurneutrale kunststof. In de mixkom
van tritan kunnen ijsblokjes en bevroren
levensmiddelen worden verwerkt.

/A Gevaar voor letsel

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!
Mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat. Snijbladen
van het mesinzetstuk niet met blote handen
aanraken.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!
Stel de mixkom niet aan temperaturen van
boven 80°C bloot.

= Afb. Il

1. Mixer aanbrengen. Hierbij op de
markering letten (—g-). Mixer tot aan de
aanslag met de klok mee draaien.

2. Ingrediénten toevoegen.

Verwerkingshoeveelheden

Vaste levensmiddelen optimaal 80 g
Vloeistoffen max. 1,51
Hete of schuimende max. 0,4 |
vloeistoffen

Gedrukt op 100% kringlooppapier



3. Deksel aanbrengen en met de klok mee
draaien. De uitstulping van het deksel
moet tot aan de aanslag in de sleuf van
de mixerhandgreep steken.

Attentie!

— Mixer niet zonder vulling laten lopen.

— Mixer werkt alleen wanneer het deksel
is vastgedraaid.

4. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

5. Om ingrediénten toe te voegen, de
draaischakelaar op 0/off zetten. Deksel
verwijderen en ingrediénten toevoegen
of

6. trechter verwijderen en vaste
ingrediénten beetje bij beetje via de
vulopening toevoegen.

7. Vloeibare ingrediénten via de trechter
toevoegen.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 75

Tip: voor de voorreiniging een beetje water

met afwasmiddel in de aangebrachte mixer

doen. Het apparaat enkele seconden op
stand M zetten. Water verwijderen en mixer
met schoon water uitspoelen.

Blokjessnijder

Blokjessnijder voor het snijden van
levensmiddelen in de vorm van blokjes.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte blokjessnijder

grijpen! Blokjessnijder alleen
verwijderen/aanbrengen wanneer de
aandrijving stilstaat.

Bij het uit elkaar nemen/samenbouwen
van de blokjessnijder de snijschijf alleen
vastpakken aan de kunststof knop in het
midden.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Blokjessnijder nl

Aanwijzingen voor het gebruik!

Blokjessnijder is alleen geschikt voor
het snijden van aardappels (rauw of
gekookt), wortels, augurken, tomaten,
paprika’s, uien, bananen, appels, peren,
aardbeien, meloenen, kiwi’s, eieren,
zachte worst (bijv. mortadella), gekookt
of gebraden gevogeltevlees zonder
botjes.

Zeer zachte kaas (bijv. mozzarella,
schapenkaas) kan niet worden verwerkt.
Bij snijdbare kaas (bijv. Goudse kaas)
en harde kaas (bijv. Emmentaler)

mag men niet meer dan 3 kg tegelijk
verwerken.

Voor de verwerking van pit- en
steenvruchten (appels, perziken enz.)
moeten de pitten/stenen worden
verwijderd.

Voor de verwerking van gekookt of
gebraden vlees moeten de botten
worden verwijderd.

Levensmiddelen mogen niet bevroren
zijn.

Attentie!

Niet-nakoming van deze aanwijzingen
kan leiden tot beschadiging van de
blokjessnijder inclusief het snijrooster en
het roterende mes.

Als er wijzigingen worden aangebracht
aan de blokjessnijder, of als deze
oneigenlijk of ondeskundig wordt
gebruikt, is Robert Bosch Hausgerate
GmbH niet aansprakelijk voor eventuele
schade. Dit sluit aansprakelijkheid voor
schade uit (bijv. stompe of vervormde
messen) die ontstaat door verwerking
van niet-toegestane levensmiddelen.
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nl Universele fijnsnijder

Belangrijke aanwijzingen:

— Levensmiddelen mogen geen botten,
pitten of andere vaste bestanddelen
bevatten.

— Fruit/groente mag niet te rijp zijn, omdat
er dan sap kan vrijkomen.

— Gekookte levensmiddelen voor het
snijden laten afkoelen, dan zijn ze
steviger en wordt het snijresultaat beter.

— Door meer of minder druk op de stopper
bij het aandrukken, kan de lengte van
de blokjes worden beinvioed.

— De blokjessnijder werkt alleen wanneer
het deksel is vastgedraaid.

Een werksnelheid kiezen die past bij de te
snijden levensmiddelen.

Attentie!
Bij gebruik van de blokjessnijder nooit de
intervalstand (puls) gebruiken.

Lage werksnelheid (min):
gekookte aardappels, wortels en eieren,
augurken, bananen, aardbeien, meloenen.

Middelmatige werksnelheid:

rauwe aardappels en wortels, zachte worst

(bijv. mortadella), snijdbare kaas, harde

kaas, paprika, tomaten, uien, appels, kiwi’s.

- Afb.

1. Snijrooster in de basishouder
aanbrengen. Op de uitsparingen letten!

2. Snijschijf met mesbescherming in de
basishouder aanbrengen.

3. De 3 bevestigingsklemmen naar binnen
drukken totdat deze vastklikken.

4. Aandrijfas 2 op de aandrijving plaatsen.

Attentie!

Voor de blokjessnijder altijd aandrijfas 2

gebruiken (afb. [Y - 4).

5. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (—3-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.

6. Blokjessnijder in de kom aanbrengen.
De markering op de blokjessnijder
moet met de komhandgreep zijn
uitgelijnd. De blokjessnijder moet
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volledig op de aandrijfas zitten! De

messchijf indien nodig met behulp van

de mesbescherming in de juiste positie
draaien.

Mesbescherming verwijderen.

Deksel met stopper aanbrengen. Hierbij

op de markering letten (—3-).

9. Deksel tot aan de aanslag met de klok
mee draaien. De uitstulping van het
deksel moet tot aan de aanslag in de
gleuf van de komhandgreep zitten.

10. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m De te snijden levensmiddelen in de
vulschacht doen en met lichte druk met
de stopper aandrukken. Indien nodig
eerst fijnmaken.

Attentie!

Kom op tijd leegmaken:

— na het verwerken van maximaal 500 g.

— voordat de blokjes de onderkant van de
blokjessnijder hebben bereikt.

Kom leegmaken

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Mesbescherming aanbrengen.

m  Blokjessnijder uit de kom nemen.

m  Kom tegen de klok in draaien en
verwijderen. Kom leegmaken.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 75

Voor het fijnmaken van kleine @

hoeveelheden vlees, harde kaas,

uien, peterselie, knoflook, groenten en

fruit. Het fijnmaken van koffiebonen,

peperkorrels, suiker, maanzaad en
mierikswortel is niet toegestaan.

o N

Universele fijnsnijder

Gedrukt op 100% kringlooppapier



Voorbeeldrecept voor de universele fijnsnijder nl

/\ Gevaar voor letsel

De universele fijnsnijder uitsluitend
aanbrengen en verwijderen wanneer
de aandrijving stilstaat. Snijbladen

van het mesinzetstuk niet met blote
handen aanraken. Nooit in de kom van
de universele fijnsnijder grijpen! Voor
het verwijderen van de fijngemaakte
levensmiddelen geschikte hulpmiddelen
(bijv. een lepel) gebruiken.

Attentie!
De universele fijnsnijder werkt alleen
wanneer het deksel is vastgedraaid.

= Afb. [d
1. Kom aanbrengen. Hierbij op de
markering letten (—3-). Kom tot aan de
aanslag met de klok mee draaien.
Ingrediénten toevoegen.
Deksel aanbrengen en met de klok mee
draaien. De dekselneus moet tot de
aanslag in de sleuf van de kom zitten.
4. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op stand M draaien en
vasthouden.
Aanwijzing: hoe langer het apparaat
ingeschakeld blijft, hoe fijner de
levensmiddelen worden gesneden. Bij
kruiden kan de gewenste mate van fijnheid
al na een zeer korte inschakeltijd bereikt
zijn. Het kan dan voldoende zijn om stand
M slechts even ‘aan te raken’.
m Draaischakelaar na de verwerking
loslaten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

Na gebruik

m Universele fijnsnijder tegen de klok in
draaien en verwijderen.

m Universele fijnsnijder omkeren, de
fijngemaakte levensmiddelen vallen in
het deksel.

m Deksel vasthouden. Kom tegen de klok
in draaien en verwijderen.

m Rest van de fijngemaakte
levensmiddelen met en geschikt
hulpmiddel (bijv. een lepel) uit de kom
verwijderen.

@ N

Gedrukt op 100% kringlooppapier

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 75

Voorbeeldrecept voor

de universele

fijnsnijder

Honing-hazelnoot-broodbeleg

— 10 g hazelnoten

— 100 g bloemenhoning
(kamertemperatuur)

m De noten in de kom van de universele
fijnsnijder doen en 5 seconden
fijnmaken op de stand M.

m Honing toevoegen en 10 seconden
mixen op stand M.

Aanbevolen verwerkingshoeveelheden en
-tijden in acht nemen. => Afb. [e]

Reiniging en verzorging
Het apparaat vereist geen onderhoud! Een
grondige reiniging zorgt echter voor een
lange levensduur.

Algemene opmerkingen

m Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Resten kunnen dan
niet aankoeken en de kunststof wordt
niet aangetast (bijv. door etherische olie
in kruiden).

m Bij de verwerking van bijv. wortelen en
rode kool ontstaan verkleuringen op de
kunststofonderdelen. Deze kunt u met
een beetje slaolie verwijderen.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!

— Lamellen van de filterkorf van de
sapcentrifuge voorzichtig reinigen om
deze niet te beschadigen.
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nl Reiniging en verzorging

A\ Gevaar voor letsel!

— Voorzichtig bij de omgang met de
scherpe messen.

— Universeel mes alleen vastpakken aan
de kunststof greep.

— Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken.

— Nooit in de scherpe messen en randen
van het blokjessnijder-inzetstuk grijpen.
De snijschijf alleen vastpakken aan de
kunststof knop in het midden!

— Het mixermes en het mes van de
universele fijnsnijder niet met blote
handen aanraken.

— Voor het reinigen van het mes en de
fijnmaakschijven een borstel gebruiken.

/\ Gevaar voor elektrische schok!
Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact trekken.

Basisapparaat reinigen

m Het basisapparaat nooit in vioeistoffen
dompelen, onder stromend water
houden of in de afwasmachine reinigen.
Gebruik geen stoomreiniger.

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom, hulpstukken en toebehoren

reinigen

m Alle onderdelen direct na gebruik onder
stromend water afspoelen.

m De toebehoren voor de reiniging uit
elkaar nemen. Hierbij de beschrijvingen
uit de afzonderlijke hoofdstukken in
omgekeerde volgorde uitvoeren.

m Na de reiniging alle onderdelen grondig
laten drogen of afdrogen.

Roergarde voor reiniging uit elkaar

nemen

De garde kan voor de reiniging uit elkaar

worden genomen.
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- Afb.
1. Roergarde uit de overbrenging
verwijderen.

2. Lipje indrukken en het deksel van de
overbrenging verwijderen.

3. De beide tandwielen uit de overbrenging
verwijderen. Voorzichtig met een borstel
reinigen.

4. Na het reinigen en drogen alle
onderdelen in de omgekeerde volgorde
weer in elkaar zetten.

Sapcentrifuge reinigen

Voor het reinigen van de sapcentrifuge
de filterkorf van de vruchtvleescontainer
verwijderen. Onderdelen onder stromend
water voorspoelen.

Attentie!
Lamellen van de filterkorf voorzichtig
reinigen om deze niet te beschadigen.

Blokjessnijder reinigen

Blokjessnijder voor reiniging uit
elkaar nemen

= Afb. [

1. Mesbescherming aanbrengen.
Blokjessnijder uit de kom nemen.

2. Bevestigingsklemmen openen.
Messchijf met de mesbescherming
verwijderen.

A\ Gevaar voor letsel!

Snijschijf en snijrooster alleen aan het

kunststof gedeelte vastpakken.

3. Eventueel aanwezige
levensmiddelresten met de
snijroosterreiniger verwijderen.

4. Het snijrooster met de snijroosterreiniger
van onderaf eruit drukken.

Basishouder in de afwasautomaat reinigen.

Alle andere onderdelen voorspoelen onder

stromend water. Onderdelen reinigen met

een borstel.

Mixer reinigen

Mixkom (zonder mesinzetstuk), deksel

en trechter kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. Mesinzetstuk niet in

de afwasautomaat reinigen, maar onder
stromend water (niet in water laten liggen).

Gedrukt op 100% kringlooppapier



Mesinzetstuk voor de reiniging uit
elkaar nemen

=> Afb. M

1. Lege mixkom omdraaien. Het
mesinzetstuk aan de vleugels tegen de
klok in draaien. Het mesinzetstuk komt
hierdoor los.

2. Mesinzetstuk eruit nemen en de
afdichtring verwijderen.

3. Na het reinigen en drogen de afdichtring
op het mesinzetstuk aanbrengen.

4. Mesinzetstuk van onderaf in de
mengbeker aanbrengen en met de klok
mee vastdraaien.

Ten minste zo ver draaien dat de
vleugel met de markering op de mixkom
uitgelijnd is.

Attentie!

Mesinzetstuk nooit zonder afdichting

gebruiken!

Universele fijnsnijder reinigen
Universele fijnsnijder bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. Resten kunnen dan
niet aankoeken en de kunststof wordt niet
aangetast (bijv. door etherische olie in
kruiden).

Kom met aandrijving niet reinigen in de
afwasautomaat, maar onder stromend
water met een borstel. Niet in het water
laten liggen!

De kom met de aandrijving naar boven
zetten om hem te laten drogen.

Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!

Stekker uit het stopcontact nemen voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing:

Een fout bij de bediening van het apparaat,
een activering van de elektronische
zekeringen en een apparaatdefect worden
aangegeven door een knipperende lichtring
(functie-indicatie).

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Hulp bij storingen nl

Storing:

Apparaat werkt niet meer.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt

(bijv. hulpstuk is geblokkeerd door het

levensmiddel) en de elektronische zekering

is geactiveerd.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Oorzaak van de overbelasting
verhelpen.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Mogelijke oorzaak:

Er is geprobeerd de kom of mixer op het

ingeschakelde apparaat te plaatsen.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m  Stekker uit het stopcontact nemen.

m  Kom of mixer aanbrengen.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Storing:

Apparaat start niet.

Mogelijke oorzaak:

Onderdelen niet correct aangebracht.

Deksel niet volledig gesloten.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Onderdelen volgens de aanwijzingen
correct aanbrengen en deksel volledig
sluiten.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Belangrijke aanwijzing:

Neem contact op met de klantenservice

als u de storing niet kunt verhelpen (zie

klantenserviceadressen achterin dit boekje).
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nl Speciale accessoires

Speciale accessoires

(verkrijgbaar in de speciaalzaak indien niet
meegeleverd)

Patates-fritesschijf (MUZ45PS1)

Voor het snijden van rauwe aardappels tot
patates frites.

Asia-groenteschijf (MUZ45AG1)

Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,
voor Aziatische groentegerechten.

Maalschijf grof (MUZ45RS1)
Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv.
voor aardappelkoekjes of knoedels.

Aardappelkoekjesschijf (MUZ45KP1)
Voor het raspen van rauwe aardappels voor
Rosti en aardappelkoekjes, voor het snijden
van fruit en groente in dikke plakken.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.

78

Gedrukt op 100% kringlooppapier



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, slte, piske, skaere og rive fadevarer.
Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser. Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er
andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte
originale dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre
apparater.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

m | tilfeelde af stremsvigt forbliver apparatet taendt og gar
automatisk i gang igen, nar strammen vender tilbage.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet star
helt stille!

m Stik aldrig heenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Anvend altid stopperen til at stoppe ingredienser ned
med. Fgr ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholderen
temmes og ved renggringen. Benyt en bgrste til rengaring.

m Ror ikke ved universalknivens klinger med de bare haender.
Opbevar altid universalkniven i knivbeskyttelsen, nar den
ikke bruges. Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

m Stik aldrig fingrene ned i det pasatte blenderbaeger!
Blenderbaegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.
Bergr ikke blenderknivene med de bare haender.

m Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
terningsnitterindsatsen. Tag kun fat pa skaereskiven og
skeeregitteret i plastdelen. Opbevar altid terningsnitterindsatsen
samlet og med pasat knivbeskyttelse, nar den ikke bruges.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

/\ Fare for kvalning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa laeenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang. Blenderbzegeret ma
ikke udseaettes for temperaturer over 80°C.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Renggaring og pleje” se
side 88
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

Forklaring af symbolerne pa apparat eller tilbehor

4]
®

Tillykke med kobet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Trykt pa 100 % genbrugspapir

Falg instrukserne i brugsanvisningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Overblik

—=> Billede
1 Motorenhed
a Drejekontakt
b Lysring (driftsindikator)
¢ Drev (med 2 eller 3 trin *)
d Kabelrum
Skal
Drivakse 1 (gra)
Drivakse 2 (sort) *
Lag
a Stopper
Redskaber *
a Redskabsholder
b Universalkniv med knivbeskyttelse
¢ Fltekrog (plast)
d Roreris
e Drevhus til rgreris
Skiveholder
Finhakningsskiver *
Skeerevendeskive — tyk/tynd
Rivevendeskive — grov/fin
Riveskive — middelfin
Riveskive — grov
Kartoffelpandekageskive
Pommes frites-skive
Asiengrgntsagsskive
9 Citruspresse *

a Sikurv

b Pressekegle
10 Saftcentrifuge *

a Rivebeholder

b Filterkurv

c Lag

d Stopper til saftcentrifuge

AaAbhWwWN
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da Inden den farste ibrugtagning

11 Terningsnitter *
a Grundholder
b Lukkeklemme
¢ Skeeregitter
d Skeereskive
e Knivbeskyttelse
f Skeeregitterrenggringsenhed
12 Minihakker *
a Beeger med drev
b Lag
13 Blender *
a Blenderbaeger lavet af tritan
b Knivindsats
c Lag
d Pafyldningsabning
e Tragt
* afhaengigt af model

Inden den forste
ibrugtagning

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, rengagres og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget apparat ma aldrig tages i brug!

m Tag motorenheden og alle
tilbehgrsdele ud af emballagen, og fiern
emballagematerialet.

m Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. =» Billede

m Renger og tor alle dele grundigt af inden
den farste ibrugtagning.
=> "Rengaring og pleje” se side 88

Dele og betjeningselementer

Vigtigt!

Skalen, laget/baegeret pa minihakkeren
og blenderbaegeret er ikke egnet til brug i
mikrobglgeovnen!

Farvemarkering

Apparatet har et drev med 2 eller 3 trin
(afhaengigt af model). Hvert hastighedstrin
er markeret med forskellige farver (sort, gra
og rgd). Denne farvemarkering kan ogsa
findes pa tilbehgrsdelene. Tilbehgrsdelene
forbindes automatisk med det rigtige
hastighedstrin.

82

Lav hastighed, sort
med drivakse 2
Til brug af terningsnitteren.

Middel hastighed, gra

med drivakse 1

Til brug af finhakningsskiverne,
citruspressen og saftcentrifugen.

Hoj hastighed, rod
uden drivakse

Til brug af blenderen og
minihakkeren.

Drejekontakt med lysring

=> Billede [&

Den gnskede hastighed vaelges, eller
apparatet slukkes, med drejekontakten.
Den indbyggede lysring lyser under driften.
Apparatet kan ikke lzengere teendes,

og lysringen blinker, i tilfeelde af en fejl i
betjeningen af apparatet, en udlgsning

af de elektroniske sikringer eller en
apparatdefekt.

OBS!

Apparatet ma udelukkende teendes og
slukkes med drejekontakten. Slukkes
apparatet ved at abne laget, opstar der
skader pa apparatet.

Indstillinger

M Kortvarig drift med hgjeste
hastighed. Hold kontakten fast i
den gnskede tid.

O
o

%

0/off Stop/sluk
min  Arbejdshastigheden kan indstilles
- trinlgst fra lav til hgj hastighed.
max
Pulse Intervaldrift med hgjeste
hastighed. Anbefales til at lave
f.eks. milkshakes i blenderen.
Kabelrum
—> Billede

Apparatet er udstyret med et kabelrum.
Netkablets passende laengde kan indstilles
ved at treekke kablet ud eller skyde det
tilbage. Efter arbejdet skyd da kablet tilbage
i kabelrummet ved at treekke kortvarigt i det
et ngdvendigt antal gange.
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Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat, rent og
stabilt underlag.

m Traek netkablet ud til den ngdvendige
leengde.

/\ Fare for at komme til skade!

— Seet forst netstikket i, nar alle
forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

— Stik aldrig fingrene ned i skalen eller
pafyldningsskakten under driften.

— Drevet karer stadig kort efter, at
apparatet er slukket. Skift kun
redskab/tilbehgr, nar drevet star stille.

Vigtigt!

— Apparatet ma kun taendes, hvis
redskaber eller tilbehar er helt monteret.

— Apparatet kan ikke taendes, hvis skalen
ikke er sat korrekt pa og ikke er lukket
med laget. Lagnaesen skal sidde i
slidsen pa skalegrebet indtil stop.

— Apparatet ma udelukkende taendes og
slukkes med drejekontakten.

Brug af redskaber

/\ Fare for at komme til skade!

Stik aldrig haenderne ned i skalen eller
pafyldningsskakten under driften. Stik ikke
genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen
eller pafyldningsskakten.

Universalkniv -@
Til finhakning og hakning. -
/\ Fare for at komme til skade!

Ror ikke ved universalknivens klinger med
de bare haender. Opbevar altid universalkni-
ven i knivbeskyttelsen, nar den ikke bruges.
Tag kun fat i plastgrebet pa universalkniven.
Altekrog (plast) -g .
Til 2eltning af dej (f.eks. geerdej, -
rort dej) og iblanding af ingredienser, der
ikke skal finhakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade).

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Forberedelse da

=> Billede [1]

1. Saet skalen pa. Bemaerk markeringen
(—o-)- Drej skalen i retning med uret
indtil stop.

2. Tryk drivaksen 1 ind i redskabsholderen,
indtil den falder i hak.

3. Seet redskabsholderen med drivaksen
pa drevet. Anbring universalkniven eller
eltekrogen pa redskabsholderen, og
slip den.

OBS!

Tilseet altid fgrst ingredienserne, som skal

forarbejdes,

nar redskaberne er sat i.

4. Fyld ingredienserne i.

5. Saet laget med stopperen pa. Bemeerk
markeringen (—g-).

6. Drejlaget i retning med uret indtil stop.

7. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

8. For at pafylde ingredienser stil da
drejekontakten pa 0/off. Tag stopperen
ud, og fyld ingredienserne i gennem
pafyldningsabningen.

9. Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

Tomning af skal

10. Drej laget i retning mod uret, og tag
det af.

11. Tag redskabsholderen sammen med
universalkniven eller aeltekrogen
ud af skalen. Tag redskabet af
redskabsholderen.

12. Drej skalen i retning mod uret, og tag

den af. Tem skalen.

m  Renggr straks alle dele efter brug.

Roreris

Til flade og piskede seggehvider. %

—> Billede @

1. Seet skalen pa. Bemaerk markeringen
indtil stop.

2. Seaet drivaksen pa drevet.

=> "Renggring og pleje” se side 88
Ikke egnet til faste ingredienser.
(-&-)- Drej skélen i retning med uret
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da Finhakningsskiver

3. Stik rgreriset ind i drevhuset, indtil det
falder i hak.

4. Seet drevhuset pa drivaksen med en let
drejning.

5. Fyld ingredienserne i.

6. Saet laget med stopperen pa. Bemeerk
markeringen (—g-).

7. Drejlaget i retning med uret indtil stop.

8. Saet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede ftrin.

m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

m  Renger straks alle dele efter brug.
=> "Renggaring og pleje” se side 88

Finhakningsskiver

/\ Fare for at komme til skade!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa skiverne! Stik ikke fingrene
ind i pafyldningsabningen. Anvend altid
stopperen til at stoppe ingredienser ned

med.

Skaerevendeskive — tyk/tynd

Til skeering af frugt og grent.
Betegnelse pa skeerevendeskiven:
”1” for den tykke skaereside,

”3” for den tynde skeereside

OBS!

Skeerevendeskiven er ikke egnet til at
skaere hard ost, brad, rundstykker og
chokolade. Kogte fastkogende kartofler skal
altid veere kolde, for de skaeres.

Rivevendeskive — grov/fin
Til rivning af grent, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Betegnelse pa rivevendeskiven:

2" for den grove riveside

”4” for den fine riveside

OBS!

Rivevendeskiven er ikke egnet til rivning af
ngdder. Riv kun blgd ost med den grove
side.
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Riveskive — middelfin

Til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kelet chokolade og
ngdder.

OBS!
Riveskiven egner sig ikke til rivning af blgd
ost og skeereost.

d

Riveskive grov

Til rivning af ra kartofler til f.eks.

sgsterkage eller kartoffelboller.

Kartoffelpandekageskive

Til rivning af ra kartofler til résti og

kartoffelpandekager samt til skeering af frugt

og grent i tykke skiver.

Pommes frites-skive

Til skeering af ra kartofler til

pommes frites.

Asiengrontsagsskive -

Skeerer frugt og grent i fine strimler

til asiatiske gregntsagsretter.

Bemaerk: Anbring pommes frites-skiven

eller asiengrgntsagsskiven med kniven

opad. Skiver, der er egnet til andre formal,
kan kgbes i faghandlen (se kapitlet "Ekstra
tilbehar”).

—> Billede

1. Seet skalen pa. Bemaerk markeringen
(—&)- Drej skélen i retning med uret
indtil stop.

Seet drivaksen pa drevet.

3. Tag skiven ud af beskyttelseskappen.
Anbring skiven pa skiveholderen. Vend
den gnskede skeere-/riveside opad.
Anbring skiven pa skiveholderen, sa
medbringerne pa skiveholderen griber
ind i &bningerne pa skiverne. Skiven
skal ligge pa mod skiveholderens
sidevendte tapper.

4. Seet skiveholderen pa drivaksen med en
let drejning.

5. Saet laget med stopperen pa. Bemeerk
markeringen (—g-).

6. Drejlaget i retning med uret indtil stop.

7. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede trin.
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8. Fyld ingredienserne i, som skal skeeres
eller rives, og skub dem ned med et let
tryk pa stopperen. Finhak dem farst,
hvis det er ngdvendigt.

m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

m Renger straks alle dele efter brug.
Saledes tgrrer madrester ikke ind.
=»> "Rengg@ring og pleje” se side 88

OBS!

Afslut forarbejdningen, og tem skalen,

for de forarbejdede fedevarer nar op til

underkanten af skiveholderen.

Bemaerk: Fyld chokolade i fgr teendingen
og tildeek med stopperen. Skub ned med

stopperen efter taendingen.

Citruspresse

Til presning af citrusfrugter, f.eks.
appelsiner, grapefrugter og citroner.

OBS!
Citruspressen ma kun benyttes, nar den er
helt samlet.

—> Billede [€

1. Saet skalen pa. Bemaerk markeringen

(--)- Drej skalen i retning med uret

indtil stop.

Seet drivaksen pa drevet.

Seet sikurven pa drivaksen. Bemeerk

markeringen (—g-). Drej sikurven i

retning med uret. Neesen pa sikurven

skal sidde i slidsen pa skalegrebet indtil
stop.

4. Seet pressekeglen pa, og tryk den pa
plads.

5. Saet netstikket i. Stil drejekontakten pa
trin min.

6. Tryk den halverede citrusfrugt pa
pressekeglen. Saften Igber ned i
beholderen.

m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Traek netstikket ud.

m  Renger straks alle dele efter brug.
Saledes tgrrer madrester ikke ind.
=> "Renggaring og pleje” se side 88

wnN
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Citruspresse da

OBS!

Hold gje med pafyldningsniveauet.
Maksimal forarbejdningsmeengde: 1000 ml
frugtsaft.

Saftcentrifuge

Til saftpresning af kernefrugt (f.eks.

a&bler og peerer), beerfrugt, udkernet
stenfrugt og grontsager (f.eks. gulergdder
og tomater).

=> Billede [il

1. Seet skalen pa. Bemaerk markeringen

(—&)- Drej skélen i retning med uret

indtil stop.

Seet drivaksen pa drevet.

Seet filterkurven ind i rivebeholderen.

Drej i retning mod uret.

Saet saftcentrifugen ind i skalen.

Saet saftcentrifugens lag med stopperen

pa. Bemaerk markeringen (—g-).

Drej laget i retning med uret indtil stop.

Saet netstikket i. Stil drejekontakten pa

trin min.

m  Kom frugt eller grent i
pafyldningsskakten, og skub det ned
med et let tryk pa stopperen. Finhak
det farst, hvis det er nedvendigt. Ved
afslutningen af arbejdsgangen stil da
drejekontakten kort pa trin max, og lad
apparatet kgre, indtil al saften er presset
ud af frugtkadet.

m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

m  Renggr straks alle dele efter brug.
=> "Renggring og pleje” se side 88

OBS!

Tom skélen rettidigt:

— efter forarbejdning af maksimalt 500 g.

— for saften har naet rivebeholderen.

oarON
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da Blender

Blender

Til blanding af fyldende

eller halvfaste fadevarer, til
finhakning/hakning af ra frugt og
grentsager samt til purering af madvarer.

Blenderbager lavet af tritan

Tritan er et brudsikkert, smags-

og lugtneutralt plastmateriale. |
blenderbaegeret lavet af tritan kan der
forarbejdes isterninger og frosne fadevarer.

/\ Fare for at komme til skade

Stik aldrig fingrene ned i den pasatte
blender! Blenderen ma kun tages af/seettes
pa, nar drevet star stille. Rar ikke ved
knivindsatsens klinger med de bare
heender.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

OBS!
Blenderbasgeret ma ikke udsaettes for
temperaturer over 80°C.

=> Billede Il

1. Seet blenderen pa. Bemaerk
markeringen (—g-). Drej blenderen i
retning med uret indtil stop.

2. Fyld ingredienserne i.

Forarbejdningsmangder

Faste fedevarer optimalt 80 g
Veaesker maks. 1,51
Varme eller skummende maks. 0,4 |
vaesker

3. Seet laget pa, og drej det i retning med
uret. Lagnaesen skal sidde i slidsen pa
blendergrebet indtil stop.

OBS!

— Brug ikke blenderen, hvis den er tom.

— Blenderen arbejder kun med fastdrejet
lag.

4. Saet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede ftrin.
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Pafyldning af flere ingredienser
5. For at pafylde ingredienser stil da
drejekontakten pa 0/off. Tag laget af, og
fyld ingredienserne i, eller
6. tag tragten ud, og fyld faste
ingredienser lidt ad gangen i gennem
pafyldningsabningen.
7. Fyld flydende ingredienser i gennem
tragten.
m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.
m Renggr straks alle dele efter brug.
=> "Renggaring og pleje” se side 88
Tip: Kom til forrenggring en smule vand
med opvaskemiddel i den pasatte blender.
Stil drejekontakten i et par sekunder pa
trin M. Haeld vandet ud, og skyl blenderen
med rent vand.
[
Terningsnitter til skeering af -
fgdevarer i terninger.
/\ Fare for at komme til skade som folge
af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig fingrene ned i den pasatte
terningsnitter! Terningsnitteren ma kun
tages af/seettes pa, nar drevet star stille.
Tag kun fat i plastduppen midt pa

skeereskiven, nar terningsnitteren skilles
ad/samles.

Henvisninger vedr. brug!

m Terningsnitteren er kun egnet til
at skeere kartofler (ra eller kogte),
gulergdder, agurker, tomater, paprika,
l@g, bananer, aebler, peerer, jordbeer,
meloner, Kiwi, aeg, blgd kgdpalse
(f.eks. mortadella) samt kogt eller stegt
fierkreek@d uden ben.

m  Meget blgd ost (f.eks. mozzarella,
fareost) kan ikke forarbejdes. |
forbindelse med skeaereost (f.eks. gouda)
og hard ost (f.eks. emmentaler) ma der
ikke forarbejdes mere end 3 kg i en
arbejdsgang.

m For forarbejdningen af kerne- og
stenfrugt (eebler, ferskner osv.) skal
kernerne og stenene fiernes.

Terningsnitter

Trykt pa 100 % genbrugspapir



m For forarbejdningen af kogt eller stegt
kad skal benene fiernes.

m Foadevarerne ma ikke veere i frosset
tilstand.

OBS!

— En manglende overholdelse af disse
henvisninger kan fare til beskadigelser
pa terningsnitteren inkl. skaeregitteret og
den roterende kniv.

— Bruges terningsnitteren til andre
formal, aendres den eller anvendes
den forkert, fraskriver Robert Bosch
Hausgerate GmbH sig ansvaret for
eventuelle skader. Hermed fraskrives
ogsa ansvaret for skader (f.eks. uskarpe
eller deformerede knive), der opstar
som fglge af en forarbejdning af ikke
godkendte fadevarer.

Vigtige henvisninger:

— Foadevarerne ma ikke indeholde ben,
kerner eller andre faste bestanddele.

— Frugt/grent ber ikke vaere alt for moden,
da saften ellers kan treenge ud.

— Lad kogte fadevarer kgle af, far de
skeeres, da de sa er fastere, og derved
opnas der et bedre skaereresultat.

— Terningernes laengde kan pavirkes af,
om der trykkes mere eller mindre pa
stopperen, nar der skubbes ned.

— Terningsnitteren arbejder kun med
fastdrejet lag.

Veelg en arbejdshastighed, som passer til

de fgdevarer, der skal skaeres.

OBS!

Brug aldrig intervaldrift (Pulse), nar der

arbejdes med terningsnitteren.

Lav arbejdshastighed (min):

Kogte kartofler, gulergdder og 2eg, agurker,

bananer, jordbaer og meloner.

Middel arbejdshastighed:

Ra kartofler og gulergdder, blad kedpglse

(f.eks. mortadella), skeereost, hard ost,

paprika, tomater, lag, aebler og kiwi.

=> Billede

1. Seet skeeregitteret ind i grundholderen.
Veer opmeerksom pa udsparingerne!

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Terningsnitter da

2. Saet skeereskiven med knivbeskyttelsen
ind i grundholderen.

3. Tryk de 3 lukkeklemmer indad, indtil de
falder i hak.

4. Seet drivaksen 2 pa drevet.

OBS!

Brug altid drivaksen 2 til terningsnitteren

(Billede X - 4).

5. Seet skalen pa. Bemaerk markeringen
(—o-)- Drej skalen i retning med uret
indtil stop.

6. Seet terningsnitteren ind i skalen.
Markeringen pa terningsnitteren skal
veere indstillet ud for skalens greb.
Terningsnitteren skal sidde helt pa
drivaksen! Drej knivskiven i den rigtige
position ved hjeelp af knivbeskyttelsen,
hvis det er ngdvendigt.

7. Tag knivbeskyttelsen af.

8. Saet laget med stopperen pa. Bemeerk
markeringen (—g-).

9. Drejlaget i retning med uret indtil stop.
Lagnaesen skal sidde i slidsen pa
skalegrebet indtil stop.

10. Szet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede trin.

m  Kom fgdevarerne, der skal skeeres, i
pafyldningsskakten, og skub dem ned
med et let tryk pa stopperen. Finhak det
farst, hvis det er ngdvendigt.

OBS!

Tom skalen rettidigt:

— efter forarbejdning af maksimalt 500 g.

— for terningerne har ndet underkanten af
terningsnitteren.

Tomning af skal

m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

m Drej laget i retning mod uret, og tag det
af.

m  Seet knivbeskyttelsen pa.

m Tag terningsnitteren ud af skalen.

m Drej skalen i retning mod uret, og tag
den af. Tem skalen.

m  Renggr straks alle dele efter brug.
=> "Renggaring og pleje” se side 88
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da Minihakker

Minihakker

Til finhakning af smé maengder

kad, hard ost, lag, persille, hvidlag, @
frugt og grent. Finhakning af kaffebgnner,
peberkorn, sukker, birkes og peberrod er
ikke tilladt.

/\ Fare for at komme til skade
Minihakkeren ma kun tages af/seettes pa, nar
drevet star stille. Rer ikke ved knivindsatsens
klinger med de bare heender. Stik aldrig
fingrene ind i beegeret pa minihakkeren! Brug
et egnet hjeelpemiddel (f.eks. en ske) til at
fierne de finhakkede fadevarer.

OBS!

Minihakkeren arbejder kun med fastdrejet

lag.

= Billede [

1. Seet baegeret pa. Bemaerk markeringen

(-&)- Drej beegeret i retning med uret

indtil stop.

Fyld ingredienserne i.

Saet laget pa, og drej det i retning med

uret. Lagnaesen skal sidde i slidsen pa

baegeret indtil stop.

4. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
trin M, og hold den fast.

Bemaerk: Jo laengere apparatet forbliver

teendt, desto finere skeeres fadevarerne.

Med hensyn til krydderurter kan det

gnskede finhakningsresultat veere néet

allerede efter meget kort teendetid. Et kort

“tip” pa trin M kan allerede vaere nok.

m Slip drejekontakten efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

Efter arbejdet

m Drej minihakkeren i retning mod uret, og
tag den af.

m Vend minihakkeren. De finhakkede
fodevarer falder ned i laget.

m Hold fast i laget. Drej beegeret i retning
mod uret, og tag det af.

m Fjern rester af de finhakkede fedevarer
med et egnet hjeelpemiddel (f.eks. en
ske) fra baegeret.

m Renger straks alle dele efter brug.
=»> "Renggring og pleje” se side 88
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Opskrifteksempel til
minihakkeren @

Smgrepalag med honning og hasselnegd

— 10 g hasselngdder

— 100 g blomsterhonning (stuetemperatur)

m  Kom ngdderne i beegeret pa
minihakkeren, og hak dem i 5 sekunder
pa trin M.

m Tilseet honning, og forarbejd det hele i
10 sekunder pa trin M.

Overhold de anbefalede

forarbejdningsmaengder og -tider.
—> Billede [0]

Rengoring og pleje
Apparatet er vedligeholdelsesfrit! Grundig

renggring sikrer lang
holdbarhed.

Generelle henvisninger

m Renggr straks alle dele efter brug.
Derved undgas, at madrester tgrrer ind,
og at plastmaterialet angribes (f.eks. af
eeteriske olier i krydderier).

m Ved forarbejdning af f.eks. guleradder
og redkal opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

— Forsagg ikke at klemme plastdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

— Rengar forsigtigt lamellerne i filterkurven
til saftcentrifugen, da de ellers
beskadiges.

/\ Fare for at komme til skade!

— Veer forsigtig ved omgangen med de
skarpe knive.

— Tag kun fat i plastgrebet pa
universalkniven.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



— Tag kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne.

— Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive
og kanter pa terningsnitterindsatsen.
Tag kun fat i plastduppen midt pa
skeereskiven!

— Bergr ikke blenderknivene og
minihakkerknivene med de bare
haender.

— Benyt en bgrste til at renggre knivene
og finhakningsskiverne.

/\ Fare for elektrisk stod!
Treek netstikket ud fgr renggring.

Rengoring af motorenhed

m Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold
den aldrig ind under rindende vand,
og kom den aldrig i opvaskemaskinen.
Anvend ikke nogen damprenser.

m  Tor motorenheden af med en fugtig
klud. Brug lidt opvaskemiddel efter
behov.

m Tor derefter apparatet af med en tor
klud.

Rengering af skal, redskaber og

tilbehor

m Skyl straks alle dele under rindende
vand efter brug.

m Skil tilbehgr ad inden renggringen.
Ga i den forbindelse frem i omvendt
reekkefglge som beskrevet i de enkelte
kapitler.

m Lad efter renggringen alle dele tarre
grundigt, eller tar dem af med en ter
klud.

Adskillelse af rgreris til rengoring
Rareriset kan skilles ad til renggring.

=> Billede

1. Tag rereriset ud af drevet.

2. Tryk lasken ind, og lgft drevdeekslet af.

3. Tag de to tandhjul ud af huset. Renggr
forsigtigt med en barste.

4. Montér alle dele igen i omvendt
reekkefolge efter rengering og tarring.

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Renggring og pleje da

Rengoring af saftcentrifuge

Til rengering af saftcentrifugen skal
filterkurven tages af rivebeholderen. Forskyl
delene under rindende vand.

OBS!
Renggar forsigtigt lamellerne i filterkurven,
da de ellers beskadiges.

Rengoring af terningsnitter
Adskillelse af terningsnitter til rengoring

=> Billede [

1. Seet knivbeskyttelsen pa. Tag
terningsnitteren ud af skalen.

2. Abn lukkeklemmerne. Tag knivskiven
med knivbeskyttelsen ud.

/\ Fare for at komme til skade!

Tag kun fat pa skaereskiven og

skaeregitteret i plastdelen.

3. Fjern eventuelle fgdevarerester med
skeeregitterrengaringsenheden.

4. Tryk skeeregitteret med
skeeregitterrenggringsenheden ud
nedefra.

Renggr grundholderen i opvaskemaskinen.

Forskyl alle andre dele under rindende

vand. Renggr delene med en bgrste.

Rengoring af blender
Blenderbaegeret (uden knivindsats), laget
og tragten kan tale opvaskemaskine.
Renger ikke knivindsatsen i
opvaskemaskinen, men under rindende
vand (ma ikke blive liggende i vand).

Adskillelse af knivindsats til rengering

=> Billede [M

1. Vend det tomme blenderbzerger. Drej
knivindsatsens vinger i retning mod uret.
Knivindsatsen Igsner sig.

2. Tag knivindsatsen ud, og fiern
pakringen.

3. Anbring pakringen pa knivindsatsen
efter renggring og terring.

4. Szt knivindsatsen ind i blenderbzegeret
nedefra, og drej den fast i retning med
uret.

Drej som minimum, indtil vingen
er indstillet ud for markeringen pa
blenderbaegeret.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

OBS!
Brug aldrig knivindsatsen uden pakningen!

Rengoring af minihakkeren

Det anbefales at renggre minihakkeren
straks efter brug. Derved undgas, at
madrester tarrer ind, og at plastmaterialet
angribes (f.eks. af eteriske olier i
krydderier).

Renger ikke beegeret med drev i
opvaskemaskinen, men under rindende
vand med en barste. Ma ikke blive liggende
i vand!

Baegeret tgrres ved at stille det med drevet
opad.

Mulig arsag:

Dele er ikke sat korrekt pa. Laget er ikke

lukket helt.

Afhjeelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m  Treek netstikket ud.

m  Seet delene korrekt pa i
overensstemmelse med instruktionerne,
og luk laget helt.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning:

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne

made, sa kontakt kundeservice (se

kundeserviceadresser bag i dette haefte).

Hjeelp i tilfaelde af fejl

/\ Fare for at komme til skade!

Treek netstikket ud, for en fejl afhjeelpes.
Vigtig henvisning:

En fejl i betjeningen af apparatet, en
udlgsning af de elektroniske sikringer eller
en apparatdefekt vises med en blinkende
lysring (driftsindikator).

Fejl:

Apparatet arbejder ikke mere.

Mulig arsag:

Apparatet blev overbelastet (f.eks. redskab
blev blokeret af fadevarer), og den
elektroniske sikring er udlgst.
Afhjzelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m  Afhjeelp arsagen til overbelastningen.
m Tag apparatet i brug igen.

Mulig arsag:

Man har forsegt at seette skalen eller
blenderen pa det teendte apparat.
Afhjeelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m  Traek netstikket ud.

m Seet skalen eller blenderen pa.

m Tag apparatet i brug igen.

Fejl:

Apparatet starter ikke.
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Ekstra tilbehor

(Kan kgbes i faghandlen, hvis det ikke
folger med leveringen)

Pommes frites-skive (MUZ45PS1)
Til skeering af ra kartofler til pommes frites.

Asiengrontsagsskive (MUZ45AG1)
Skeerer frugt og grent i fine strimler til
asiatiske grentsagsretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)
Til rivning af ra kartofler til f.eks. sgsterkage
eller kartoffelboller.

Kartoffelpandekageskive (MUZ45KP1)

Til rivning af ra kartofler til résti og
kartoffelpandekager samt til skeering af frugt
og gront i tykke skiver.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sjficeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Trykt pa 100 % genbrugspapir



Kundeservice

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om
garantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og pa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.

Trykt pa 100 % genbrugspapir

da
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er egnet til ragring, elting, pisking, skjeering og rasping

av matvarer. Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er
godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbeharsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoblingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheten av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren. La aldri stramkabelen komme i
bergring med varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, far det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.

92 Trykt pa 100 % resirkulert papir



Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Ved streambrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Vent til
drevet star helt stille!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Til pafylling av ingredienser ma stgteren alltid
brukes. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjaring. Bruk barste til rengjaringen.

m Universalknivens knivblad ma ikke bergres med hendene.

Nar den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares i
knivbeskyttelsen. lkke grip tak i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Grip kun tak i kanten av kutteskivene!

m Grip aldri inn i det pasatte miksebegeret! Miksebegeret ma kun
settes pa/tas av nar drevet star stille. Mikserkniven ma ikke
bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i de skarpe knivene og kantene pa
terningkutterinnsatsen. Hold kun fast i plastdelen pa skjeereskiven
og skjeeregitteret. Nar terningkutterinnsatsen ikke er i bruk, ma den
alltid oppbevares sammensatt og med pasatt knivbeskyttelse.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
gjennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,4 liter varm
eller skummende veeske.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang. Du ma ikke utsette blandebegeret for temperaturer
over 80°C.

/\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjere apparatet grundig etter hver
bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=»> "Rengjaring og pleie” se side 101
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

4]
®

Folg instruksjonene i bruksanvisningen.

Forsiktig! Roterende kniver.

Forsiktig! Roterende verktay.
Grip ikke inn i pafyllingsapningen.

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter finner
du pa var internettside.

En oversikt

=> Bilde
1 Basisapparat
a Dreiebryter

Innhold b Lysring (driftsindikator)
Korrekt bruk 92 ¢ Drev (2- eller 3-trinns *)
Viktige sikkerhetsanvisninger..................... 92 2 g ﬁabeloppbevarlng
Enoversikt ..o 94 3 Do_ ek lina 1 .
For forste gangs bruk ..........ccccoeoinininene. 95 rivaks ing (gra)
L 4 Drivaksling 2 (svart) *
Deler og betjeningselementer-.................... 95
5 Lokk

Forberedelse.........cccoooiiiiiniiiiiic e 96 Stat
Bruk av verktgyet ... 96 a stoter

. 6 Verktoy *
Kutteskiver ..o 97
Sitruspresse a Verktgyholder
saftsepntrifu [ b Universalkniv med knivbeskyttelse
Saftse! € ettt ¢ Eltekrok (kunststoff)
TerningKutter ... d R?replnne .

e Girkassehus for rgrepinne

Universalkutter
Eksempel pa oppskrift

7 Skiveholder
8 Kutteskiver *

Rengioning 00 pet. o q01 @ Ske@re-vendeskive ~ yk/tynn
R 103 P Raspe-vendeskive - grov/fin
SPESIAIDENGT ..o 103 € Riveskive —middels fin
e 104 9 Riveskive-grov
KUNdeSsEerviCe .........ccovvieiieeniiiiieceeeen 104 e Skive for potetkaker
f Pommes frites-skive
g Skive for asiatiske grennsaker
9 Sitruspresse *
a Silkurv
b Pressekjegle
10 Saftsentrifuge *
a Raspebeholder
b Filterkurv
¢ Lokk
d Stgter for saftsentrifuge
94 Trykt pa 100 % resirkulert papir



11 Terningkutter *
a Basisbeerer
b Laseklemme
¢ Skjeeregitter
d Skjeereskive
e Knivbeskyttelse
f Rens for skjaeregitter
12 Universalkutter *
a Beger med drev
b Lokk
13 Mikser *
a Miksebeger av tritan
b Knivinnsats
¢ Lokk
d Pafyllingsapning
e Trakt
*  Avhengig av modell

For forste gangs bruk

Fer det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle tilbehgrsdelene
ut av emballasjen og fiern eksisterende
forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. = Bilde

m Rengjor og terk alle deler grundig for
forste bruk. =» "Rengjaring og pleie” se
side 101

Trykt pa 100 % resirkulert papir

For fgrste gangs bruk no

Deler og
betjeningselementer

Viktig!

Bollen, lokket/begeret pa universalkutteren
og miksebegeret er ikke egnet for bruk i
mikrobglgeovn!

Fargekoding

Apparatet har et 2- eller 3-trinns drev
(avhengig av modell). Hvert hastighetstrinn
er merket med ulike farger (svart, gra og
red). Denne fargekodingen finner du ogsa
pa tilbehgrsdelene. Tilbehgrsdelene tilkobles

automatisk med rett hastighetstrinn.

Lavt turtall, svart,
med drivaksling 2
Til bruk av terningkutteren.

Middels turtall, gra,

med drivaksling 1

Til bruk av kutteskiver, sitruspresse
og saftsentrifuge.

Hoyt turtall, red,
uten drivaksling
Til bruk av mikser og universalkutter.

Dreiebryter med lysring

= Bilde [

Med dreiebryteren velges gnsket hastighet,
eller apparatet slas av. Den integrerte
lysringen lyser under bruk. Dersom det
oppstar feil pa apparatets betjening, de
elektroniske sikringene utlgses, eller det
oppstar defekt pa apparatet, er det ikke
lenger mulig a sla apparatet pa, og lysringen
blinker.

Obs!

Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren. Dersom det slas av
ved a apne lokket, farer dette til skader pa
apparatet.

%
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no Forberedelse

M Momentkobling med hgyeste
turtall. Hold fast bryteren i gnsket

tid.
0/off Stopp/sla av
min Arbeidshastigheten kan innstilles
- trinnlgst fra lavt til hayt turtall.
max
Pulse Intervalldrift med hgyeste turtall.
Anbefales f.eks. for tilberedning av
milkshakes i mikseren.
Kabeloppbevaring
=> Bilde

Apparatet er utstyrt med kabeloppbevaring.
Lengden pa stremkabelen kan justeres etter
behov ved at kabelen trekkes ut eller skyves
inn.Skyv kabelen inn i kabeloppbevaringen
med korte stat etter arbeidet.

Forberedelse

m Plasser basisapparatet pa et glatt, rent
og underlag.

m  Tekk ut stramkabelen i ngdvendig
lengde.

/\ Fare for skade!

— Stepselet ma forst kobles til nar alle
forberedelsene til arbeidet med maskinen
er avsluttet.

— Under driften ma du aldri gripe ned
bollen eller pafyllingssjakten.

— Etter at apparatet er slatt av,
fortsetter drevet & ga en kort tid.
Verktgyet/tilbeharet ma kun skiftes
nar drevet star stille.

Viktig!

— Apparatet ma kun slas pa nar verktayene
eller tilbehgret er fullstendig montert.

— Det er ikke mulig a sla apparatet pa
dersom bollen ikke er satt korrekt inn og
lukket med lokket. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i slissen i handtaket pa
bollen.

— Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren.

96

Bruk av verktoyet

Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen

eller pafyllingssjakten med hendene. Stikk

eller pafyllingssjakten.

Universalkniv

/\ Fare for skade!

Universalknivens knivblad ma ikke bergres

universalkniven alltid oppbevares i knivbe-

skyttelsen. Universalkniven ma kun holdes i

Eltekrok (kunststoff)

Til elting av deig (f.eks. gjeerdeig,

rort deig) og for innblanding av ingredienser

som ikke skal kuttes opp (f.eks. rosiner, sma

—> Bilde [3]

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
med urviseren.

2. Drivakslingen 1 trykkes inn i

3. Sett verktgyholderen med drivakslingen
pa drevet. Universalkniven eller elte-
slippes.

Obs!

ma alltid fgrst fylles pa etter at verktayene

er satt inn.

5. Sett pa lokket med stateren. Veer da
oppmerksom p& markeringen (—g-).

. Setti stgpselet. Sett dreiebryteren pa
gnsket trinn.

8. For a fylle pA mere ingredienser settes
dreiebryteren pa 0/off. Stgteren tas ut,
pafyllingsapningen.

9. Sett dreiebryteren pa 0/off etter

A\ Fare for skade!
ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen
Til kutting og hakking.
med hendene. Nar den ikke brukes, ma
plasthandtaket langs kanten.
sjokoladeplater).
markeringen (—g-). Drei skalen til stopp
verktgysholderen til den gari l&s.
kroken settes pa verktgyholderen og
De ingrediensene som skal bearbeides,
4. Fyll paingredienser.
6. Drei lokket til stopp med urviseren.
7
Pafylling av ingredienser
og ingrediensene fylles pa igjiennom
bearbeidningen. Trekk ut stgpselet.

Trykt pa 100 % resirkulert papir



w N

Temme bollen

10. Drei lokket mot urviseren og ta det av.

11. Verktgyholderen tas ut av bollen
sammen med universalkniven hhv.
eltekroken. Verktgyet tas av fra
verktgyholderen.

12. Bollen dreies mot urviseren og tas av.
Tom bollen.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 101

Rerepinne

Til flate og stivpisket eggehvite. %

Ikke egnet for faste ingredienser.

= Bilde d

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
markeringen (—g-). Drei skélen til stopp
med urviseren.
Sett drivakslingen pa drevet.
Sett rgrepinnen inn i girkassehuset til
den garilas.

4. Sett girkassehuset pa drivakslingen med
en lett dreining.

5. Fyll pa ingredienser.

6. Sett pa lokket med stateren. Veer da
oppmerksom pa markeringen (—g-).

7. Drei lokket til stopp med urviseren.

8. Setti stopselet. Sett dreiebryteren pa
gnsket trinn.

m Sett dreiebryteren pa 0/off etter
bearbeidningen. Trekk ut stopselet.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.

=> "Rengjaring og pleie” se side 101

Kutteskiver

A\ Fare for skade!

Ikke grip tak i de skarpe knivene og kantene
pa kutteskivene. Skivene ma kun holdes i
kanten! Grip ikke inn i pafyllingsapningen. Til
pafylling av ingredienser ma stgteren alltid

brukes.

Skjaere-vendeskive — tykk/tynn

Til skjeering av frukt og grennsaker.
Betegnelsen pa skjeere-/vendeskiven:
“1” for den tykke skjeeresiden

"3” for den tynne skjaeresiden

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Kutteskiver no

Obs!

Skjeere-/vendeskiven er ikke egnet il
skjaering av hard ost, brad, rundstykker
og sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjeeres nar de er kalde.

Raspe-vendeskive — grov/fin

Til & raspe grennsaker, frukt og ost,
bortsett fra hard ost (f.eks. parmesan).
Betegnelse pa raspe-vendeskiven:

“2” for den grove raspesiden

“4” for den fine raspesiden

Obs!
Raspe-/vendeskiven er ikke egnet til & raspe
netter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden.

Riveskive — middels fin

Til riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. parmesan), kjolt sjokolade og neatter.
Obs!

Riveskiven er ikke egnet til riving av myk ost
eller ost i skiver.

Riveskive grov

Til riving av ra poteter, f.eks. for

potetkaker eller kumler.
Til riving av ra poteter til “Rosti”
og potetkaker, til skjeering av frukt og
Pommes frites-skive -
Til skjeering av ra poteter for pommes
frites.
Skjeerer frukt og greannsaker i fine
striper for asiatiske grennsaksretter.
for asiatiske grannsaker legges pa med
kniven vendt opp. Skiver som er egnet fil
forhandlere (se kapittel "Spesialtilbehar”).
—> Bilde [d
markeringen (—g-). Drei skalen til stopp
med urviseren.

Skive for potetkaker

grennsaker i tykke skiver.

Skive for asiatiske grennsaker

Merk: Skiven for pommes frites hhv. skiven
andre formal kan faes hos spesialiserte

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
2. Sett drivakslingen pa drevet.
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no Sitruspresse

3. Ta skiven ut av beskyttelseshylsteret.
Legg skiven pa skiveholderen. Snu
skiven sa den gnskede skjeere-/
raspesiden vender opp. Legg skiven pa
skiveholderen slik at medbringeren pa
skiveholderen griper inn i dpningene i
skivene. Skiven ma ligge pa tappene pa
siden av skiveholderen.

4. Sett skiveholderen pa drivakslingen med
en lett dreining.

5. Sett pa lokket med stgteren. Veer da

oppmerksom pa markeringen (—g-).

Drei lokket til stopp med urviseren.

Sett i stgpselet. Sett dreiebryteren pa

gnsket trinn.

8. Skyv ingrediensene som skal skjaeres
eller raspes ned med lett trykk med
stgteren. Om ngdvendig ma det kuttes
opp i biter pa forhand.

m Sett dreiebryteren pa 0/off etter
bearbeidningen. Trekk ut stepselet.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
Pa den maten terker ikke restene inn.
=> "Rengjaring og pleie” se side 101

Obs!

Avslutt arbeidet og tem bollen far de

bearbeidete matvarene kommer opp i til

underkanten av skiveholderen.

Merk: Sjokoladen fylles pa fgr apparatet

slas pa og dekkes til med stgteren. Skyv ned

med stgteren nar apparatet er slatt pa.

No

Sitruspresse

Til pressing av sitrusfrukt, f.eks.

appelsiner, grapefrukt, sitroner.

Obs!

Sitruspressen ma kun brukes i komplett

sammensatt tilstand.

=> Bilde [€

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
markeringen (—g-). Drei skélen til stopp
med urviseren.

2. Sett drivakslingen pa drevet.
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3. Sett silkurven pa drivakslingen. Veer

da oppmerksom pa markeringen (—g-).

Drei silkurven med urviseren. Nesen pa

silkurven ma sitte pa anslaget i slissen i

handtaket pa bollen.

Pressekjeglen settes pa og trykkes ned.

Sett i stopselet. Sett dreiebryteren pa

trinn min.

6. Press den halverte sitrusfrukten pa
presskjeglen. Saften renner ned i
beholderen.

m Sett dreiebryteren pa 0/off etter
bearbeidningen. Trekk ut stgpselet.

m  Rengjer alle delene straks etter bruk.
Pa den maten terker ikke restene inn.
=> "Rengjoring og pleie” se side 101

Obs!
Ta hensyn til fyllenivaet. Maksimal
arbeidsmengde: 1000 ml fruktsaft.

o

Saftsentrifuge

Til safting av kjernefrukt (f.eks.
epler, paerer), beer, steinfrukt uten stein,
grennsaker (f.eks. gulrgtter, tomater).

= Bilde [l

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa

markeringen (—g-). Drei bollen til stopp

med urviseren.

Sett drivakslingen pa drevet.

Sett filterkurven inn i raspebeholderen.

Dreies mot urviseren.

Sett saftsentrifugen ned i skalen.

Sett pa saftsentrifugens lokk med

stateren. Veer da oppmerksom pa

markeringen (—g-).

Drei lokket til stopp med urviseren.

Sett i stopselet. Sett dreiebryteren pa

trinn min.

m  Frukt eller gronnsaker fylles ned i
pafyllingssjakten og skyves ned med
lett trykk med stgteren. Om ngdvendig
ma det kuttes opp i biter pa forhand.
Sett dreiebryteren kort pa trinn max mot
slutten av arbeidet og hold apparatet
i gang til all saft er presset ut av
fruktkjottet.

oaproN

o N

Trykt pa 100 % resirkulert papir



m Sett dreiebryteren pa 0/off etter endt
bearbeidning. Trekk ut stgpselet.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 101

Obs!

Bollen ma temmes i rett tid:

— etter & ha bearbeidet maks. 500 g.

— for saften har nadd opp til
raspebeholderen.

Mikser

Til blanding av flytende hhv. halvfaste | |
matvarer, til kutting/hakking av ra
frukt og grgnnsaker, til mosing av
mat.

Miksebeger av tritan

Tritan er et bruddsikkert, smaks- og luktngy-
tral plastmateriale. | miksebegeret av tritan
kan isbiter og frosne matvarer bearbeides.

/\ Fare for personskader

Grip aldri inn i den pasatte mikseren!
Mikseren ma kun settes pa/tas av nar drevet
star stille. Knivsettets knivblad ma ikke
bergres med hendene.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut gjennom trakten i
lokket. Det m& maksimalt fylles pa 0,4 liter
varm eller skummende veeske.

Obs!
Du ma ikke utsette blandebegeret for
temperaturer over 80°C.

=> Bilde [l

1. Sett mikseren pa. Vaer da oppmerksom
pa markeringen (—g-). Drei mikseren til
stopp med urviseren.

2. Fyll paingredienser.

Arbeidsmengder

Faste matvarer optimalt 80 g
Vaesker maks. 1,51
Varme eller skummende maks. 0,4 |
vaesker

3. Sett lokket pa og drei det med urviseren.
Nesen pa lokket ma sitte pa anslaget
i slissen pa mikserhandtaket.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Mikser no

Obs!

— Mikseren ma ikke brukes nar den er tom.

— Mikseren arbeider kun nar lokket er
skrudd fast.

4. Settistopselet. Sett dreiebryteren pa
gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

5. Sett dreiebryteren pa 0/off for a fyllepa
flere ingredienser. Ta lokket av og fyll pa
ingredienser, eller

6. ta ut trakten og fyll de faste ingredien-
sene pa gjennom pafyllingsapningen litt
etter litt.

7. Fyll flytende ingredienser pa gjennom
trakten.

m Sett dreiebryteren pa 0/off etter
bearbeidningen. Trekk ut stgpselet.

m  Rengjer alle delene straks etter bruk.
=> "Rengjoring og pleie” se side 101

Tips: Fyll litt vann med oppvaskmiddel

pa den pasatte mikseren for a utfere
for-rengjering. Still inn trinn M i noen fa
sekunder. Hell ut vannet og skyll mikseren
med klart vann.

Terningkutter

Terningkutter til skjsering av matvarer
i terningsform.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Grip aldri inn i den monterte terningkutteren!

Terningkutteren ma kun tas av/settes pa nar

drevet star stille.

Ved demontering/montering av

terningkutteren ma skjaereskiven kun holdes

i plastknappen pa midten.

Henvisninger for bruk!

m Terningkutteren er kun egnet il
oppskjaering av poteter (ra eller kokte),
gulrgtter, agurk, tomater, paprika,
lgk, bananer, epler, peerer, jordbeer,
meloner, kiwi, egg, myk kjattpalse (f.eks.
mortadella), kokt eller stekt, beinfritt kjatt
av fugl.

m  Sveert myk ost (f.eks. mozzarella,
fetaost) kan ikke bearbeides. Ved ost
som skjaeres i skiver (f.eks. gouda)
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no Terningkutter

og hard ost (f.eks. emmentaler) ma
mengden som bearbeides i en omgang
ikke overskride 3 kg.

m For bearbeiding av kjerne- og steinfrukt
(epler, fersken osv.) ma kjernene hhv.
steinene fijernes.

m For bearbeiding av kokt eller stekt kjatt,
ma knoker fjernes.

m  Matvarene ma ikke veere i frossen tilstand.

Obs!

— Dersom disse henvisningene ikke
blir fulgt, kan det fgre til skade pa
terningkutteren samt pa skjeeregitteret og
den roterende kniven.

— Dersom terningkutteren blir brukt til andre
formal, blir forandret pa eller brukt pa en
ikke sakkyndig mate, patar Robert Bosch
Hausgerate GmbH seg ikke noe ansvar
for eventuelle skader. Dette utelukker
ogsa ansvar for skader (f.eks. slgve eller
deformerte kniver) som oppstar dersom
det blir bearbeidet matvarer som ikke er
egnet.

Viktige henvisninger:

— Matvarer ma ikke inneholde knoker,
kjerner eller andre faste bestanddeler.

— Frukt/grgnnsaker bgr ikke veere for
modne, da saften ellers kan renne ut.

— Kokte matvarer ma avkjoles for
de skjeeres opp, de er da fastere i
konsistensen, og skjeereresultatet blir
dermed bedre.

— Ved a trykke mer eller mindre pa steteren
nar matvarene skyves ned, kan lengden
pa terningene pavirkes.

— Terningkutteren arbeider kun nar lokket
er skrudd fast.

Det ma velges en arbeidshastighet som
tilsvarer de matvarene som skal skjeeres.
Obs!

Under arbeidet med terningkutteren ma aldri
intervalldrift (Pulse) brukes.

Lav arbeidshastighet (min):

kokte poteter, gulrgtter og egg,

agurker, bananer, jordbaer, meloner.

100

Middels arbeidshastighet:

f.eks. ra poteter og gulratter, mykt palegg
(f. eks. mortadella), ost i skiver, hard ost,
paprika, tomater, lgk, epler, kiwi.

—=> Bilde

1. Skjeeregitteret settes inn i basisbaereren.
Vaer oppmerksom pa utsparingene!

2. Sett skjeereskiven med knivbeskyttelsen
inn i basisbaereren.

3. Trykk de 3 Iaseklemmene inn til de gar
ilas.

4. Sett drivaksling 2 pa drevet.

Obs!

Det er tvingende ngdvendig & bruke drivaks-

ling 2 for terningskutteren (bilde [N - 4).

5. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
markeringen (—g-). Drei bollen til stopp
med urviseren.

6. Sett terningkutteren ned i bollen.
Markeringen pa terningskutteren ma
veere innrettet mot bollens handtak.
Terningkutteren ma sitte fullstendig pa
drivakslingen! Drei knivskiven i korrekt
stilling ved hjelp av knivbeskyttelsen ved
behov.

7. Ta knivbeskyttelsen av.

8. Sett pa lokket med stateren. Veer da
oppmerksom pa markeringen (—g-).

9. Drei lokket til stopp med urviseren.
Nesen pa lokket ma sitte pa anslaget i
slissen i handtaket pa bollen.

10. Sett i stapselet. Sett dreiebryteren pa
gnsket trinn.

m Fyll de matvarene som skal skjeeres pa
pafyllingssjakten og skyv dem ned med
lett trykk med stateren. Om ngdvendig
ma det kuttes opp i biter pa forhand.

Obs!

Bollen ma temmes i rett tid:

— etter & ha bearbeidet maks. 500 g.

— for terningene har nadd opp til
underkanten av terningkutteren.

Temme bollen

m Sett dreiebryteren pa 0/off etter endt
bearbeidning. Trekk ut stgpselet.

m Drei lokket mot urviseren og ta det av.

m  Sett knivbeskyttelsen pa.

m Ta terningkutteren ut av bollen.

Trykt pa 100 % resirkulert papir



m Bollen dreies mot urviseren og tas av.
Tem bollen.
m Rengjor alle delene straks etter bruk.

Universalkutter
Til kutting av sma mengder kjatt,

=> "Rengjaring og pleie” se side 101
hard ost, Igk, persille, hvitlgk, frukt
og gronnsaker. Kutting av kaffebgnner,

pepperkorn, sukker, valmuefrg og pepperrot
er ikke tillatt.

/\ Fare for personskader
Universalkutteren ma kun settes pa/tas av
nar drevet star stille. Knivsettets knivblad
ma ikke bergres med hendene. Grip aldri
inn i universalkutterens beger! For a fierne
oppkuttede matvarer ma det brukes egnet
hjelpemiddel (f.eks. skje).

Obs!

Universalkutteren arbeider kun nar lokket er
skrudd fast.

—> Bilde [

1. Sett begeret pa. Vaer da oppmerksom pa

markeringen (—g-). Drei begeret til stopp

med urviseren.

Fyll pa ingredienser.

Sett lokket pa og drei det med urviseren.

Nesen pa lokket ma sitte pa anslaget

i slissen pa begeret.

4. Setti stgpselet. Sett dreiebryteren pa
trinn M og hold den fast.

Merk: Jo lenger apparatet forblir paslatt,

desto finere blir det som skjaeres. Ved urter

kan det gnskede kutteresultatet allerede

vaere nadd etter meget kort innkoblingstid.

Det er mulig at en kort “impulsbetjening” av

trinn M allerede er nok.

m Slipp dreiebryteren etter arbeidet. Trekk
ut stepselet.

Etter arbeidet

m Drei universalkutteren mot urviseren og
ta den av.

m  Snu universalkutteren. De oppkuttede
matvarene faller ned i lokket.

m Hold fast lokket. Drei begeret mot
urviseren og ta det av.

Cadl
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Universalkutter no

m Fjern restene av oppkuttede matvarer
fra begeret med egnet hjelpemiddel
(f.eks. skje).

m  Rengjer alle delene straks etter bruk.
=> "Rengjoring og pleie” se side 101

Honning-/hasselngttpalegg

— 10 g hasselnatter

— 100 g blomsterhonning (romtemperatur)
m Ha ngttene i universalkutterens beholder
og kutt dem opp i 5 sekunder pa trinn M.
m Tilsett honning og prosesser i
10 sekunder pa trinn M.

Overhold anbefalte arbeidsmengder og
-tider. = Bilde [0]

Eksempel pa oppskrift
for universalkutteren

Rengjoring og pleie
Apparatet er vedlikeholdsfritt! Grundig
rengjering sikrer lang holdbarhet.

Generelle merknader

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
Restene tgrker da ikke inn, og plasten
blir ikke angrepet (f.eks. av eteriske oljer
i krydder).

m  Nar du arbeider med f.eks. gulergtter
og redkal, oppstar det misfarginger av
plastdelene. Den kan fiernes med noen
draper matolje.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjeringsmidler.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

— Lamellene pa saftsentrifugens filterkurv
ma rengjeres forsiktig for ikke & skade
dem.
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no Rengjgring og pleie

/\ Fare for skade!

— Veer forsiktig nar du handterer de skarpe
knivene.

— Universalkniven ma kun holdes i
plasthandtaket langs kanten.

— Grip kun tak i kanten av kutteskivene.

— Grip aldri inn i de skarpe knivene og
kantene pa terningkutterinnsatsen.
Skjeereskiven ma kun holdes i
plastknappen pa midten!

— Miksekniven og knivene pa
universalkutteren ma ikke bergres med
bare hender.

— Bruk bgrste til rengjeringen av knivene
og kutteskivene.

/\ Fare for elektrisk stot!
Far rengjering ma stopselet trekkes ut.

Rengjering av basisapparatet

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i
veesker, aldri holdes under rennende
vann eller rengjgres i oppvaskmaskin.
Ikke bruk damprenser.

m Tork av basisapparatet med en fuktig
klut. Ved behov kan du bruke litt
oppvaskmiddel.

m  Gni deretter apparatet tort.

Rengjering av bolle, verktoy og
tilbehor

m  Skyll alle deler under rennende vann
straks etter bruk.

m Tatilbehgret fra hverandre fgr rengjaring.
Ga i denne forbindelse fram i motsatt
rekkefglge av det som er beskrevet i de
enkelte kapitlene.

m La alle deler tgrke grundig eller gni dem
tarre etter rengjgringen.

Ta fra hverandre rgrepinnen for

rengjoring

Rerepinnen kan tas fra hverandre for

rengjaring.

=> Bilde

1. Targrepinnen av giret.

2. Trykk inn lasken og ta av girdekslet.

3. Ta de to tannhjulene ut av huset. Rengjar
forsiktig med en barste.
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4. Monter alle deler igjen i motsatt
rekkefelge etter rengjering og tarking.

Rengjoring av saftsentrifugen
Ta filterkurven av raspeholderen for &
rengjgre saftsentrifugen. Skyll farst av
delene under rennende vann.

Obs!
Rengjer lamellene pa filterkurven forsiktig for
ikke & skade dem.

Rengjering av terningkutteren

Ta fra hverandre terningkutteren for

rengjoring

= Bilde [

1. Sett knivbeskyttelsen pa. Ta
terningkutteren ut av bollen.

2. Apne laseklemmene. Ta ut knivskiven
med knivbeskyttelsen.

/\ Fare for skade!

Hold kun fast i plastdelen pa skjeereskiven

og skjeeregitteret.

Fjern eventuelle rester av matvarer
med rengjgringsinnretningen for
skjeeregitteret.

4. Trykk skjeeregitteret med
rengjeringsinnretningen for skjeeregitteret
ut fra undersiden.

Rengjer basisbeereren i oppvaskmaskinen.

Alle andre deler ma farst skylles under ren-

nende vann. Rengjar delene med en bgrste.

Rengjoring av mikseren

Miksebeger (uten knivinnsats), lokk og trakt
kan rengjgres i oppvaskmaskin. Knivinn-
satsen ma ikke vaskes i oppvaskmaskinen,
men rengjgres under rennende vann (ikke la
den bli liggende i vannet).

Ta fra hverandre knivinnsatsen for

rengjoring

—=> Bilde M

1. Snu det tomme miksebegeret. Hold i
knivinnsatsens vinger og drei den mot
urviseren. Knivinnsatsen lgsner.

2. Ta ut knivinnsatsen og fiern
tetningsringen.

3. Sett tetningsringen pa knivinnsatsen etter
rengjering og terking.
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4. Sett knivinnsatsen inn i miksebegeret
fra undersiden og skru den fast med
urviseren. Drei minst til vingen er
innrettet slik at den flukter med merket pa
miksebegeret.

Obs!
Du ma aldri bruke knivinnsatsen uten
pakning!

Rengjering av universalkutteren
Universalkutteren skal helst rengjgres straks
etter bruk. Restene tarker da ikke inn, og
kunststoffet blir ikke angrepet (f.eks. av
eteriske oljer i krydder).

Begeret med drevet ma ikke rengjeres

i oppvaskmaskin, men under rennende vann
og med en bgrste. Ma ikke bli liggende i
vannet!

Sett fra deg begeret med drevet vendt opp
nar det skal tarkes.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!
Trekk ut stgpselet for feil skal utbedres.

Viktig merknad:

Lysringen (driftsindikator) blinker dersom det
oppstar en feil ved betjeningen av apparatet,
dersom de elektroniske sikringene utlgses,
eller dersom det oppstar en defekt pa
apparatet.

Feil:

Apparatet arbeider ikke lenger.

Mulig arsak:

Apparatet var overbelastet (f.eks. verktgyet
er blitt blokkert av matvarer), og den
elektroniske sikringen er utlgst.

Utbedring:

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m  Trekk ut stgpselet.

m Fjern arsaken til overbelastningen.

m Ta apparatet i bruk igjen.

Mulig arsak:
Det ble gjort et forsgk pa a sette bollen pa
apparatet nar det allerede var i gang.

Utbedring:
m Sett dreiebryteren pa 0/off.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Hjelp ved feil no

m  Trekk ut stepselet.

m  Sett bollen eller mikseren pa.

m Ta apparatet i bruk igjen.

Feil:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsak:

Delene er ikke satt korrekt pa. Lokket er ikke
helt lukket.

Utbedring:

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m  Trekk ut stgpselet.

m Sett delene korrekt pa i samsvar med
instruksjonene og lukk lokket helt.

m Ta apparatet i bruk igjen.

Viktig merknad:

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa denne
maten, ma du henvende deg til kundeservice
(se adressene for kundeservice pa slutten av
dette heftet).

Spesialtilbehor

(fas hos spesialiserte forhandlere, dersom
det ikke er inkludert i leveringsomfanget)
Pommes-frites-skive (MUZ45PS1)

Til skjeering av ra poteter for pommes frites.
Skive for asiatiske gronnsaker
(MUZ45AG1)

Skjeerer frukt og grannsaker i fine striper for
asiatiske grgnnsaksretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)

Til riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker
eller kumler.

Skive for potetkaker (MUZ45KP1)

Til riving av ra poteter til “Rosti” og
potetkaker, til skjeering av frukt og
grennsaker i tykke skiver.
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Avfallshandtering

Avfallshandtering

)74

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig
mate. Dette apparatet er klassifisert

i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var kundeser-
vice, din forhandler eller pa vare nettsider.
Kontaktinformasjonen for kundeservice
finner du i den vedlagte kundeserviceover-
sikten eller pa vare nettsider.
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Anvandning for avsett andamal sv

Anviandning for avsett andamal

Apparaten ar bara avsedd for normal anvandning i hemmet.

Anvand apparaten bara for att bearbeta mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten lampar sig for att blanda, knada, vispa, skara och riva
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra foremal
eller amnen. | kombination med andra tillbehdrsdelar som tillverkaren
har godkant ar fler anvandningsomraden mojliga. Apparaten far bara
anvandas med godkanda originaldelar och originaltillbehér. Anvand
aldrig tillbehoren till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga bruksanvisningen om du ger apparaten till nagon annan.
Om du inte féljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av apparaten och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatten och maskindiska den inte.
Anvand aldrig angrengdring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Ta alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

Tryckt pa 100 % returpapper 105



sv Viktiga sakerhetsanvisningar

m Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfarande inkopplad och startar
pa nytt efter avbrottet.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangningen fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar
apparaten ar igang. Anvand alltid pamataren for att mata ned
ingredienser. For inte in nagra foremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyllningsroret.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen. Anvand en borste vid rengoéringen.

m ROrinte vid universalknivens eggar med bara hander. Forvara
alltid universalkniven i knivskyddet nar den inte anvands. Ror aldrig
riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall bara i kanten
pa riv- och skarskivorna!

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixerbagaren! Du far bara
satta pa eller ta av mixerbagaren nar drivningen star stilla. Ror inte
i mixerknivarna med bara handerna.

m ROr aldrig tarningsskarinsatsens vassa knivar och kanter. Fatta
skarskivan och skargallret enbart i plastdelen. Nar du inte
anvander tarningsskarinsatsen maste du alltid férvara den ihopsatt
och med pasatt knivskydd.

/\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom

tratten i locket. Fyll pa hogst 0,4 liter het eller skummande vatska.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

/\ Obs.!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid an
vad som behovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten ga
pa tomgang. Utsatt inte mixbagaren for hogre temperaturer an 80°C.
/\ Viktigt!

Du maste rengoéra apparaten noggrant efter varje anvandning och om
den inte har anvants under en langre tid. = "Rengdring och skétsel”
se sidan 114
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

Forklaring av symbolerna pa apparaten resp. tillbehoren

4]
®

Vi gratulerar dig till ditt k6p av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.
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FOlj instruktionerna i bruksanvisningen.

Varning! Roterande knivar.

Varning! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyliningséppningen.

Oversikt

= Bild
1 Motordel
a Stromvred
b Ljusring (driftsindikering)
¢ Drivning (2 eller 3-steg *)
d Kabelférvaringsfack
Skal
Drivaxel 1 (gra)
Drivaxel 2 (svart) *
Lock
a Pamatare
Verktyg *
Verktygshallare
Universalkniv med knivskydd
Degkrokar (plast)
Grovvisp
Hus fér grovvispdrivning
7 Skivhallare
8 Riv- och skarskivor®*
Véandbar skarskiva — tjock/tunn
Vandbar strimlingsskiva — grov/fin
Rivskiva — medelfin
Rivskiva — grov
Skarskiva for rarakor
Pommes frites-skiva
Skarskiva for asiengronsaker
9 Citruspress *
a Silkorg
b Presskulle
10 Saftcentrifug *
a Rivbehallare
b Silkorg
¢ Lock
d Stét for saftxentrifug

o abhwbdN

® Q0T

Q "0 Q0T
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sv Fore forsta anvandningen

11 Tarningsskarare *
Hallare
Sparr
Skargaller
Skarskiva
Knivskydd
Rengorare till skargallret
12 Minihackare *
a Bagare med drivning
b Lock
13 Mixer *
Mixerbagare av tritan
b Kbnivinsats
¢ Lock
d Pafyliningsdppning
e Tratt
*  beroende pa modell

-0 Q0T W

1Y

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten
maste du packa upp den helt och rengdra
och kontrollera den.

Obs.!
Anvand aldrig apparaten om den ar skadad!
m Ta ut motordelen och alla tillbehéren
ur férpackningen och omhanderta
férpackningsmaterialet.
m Kontrollera att alla delar ar kompletta och
oskadade. = Bild
m  Rengor och torka alla delar noggrant fore
den forsta anvandningen.
=» "Rengbring och skbtsel” se
sidan 114

Delar och manoéverorgan

Viktigt!

Skalen, minihackarens lock/bagare och
mixerbagaren ar inte lampliga att anvanda i
mikrovagsugn!

Fargmarkning

Apparaten har en drivning med 2 eller

3 steg (beroende pa modell). Varje
hastighetssteg ar markt med olika farger
(svart, gratt och rott). Fargmarkningen finns
ocksa pa tillbehdrsdelarna. Tillbehéren
kopplas automatiskt samman med ratt
hastighetssteg.

108

Lagt varvtal, svart med drivaxel 2
Nar tarningsskararen anvands.

Medelhogt varvtal, gront med
drivaxel 1

Nar riv- och skarskivorna, citrus-
pressen och saftcentrifugen
anvands.

Hogt varvtal, rott utan drivaxel
Nar mixern och minihackaren
anvands.

Stromvred med ljusring

= Figur 3@

Med stromvredet kan du valja 6nskad hastig-
het eller stdnga av apparaten. Nar apparaten
ar igang lyser den inbyggda ljusringen. Om
du gor ett fel nar du mandvrerar apparaten,
om de elektroniska sakringarna loser ut eller
om ett apparatfel uppstar gar det inte langre
att starta apparaten, och ljusringen blinkar.

Obs.!

Anvand enbart strémvredet for att starta
och stéanga av apparaten. Om du stanger
av apparaten genom att Oppna locket kan
apparaten skadas.

Instéllningar

M Momentkoppling med hdgsta
varvtal. Hall fast reglaget under
Onskad tid.

Stopp/Avstangning
Arbetshastigheten kan stéllas in
- steglost fran lagt till hdgt varvtal.

O
o

Intervalldrift med hdgsta varvtal.
Rekommenderas for tillagning av
t.ex. milkshakes i mixern.

Kabelforvaringsfack

=> Figur

Apparaten ar férsedd med ett kabelférva-
ringsfack. Du kan anpassa natkabelns langd
genom att dra ut eller skjuta in den.Skjut
efter anvandningen tillbaka kabeln i férva-
ringsfacket med korta skjutrorelser.
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Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt, stabilt och
rent underlag.

m Dra ut natkabeln till den langd som
behdvs.

A Risk for personskador!
Satt inte in stickkontakten i eluttaget
forran alla forberedelser for arbetet med
apparaten ar klara.

— Stick aldrig in handen i skalen eller
pafyliningsroret nar apparaten ar igang.

— Nar apparaten har stangts av fortsatter
drivningen att rotera en kort stund. Byt
verktyg/tillbehdr bara nar drivningen star
stilla.

Viktigt!

— Starta inte apparaten forran verktygen
eller tillbehdren ar komplett monterade.

— Det garinte att starta apparaten om inte
skalen har satts in ratt och forslutits med
locket. Klacken pa locket maste ha forts
in till stopp i skalhandtagets slits.

— Anvand enbart stromvredet for att starta
och stanga av apparaten.

Anvandning av verktygen

/\ Risk for personskador!

Stick aldrig in handen i skalen eller

pafyliningsréret medan apparaten ar igang.

Stick inte in nagra foremal (t.ex. slevar) i

skalen eller pafyliningsroret.

Universalkniv -@

For finférdelning och hackning. -

/\ Risk for personskador!

Ror inte vid universalknivens eggar med

bara hander. Forvara alltid universalkniven

i knivskyddet nar den inte anvands. Fatta

universalkniven bara i plastgreppkanten.

Degkrokar (plast) -@

For knadning av deg (t.ex. jasdeg, -

kaksmet) och inblandning av ingredienser

som inte ska finfordelas (t.ex. russin,

chokladbitar).

=> Bild 3]

1. Sétt pa skalen. Observera markeringen
(—&)- Vrid skélen medurs till stopp.
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Forberedelser sv

2. Tryck in drivaxeln 1 i verktygshallaren tills
den snapper fast.

3. Satt verktygshallaren med drivaxeln pa
drivningen. Satt universalkniven eller
degkrokarna pa verktygshallaren och
slapp dem.

Obs.!

Tillsatt de matvaror som ska bearbetas forst

efter att verktygen har satts in.

4. L&ggiingredienserna.

5. Satt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—g-).

6. Vrid locket medurs till stopp.

7. Satt in kontakten. Stall stromvredet i
onskat lage.

Pafylining av ingredienser

8. Stall stromvredet i lage 0/off om du vill
fylla pa ingredienser. Ta ut pamataren
och fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsppningen.

9. Stall stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

Tomning av skalen

10. Vrid locket moturs och ta av det.

11. Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven eller degkrokarna
ur skalen. Ta av verktygen fran
verktygshallaren.

12. Vrid skalen moturs och ta av den. Tém
skalen.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Reng6ring och
skotsel” se sidan 114

Grovvisp
For gradde och vispad aggvita.
Inte 1amplig for fasta ingredienser.

= Bild[@

1. Satt pa skalen. Observera markeringen
(—¢-)- Vrid skélen medurs till stopp.

2. Satt drivaxeln pa drivningen.

3. Stick in grovvispen i drivningshuset a att
den snapper fast.

4. Satt drivningshuset pa drivaxeln med en
|att vridning.

5. L&ggiingredienserna.

6. Satt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—g-).
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sv Riv- och skarskivor

7. Vrid locket medurs till stopp.

8. Satt in kontakten. Stall stromvredet i
onskat lage.

m Stall stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengdring och
skotsel” se sidan 114

Riv- och skarskivor

/\ Risk for personskador!

RO&r aldrig riv- och skarskivornas vassa
knivar och kanter. Fatta skivorna

enbart i kanten! Stick inte in fingrarna

i pafyliningsdppningen. Anvand alltid
pamataren for att mata ned ingredienser.

Vandbar skarskiva — tjock/tunn

For skarning av frukt och grénsaker.
Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"1” for den tjocka skarsidan
"2” for den tunna skarsidan

Obs.!

Den vandbara andskivan lampar sig inte
for skarning av hardost, bréd, kuvertbroéd
och choklad. Skar inte kokt potatis med fast
konsistens forran den har kallnat.

Vandbar strimlingsskiva —
grov/fin

For strimling av gronsaker, frukt och ost,
utom hardost (t.ex.Parmesan).
Beteckning pa den vandbara
strimlingsskivan:

"2” for den grova strimlingssidan

"4” for den fina strimlingssidan

Obs.!

Den vandbara strimlingskivan l1ampar sig inte
for rivning av nétter. Strimla mjuk ost bara
med den grova sidan.

Rivskiva — medelfin

For rivning av ra potatis, hardost
(t.ex. parmesan), kyld choklad och nétter.
Obs.!

Rivskivan lampar sig inte for rivning av mjuk
ost och ostskivor.

Rivskiva grov

For rivning av ra potatis t.ex. till
rarakor och kroppkakor.
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Skarskiva for rarakor

For rivning av ra potatis till rosti och

tjocka skivor.

Pommes frites-skiva

pommes frites.

Skarskiva for asiengronsaker

Skarning av frukt och gronsaker i fina

Anm.: Placera pommes frites-skivan och

skarskivan for asiatiska gronsaker med

andra &ndamal finns att képa i fackhandeln

(se kapitel “Extratillbehér”).

1. Satt pa skalen. Observera markeringen
(—¢-)- Vrid skélen medurs till stopp.

3. Ta ut skivan ur skyddshdljet. Lagg skivan
pa skivhallaren. Vand skivan med den
uppat. Lagg skivan pa skivhallaren sa att
medbringarna pa skivhallaren passar in i
skivhallarens sidotappar.

4. Séatt skivhallaren pa drivaxeln med en latt

5. Satt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—3-).

7. Séttin kontakten. Stall strémvredet i
Onskat lage.
och tryck in det latt med pamataren. Skar
dem vid behov i mindre bitar forst.
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

m  Rengor alla delar omedelbart efter
fast. =» "Rengdring och skétsel” se
sidan 114

Slutfér bearbetningen och tém skalen innan

de bearbetade matvarorna nar skivhallarens

rarakor, for skarning av frukt och gronsaker i

For skarning av ra potatis till

strimlor till asiatiska gronsaksratter.

kniven uppat. Skivor som lampar sig for

= Bild

2. Satt drivaxeln pa drivningen.
Onskade skar- eller strimlingssidan
skivornas Oppningar. Skivan ska ligga pa
vridning.

6. Vrid locket medurs till stopp.

8. Fyll pa det som ska skaras eller strimlas

m Stall stromvredet i lage 0/off efter
anvandningen. Da torkar inga rester

Obs.!

undersida.

Tryckt pa 100 % returpapper



Anm.: Fyll i chokladen innan apparaten
startas och tack dver den med pamataren.
Tryck in den med pamataren efter starten.
Citruspress

For pressning av citrusfrukter, -

t.ex. apelsiner, grapefrukt och citroner.

Obs.!
Anvand citruspressen enbart i helt
hopmonterat tillstand.

= Bild [

1. Satt pa skalen. Observera markeringen
(—-)- Vrid skélen medurs till stopp.

2. Satt drivaxeln pa drivningen.

3. att pa silkorgen pa drivaxeln. Observera
markeringen (—g-). Vrid silkorgen
medurs. Klacken pa silkorgen maste
foras in till stopp i skalhandtagets slits.

4. Satt pa presskullen och tryck fast den.

5. Satt in stickkontakten. Stall stromvredet i
lage min.

6. Tryck ned en citrusfrukt i halvor
pa presskullen. Saften rinner ned i
behallaren.

m Stall stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. Da torkar inga rester
fast. =» "Reng6ring och skétsel” se
sidan 114

Obs.!
Kontrollera nivan. Storsta
bearbetningsmangd: 1000 ml fruktsaft.

Saftcentrifug

For pressning av saft ur karnfrukter

(t.ex. applen, paron), barfrukter, urkarnade
stenfrukter, gronsaker (t.ex. mordtter,
tomater).

= Bild [

1. Satt pa skalen. Observera
markeringen (—g-). Vrid skalen medurs
till stopp.

Satt drivaxeln pa drivningen.

Satt in silkorgen i rivbehallaren.
Vridning moturs.

Sétt in saftcentrifugen i skalen.

ahob

Tryckt pa 100 % returpapper

Citruspress sV

6. Satt pa locket pa saftcentrifugen
med pamataren. Observera
markeringen (—g-).

7. Vrid locket medurs till stopp.

8. Satt in kontakten. Stall strémvredet i lage
min.

m Lagg frukten eller gronsakerna i
matarréret och tryck in dem latt med
pamataren. Finfordela dem férst om det
behdvs. Stall strémvredet kortvarigt i
lage max nar arbetet ar fardigt och kor
apparaten tills all saft har pressats ut ur
fruktkottet.

m  Stall stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Reng6ring och
skétsel” se sidan 114

Obs.!

Tom skalen i god tid.:

— nar du har bearbetat hogst 500 g.

— innan saften nar upp till rivbehallaren.

Mixer

For blandnng av flytande

eller halvfasta matvaror,
finférdelning/hackning av raa
frukter och grénsaker och mosning
av matratter.

Mixbagare av tritan

Tritan ar en spricksaker och smak- och
luktneutral plast. | mixerbagaren av tritan kan
du bearbeta istarningar och frysta matvaror.

/\ Risk for personskador!

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern!
Ta av och sétt pa mixern bara néar drivningen
star stilla. Vidror inte knivinsatsens eggar
med bara hander.

A\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern
tranger anga ut genom tratten i locket. Fyll
pa hogst 0,4 liter het eller skummande
vatska.

Varning!

Utsatt inte mixbagaren for hogre
temperaturer an 80°C.
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sv Tarningsskarare

- Bild Il

1. Satt pa mixern. Observera markeringen
(—&-)- Vrid mixern medurs till stopp.

2. L&ggiingredienserna.

Bearbetningsméngder:

Fasta matvaror optimalt 80 g
Vatskor max. 1,5 liter
Heta eller skummande max. 0,4 liter
vatskor

3. Satt pa locket och vrid det medurs.
Klacken pa locket maste foras in till stopp
i mixerhandtagets slits.

Obs.!

— K&r inte mixern nar den ar tom.

— Mixern fungerar bara nar locket ar
fastskruvat.

4. Satt in kontakten. Stall stromvredet i
onskat lage.

Pafyllning av ingredienser

5. Stall stromvredet i lage 0/off om du vill
fylla pa ingredienser. Ta av locket och
lagg i ingredienserna, eller

6. ta uttratten och lagg i de fasta
ingredienserna undan for undan genom
pafyliningséppningen.

7. Fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

m Stall stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengdring och
skétsel” se sidan 114

Tips: Hall litet vatten med diskmedel i den
pasatta mixern for att forrengora den. Stall
stromvredet i ldge M under nagra sekunder.
Hall bort vattnet och skolj ur mixern med rent
vatten.
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Tarningsskarare
Tarningsskarare for skarning av

matvaror i tarningar.

/A Risk for personskador pa grund av
vassa knivar/roterande drivning!
Stick aldrig ned fingrarna i den pasatta
tarningsskararen! Ta av eller satt pa
tarningsskararen bara nér drivningen star
stilla.
Nar du tar isar och satter ihop
tarningsskararen far du bara fatta skarskivan
i plastknoppen i mitten.

Papekanden for anvandningen!

m Tarningsskararen lampar sig bara
for skarning av potatis (ra eller kokt),
mordtter, gurka, tomater, paprika, 16k,
bananer, applen, paron, jordgubbar,
meloner, kiwi, 8gg, mjuk koéttkorv (t.ex
mortadella), kokt eller stekt benfritt
fagelkott.

m  Mycket mjuk ost (t.ex. mozzarella, farost)
gar inte att bearbeta. For ostskivor (t.ex.
Gouda) och hardost (t.ex. Emmentaler)
far den mangd som bearbetas i ett och
samma arbetsmoment inte dverstiga
3 kg.

m Karna ur karn- och stenfrukter (applen,
persikor etc.) fore bearbetningen.

m Ta bort benen fran kokt eller stekt kott
fore bearbetningen.

m Matvarorna far inte vara djupfrysta.

Obs.!

— Om du inte foljer anvisningarna kan
tarningsskararen inklusive skargallret och
den roterande kniven skadas.

— Om du anvander tarningsskararen for
nagot annat &ndamal an det avsedda,
andrar den eller anvander den felaktigt
patar sig Robert Bosch Hausgerate
GmbH inget ansvar for eventuella
skador. Detta géller ocksa ansvar for
skador (t.ex. sl6a eller deformerade
knivar) som har uppkommit genom
bearbetning av icke godkanda matvaror.

Tryckt pa 100 % returpapper



V|kt|ga papekanden
Matvarorna far inte innehalla ben, karnor
eller andra fasta bestandsdelar.

— Frukter och gronsaker bor inte vara alltfor
mogna eftersom saften da kan rinna ut.

— Lat kokta matvaror svalna fore
skarningen eftersom de da blir fastare
och ger ett battre skarresultat.

— Du kan paverka tarningarnas langd
genom att trycka mer eller mindre hart pa
pamataren.

— Tarningsskararen fungerar bara nar
locket ar fastskruvat.

Valj den arbetshastighet som motsvarar de
matvaror som ska skaras.

Obs.!
Anvand aldrig intervalldrift (Pulse) nar du
arbetar med tarningsskararen.

Lag arbetshastighet (min):
kokta potatisar, morétter och agg, gurka,
bananer, jordgubbar, meloner.

Medelhog arbetshastighet:

raa potatisar och morotter, mjuk kottkorv
(t.ex. mortadella), ostskivor, hardost, paprika,
tomater, 16k, applen, kiwi.

= Bild
1. Sétt in skargallret i hallaren. Observera
urtagen!

2. Sattin skarskivan med knivskyddet i
hallaren.

3. Tryck de 3 sparrarna inat tills de snapper
fast.

4. Satt drivaxel 2 pa drivningen.

Obs.!

Anvand ovillkorligen drivaxel 2 fill

tarningsskararen (figur [ - 4).

5. Satt pa skalen. Observera
markeringen (—g-). Vrid skalen medurs
till stopp.

6. Satt in tarningsskararen i skalen.
Markeringen pa tarningsskararen
maste vara vand mot skalhandtaget.
Tarningsskaararen maste sitta ordentligt
fast pa drivaxeln! Vrid om det behovs
knivskivan till ratt lage med hjalp av
knivskyddet.

7. Ta av knivskyddet.

Tryckt pa 100 % returpapper

Minihackare sv

8. Satt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—3-).

9. Vrid locket medurs till stopp. Klacken
pa locket maste foras in till stopp i
skalhandtagets slits.

10. Satt in kontakten. Stall stromvredet i
Onskat lage.

m Lagg de matvaror som ska skaras
i pafyliningsroret och tryck in dem latt
med pamataren. Finférdela dem férst om
det behdvs.

Obs.!

Tom skalen i god tid.:

— nar du har bearbetat hogst 500 g.

— innan tarningarna har natt upp till
tarningsskararens undersida.

Tomning av skalen

m Stall strémvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.
Vrid locket moturs och ta av det.
Satt pa knivskyddet.

Ta ut térningsskararen ur skalen.
Vrid skalen moturs och ta av den. Tom
skalen.

Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Reng6ring och
skétsel” se sidan 114

Minihackare

For att finférdela mindre mangder @
kott, hardost, 16k, persilja, vitlok, frukt

och gronsaker. Finfordelning av kaffebonor,
pepparkorn, socker, vallmofrén och
pepparrot &r inte tillaten.

/\ Risk for personskador!

Ta av och satt pa minihackaren bara

nar drivningen star stilla. Vidror inte
knivinsatsens eggar med bara hander.
Stoppa aldrig ned handen i minihackarens
bagare! Anvand lampliga hjalpmedel

(t.ex. skedar) for att ta bort avlagsna det
finférdelade livsmedlet.

Obs.!
Minihackaren fungerar bara nar locket ar
fastskruvat.
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sV Receptexempel for minihackaren

= Bild [{

1. Sétt pa bagaren. Observera markeringen
(—&-)- Vrid bagaren medurs till stopp.

2. L&ggiingredienserna.

3. Satt pa locket och vrid det medurs.
Klacken pa locket maste foras in till stopp
i bagarens slits.

4. Satt in kontakten. Stall stromvredet i lage
M och hall fast det.

Anm.: Ju langre apparaten ar igang, desto

finare blir matvarorna skurna. Fér orter kan

Onskat finfordelningsresultat nas redan efter

en mycket kort bearbetningstid. Det kan

till och med racka med en kort vridning till

lage M.

m Slapp stromvredet efter bearbetningen.
Ta ut stickkontakten.

Efter arbetet

m Vrid minihackaren moturs och ta av den.

m Vand minihackaren upp och ned. Da
faller de finfordelade matvarorna ned i
locket.

m Hall fast locket. Vrid bagaren moturs och
ta av den.

m Ta bor rester av de finfordelade
matvarorna ur bagaren med ett lampligt
hjalpmedel (t.ex. en sked).

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengdring och
skotsel” se sidan 114

Receptexempel for
minihackaren

Honungs- och hasselnétspalagg

— 10 g hasselnoétter

— 100 g blomsterhonung (rumstemperatur)

m Lagg noétterna i minihackarbagaren
och finférdela dem under 5 sekunder i
lage M.

m Tillsatt honungen och bearbeta under
10 sekunder i lage M.

Folj rekommendationerna om
bearbetningsmangder och -tider. = Figur [e]
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Rengoring och skotsel

Apparaten ar underhallsfril Med en noggrann
rengoring far man en lang hallbarhet.

Allmanna anvisningar

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. Da torkar inte resterna in,
och plasten angrips inte (t.ex. av eteriska
oljor i kryddor).

m Vid bearbetning av t.ex. morétter och
rodkal kan plastdelarna bli missfargade.
Rengdr dem med nagra droppar matolja.

Obs.!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

— Anvand inga trasor eller rengéringsmedel
som kan repa apparatenl.

— Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen!
De kan bli deformerade.

— Var forsiktig nar du rengor lamellerna i
silkorgen sa att de inte skadas.

/A Risk for personskador!

— Var forsiktig nar du hanterar de vassa
knivarna.

— Fatta universalkniven bara i
plastgreppkanten.

— Hall bara i kanten pa riv- och
skarskivorna.

— .0r aldrig tarningsskérinsatsens vassa
knivar och kanter. Fatta alltid skarskivan i
plastknoppen i mitten!

— Vidror inte mixerns och minihackarens
knivar med bara handerna.

— Anvand en borste for att rengéra
knivarna och riv- och skarskivorna.

/\ Risk for elektrisk stot!
Ta ut stickkontakten fore rengdringen.

Rengoring av motordelen

m  Sank aldrig ned motordelen i vatska,
hall den aldrig under rinnande vatten
och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvand vid behov litet handdiskmedel.

m Torka sedan apparaten torr.

Tryckt pa 100 % returpapper



Rengoring av skal, verktyg och
tillbehor

m Rengo alla delar omedelbart efter
anvandningen under rinnande vatten.

m Taiséar tillbehéren fore rengdringen. Gor
detta i omvand ordningsféljd mot den
som beskrivs i de olika kapitlen.

m Lat alla delar torka ordentligt efter
rengoringen eller torka dem torra.

Isdrtagning av grovvispen for rengoring

Grovvispen kan tas isar for rengdring.

= Bild

1. Ta av grovvispen fran drivningen.

2. Tryck in fliken och 6yft av drivningslocket.

3. Ta ut de tva kugghjulen ur huset. Rengor
forsiktigt med en borste.

4. Satt efter rengdringen och torkningen
ihop alla delarna igen i omvand
ordningsfoljd.

Rengoring av saftcentrifugen

Ta av silkorgen fran rivbehallaren vid
rengoring av saftcentrifugen. Skolj alla delar
under rinnande vatten.

Obs.!
Var forsiktig nar du rengor lamellerna i
silkorgen sa att de inte skadas.

Rengoring av tarningsskararen

Isdrtagning av tarningsskararen for

rengoring

=> Bild [

1. Satt pa knivskyddet. Ta ut
tarningsskararen ur skalen.

2. Oppna spérrarna. Ta ut knivskivan med
knivskyddet.

/\ Risk for personskador!

Fatta skarskivan och skargallret enbart i

plastdelen.

3. Ta bort eventuella rester av matvaror
med skargallerrengdraren.

4. Tryck ut skargallret underifran med
skargallerrengdraren.

Maskindiska hallaren.

Skdlj alla évriga delar forst under rinnande

vatten. Rengdr delarna med en borste.

Tryckt pa 100 % returpapper

Rad vid fel sV

Rengoéring av mixern

Mixerbagaren (utan knivinsats), locket och
tratten gar att maskindiska. Maaskindiska
inte knivinsatsen utan rengér den under
rinnande vatten (Iat den inte ligga i bl6t).

Isértagning av knivinsatsen far rengoring

= Bild M

1. Vand den tomma mixerbagaren upp och
ned. Fatta knivinsatsen i vingarna och
vrid den moturs. Knivinsatsen lossnar.

2. Ta ut knivinsatsen och ta bort packningen.

3. Satt pa packningen pa knivinsatsen efter

rengoringen och torkningen.

Satt in knivinsatsen i mixerbagaren

underifran och skruva fast den medurs.

Skruva minst sa langt att vingen med

markeringen blir vand mot mixerbagaren.

Obs.!
Anvand aldrig knivinsatsen utan packning!

Rengoring av minihackaren
Rengor helst minihackaren omedelbart efter
anvandningen. Da torkar inga rester fast och
plasten angrips inte (t.ex. av eteriska oljor i
kryddor).

Maskindiska inte badgaren med drivning utan
rengor den under rinnande vatten med en
borste. Lat den inte ligga i bl6t!

Stall bagaren med drivningen uppat sa att
den torkar.

Rad vid fel

/\ Risk for personskador!

Ta alltid ut stickkontakten innan du atgardar
ett fel.

Viktigt papekande:

Om apparaten anvands pa felaktigt satt, om
de elektroniska sakringarna loser ut, eller
vid ett apparatfel, visas detta genom att
ljusringen (driftsymbolen) blinkar.

Fel:

Apparaten fungerar inte.

Mojlig orsak:

Apparaten har dverbelastats (t.ex. ett
verktyg har blockerats av matvaror) och den
elektroniska sakringen har 16st ut.

P
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sv Extratillbehor

Atgird:

m Stall stromvredet i lage 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Avhjalp orsaken till dverbelastningen.
m Starta om apparaten.

Mojlig orsak:

Du har forsokt att satta skalen eller mixern
pa apparaten medan den var igang.
Atgird:

m Stall stromvredet i lage 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Satt pa skalen eller mixern.

m Starta om apparaten.

Fel:
Apparaten startar inte.

Mojlig orsak:

Delarna ar inte ratt pasatta. Locket ar inte

helt stangt.

Atgard:

m Stall strdomvredet i lage 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Satt pa delarna rétt enligt instruktionerna
och stang locket helt.

m Starta om apparaten.

Viktigt papekande:

Om felet inte gar att atgarda pa sa

satt maste du kontakta kundtjansten

(kundtjanstadresser finns i slutet av

broschyren).

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
Ef miljévanligt satt. Denna enhet &r
|

markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Extratillbehor

(finns att kdpa i fackhandeln om de inte ingar
i leveransen)

Pommes frites-skiva (MUZ45PS1)

For skarning av ra potatis till pommes frites.
Skarskiva for asiengronsaker
(MUZ45AG1)

Skarning av frukt och gronsaker i fina
strimlor till asiatiska gronsaksratter.
Rivskiva grov (MUZ45RS1)

For rivning av ra potatis t.ex. till rarakor och
kroppkakor.

Skarskiva for rarakor (MUZ45KP1)

For rivning av ra potatis till résti och rarakor,
for skarning av frukt och gronsaker i tjocka
skivor.
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Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsaijt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medfdljande kundtjanstforteckningen
eller pa var webbplats.

Tryckt pa 100 % returpapper



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouk-
sissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen, viipa-
lointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa
kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn. Muiden valmis-
tajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos
muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperéisia osia ja varusteita. Al koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan, val-
mistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista
vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilGt voivat kayttaa tata lai-
tetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja vir-
tajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita astianpe-
sukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin
kasin.

Painettu 100 % kierratyspaperille 117



fi Tarkeita turvallisuusohjeita

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopete-
taan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

m Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jalkeen.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan!

= Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa toimin-
nassa. Paina aineksia aina sy6ttdpainimella. Ala tyénna kulhoon
tai tayttdaukkoon esineita (esim. lastaa).

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta. Kayta puhdistamiseen harjaa.

m Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain kasin. Kun et kayta
yleisteraa, sailyta se aina teransuojuksen sisalla. Alz koske hie-
nonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain
teran reunastal

m Ala koske paikalleen kiinnitetyn sekoitusastian sisalle! Irrota/kiin-
nitd sekoitusastia vain, kun kayttdakseli on pysahtynyt. Ala koske
tehosekoittimen teraan paljain kasin.

m Ala milloinkaan koske kuutioleikkurin teraviin teriin tai syrjiin.
Tartu viipalointiteraan ja saleikkdon vain muoviosasta. Kun et
kayta kuutioleikkuria, sailyta se aina koottuna ja teransuojus
kiinnitettyna.

/\ Palovammavaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya, kun sekoitetaan

kuumia aineksia. Tayta laitteeseen enintaan 0,4 litraa kuumaa tai

kuohuvaa nestetta.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!

Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset elintar-
vikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla. Kulhoa ei saa
altistaa yli 80°C:een lampdtiloille.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =» "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 127
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Tarkeita turvallisuusohjeita

Laitteeseen tai varusteeseen merkittyjen symbolien

selitykset

(4]
®

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme l6ydat
internet-sivuiltamme.

Varo! Pyorivat terat.
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Noudata kayttoohjeita.

Varo! Pyorivat valineet.
Ala koske tayttdaukkoon.

fi

Yhdella silmayksella

=> Kuva [\
1 Peruslaite
a Kierrettava valitsin
b Valorengas (toiminnan naytto)
¢ Moottori (2- tai 3-tehoinen *)
d Johdon sailytyslokero
Kulho
Kayttoakseli 1 (harmaa)
Kayttoakseli 2 (musta) *
Kansi
a Syottopainin
Vilineet *
a Valineenpidin
b Yleistera ja teransuojus
¢ Taikinakoukku (muovi)
d Vispila
e Vispilan vaihdekotelo
7 Terédnpidin
8 Hienonnusterat *

a Kaannettava viipalointitera —

paksu/ohut

b Kaannettava raastintera —
karkea/hieno
Raastetera — keskihieno
Raastetera — karkea
Rostiperunatera
Ranskanperunatera
Wokkivihannestera
9 Sitruspuserrin *

a Siivila

b Puserrin

abwdN

(=2

Q 0 Qo0
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fi Ennen ensimmaista kayttoéa

10 Mehulinko *

a Raastinastia

b Siivildosa

¢ Kansi

d Mehulingon syé6ttdpainin
11 Kuutioleikkuri *

a Kannatin

b Kiinnitin

¢ Saleikko

d Viipalointitera

e Teransuojus

f Saleikon puhdistin
12 Minileikkuri *

a Kulho ja kayttoliitanta

b Kansi
13 Tehosekoitin *

a Sekoituskulho (tritaani)

b Teréosa

¢ Kansi

d Tayttdaukko

e Suppilo

* mallista riippuen

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki varusteet pakka-
uksesta ja poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=»> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 127
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Laitteen osat

Tarkeaa!

Kulho, minileikkurin kansi/kulho ja
sekoituskulho eivat sovellu kaytettavaksi
mikroaaltouunissa!

Varimerkinta

Laitteessa on 2- tai 3-tehoinen moottori
(riippuu mallista). Eri tehot on merkitty varein
(musta, harmaa ja punainen). Samat varimer-
kinnat I6ytyvat myos varusteista. Varusteet
kytketddn automaattisesti oikealle teholle.

O
3,

Alhainen kayttonopeus, musta
kayttoakseli 2
Kuutioleikkurin kayttéa varten.

Keskikayttonopeus, harmaa
kayttoakseli 1

Hienonnusterien, sitruspusertimen ja
mehulingon kayttéa varten.

Suuri kayttonopeus, punainen
ilman kayttoakselia

Teholeikkurin ja minileikkurin kayttoa
varten.

Kierrettava valitsin, jossa on

valorengas

= Kuva [&

Kierrettavalla valitsimella sdadetaan haluttu
nopeus ja kytketaan laite pois paalta.
Siihen integroitu valorengas palaa laitteen
kayton aikana. Jos laitetta kdytetdan vaarin,
elektroninen sulake laukeaa tai laitteessa
on vikaa, sita ei voi enda kytkea paalle ja
valorenkaan valo vilkkuu.

Huomio!

Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valit-
simesta. Jos pysaytat laitteen avaamalla
kannen, laite vahingoittuu.

%
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M Pitoasento suurimmalla
kayttdnopeudella. Pida valitsi-
mesta kiinni haluamasi ajan.

0/off Pysaytys/poiskytkenta
min  Tehonsaato portaattomasti
- pienimmasta suurimpaan.
max
Pulse- Intervalliasento, suurin
valitsin nopeus. Suositellaan esim.

pirteldiden valmistukseen
tehosekoittimessa.

Johdon séilytyslokero

=> Kuva

Laitteessa on sailytyslokero johtoa varten.
Verkkojohdon pituutta voidaan saataa veta-
malla johtoa ulos ja tydntamalla sita takaisin
sisaan.

TyOskentelyn jalkeen tydnna johto lyhyin
painalluksin takaisin sailytyslokeroon.

Valmistelut

m Aseta peruslaite tasaiselle, puhtaalle ja
tukevalle alustalle.
m Veda verkkojohto vaadittavaan pituuteen.

/A Loukkaantumisvaara!

— Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

— Ala koske kulhon tai tayttésuppilon
sisélle koneen ollessa toiminnassa.

— Kone kay viela jonkin aikaa pysaytta-
misen jalkeen. Vaihda valine/varuste
vasta, kun moottori on pysahtynyt.

Tarkeaa!

— Kaynnista laite vain, kun valineet tai
varusteet on kiinnitetty kokonaan.

— Laitetta ei voi kytkea paalle, jos kulho ei
ole kunnolla paikoillaan eika kantta ole
suljettu. Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

— Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta.
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Valmistelut fi

Valineiden kaytto

A\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske kulhon tai tayttésuppilon sisélle

koneen ollessa toiminnassa. Ala tyénna

kulhoon tai tayttésuppiloon esineita (esim.
lastaa).

Yleistera -

Hienontaa ja silppuaa.

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain

kasin. Kun et kayta yleisteraa, sailyta se

aina teransuojuksen sisalla. Tartu yleiste-
raan vain muovikahvan reunasta.

Taikinakoukku (muovi) -@

Vaivaa taikinat (esim. hiivataikina, -

kakkutaikinan) ja sekoittaa taikinaan ainek-

set, joita ei tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut).

—> Kuva ]

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkintd (—3-). K&anna kulhoa my6ta-
paivaan vasteeseen asti.

2. Paina kayttdakseli 1 varusteenpitimeen
niin, ettad se napsahtaa kiinni.

3. Aseta varusteenpidin ja kayttdakseli
paikalleen moottoriin. Kiinnita yleistera
tai taikinakoukku varusteenpitimeen ja
paasta irti.

Huomio!

Lisaa ainekset vasta sitten, kun valineet on

kiinnitetty.

4. Tayta ainekset.

5. Aseta kansi ja sy6ttopainin paikoilleen.
Huomioi merkinta (—3-).

6. Kaanna kantta myotapaivaan vastee-
seen asti.

7. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

Ainesten lisaaminen

8. Kun lisaat aineksia, aseta valitsin asen-
toon 0/off. Poista sy6ttopainin ja lisaa
aineksia tayttdaukon kautta.

9. Tybn paatyttya kaanna kierrettava
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.
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fi Hienonnusterat

w N

Kulhon tyhjennys

10. Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

11. Poista varusteenpidin kulhosta yhdessa
yleisteran tai taikinakoukun kanssa.
Irrota varuste pitimesta.

12. Poista kulho vastapaivaan kaantaen.
Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=»> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 127

Vispila

Vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon. %

Ei sovellu kiinteille aineksille.

=> Kuva @

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkinté (—g-). K&&nné kulhoa myota-
paivaan vasteeseen asti.

Aseta kayttdakseli paikalleen moottoriin.
Tydnna vispila kiinni vaihdekoteloon
niin, etta se lukittuu.

4. Aseta vaihdekotelo paikalleen kayttoak-
seliin kevyesti kdantaen.

5. Tayta ainekset.

6. Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen.
Huomioi merkinta (—g-).

7. Kaanna kantta myotapaivaan vastee-
seen asti.

8. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

m  Tyon paatyttya kdanna kierrettava
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.

=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 127

Hienonnusterat

“A Loukkaantumisvaara!
Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai

syrjiin. Pid4 kiinni vain teran reunasta! Al4
koske tayttdaukkoon. Paina aineksia aina
Kaannettava viipalointitera —
paksu/ohut

Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:
»1« paksuille viipaleille

syo6ttdpainimella.
Viipaloi hedelmat ja kasvikset.
»3« ohuille viipaleille
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Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.

Kaannettava raastintera —
karkea/hieno

Raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kaannettavan raastinterdn merkinnat:

»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle

Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahkindi-
den rouhimiseen. Raasta pehmeaa juustoa
vain teran karkealla puolella.

Raastetera — keskihieno

Raakojen perunoiden, kovan juuston
(esim. parmesaanin), jaahdytetyn suklaan
ja pahkindiden raastamiseen.

Huomio!
Raastetera ei sovellu pehmean juuston tai
juustoviipaleiden raastamiseen.

Raastetera karkea
Raastaa raa’at perunat esim.
perunaohukaisiin ja kndddeleihin.

Rostiperunatera -
Raastaa raa’at perunat réstiperuna-

taikinaan, viipaloi hedelméat ja vihannekset.
Ranskanperunatera -
Viipaloi raa’at perunat ranskanperu-
noiden valmistamista varten.

Huomautus: Aseta ranskanperunatera
tai wokkivihannestera paikalleen terapuoli
yléspain. Alan liikkeista voit hankkia liséa
teria eri kayttotarkoituksiin (katso kappale
"Lisévarusteet”).

= Kuva[d

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkinté (—3-). K&anna kulhoa my6té-
paivaan vasteeseen asti.

2. Aseta kayttdakseli paikalleen moottoriin.

Wokkivihannestera
Suikaloi hedelmat ja vihannekset
aasialaisiin kasvisruokiin.
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3. Ota tera pois suojuksesta. Aseta tera
teranpitimeen. Kaanna haluamasi
viipalointi-/raastinpuoli ylospain. Aseta
tera teranpitimeen niin, etta teranpitimen
vaantio tarttuu terassa oleviin reikiin.
Teran pitaa asettua teranpitimen sivu-
tappien paalle.

4. Aseta terapidin kayttdakselille ja kaanna
vahan.

5. Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen.
Huomioi merkinta (—3-).

6. Kaanna kantta myotapaivaan vastee-
seen asti.

7. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

8. Laita sisaan viipaloitavia tai raastet-
tavia aineksia ja paina niita kevyesti
syo6ttdpainimella. Tarvittaessa paloittele
ainekset ensin.

m TyOn paatyttya kaanna kierrettava
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
Nain jaanteet eivat kuivu kiinni. =% "Puh-
distus ja hoito” katso sivu 127

Huomio!

Lopeta ainesten kasittely ja tyhjenna kulho

ennen kuin elintarvikkeet ulottuvat teranpiti-

men alareunaan asti.

Huomautus: Annostele suklaa kulhoon

ennen laitteen kdynnistamista ja peita

aukko syéttopainimella. Kun laite on kayn-
nistetty, tydnna sisdanpain syoéttdpainimella.

Painettu 100 % kierratyspaperille

Sitruspuserrin fi

Sitruspuserrin

Sitrushedelmien pusertamiseen,
esim. appelsiinit, greipit, sitruunat.

Huomio!
Kayta sitruspuserrinta vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.

= Kuva [€d

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkintd (—3-). K&anna kulhoa my6ta-
paivaan vasteeseen asti.

2. Aseta kayttdakseli paikalleen moottoriin.

3. Aseta siivila kayttdakseliin. Huomioi
merkintd (—3-). K&anna siivilad myota-
paivaan. Siivilan nokan tulee asettua
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

4. Aseta puserrin paikalleen ja paina kiinni.

5. Liita pistoke pistorasiaan. Aseta valitsin
asentoon min.

6. Paina halkaistua sitrushedelmaa puser-
rinosaa vasten. Melu valuu kulhoon.

m  Tyon paatyttya kdanna kierrettéava
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
Nain jaanteet eivat kuivu kiinni.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 127

Huomio!

Tarkkaile tayttokorkeutta. Suurin sallittu

kasittelymaara: 1000 ml hedelmamehua.

Mehulinko

Siemenia sisaltavien hedelmien
(esim. omenat, paarynat) tai kivia (kivet
poistettava) sisaltavien hedelmien, marjojen
ja vihannesten (esim. porkkanat, tomaatit)
mehustamiseen.

=> Kuva 3l

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkinté (—3-). K&&nna kulhoa myoté-
paivaan vasteeseen asti.

Aseta kayttdakseli paikalleen moottoriin.
Aseta siivildosa raastinastiaan.
Vastapaivaan.

Aseta mehulinko kulhoon.

apoON
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fi Tehosekoitin

6. Aseta mehulingon kansi ja syottopainin
paikoilleen. Huomioi merkinta (—3-).

7. Kaanna kantta myotapaivaan vastee-
seen asti.

8. Liita pistoke pistorasiaan. Aseta valitsin
asentoon min.

m Laita hedelmat tai vihannekset taytto-
suppiloon ja tydnna ainekset sisaan
sy6ttdpainimella kevyesti painaen.
Tarvittaessa paloittele ainekset ensin.
Kaanna loppuvaiheessa valitsin hetkeksi
asentoon max ja anna laitteen kayda
niin kauan, ettéd hedelmaliha on koko-
naan puristunut mehuksi.

m TyOn paatyttya kaanna kierrettava
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 127

Huomio!

Tyhjenna kulho ajoissa:

— viimeistaan kun olet kasitellyt 500 g
aineksia.

— ennen kuin mehu ulottuu raastinastiaan
asti.

Tehosekoitin

Sekoittaa nestemaiset ja puolikovat
ruoka-ainekset, hienontaa ja pilkkoo

raa’at hedelmat ja vihannekset,
soseuttaa ruoat.

Sekoituskulho (tritaani)

Tritaani on kestava, haju- ja makuneutraali
muovi. Tritaanikulhossa voidaan kasitella
jéapaloja ja pakastettuja elintarvikkeita.

/\ Loukkaantumisvaara

Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekaoitti-
men sisalle! Irrota/kiinnitd tehosekoitin vain,
kun kayttdakseli on pysahtynyt. Ala koske
terdaosan leikkuuteriin paljain kasin.

/\ Palovammavaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdyrya, kun sekoitetaan kuumia aineksia.
Tayta laitteeseen enintaan 0,4 litraa
kuumaa tai kuohuvaa nestetta.
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Huomio!

Kulhoa ei saa altistaa yli 80°C:een

lampdtiloille.

=> Kuva

1. Aseta tehosekoitin paikalleen. Huomioi
merkint (—3-). K&anna tehosekoitinta
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

2. Tayta ainekset.

LESEN nEETE

Kiinteat elintarvikkeet optimaalisesti

80 g
Nesteet maks. 1,5 |
Kuumat tai kuohuvat maks. 0,4 |
nesteet

3. Aseta kansi paikoilleen ja kdanna myo-
tépaivaan. Kannen nokan tulee kiinnittya
tehosekoittimen kahvassa olevaan
rakoon vasteeseen asti.

Huomio!

— A& kayta tehosekoitinta tyhjana.

— Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on
kierretty kiinni.

4. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

Ainesten lisdaminen

5. Kun lisdat aineksia, aseta valitsin asen-
toon 0/off. Irrota kansi ja lisaa ainekset
tai

6. poista suppilo ja lisaa kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta.

7. Kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

m  Tydn paatyttya kdadnna kierrettava
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=»> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 127

Vinkki: Kaada koneeseen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen vahan vetta, johon on
lisatty kasinpesuun tarkoitettua astianpe-
suainetta. Kaynnista tehosekoitin muuta-
maksi sekunniksi nopeudelle M. Kaada
pesuvesi pois ja huuhtele tehosekoitin
puhtaalla vedella.
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Kuutioleikkuri
Kuutioleikkurilla voidaan leikata

elintarvikkeista kuutioita.

/\ Varo tervii teria/ pyorivaa kayttolii-
tantaa — loukkaantumisvaara!

Al laita sormia paikalleen kiinnitettyyn kuu-

tioleikkuriin! Irrota ja kiinnita kuutioleikkuri

vain, kun moottori on pysahtynyt.

Kun purat kuutioleikkurin osiin/kokoat sen,

tartu viipalointiteraan vain sen keskella

olevasta muovikahvasta.

Kayttoa koskevia huomautuksia!

m  Kuutioleikkuri soveltuu vain perunoiden
(raakojen tai keitettyjen), porkkanoiden,
kurkun, tomaatin, paprikan, sipulin,
banaanin, omenan, paarynan, mansi-
koiden, melonin, kiivin, kananmunien,
pehmean makkaran (esim. mortadella)
seka keitetyn tai paistetun, luuttoman
kananlihan leikkaamiseen.

m Laitteella ei voi kéasitelld erittin
pehmeaa juustoa (esim. mozzarella,
feta). Kun juusto on puolikovaa (esim.
gouda) tai kovaa (esim. emmental),
varo kasittelemasta yli 3 kg:n maaria
kerrallaan.

m  Kun hedelmissa (esim. omenat, persikat
jne.) on siemenia tai kivia, poista ne
ennen hedelmien kasittelya.

m  Kun kasittelet keitettya tai paistettua
lihaa, poista lihasta luut ennen
kasittelya.

m Elintarvikkeet eivat saa olla jaisia.

Huomio!

— Jollet noudata ohjetta, kuutioleikkuri
seka sen saleikko ja pydriva tera saatta-
vat vioittua.

— Jos kaytat kuutioleikkuria vaaraan kayt-
totarkoitukseen, teet siihen muutoksia
tai kaytat sité ohjeiden vastaisesti,
Robert Bosch Hausgerate GmbH
ei vastaa mahdollisista vahingoista.
Vastuu on poissuljettu myds silloin, kun
vahingot (esim. tylsat tai muotoaan
muuttaneet terat) aiheutuvat ei sallittu-
jen elintarvikkeiden kasittelysta.
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Kuutioleikkuri fi

Tarkeita huomautuksia:

— Elintarvikkeissa ei saa olla luita, kivia tai
muita kovia aineksia.

— Hedelmat, marjat ja vihannekset eivat
saa olla niin kypsia, etta niista voi tulla
ulos mehua.

— Anna keitettyjen elintarvikkeiden jaahtya
ennen paloittelua, koska ne ovat silloin
kiinteampia ja lopputuloksesta tulee
parempi.

— Kun lisaat aineksia laitteeseen,
kuutioiden koko vaihtelee aina sen
mukaan, miten voimakkaasti painat
syo6ttdpaininta.

— Kuutioleikkuri toimii vain, kun kansi on
kierretty kiinni.

Valitse kaytténopeus paloiteltavien elintar-

vikkeiden mukaan.

Huomio!
Kun kaytat kuutioleikkuria, &la valitse inter-
valliasentoa (Pulse).

Alhainen nopeus (min):
keitetyt perunat, porkkanat ja kananmunat,
kurkut, banaanit, mansikat, melonit.

Keskitason nopeus:

raa’at perunat ja porkkanat, pehmea
makkara (esim. mortadella), puolikova
juusto, kova juusto, paprika, tomaatit,
sipulit, omenat, Kiivit.

= Kuva
1. Kiinnita saleikkd kannattimeen. Huomioi
lovet!

2. Kiinnita paloittelutera, jossa on teran-
suojus, kannattimeen.

3. Paina 3 kiinnitinta sisdanpain, kunnes
ne lukkiutuvat.

4. Aseta kayttoakseli 2 paikalleen
moottoriin.

Huomio!

Kuutioleikkurille on ehdottomasti kaytettava

kayttoakselia 2 (kuva [ - 4).

5. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkintd (—3-). K&anna kulhoa myoté-
paivaan vasteeseen asti.
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fi Minileikkuri

6. Aseta kuutioleikkuri kulhoon. Kuuti-
oleikkurin merkinta on kohdistettava
kulhon kahvan suuntaan. Kuutioleikkurin
tulee kiinnittya kunnolla kayttdakseliin!
K&anna terdosa tarvittaessa oikeaan
asentoon teransuojuksen avulla.

7. Irrota terénsuojus.

8. Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen.
Huomioi merkinta (—3-).

9. Kaanna kantta myotapaivaan vastee-
seen asti. Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

10. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

m Laita leikattavat elintarvikkeet taytto-
suppiloon ja tydnna ainekset sisaan
sy6ttdpainimella kevyesti painaen.
Tarvittaessa paloittele ainekset ensin.

Huomio!

Tyhjenna kulho ajoissa:

— viimeistaan kun olet kasitellyt 500 g
aineksia.

— ennen kuin kuutiot ulottuvat kuutioleik-
kurin alareunaan asti.

Kulhon tyhjennys

m TyOn paatyttya kaanna kierrettava

valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke

pistorasiasta.

Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

Kiinnita teransuojus.

Poista kuutioleikkuri kulhosta.

Poista kulho vastapaivaan kaantaen.

Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 127

Minileikkuri

Hienontaa pienia maaria lihaa, @
kovaa juustoa, sipuleita, persiljaa,
valkosipuleita, hedelmia ja vihanneksia.
Kahvipapujen, pippureiden, sokerin, unikon-
siementen ja piparjuuren hienontaminen ei
ole sallittua.

126

A\ Loukkaantumisvaara

Irrota/kiinnita minileikkuri vain, kun kayt-
toakseli on pysahtynyt. Al& koske terédosan
leikkuuteriin paljain kasin. Al laita sormia
minileikkurin kulhoon! Poista hienonnetut
ainekset sopivalla apuvalineella (esim.
lusikalla).

Huomio!

Minileikkuri toimii vain, kun kansi on kier-

retty kiinni.

= Kuva [d

1. Aseta kulho paikalleen. Huomioi
merkinté (—3-). K&anna kulhoa myota-
paivaan vasteeseen asti.

2. Tayta ainekset.

3. Aseta kansi paikoilleen ja kddnna myo-
téapaivaan. Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhossa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

4. Liita pistoke pistorasiaan. Kaanna valit-
sin asentoon M ja pida siita kiinni.

Huomautus: Mitd kauemmin laite on kéyn-

nistettynda, sitd hienomman lopputuloksen

saat. Kun hienonnat yrtteja, lopputulos
saattaa olla haluamasi jo erittain lyhyen
paalldoloajan jalkeen. Usein riittda, kun

pidat valitsinta vain hetken asennossa M.

m Tyon paatyttya paasta irti valitsimesta.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Kayton jalkeen

m  Kaanna minileikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m  K&anna minileikkuri ylésalaisin, hienon-
netut ainekset putoavat kanteen.

m Pid4 kannesta kiinni. K&a&nna kulhoa
vastapaivaan ja irrota.

m Poista jaljelle jddneet ainekset kulhosta
sopivalla apuvalineelld (esim. lusikalla).

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 127
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Esimerkkiresepti
minileikkurille

=

Hunaja-hasselpahkina-levite

— 10 g hasselpahkingita

— 100 g kukkaishunajaa
(huoneenlampdisena)

m  Mittaa pahkinat minileikkurin kulhoon ja
hienonna niitd 5 sekuntia nopeudella M.

m Lisaa hunaja ja hienonna 10 sekuntia
nopeudella M.

Noudata suositeltavia kasittelymaaria ja
-aikoja. =» Kuva [6]

Puhdistus ja hoito

Laite ei tarvitse huoltoa! Huolellinen puh-
distus varmistaa, etta laite pysyy pitkdan
hyvakuntoisena.

Yleisia huomautuksia

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
Silloin jaljelle jaaneet ainekset eivat
kuivu kiinni eivatkd muoviosat vahin-
goitu (esim. yrteisséa olevien eteeristen
Oljyjen takia).

m Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.

Huomio!

— Al3 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Al3 kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— A3 kayté hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuk-
siin astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pysyvasti!

— Puhdista mehulingon siivildosan lamellit
varovasti, ne menevat helposti rikki.

A Loukkaantumisvaara!

— Ole varovainen kasitellessasi teravia
teria.

— Tartu yleisterdan vain muovikahvan
reunasta.

— Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta.
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Esimerkkiresepti minileikkurille fi

— Ala milloinkaan koske kuutioleikkurin
teraviin teriin tai syrjiin. Tartu viipa-
lointiteraan vain sen keskella olevasta
muovikahvastal!

— Ala koske tehosekoittimen ja minileikku-
rin terdan paljain kasin.

— Kayta terien ja hienonnusterien puhdis-
tamiseen harjaa.

/\ Sihkbiskun vaara!
Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Peruslaitteen puhdistus

m Al3 upota peruslaitetta veteen tai muihin
nesteisiin 8laka pese sita juoksevan
veden alla tai astianpesukoneessa. Ala
kayta hdyrypuhdistinta.

m Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman késinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m  Kuivaa laite lopuksi.

Kulhon, valineiden ja varusteiden

puhdistus

m Huuhtele kaikki osat heti kayton jalkeen
juoksevan veden alla.

m Pura varusteet osiin ennen puhdistusta.
Toimi painvastaisessa jarjestyksessa
kuin niitéd koskevissa kappaleissa on
kuvattu.

m Puhdistuksen jalkeen anna kaikkien
osien kuivua hyvin tai pyyhi ne kuiviksi.

Vispildn purkaminen osiin puhdistusta
varten

Voit purkaa vispilan osiin puhdistusta
varten.

=> Kuva

1. lIrrota vispila vaihteistosta.

2. Paina lukitsinta ja nosta vaihteiston
kansi irti.

3. Poista hammaspydréat kotelosta. Puh-
dista varovasti harjalla.

4. Kun kaikki osat on puhdistettu ja ne ovat
kuivuneet, kokoa ne jalleen painvastai-
sessa jarjestyksessa.
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Mehulingon puhdistus

Mehulingon puhdistusta varten irrota ensin
siivila raastinastiasta. Huuhdo osia juokse-
van veden alla.

Huomio!
Puhdista siivilaosan lamellit varovasti, ne
menevat helposti rikki.

Kuutioleikkurin puhdistus

Kuutioleikkurin purkaminen osiin puh-
distusta varten

= Kuva [l

1. Kiinnita terdnsuojus. Poista kuutioleik-
kuri kulhosta.

2. Avaa kiinnittimet. Poista terdosa ja
terdnsuojus.

/\ Loukkaantumisvaara!

Tartu viipalointiteraan ja saleikkdon vain

muoviosasta.

3. Poista kiinni tarttuneet elintarvikkeet
saleikdn puhdistimella.

4. Paina saleikkd puhdistimen avulla ulos
alhaalta pain.

Pese kannatin astianpesukoneessa.

Huuhdo kaikki muut osat juoksevan veden

alla. Harjaa osat puhtaaksi.

Tehosekoittimen puhdistus
Tehosekoittimen kulho (ilman terdosaa),
kansi ja suppilo ovat konepesun kestavia.
Ala pese tehosekoittimen teraa astianpe-
sukoneessa vaan puhdista se juoksevan
veden alla (ala jata likoamaan veteen).

Terdaosan purkaminen puhdistusta varten

=> Kuva M

1. K&anna tyhja kulho ylésalaisin. Kéanna

terdosaa siivekkeista kiinni pitden vasta-

paivaan. Teraosa irtoaa.

Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Puhdistuksen ja kuivumisen jalkeen

kiinnita tiivistysrengas terdosaan.

4. Aseta terdosa alhaalta pain tehose-
koittimen kulhoon ja kierra se kiinni
myo6tapaivaan.

Kierra sita vahintaan niin pitkalle, etta
siipi on kulhon merkinnan kohdalla.

w N
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Huomio!
Ala koskaan kayta terdosaa ilman tiivistetta!

Minileikkurin puhdistus

Minileikkuri kannattaa puhdistaa heti kayton
jalkeen. Silloin jaljelle jaaneet ainekset eivat
kuivu kiinni eivatka muoviosat vahingoitu
(esim. yrteissa olevien eteeristen dljyjen
takia).

Ala pese kulhoa ja kayttéliitantaa astian-
pesukoneessa, vaan harjaa ne puhtaaksi
juoksevan veden alla. Al jata sita veteen
likoamaan!

Aseta kulho kuivumaan kayttoliitanta
yléspain.

Toimenpiteita kayttohairioi-
den varalle

/\ Loukkaantumisvaara!
Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairién
poistamista.

Tarkea huomautus:

Jos kaytat laitetta vaarin, elektroninen tur-

vakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,

valorengas (toiminnan nayttd) alkaa vilkkua.

Hairio:

Laite lakkaa toimimasta.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste on

juuttunut kiinni elintarvikkeeseen) ja elektro-

ninen turvakytkin on lauennut.

Toimenpide:

m  Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Mahdollinen syy:

Yritit asettaa kulhon tai tehosekoittimen pai-

kalleen laitteeseen sen ollessa kytkettyna

paalle.

Toimenpide:

m  Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m  Aseta kulho tai tehosekoitin paikalleen.
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m Kaynnista laite uudelleen.

Hairio:

Laite ei kdynnisty.

Mahdollinen syy:

Osat eivat ole oikein paikoillaan. Kansi ei

ole kunnolla kiinni.

Toimenpide:

m  K&anna kierrettdva valitsin asentoon
0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

= Kiinnita osat ohjeiden mukaisesti ja sulje
kansi kokonaan.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Tarkea huomautus:

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota
yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliikkei-
den osoitteet vihkon lopusta).

Lisavarusteet

(saatavissa kodinkoneliikkeista, jos varus-
teet eivat sisally toimitukseen)
Ranskanperunatera (MUZ45PS1)
Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden
valmistamista varten.
Wokkivihannestera (MUZ45AG1)

Suikaloi hedelmét ja vihannekset aasialai-
siin kasvisruokiin.

Raastetera karkea (MUZ45RS1)

Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukai-
siin ja kndddeleihin.

Rostiperunatera (MUZ45KP1)

Raastaa raa’at perunat rostiperunataiki-
naan, viipaloi hedelmat ja vihannekset.
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Lisavarusteet fi

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ef lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso privado en
el ambito doméstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar ni los
tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar, batir,
cortar y rallar alimentos. El aparato no debera usarse para procesar
otros tipos de alimentos o productos. Siempre que se empleen los
accesorios especificos homologados por el fabricante, el aparato
podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato
solo con piezas y accesorios originales autorizados. No utilizar nunca
los accesorios para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del
mar.

Indicaciones de seguridad importantes

iLea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas

para una posible consulta posterior! No olvide adjuntar estas instruc-

ciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no asume
ninguna responsabilidad por posibles danos resultantes del incumpli-
miento de las instrucciones relativas al uso correcto del aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades

fisicas, sensoriales o mentales disminuidas, o bien con falta de expe-

riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los nifilos deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion y, ademas, no deben manejar

el aparato. No dejar que los nifios jueguen con el aparato. La lim-

pieza y el mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados

por nifos.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las indica-
ciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo. No
utilizar el aparato en caso de que el cable de conexidn o el propio
aparato presenten dafos visibles. Para evitar riesgos, el aparato
solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de alimentacién
danado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledi-
rigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté funcionando!

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes
como, p. €j., placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
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Indicaciones de seguridad importantes es

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el lavava-
jillas. No utilizar limpiadoras de vapor. No usar el aparato con las
manos humedas.

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

m En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato
permanece conectado y vuelve a arrancar tras restablecerse la
alimentacion de corriente.

/A iPeligro de lesiones!

m Antes de cambiar accesorios o0 piezas que se muevan durante
el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de la red
eléctrica. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del
mismo continda girando durante unos instantes. jEsperar a que el
accionamiento se detenga completamente!

m No introducir nunca las manos en el recipiente de mezcla o en la
boca de llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. Usar
siempre el empujador para empujar los ingredientes. No introducir
ningun objeto (p. €j., una cuchara) en el recipiente de mezcla o en
la boca de llenado.

m Tener cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el reci-
piente de mezcla y durante la limpieza. Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla.

m No tocar la hoja de la cuchilla universal con las manos desprotegi-
das. Guardar la cuchilla universal siempre en su funda protectora
cuando no se use. No tocar ni manipular nunca con las manos las
cuchillas ni los discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras
solo por el borde!

m jNo introducir nunca las manos en el vaso de la batidora montado!
Retirar o montar el vaso de la batidora solo con el accionamiento
parado. No tocar ni manipular nunca las cuchillas directamente
con las manos.

m No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas afiladas
ni los cantos de la cortadora de dados. Tocar el disco cortador y la
rejilla cortadora solamente por la parte de plastico. Cuando no se
utilice, guardar siempre la cortadora de dados montada y con el
protector de la cuchilla puesto.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede

escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como

maximo 0,4 litros de liquido caliente o espumoso en la batidora.

A jPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.
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es Indicaciones de seguridad importantes

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. No usar el aparato en
seco, sin alimentos. No exponga el vaso de la batidora a temperatu-

ras superiores a 80°C.
/\ jlmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de cada
uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo prolon-
gado. =» «Limpieza y cuidado» véase la pagina 141

Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

4]
®

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de Bosch. En nuestra pagina
web encontrara mas informacion sobre
nuestros productos.
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Obsérvense estrictamente las instrucciones de uso.

jAtencién! Cuchillas giratorias.

jAtencion! Herramientas giratorias.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

Descripcién del aparato

—> Figura

1 Base motriz

a Mando giratorio

b Anillo luminoso
(indicador de funcionamiento)

¢ Accionamiento
(2 o 3 posiciones de trabajo *)

d Compartimento para guardar el cable

Recipiente de mezcla

Eje de accionamiento 1 (gris)

Eje de accionamiento 2 (negro) *

Tapa

a Empujador

Accesorios *

a Porta-accesorios

b Cuchilla universal con funda
protectora

¢ Garfio amasador (plastico)

d Varilla mezcladora

e Soporte de engranaje de la varilla
mezcladora

7 Soporte portadiscos

abhWN

o
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Antes de usar el aparato por vez primera es

8 Discos picadores *

a Disco reversible para cortar,

grueso/fino

b Disco reversible para rallar,
grueso/fino
Disco rallador, semifino
Disco rallador, grueso
Disco para rallar patatas a la suiza
Disco para cortar patatas crudas
Disco para cortar verduras orientales
9 Exprimidor de citricos *

a Filtro

b Cono exprimidor
10 Licuadora*

a Cazoleta ralladora

b Cesto tamizador

¢ Tapa

d Empujador para licuadora
11 Cortadora de dados *
Base motriz
Cierre
Rejilla cortadora
Disco cortador
Protector de la cuchilla
Limpiador de la rejilla cortadora
12 Picador universal *

a Vaso con accionamiento

b Tapa
13 Batidora *
Vaso de la batidora de Tritan
b Cuchilla
c Tapa
d Abertura para incorporar ingredientes
e Embudo

* segun modelo

-0 Qo0

«Q

-0 Q0T

Q

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Antes de usar el aparato por

vez primera

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo y
comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafado!

m Extraer la base motriz y todos los acce-
sorios del embalaje y retirar el material
de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las piezas y
gue no haya darios visibles. =» Figura [

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso.
=> «Limpieza y cuidado» véase la
pagina 141

Componentes y elementos
de mando

jlmportante!

iEl recipiente de mezcla, la tapa/vaso del
picador universal y el vaso de la batidora
no son adecuados para el uso en el
microondas!

Identificaciéon por colores

El aparato dispone de un accionamiento

de 2 o 3 posiciones de trabajo (segun el
modelo). Cada posicion de velocidad se
identifica con un color diferente (negro, gris
y rojo). Los accesorios también estan mar-
cados con estos colores. De esta forma, los
accesorios se asocian automaticamente con

la posicion de velocidad correcta.

Velocidad minima, negro
con el eje de accionamiento 2
Para utilizar la cortadora de dados.

Velocidad media, gris

con eje de accionamiento 1

Para utilizar los discos picadores, el
exprimidor de citricos y la licuadora.

Velocidad maxima, rojo

sin eje de accionamiento

Para utilizar la batidora y el picador
universal.

%
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es Preparativos

Mando giratorio con anillo

luminoso

=> Figura &

El mando giratorio permite seleccionar la
velocidad deseada o apagar el aparato.
Durante el funcionamiento, el anillo luminoso
incorporado permanece encendido. Si se
produce un error de manejo, se disparan
los fusibles electronicos o el aparato esta
defectuoso, no se podra volver a encender
el aparato y el anillo luminoso parpadeara.
jAtencion!

Conectar o desconectar el aparato exclu-
sivamente a través del mando giratorio. La
parada del aparato abriendo la tapa puede
provocar dafios en el mismo.

M Conexion breve con velocidad
maxima. Mantener pulsado el inte-
rruptor para la duracion deseada.

0/off Parar/desconectar
min Velocidad de trabajo ajustable
- progresivamente de minima
max a maxima.
Pulse Conexion en intervalos con veloci-

dad maxima. Recomendada para
la elaboracion, p. €j., de batidos
de leche en la batidora.

Compartimento para guardar el

cable

—=> Figura

El aparato cuenta con un compartimento
para guardar el cable. La longitud del cable
de red puede ajustarse tirando o retrayendo
el cable.

Tras finalizar el trabajo, retraer el cable
empujandolo poco a poco para introducirlo
en el compartimento para guardar el cable.
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Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una super-
ficie lisa, estable y limpia.

m Extraer la cantidad de cable necesaria.

A iPeligro de lesiones!

— Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos
los preparativos para trabajar con el
aparato.

— No introducir nunca los dedos en el
recipiente de mezcla o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en
funcionamiento.

— Tras desconectar el aparato, el accio-
namiento del mismo contintia girando
durante unos instantes. Por eso deberan
cambiarse las cuchillas/los accesorios
solo con el aparato completamente
parado.

jlmportante!

— Conectar el aparato solo con las cuchi-
llas o los accesorios completamente
montados.

— El aparato no se encendera si el reci-
piente de mezcla no esté bien insertado
y cerrado con la tapa. El saliente de la
tapa tiene que encajar hasta el tope en la
ranura del asa del recipiente de mezcla.

— Conectar o desconectar el aparato exclu-
sivamente a través del mando giratorio.

Uso de las herramientas

/\ iPeligro de lesiones!

No introducir nunca las manos en el reci-
piente de mezcla o en la boca de llenado
mientras el aparato esta en funcionamiento.
No introducir ningun objeto (p. €j., una
cuchara) en el recipiente de mezcla o en la
boca de llenado.

Impreso sobre papel reciclado 100 %



Cuchilla universal
para triturar y picar.

A iPeligro de lesiones!

No tocar la hoja de la cuchilla universal con

las manos desprotegidas. Guardar la cuchi-
lla universal siempre en su funda protectora
cuando no se use. Sujetar la cuchilla univer-

sal solo en el borde de plastico.
Garfio amasador (plastico) -g
para trabajar la masa (p.ej. masa -
de levadura, masa batida de bizcocho), asi
como para agregar y mezclar ingredientes
que no hay que picar o triturar (p. €j., pasas,
laminas de chocolate).

=> Figura ]

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

2. Encajar el eje de accionamiento 1 hasta
el tope en el soporte portaaccesorios.

3. Colocar el soporte portaaccesorios con
el eje de accionamiento en el acciona-
miento. Colocar la cuchilla universal
o el garfio amasador sobre el soporte
portaaccesorios; soltarlo.

jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después de

colocar los accesorios.

4. Introducir los ingredientes.

5. Montar la tapa con el empujador. Al
hacerlo, tener en cuenta la marca (-g-).

6. Girar la tapa hasta el tope en sentido
horario.

7. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo deseada.

Agregar o reponer ingredientes

8. Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off. Extraer el empujador de
su alojamiento e incorporar los ingredien-
tes a través de la abertura.

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Uso de las herramientas es

9. Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

Vaciar el recipiente de mezcla
retirarla.

11. Retirar el soporte portaaccesorios junto
amasador del recipiente de mezcla.
Retirar los accesorios del soporte

12. Girar el recipiente de mezcla en sentido
antihorario y retirarlo. Vaciar el recipiente

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidadox»

Varilla mezcladora

para montar la clara de huevo a

No adecuada para elaborar ingredientes

sélidos.

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.
accionamiento.

3. Encajar la varilla mezcladora en
encastre.

4. Colocar el soporte de engranaje
accionamiento.

5. Introducir los ingredientes.
hacerlo, tener en cuenta la marca (- ).

7. Girar la tapa hasta el tope en sentido

8. Introducir el enchufe en la toma de

corriente. Colocar el mando giratorio en

10. Girar la tapa en sentido antihorario y
con la cuchilla universal o el garfio
portaaccesorios.
de mezcla.
véase la pagina 141

punto de nieve o preparar nata. %

—> Figura[@
cuenta la marca (-g-). Girar el recipiente

2. Colocar el eje de accionamiento en el
el soporte de engranaje hasta que
con un giro pequefio sobre el eje de

6. Montar la tapa con el empujador. Al
horario.
la posicion de trabajo deseada.
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es Discos picadores

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. = «Limpieza y cuidado»
véase la pagina 141

/\ iPeligro de lesiones!

los discos solo en sus bordes! No introducir
para empujar los ingredientes.

Para cortar fruta y verdura.

«1» para la cara mas gruesa,

El disco reversible para cortar no es ade-
no harinosas solo en frio.

Para rallar verdura, fruta y queso, excepto
rallar:

Discos picadores
No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores. jSujetar
las manos en la abertura para incorporar
ingredientes. Usar siempre el empujador
Disco reversible para cortar,

grueso/fino

Denominacion en el disco reversible para
cortar:

«3» para la cara mas fina

jAtencion!

cuado para cortar queso curado, pan, pane-
cillos ni chocolate. Cortar las patatas cocidas
Disco reversible para rallar,

grueso/fino

queso duro curado (p. €j., parmesano).
Denominacion en el disco reversible para
«2» para la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina

jAtencion!

El disco reversible para rallar no es ade-
cuado para rallar nueces. Rallar el queso
blando solo con la cara gruesa del disco.

Disco rallador, semifino

Para rallar patatas crudas, queso
duro (p. €j., parmesano), chocolate frio y
nueces.
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jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar

quesos blandos y que se pueden cortar en

lonchas (tipo edam o gouda).

Disco rallador, grueso

Para rallar patatas crudas, para

preparar, por ejemplo, patatas ralladas a la

suiza o foquis.

Disco para rallar patatas a la suiza

Para rallar patatas crudas para pre-

parar tortillas de patatas a la suiza o cortar

frutas y verduras en rodajas gruesas.

Disco para cortar patatas crudas

Para cortar patatas crudas y prepa-

rar patatas fritas.

Disco para cortar verduras

orientales

Corta la fruta y verdura en tiras finas para

preparar platos de verdura asiaticos.

Nota: Colocar el disco para patatas fritas

o verdura oriental con la cuchilla hacia

arriba. Los discos adecuados para otras

tareas se pueden adquirir en el comercio
especializado (véase el capitulo «Accesorios
opcionales»).

= Figura

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (-g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

2. Colocar el eje de accionamiento en el
accionamiento.

3. Retirar el disco de su funda protectora.
Colocar el disco en el portadiscos.
Colocar el disco reversible para
cortar/rallar con la cara que se desea
utilizar hacia arriba. Colocar el disco en
el portadiscos de modo que los arrastra-
dores del mismo penetren en las abertu-
ras del disco. El disco debera descansar
sobre la espiga lateral del portadiscos.

4. Montar el portadiscos en el eje de accio-
namiento mediante un ligero giro.

5. Montar la tapa con el empujador. Al
hacerlo, tener en cuenta la marca (—g-).

6. Girar la tapa hasta el tope en sentido
horario.

Impreso sobre papel reciclado 100 %



7. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo deseada.

8. Agregar los alimentos y empujarlos
solo ligeramente con el empujador. En
caso necesario, picar previamente los
ingredientes.

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. De este modo se evita que se
sequen los restos de las frutas.
=> «Limpieza y cuidado» véase la
pagina 141

jAtencion!

Finalizar el procesado y vaciar el recipiente

de mezcla antes de que los alimentos alcan-

cen el borde inferior del portadiscos.

Nota: Poner el chocolate en la picadora
antes de conectar la maquina y cubrirlo con
el empujador. Tras conectar la maquina,
empujar con el empujador.

Exprimidor de citricos

Para exprimir citricos como, p. €j.,
naranjas, pomelos, limones.

jAtencion!

Utilizar el exprimidor de citricos solo si esta
completamente armado.

=> Figura[d

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

2. Colocar el eje de accionamiento en el
accionamiento.

3. Colocar el filtro en el eje de acciona-
miento. Al hacerlo, tener en cuenta la
marca (—¢-). Girar el filtro en sentido
horario. El saliente del filtro tiene que
encajar a tope en la ranura del asa del
recipiente de mezcla.

4. Montar y encajar el cono exprimidor.

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Exprimidor de citricos es

5. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo min.

6. Presionar la fruta citrica cortada por la
mitad sobre el cono exprimidor. El zumo
sale y cae en el recipiente.

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. De este modo se evita que se
sequen los restos de las frutas. =» «Lim-
pieza y cuidado» véase la pagina 141

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado. Maxima

cantidad de elaboracion: 1000 ml de zumo

de fruta.

Licuadora

Para exprimir el zumo de frutas con

corazon (p. €j., manzanas, peras), bayas,
frutas con hueso previamente deshuesadas,
verdura (p. €j., zanahorias, tomates).

=> Figura [l

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

Colocar el eje de accionamiento en el
accionamiento.

3. Colocar el cesto tamizador en la cazoleta

ralladora.

Girando en sentido antihorario.

Colocar la licuadora en el recipiente de

mezcla.

6. Montar la tapa de la licuadora con el
empujador. Al hacerlo, tener en cuenta la
marca (—g-).

7. Girar la tapa hasta el tope en sentido
horario.

8. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion min.

o s
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es Batidora

m Introducir la fruta o verdura en la boca
de llenado y empujar los ingredientes
ligeramente con el empujador. En
caso necesario, picar previamente los
ingredientes. Al concluir la operacion,
colocar el mando giratorio brevemente
en la posicion de trabajo max y hacer
funcionar el aparato hasta licuar comple-
tamente la pulpa.

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidado»
véase la pagina 141

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla a tiempo:

— después de procesar como maximo
500 g.

— antes de que el zumo llegue a la cazo-
leta ralladora.

Batidora

para mezclar alimentos liquidos o
semisolidos, triturar fruta y verdura

cruda o hacer purés.

Vaso de la batidora de Tritan

Tritan es un plastico a prueba de rotura y
neutro frente a sabores y olores. En el vaso
de la batidora de Tritan pueden procesarse
cubitos de hielo y alimentos congelados.

A iPeligro de lesiones!

iNo introducir nunca las manos en la bati-
dora montada! Retirar o montar la batidora
solo con el accionamiento parado. No
tocar la hoja de la cuchilla con las manos
desprotegidas.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,4 litros de liquido caliente o espu-
moso en la batidora.

jAtencion!

No exponga el vaso de la batidora a tempe-
raturas superiores a 80°C.
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=> Figurall

1. Colocar la batidora. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar la batidora
hasta el tope en sentido horario.

2. Introducir los ingredientes.

Cantidades para procesado:

Alimentos sélidos caso ideal 80 g
Alimentos liquidos max. 1,5 |
Liquidos calientes o max. 0,4 |

con propension a forma

espuma

3. Colocar la tapa y girarla en sentido
horario. El saliente de la tapa tiene que
encajar hasta el tope en la ranura del
asa de la batidora.

jAtencion!

— No hacer funcionar la batidora en vacio.

— La batidora solo trabaja con la tapa
enroscada.

4. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo deseada.

Agregar o reponer ingredientes
Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off. Retirar la tapa e incorpo-
rar los ingredientes o

6. retirar el embudo y agregar los ingredien-
tes solidos poco a poco a través de la
abertura.

7. Agregar los ingredientes liquidos a
través del embudo.

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidadox»
véase la pagina 141

Consejo practico: Para una prelimpieza,
poner un poco de agua con lavavajillas en
la batidora montada. Hacer funcionar la
batidora durante algunos segundos en la
posicion de trabajo M. Evacuar el agua y
enjuagar la batidora con agua limpia.

Impreso sobre papel reciclado 100 %



Cortadora de datos
Cortadora para cortar alimentos en

forma de dados.

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca los dedos en la corta-

dora de dados montada en la base motriz!

Desmontar o montar la cortadora de dados

en la base motriz solo con el accionamiento

parado.

Al desarmar/armar la cortadora de dados,

sujetar el disco cortador solo por el asidero

de plastico en el centro del mismo.

jAdvertencias para uso!

m La cortadora de dados solo es adecuada
para cortar patatas (crudas o cocidas),
zanahorias, pepinos, tomates, pimientos,
cebollas, platanos, manzanas, peras,
fresas, melones, kiwis, huevos, embuti-
dos blandos (p.e€j., mortadela), carne de
ave deshuesada cocida o asada.

m Los quesos muy blandos (p. €j., moz-
zarella, queso de oveja) no deberan
procesarse con la cortadora de dados.
En el caso de quesos en lonchas
(p. €j., gouda) y curados (p. €j., emmen-
tal), la cantidad procesada en un ciclo de
trabajo no debera sobrepasar los 3 kg.

m Para elaborar frutas con corazén o
hueso (manzanas, melocotones, etc.)
deberan eliminarse previamente los
corazones o huesos de la fruta.

m Antes de proceder a la elaboracién de
carne cocida o asada, deberan retirarse
los huesos de esta.

m Los alimentos que se deseen procesar
no deberan estar congelados.
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Cortadora de datos es

jAtencion!

— Elincumplimiento de estas advertencias
puede causar importantes dafos en la
cortadora de dados, incluida la rejilla
cortadora y la cuchilla giratoria.

— En caso de hacer un uso inadecuado o
incorrecto de la cortadora de dados o
modificarla, la casa Robert Bosch Haus-
gerate GmbH no incurre en responsabi-
lidad alguna por los posibles dafios que
ello pudiera ocasionar. Igualmente esta
excluida la responsabilidad por posibles
danos (por ejemplo, cuchillas romas o
deformadas) en caso de usar la maquina
para la elaboracién de alimentos no
adecuados y no autorizados.

Advertencias importantes:

— Los alimentos que se deseen procesar
no deberan tener huesos, corazones ni
ningun otro componente solido.

— Lafrutay verdura no debera estar
excesivamente madura, de lo contrario
podran producirse fugas de jugo.

— Los alimentos cocidos deberan dejarse
enfriar antes de procesarlos, dado que
asi son mas resistentes y se pueden
cortar mejor.

— Empujando con mas o menos fuerza
con el embutidor se puede influir en la
longitud de los dados.

— La cortadora de dados solo trabaja con
la tapa enroscada.

Seleccionar la velocidad de trabajo en
funcién del tipo y naturaleza del alimento
que se desea cortar.

jAtencion!

Al trabajar con la cortadora de dados no
debera usarse nunca la funcion de conexion
en intervalos (Pulse).

Velocidad de trabajo minima (min):
patatas y zanahorias cocidas, huevos,
pepinos, platanos, fresas, sandias y
melones.

Velocidad de trabajo media:

patatas y zanahorias crudas, embutidos
blandos (p. €j., mortadela), queso en
lonchas, queso curado, pimientos, tomates,
cebollas, manzanas, kiwis.
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es Picador universal

= Figura

1. Colocar la rejilla cortadora en la
base motriz. jPrestar atencion a las
entalladuras!

2. Colocar el disco cortador con el protector
en la base motriz.

3. Presionar hacia dentro los 3 cierres
hasta que queden encajados.

4. Colocar el eje de accionamiento 2 en el
accionamiento.

jAtencion!

Con la cortadora de dados utilizar siempre el

eje de accionamiento 2 (figura [\ - 4).

5. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

6. Montar la cortadora de dados en el
recipiente de mezcla. La marca de la
cortadora de dados debe estar alineada
con el asa del recipiente de mezcla.
iCerciorarse de que la cortadora de
dados esté perfectamente asentada en
el eje de accionamiento! Si es necesario,
girar la cuchilla hasta la posicion correcta
con ayuda del protector.

7. Retirar el protector de la cuchilla.

8. Montar la tapa con el empujador. Al
hacerlo, tener en cuenta la marca (-g-).

9. Girar la tapa hasta el tope en sentido
horario. El saliente de la tapa tiene que
encajar hasta el tope en la ranura del
asa del recipiente de mezcla.

10. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo deseada.

m Introducir los alimentos que desean
cortarse en la boca de llenado y empujar
los ingredientes ligeramente con el
empujador. En caso necesario, picar
previamente los ingredientes.

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla a tiempo:

— después de procesar como maximo
500 g.

— antes de que los dados lleguen al borde
inferior de la cortadora de dados.
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Vaciar el recipiente de mezcla

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Girar la tapa en sentido antihorario y
retirarla.

m Colocar el protector de cuchilla.

m Retirar la cortadora de dados del reci-
piente de mezcla.

m Girar el recipiente de mezcla en sentido
antihorario y retirarlo. Vaciar el recipiente
de mezcla.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidadox»
véase la pagina 141

Para triturar o picar pequefias @

cantidades de carne, queso curado,

cebollas, perejil, ajo, fruta y verdura. No

picar granos de café ni de pimienta, terrones
de azucar, semillas de adormidera ni nabos.

A iPeligro de lesiones!

Retirar o montar el picador universal solo
con el accionamiento parado. No tocar la
hoja de la cuchilla con las manos despro-
tegidas. jNo introducir nunca las manos en
el vaso del picador universal! Para retirar
los alimentos picados debera usarse un Util
adecuado (p. €j., una cuchara).

jAtencion!

El picador universal solo trabaja con la tapa
enroscada.

= Figura [d

1. Colocar el vaso. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el vaso
hasta el tope en sentido horario.

2. Introducir los ingredientes.

3. Colocar la tapa y girarla en sentido
horario. El saliente de la tapa tiene que
entrar hasta el tope en la ranura en el
vaso.

4. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio
en la posicién M y mantenerlo en dicha
posicion.

Picador universal
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Ejemplo de recetas para el picador universal es

Nota: Cuanto mas tiempo funcione el
aparato, mas finamente se trituran o pican
los alimentos. En el caso de las hierbas
aromaticas, el grado de picado deseado se
puede alcanzar al cabo de un breve periodo
de funcionamiento de la maquina. Una
ligera pulsacion del mando en la posicion de
trabajo M puede bastar.
m Después de terminar el procesado, soltar
el mando giratorio. Extraer el enchufe de
la toma de corriente.

Tras concluir el trabajo

m Girar el picador universal en sentido
antihorario y retirarlo del aparato.

m Invertir la posicion del picador universal,
los alimentos triturados o picados caen
en la tapa.

m Sujetar la tapa. Girar el vaso en sentido
antihorario y retirarlo.

m Retirar los restos de los alimentos
picados del vaso con ayuda de un util
adecuado (p. €j., una cuchara).

m Limpiar las piezas directamente después

de su uso. =» «Limpieza y cuidado»
Ejemplo de recetas
para el picador

véase la pagina 141
universal

Crema de miel y avellana para untar en

el pan

— 10 g de avellanas

— 100 g de miel de flores (a temperatura
ambiente)

m Colocar las avellanas en el recipiente
para el picador universal y picar las
avellanas durante 5 segundos en la
posicion M.

m Agregar la miel y batir durante 10 segun-
dos en la posicion M.

Tener en cuenta las cantidades y tiempos de
elaboracion recomendados. = Figura [6]
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Limpieza y cuidado
iEl aparato no requiere mantenimiento! Una

limpieza a fondo es la garantia de una larga
vida util de la maquina.

Indicaciones generales

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. De este modo no quedan
adheridos restos de alimentos y el plas-
tico no esta expuesto a la accion agre-
siva de agentes tales como los aceites
etéreos contenidos en las especias.

m Al procesar alimentos como, p. €j.,
zanahorias y col lombarda, las piezas de
plastico pueden adquirir un color rojizo,
que puede eliminarse aplicando varias
gotas de aceite y frotando con un pafio.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, jde lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente!

— Limpiar cuidadosamente las laminas del
cesto tamizador de la licuadora para no
danarlas.

/\ iPeligro de lesiones!

— Tener cuidado al manipular las cuchillas
afiladas.

— Sujetar la cuchilla universal solo por el
borde de plastico.

— Sujetar los discos picadores solo por el
borde.

— No tocar ni manipular nunca con las
manos las cuchillas afiladas ni los cantos
de la cortadora de dados. jSujetar el
disco cortador solo por el asidero de
plastico en el centro del mismo!

— No tocar la cuchilla de la batidora ni
del picador universal con las manos
desprotegidas.

— Utilizar un cepillo para limpiar las cuchi-
llas y los discos picadores.
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es Limpieza y cuidado

A iPeligro de descarga eléctrica!
Extraer el enchufe de la red eléctrica antes
de limpiar el aparato.

Limpiar la base motriz

= No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni ponerla debajo del grifo de
agua o en el lavavaijillas. No utilizar
limpiadoras de vapor.

m Limpiar la base motriz con un pafio
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente de mezcla,

las cuchillas y accesorios

m Enjuagar todas las piezas con agua
corriente justo después de su uso.

m Desarmar los accesorios antes de la
limpieza. Para ello, proceder en orden
inverso al descrito en los diferentes
capitulos.

m Tras la limpieza, secar o dejar que se
sequen bien todas las piezas.

Desarmar la varilla mezcladora para la
limpieza

La varilla mezcladora se puede desarmar
para su limpieza.

=> Figura

1. Retirar la varilla mezcladora de su
engranaje.

2. Presionar el pulsador y retirar la tapa del
engranaje.

3. Retirar las dos ruedas dentadas del
soporte. Limpiar cuidadosamente con un
cepillo.

4. Tras limpiar y secar todas las piezas,
volver a montarlas en orden inverso.

Limpiar la licuadora

Para limpiar la licuadora, retirar el cesto
tamizador de la cazoleta ralladora. Enjuagar
previamente las piezas con agua corriente.
jAtencion!

Limpiar cuidadosamente las laminas del
cesto tamizador para no dafarlas.
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Limpiar la cortadora de dados

Desarmar la cortadora de dados para la

limpieza

= Figura [T

1. Colocar el protector de cuchilla. Retirar
la cortadora de dados del recipiente de
mezcla.

2. Abrir los cierres. Extraer la cuchilla con el
protector de la cuchilla.

/\ iPeligro de lesiones!

Tocar el disco cortador y la rejilla cortadora

solamente por la parte de plastico.

3. En caso de haber restos de alimentos,
extraerlos con el limpiador de la rejilla
cortadora.

4. Extraer la rejilla cortadora empujandola
por abajo con el limpiador.

Limpiar el soporte basico en el lavavajillas.

Lavar el resto de las piezas con agua

corriente. Limpia las piezas con un cepillo.

Limpiar la batidora

La batidora (sin cuchilla), la tapa y el
embudo son apropiados para el lavado en
el lavavajillas. jNo lavar la cuchilla en el
lavavajillas! Limpiarla siempre con agua
corriente. jNo sumergirla nunca en el agua!

Desarmar la cuchilla para la limpieza

= Figura M

1. Dar la vuelta al vaso de la batidora vacio.
Sujetar la cuchilla por las aletas, giran-
dola en sentido antihorario. La cuchilla
se suelta.

2. Retirar la cuchilla y también la junta.

3. Tras la limpieza y el secado, colocar la
junta en la cuchilla.

4. Introducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora y apretarla girando en
sentido horario.

Girar como minimo hasta que las aletas
estén alineadas con la marca del vaso
de la batidora.

jAtencion!

iNo utilizar nunca la cuchilla sin la junta!
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Limpiar el picador universal
Limpiar siempre el picador universal inme-
diatamente después de concluir su uso. De
este modo no quedan adheridos restos de
alimentos y el plastico no esta expuesto a
la accion agresiva de agentes tales como
aceites aromaticos o especias.

No lavar el vaso con accionamiento en el
lavavajillas, sino bajo el chorro de agua del
grifo con un cepillo. {No dejarlo en el agua!
Para secarlo, colocar el vaso con el acciona-
miento hacia arriba.

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!
Antes de subsanar una averia, extraer el
enchufe de la toma de corriente.

Advertencia importante:

En caso de manejo erroneo del aparato,
dispararse el fusible electrénico o registrarse
una averia en el aparato, el anillo luminoso
parpadea (indicador de funcionamiento).

Averia:
El aparato no funciona.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga

(p. €j., al quedar bloqueado un accesorio
durante el procesamiento de un alimento) y
se ha activado el fusible electronico.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Eliminar la causa de la sobrecarga.

m \olver a poner en marcha el aparato.

Posible causa:

Se ha tratado de colocar el recipiente
de mezcla o la batidora sobre el aparato
conectado.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Colocar el recipiente de mezcla o la
batidora sobre el aparato.
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Localizacion de averias es

m Volver a poner en marcha el aparato.

Averia:
El aparato no se pone en marcha.

Posible causa:

Las piezas no se han colocado correcta-
mente. La tapa no esta completamente
cerrada.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Colocar las piezas correctamente
siguiendo las instrucciones y cerrar
completamente la tapa.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Advertencia importante:

En caso de no poder subsanar la averia
debera ponerse en contacto con el servicio
de asistencia técnica (las direcciones
figuran al final del presente manual de
instrucciones).

Accesorios opcionales

(disponibles en el comercio especializado en
caso de no suministrarse con el aparato)

Disco para cortar patatas crudas
(MUZ45PS1)

Para cortar patatas crudas y preparar
patatas fritas.

Disco para cortar verduras orientales
(MUZ45AG1)

Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticos.

Disco rallador, grueso (MUZ45RS1)

Para rallar patatas crudas, para preparar por
ejemplo patatas ralladas a la suiza o fioquis.
Disco para rallar patatas a la suiza
(MUZ45KP1)

Para rallar patatas crudas para preparar
tortillas de patatas a la suiza o cortar frutas y
verduras en rodajas gruesas.
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es Eliminacion

Eliminacién
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Servicio de Asistencia
Técnica

Para obtener informacién detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y

las condiciones de garantia en su pais,
péngase en contacto con nuestro Servicio
de Asistencia Técnica o con su distribuidor,
0 bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.
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Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de utiliza-
¢ao normais no uso domestico.

O aparelho é adequado para mexer, amassar, bater, cortar e raspar
alimentos. O aparelho nido pode ser utilizado para processar

outros tipos de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplicagdes
adicionais mediante utilizagao de outros acessorios homologados
pelo fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecas

e acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagoes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru¢des
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutengao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo
de alimentagao e o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer
danos. Reparag¢des no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelos nossos
Servigos Técnicos, para se evitarem situagdes de perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante
o funcionamento!

m N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nao permitir que
o cabo de alimentagao toque em pecas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.
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pt

Indicacdes de seguranca importantes

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar

o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar,

e em caso de anomalia.

No caso de uma falha de corrente, o aparelho continua ligado

e volta a funcionar, logo que volte a corrente.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar

o aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

o acionamento esteja completamente parado!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as méos na tigela nem
no canal de enchimento. Para pressionar ingredientes, utilizar
sempre o calcador. Nao introduzir objetos (p. ex., concha) na tigela
nem no canal de enchimento.

Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvaziamento
do recipiente e durante a limpeza. Para a limpeza, utilizar uma
escova.

N&o tocar na lamina universal com as m&os desprotegidas.
Quando a lamina universal n&o estiver a ser utilizada, guarda-la
sempre na respetiva protecao. Nao tocar nas laminas afiadas nem
nas arestas dos discos de triturar. Segurar os discos de triturar
apenas pelo bordo!

Nunca segurar no copo misturador depois de este estar montado!
Desmontar/montar o copo misturador s6 com o acionamento
completamente parado. Nao tocar com as maos na lamina do
misturador.

Nunca agarrar a lamina e as arestas afiadas do conjunto da
cortadora de cubos. Agarrar o disco e a grelha de corte apenas
pela peca de plastico. Quando nao estiver em utilizagéo,

o conjunto da cortadora de cubos deve ser guardado sempre
montado e com a protecéo da lamina colocada.

/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,4 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

A Perigo de asfixia!
Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
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Indicacdes de seguranca importantes pt

A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que
0 necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em vazio.
N&o exponha o copo misturador a temperaturas superiores a 80°C.

/\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizag&o ou ap6s um longo periodo de nao utilizagdo. =» “Limpeza e
manutengdo” ver pagina 155

Explicagao dos simbolos no aparelho e nos acessérios
[ji.] Seguir as indicagbes das instru¢des de servigo.

Cuidado! Laminas em rotagéo.

@ Cuidado! Ferramentas em rotacgao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Muitos parabéns por ter comprado um Panoramica do apare|ho
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa — Fig. Y

pagina da Internet podera encontrar mais 1 A lho b
informagodes sobre os nossos produtos. pareino base
a Seletor rotativo

. b Anel luminoso (indicagéo de
Indice funcionamento)
¢ Acionamento (de 2 ou 3 niveis *)

Utilizagédo correta .........cccoeeeevieecciiieees 145 d Compartimento do cabo
Indicagégs de segurancga importantes..... 145 2 Tigela

Panoramlcg do.apar.ellho.; ........................ 147 3 Veio de acionamento 1 (cinzento)
Antes da primeira utilizagéo..................... 148 4 Veio de acionamento 2 (preto) *
Componentes e comandos...................... 148 5 Tampa

Preparagao........ccccocceveieciiee e 149 a Calcador

Ufrilizagéo dgs ferramentas ...................... 149 6 Ferramentas *

Discos de trlturar...... .................................. 150 a Suporte de ferramentas
Esprgmedor de Gitrinos ........cccccvvveeeeeenn. 151 b Lamina universal com protecio
Ct_antrlfugador de SUMOoS......cccceveereerennen. 152 ¢ Vara para massas pesadas (plastico)
Misturador ..........ccoooviiiiiiiceeee 152 d Vara para massas leves
gz;tzc;cr)fnﬂ/ee::suat?os ................................ 122 e Carcaca da engrenagem para vara
Exemplo de receita para o picador 7 Suﬁir:t]en:ia: Z?: cli\;es

UNIVETSAl ..o 155

Limpeza e manutengao ............cccceveenee. 155

Ajuda em caso de anomalia .................... 157

AcessOrios especiais .......ccccevveeeeiiiieeeenns 158

Eliminagédo do aparelho ............ccccceuveee. 158

Assisténcia Técnica .........cccoeeeveeererenen. 158
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pt Antes da primeira utilizagao

8 Discos de ftriturar *

a Disco reversivel de corte —

grosso/fino

b Disco reversivel de ralar —
grosso/fino
Disco de raspar — médio/fino
Disco de raspar — grosso
Disco para bolinhos de batata ralada
Disco para batatas fritas
Disco para legumes asiaticos
9 Espremedor de citrinos *

a Passador

b Cone espremedor
10 Centrifugador de sumos *

a Recipiente raspador

b Cesto de filtro

¢ Tampa

d Calcador para centrifugador de sumos
11 Cortadora de cubos *

a Suporte base

b Grampo de fecho

¢ Grelha de corte

d Disco de corte

e Protegao da lamina

f Objeto de limpeza da grelha de corte
12 Picador universal *

a Copo com acionamento

b Tampa
13 Misturador *

a Copo misturador em Tritan

b Adaptador da lamina

¢ Tampa

d Abertura de enchimento

e Funil

* conforme o modelo

=D Q0

«Q

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar e

testar.

Atencao!

Nunca coloque um aparelho danificado em

funcionamento!

m Retire o0 aparelho base da embalagem
junto com todos os acessorios e remova
o material de embalagem existente.

m Verificar se foram fornecidas todas as
pecas e se estas ndo apresentam danos
visiveis. =» Fig. [

148

m Antes da primeira utilizacao, limpe bem e
seque todas as pegas.
=> “Limpeza e manutengao” ver
pagina 155

Componentes e comandos

Importante!

A tigela, a tampa/o copo do picador
universal e o copo misturador ndo sao
adequados para utilizagdo no micro-ondas!

Marcacgoes de cor

O aparelho dispde de um acionamento de

2 ou 3 niveis (dependendo do modelo). As
respetivas velocidades estdo assinalados
com cores diferentes (preto, cinzento e
vermelho). Estas marcagdes de cor também
se encontram nos acessorios. Os acessorios
sdo ligados automaticamente a velocidade

correta.

Velocidade baixa, preto,

com veio de acionamento 2
Para utilizar com a cortadora de
cubos.

Velocidade média, cinzento,

com veio de acionamento 1

Para utilizar com os discos de
triturar, o espremedor de citrinos e o
centrifugador de sumos.

Velocidade elevada, vermelho,
sem veio de acionamento

Para utilizar com o misturador e o
picador universal.

Seletor rotativo com anel

luminoso

- Fig. &3

O seletor permite selecionar a velocidade
pretendida, bem como desligar o aparelho.
Durante o funcionamento, o anel luminoso
integrado acende-se. Em caso de erro

de manuseamento do aparelho, caso os
dispositivos eletronicos de seguranga sejam
acionados ou caso o aparelho apresente
uma avaria, nao € possivel ligar o aparelho e
o anel luminoso pisca.

%
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Atencao!

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o seletor rotativo. Desliga-lo mediante
abertura da tampa provoca danos no
aparelho.

M Ligagdo momentanea com
velocidade maxima. Segurar o

interruptor pelo tempo desejado.

0/off Parar/desligar
min Velocidade de funcionamento com
- ajuste progressivo, de rotacao
max baixa até elevada.
Pulse Modo de funcionamento em

intervalos com velocidade
maxima. Recomendado
para fazer, p. ex., batidos no
misturador.

Compartimento do cabo

= Fig.

O aparelho vem equipado com um
compartimento do cabo. O comprimento

do cabo de alimentacédo pode ser regulado
puxando o cabo para fora ou empurrando-o
para dentro.

Depois da utilizagdo, empurrar o cabo para
dentro do compartimento do cabo com
movimentos curtos.

Preparacao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa, limpa e estavel.

m Puxar para fora o cabo de alimentagéo
até ao comprimento pretendido.

/\ Perigo de ferimentos!

— 86 ligar a ficha a tomada quando
estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o
aparelho.

— Durante o funcionamento, nunca agarrar
na tigela nem no canal de enchimento.

— Depois de desligado, o acionamento
ainda gira por breves instantes. Substituir
a ferramenta/os acessorios s6 com o
acionamento completamente parado.
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Preparacéao pt

Importante!

— Ligar o aparelho apenas quando as
ferramentas ou os acessorios estiverem
completamente montados.

— Na&o é possivel ligar o aparelho, se a
tigela ndo estiver corretamente colocada
e fechada com a tampa. O bico da tampa
tem que assentar na ranhura da pega da
tigela até prender.

— Ligar e desligar o aparelho
exclusivamente com o seletor rotativo.

Utilizagao das ferramentas

/A Perigo de ferimentos!

as maos na tigela nem no canal de

enchimento. N&o introduzir objetos,

enchimento.

Lamina universal

/A Perigo de ferimentos!

N&o tocar na lamina universal com as maos

ndo estiver a ser utilizada, guarda-la sempre

na respetiva protegdo. Segurar a lamina

Vara para massas pesadas

(plastico)

|éveda, massa para bolos) e para envolver

ingredientes que ndo devem ser triturados

=> Fig. ]

1. Colocar a tigela. Observar a marcagao
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.
encaixar no suporte de ferramentas.

3. Colocar o suporte de ferramentas com
Montar a Iamina universal ou a vara

para massas pesadas no suporte de

Durante o funcionamento, nunca introduzir

(p. ex., concha) na tigela nem no canal de

Para triturar e picar.

desprotegidas. Quando a lamina universal

universal s6 pelo bordo de plastico.

Para amassar massa (p. ex., massa

(p-ex., passas de uva, pepitas de chocolate).
(-o-) durante este processo. Rodar a

2. Pressionar o veio de acionamento 1 até
0 veio de acionamento no acionamento.
ferramentas e soltar.
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pt Discos de triturar

Atencéo!

Adicionar os ingredientes a processar so

depois de aplicadas as ferramentas.

4. Introduzir os ingredientes.

5. Colocar a tampa com o calcador.
Observar a marcagéo (—g-) durante este
processo.

6. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do relégio até prender.

7. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

Adicionar ingredientes

8. Para adicionar ingredientes, posicionar
o seletor rotativo em 0/off. Retirar o
calcador e introduzir os ingredientes
através da abertura de enchimento.

9. Depois da preparagéo, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

Esvaziar a tigela

10. Rodar a tampa no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

11. Retirar da tigela o suporte de
ferramentas juntamente com a lamina
universal ou a vara para massas
pesadas. Desmontar a ferramenta do
suporte de ferramentas.

12. Rodar a tigela no sentido contrario ao

dos ponteiros do reldgio e retira-la.
Esvaziar a tigela.

m Limpar todas as pecas imediatamente
manutengao” ver pagina 155

Vara para massas leves

Para natas e claras em castelo. Nao %

= Fig.3

1. Colocar a tigela. Observar a marcagéo
(&) durante este processo. Rodar a
até prender.

2. Colocar o veio de acionamento no
acionamento.
carcaca da engrenagem até encaixar.

4. Rodando ligeiramente, colocar a carcaca
da engrenagem no veio de acionamento.

apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
é adequada para alimentos solidos.

tigela no sentido dos ponteiros do relégio
3. Inserir a vara para massas leves na
5. Introduzir os ingredientes.
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6. Colocar a tampa com o calcador.
Observar a marcagéo (—g-) durante este
processo.

7. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do relogio até prender.

8. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

m Depois da preparagao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Limpar todas as pecgas imediatamente
apods a sua utilizagdo. =» “Limpeza e
manutengdo” ver pagina 155

Discos de triturar
A\ Perigo de ferimentos!
N&o tocar nas ldminas afiadas nem nas
arestas dos discos de triturar. Segurar
apenas pelo bordo! Nao tocar na abertura de
enchimento. Para pressionar ingredientes,
utilizar sempre o calcador.

Disco reversivel de corte —
grosso/fino

Para cortar frutos e legumes.

Designacéo no disco reversivel de corte:

«1» para o lado de corte mais grosso,

«3» para o lado de corte mais fino

Atencgao!

O disco reversivel de corte ndo é adequado
para cortar queijo duro, pao, paezinhos nem
chocolate. Batatas cozidas ou muito cozidas
s0 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar —

grosso/fino

Para ralar legumes, fruta e queijo,

exceto queijo duro (p. ex., parmesao).
Designacéo no disco reversivel de ralar:

«2» para o lado de ralar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

Atencao!

O disco reversivel de ralar ndo é indicado
para ralar nozes. Ralar queijos moles
apenas com o lado mais grosso.

Disco de raspar — médio/fino

Para raspar batatas cruas, queijo

duro (p. ex. parmesao), chocolate
frio e nozes.

Impresso em papel 100% reciclado



Atencao!
O disco para ralar ndo ¢ indicado para ralar
queijo mole ou fatiado.

Disco de raspar grosso

Para ralar batatas cruas, para, por
exemplo, bolinhos de batata ou
almbéndegas.

Disco para bolinhos de

batata ralada

Para ralar batatas cruas para «rdsti»
(= batatas assadas no forno) e bolinhos de
batata ralada, para cortar fruta e legumes

em fatias grossas.
Disco para batatas fritas

Para cortar batatas cruas em palitos
para fritar.

Disco para legumes asiaticos
Para cortar fruta e legumes em tiras
finas para refei¢cdes asiaticas de
legumes.

Nota: Colocar o disco para batatas fritas ou
o disco para legumes asiaticos com a lamina
virada para cima. Os discos indicados para
outros fins podem ser adquiridos em lojas
especializadas (ver Capitulo “Acessorios
especiais”).

= Fig.[d

1. Colocar a tigela. Observar a marcagao
(—&) durante este processo. Rodar a
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

2. Colocar o veio de acionamento no
acionamento.

3. Retirar o disco do invélucro de protegao.
Colocar o disco no suporte de discos.
Virar para cima a face de corte/ralar
pretendida. Colocar o disco no suporte,
de maneira que os arrastadores no
suporte entrem nas aberturas dos
discos. O disco deve assentar nos pinos
laterais do suporte.

4. Rodando ligeiramente, assentar
o suporte de discos no veio de
acionamento.

5. Colocar a tampa com o calcador.
Observar a marcagéo (—g-) durante este
processo.
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Espremedor de citrinos pt

6. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do relogio até prender.

7. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

8. Introduzir os alimentos para cortar
ou ralar e empurrar suavemente com
o calcador. Se necessario, cortar
previamente em pedagos pequenos.

m Depois da preparagao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagao. Evita-se, assim,
que os residuos possam secar.

=> “Limpeza e manutengao” ver
pagina 155

Atencgao!

Terminar o processamento e esvaziar a

tigela, antes de os alimentados processados

atingirem a borda inferior do suporte de
discos.

Nota: Introduzir o chocolate antes de ligar o
aparelho e cobrir com o calcador. Depois de
ligar, empurrar com o calcador.

Espremedor de citrinos

Para espremer citrinos, p. ex.,

laranjas, toranjas, limdes.

Atencgao!

O espremedor de citrinos s6 deve ser

utilizado depois de completamente montado.

- Fig. [

1. Colocar a tigela. Observar a marcagéao
(-¢-) durante este processo. Rodar a
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

2. Colocar o veio de acionamento no
acionamento.

3. Colocar o passador no veio de
acionamento. Observar a marcagéo (—g-)
durante este processo. Rodar o
passador no sentido dos ponteiros do
relégio. O bico do passador tem que
assentar na ranhura da pega da tigela
até prender.

4. Montar o cone de espremer e exercer
pressao sobre 0 mesmo.
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pt Centrifugador de sumos

5. Ligar a ficha. Colocar o seletor rotativo
na velocidade min.

6. Pressionar o citrino cortado ao meio
sobre o cone. O sumo escorre para o
recipiente.

m Depois da preparacéo, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagdo. Evita-se, assim,
que os residuos possam secar.
=> ‘L impeza e manutengao” ver
pagina 155

Atencao!

Ter em atengao o nivel de enchimento.

Quantidade maxima a preparar: 1000 ml de

sumo de fruta.

Centrifugador de sumos

Para extrair sumo de frutos com

pevides (p. ex., magas, peras), frutos de
baga, frutos de carogo sem carogo, legumes
(p-ex., cenouras, tomates).

= Fig. 1l

1. Colocar a tigela. Observar a marcagéo
(&) durante este processo. Rodar a
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

2. Colocar o veio de acionamento no
acionamento.

3. Colocar o cesto de filtro no recipiente
raspador.

4. Rodar no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio.

5. Colocar o centrifugador de sumos na
tigela.

6. Colocar a tampa do centrifugador de
sumos com o calcador. Observar a
marcagao (—g-) durante este processo.

7. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

8. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade min.
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m Introduzir a fruta ou os legumes na
abertura de enchimento e empurrar
com o calcador, sob ligeira pressao.

Se necessario, cortar previamente

em pedagos pequenos. No final do
processamento, colocar o seletor rotativo
brevemente na velocidade max e deixar
o aparelho funcionar até que a polpa dos
frutos fique completamente liberta do
sumo.

m Depois da preparagéao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Limpar todas as pecas imediatamente
apos a sua utilizagéo. = “Limpeza e
manutenc&o” ver pagina 155

Atencgao!

Esvaziar atempadamente a tigela:

— apds processar, no maximo, 500 g.

— antes de o sumo atingir o recipiente
raspador.

Misturador

Para misturar alimentos liquidos ou
meio consistentes, para triturar/picar
fruta crua e legumes e para passar
alimentos cozinhados.

Copo misturador em Tritan

Tritan € um plastico inquebravel, inodoro e
sem sabor. No copo misturador em Tritan
€ possivel processar cubos de gelo e
alimentos congelados.

/A Perigo de ferimentos

Nunca segurar no misturador, depois de este
estar montado! Desmontar/montar o mistu-
rador s6 com o acionamento completamente
parado. Nao tocar no adaptador da lamina
com as maos desprotegidas.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor através
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,4 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencgao!

N&o exponha o copo misturador a
temperaturas superiores a 80°C.
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= Fig. Il

1. Colocar o misturador. Observar a
marcagao (—g-) durante este processo.
Rodar o misturador no sentido dos
ponteiros do relégio até prender.

2. Introduzir os ingredientes.

Quantidades

Alimentos sdlidos Idealmente,
80g

Liquidos Max. 1,51

Liquidos quentes ou que Méx. 0,4 |

formem espuma

3. Montar a tampa e roda-la no sentido dos
ponteiros do relégio. O bico da tampa
tem que assentar na ranhura da pega do
misturador até prender.

Atencao!

— Nao utilizar o misturador vazio.

— O misturador s6 trabalha com a tampa
apertada.

4. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

Adicionar ingredientes

5. Para adicionar ingredientes, posicionar
o seletor rotativo em 0/off. Desmontar a
tampa e adicionar os ingredientes ou

6. desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos através da
abertura de enchimento.

7. Introduzir os ingredientes liquidos
através do funil.

m Depois da preparagao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Limpar todas as pecas imediatamente
apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
manutengédo” ver pagina 155

Sugestao: Para limpar previamente, deitar

um pouco de agua com detergente suave no

misturador montado. Colocar na posi¢gdo M

durante poucos segundos. Despejar a agua

e lavar o misturador com agua limpa.
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Cortadora de cubos pt
Cortadora de cubos
Cortadora de cubos para cortar
alimentos em forma de cubos.
A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada/aos acionamentos em rotagao!
Nunca tocar na cortadora de cubos ja
montada! Desmontar/montar a cortadora de
cubos apenas com o acionamento completa-
mente imobilizado. Na desmontagem/monta-
gem da cortadora de cubos, segurar o disco
de corte somente pela parte de plastico.

Indicagdes sobre a utilizagao!

m A cortadora de cubos é adequada
exclusivamente para cortar batatas
(cruas ou cozidas), cenouras, pepinos,
tomates, pimentos, cebolas, bananas,
magas, peras, morangos, meldes, quivis,
ovos, enchidos de carne tenra (p.ex.,
mortadela), carne de frango sem o0sso
cozida ou assada.

= Queijos muito moles (p. ex., mozarela,
queijo de ovelha) ndo podem ser
processados. No caso de queijo fatiado
(p. ex., Gouda) e queijo duro (p. ex.,
Emental), ndo processar mais do que
3 kg de cada vez.

m Antes da preparagao de frutos com
pevides ou carogo (magas, péssegos,
etc.), € impreterivel retirar as pevides ou
0S carogos.

m Antes da preparagao de carne cozida ou
assada, os 0ssos tém que ser retirados.

m Os alimentos ndo podem estar
congelados.

Atencao!

— Anao observancia destas indicagdes
pode provocar danos na cortadora de
cubos, inclusivamente na grelha de corte
€ na lamina rotativa.

— Se a cortadora de cubos for utilizada
para outros fins, for alterada ou utilizada
de forma incorreta, a Robert Bosch
Hausgerate GmbH nao pode assumir
qualquer responsabilidade por eventuais
prejuizos dai resultantes. Isto exclui
também a responsabilidade por danos
(p. ex. laminas rombas ou deformadas),
surgidos devido ao processamento de
alimentos n&o recomendados.
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pt Cortadora de cubos

Indicagoes importantes:

— Os alimentos ndo podem conter 0sso0s,
carogos ou outros componentes duros.

— Frutos/legumes ndo devem estar
demasiado maduros, caso contrario, o
sumo pode derramar.

— Alimentos cozidos devem arrefecer
antes de serem cortados, pois assim
ficam mais duros e o resultado do corte
€ melhor.

— E possivel influenciar o comprimento
dos cubos, aplicando mais ou menos
pressdo sobre o calcador enquanto se
empurram os alimentos.

— Acortadora de cubos so funciona com a
tampa bem apertada.

Selecionar a velocidade de funcionamento
em fungao dos alimentos a cortar.

Atencao!

Ao trabalhar com a cortadora de cubos,
nunca utilizar o modo de funcionamento em
intervalos (Pulse).

Velocidade de funcionamento

baixa (min):

batatas, cenouras e ovos cozidos, pepinos,
bananas, morangos, meldes.

Velocidade de funcionamento média:
batatas e cenouras cruas, enchidos de carne
tenra (p. ex., mortadela), queijo fatiado,
queijo duro, pimentos, tomates, cebolas,
magcas, quivis.

= Fig.

1. Inserir a grelha de corte no suporte base.
Ter atengéo aos entalhes!

2. Inserir o disco de corte com a protegao
da lamina no suporte base.

3. Pressionar os 3 grampos de fecho para
dentro até engatarem.

4. Colocar o veio de acionamento 2 no
acionamento.

Atencao!

Para a cortadora de cubos, utilizar

impreterivelmente o veio de acionamento 2

(Fig. X - 4).

5. Colocar a tigela. Observar a marcagéo
(—&) durante este processo. Rodar a
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.
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6. Colocar a cortadora de cubos na tigela.

A marcagéao na cortadora de cubos

deve estar alinhada com a pega da

tigela. A cortadora de cubos tem que
estar completamente assente no veio
de acionamento! Caso seja necessario,
rodar a lamina circular para a posigéo
correta usando a protegéo da lamina.

Retirar a protegdo da lamina.

Colocar a tampa com o calcador.

Observar a marcagéo (—g-) durante este

processo.

9. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender. O bico da tampa
tem que assentar na ranhura da pega da
tigela até prender.

10. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

m Introduzir os alimentos que se pretende
cortar na abertura de enchimento
e empurrar com o calcador, sob
ligeira pressdo. Se necessario, cortar
previamente em pedagos pequenos.

Atencao!

Esvaziar atempadamente a tigela:

— apds processar, no maximo, 500 g.

— antes de os cubos atingirem a borda
inferior da cortadora de cubos.

Esvaziar a tigela
Depois da preparagao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Rodar a tampa no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

m Colocar a protegéo da lamina.

m Retirar a cortadora de cubos da tigela.

m Rodar a tigela no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e retira-la.
Esvaziar a tigela.

m Limpar todas as pecgas imediatamente
apods a sua utilizagdo. =» “Limpeza e
manutengdo” ver pagina 155

o N
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Picador universal
Para triturar quantidades menores

de carne, queijo duro, cebolas, @
salsa, alho, fruta e legumes. N&o é permitido
triturar café em grao, pimenta em gréo,
acucar, sementes de papoila e rabano
picante.

/A Perigo de ferimentos
Desmontar/montar o picador universal s
com o acionamento completamente parado.
N&o tocar no adaptador da lamina com

as méos desprotegidas. Nunca colocar a
ma&o dentro do copo do picador universal!
Para remover alimentos triturados, utilizar
ferramenta adequada (p. ex., colher).

Atencao!
O picador universal so trabalha com a tampa
apertada.

= Fig. [d

1. Colocar o copo. Observar a marcagao
(&) durante este processo. Rodar o
copo no sentido dos ponteiros do reldgio
até prender.

Introduzir os ingredientes.

Montar a tampa e roda-la no sentido dos
ponteiros do relégio. O bico da tampa
tem que assentar na ranhura do copo
até prender.

4. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na posicédo M e segurar bem.
Nota: Quanto mais tempo o aparelho estiver

ligado, mais fino fica o alimento cortado.

No caso de ervas aromaticas, o resultado

desejado pode ser alcancado num periodo

de tempo muito curto. Um breve “toque” na

posicdo M pode ja ser suficiente.

m Depois da preparacao, soltar o seletor
rotativo. Retirar a ficha da tomada.

Depois da utilizagao

m Rodar o picador universal no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio e
retira-lo.

m Virar o picador universal, os alimentos
triturados caem na tampa.

m Segurar na tampa. Rodar o copo no
sentido contrario ao dos ponteiros do
reldgio e retira-lo.

Cadi
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Picador universal pt

m Remover os restos de alimentos
triturados do copo com o auxilio de
ferramenta adequada (p. ex., colher).
Limpar todas as pegas imediatamente

apos a sua utilizagdo. =» “Limpeza e
para o picador

manuteng&o” ver pagina 155
universal

Pasta de mel e avela para barrar no pao

— 10 gde avelas

— 100 g de mel de flores (temperatura
ambiente)

m Deite as avelas no copo do picador
universal e triture-as durante 5 segundo
na posicao M.

m Junte o0 mel e processe durante
10 segundos na posi¢do M.

Observe as quantidades e os tempos
recomendados. = Fig. [€]

Exemplo de receita

Limpeza e manutengao

O aparelho ndo carece de manutencao!
A boa limpeza garante uma maior vida util
do aparelho.

Notas gerais

m Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagédo. Assim, os residuos
nao secam e o plastico ndo é atacado
(p. ex., através de dleos destilados
existentes nos condimentos).

m Ao preparar, p. ex., cenouras e couve
roxa, podem surgir manchas nos com-
ponentes de plastico, que podem ser
eliminadas com algumas gotas de 6leo
alimentar.
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pt Limpeza e manutengéao

Atencéo!

— Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Na&o utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metalicos.

— Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Na&o entalar as pegas de plastico dentro
da magquina de lavar loi¢a, pois podem
verificar-se ligeiras deformacdes!

— Limpar, com cuidado, as lamelas do
cesto de filtro do centrifugador de sumos
para nao as danificar.

/\ Perigo de ferimentos!

— Cuidado ao manusear as laminas afiadas.

— Segurar a lamina universal s6 pelo bordo
de plastico.

— Segurar os discos de triturar apenas pelo
bordo.

— Nunca agarrar as laminas e arestas
afiadas do conjunto da cortadora de
cubos. Segurar o disco de corte somente
pela parte de plastico.

— Nao tocar na lamina do misturador nem
nas laminas do picador universal com as
mé&os desprotegidas.

— Para limpar as laminas e os discos de
triturar, utilizar uma escova.

A Perigo de choque elétrico!
Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

Limpar o aparelho base

m  Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos, n&o coloca-lo em agua corrente
nem lava-lo na maquina de lavar loiga.
Né&o utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.

m Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.
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Limpar a tigela, as ferramentas e

os acessorios

m Lavar todas as pegas imediatamente
apos a utilizagédo com agua corrente.

m Desmontar os acessorios antes de
proceder a limpeza. Neste caso,
proceder na sequéncia inversa a descrita
em cada um dos capitulos.

m Depois da limpeza, deixar que todas as
pecas sequem bem ou seca-las.

Desmontar a vara para massas leves
para limpar

A vara para massas leves pode ser
desmontada para limpeza.

= Fig.
1. Retirar a vara para massas leves da
engrenagem.

2. Pressionar a patilha e levantar a tampa
da engrenagem.

3. Remover as duas rodas dentadas da
carcaga. Limpar cuidadosamente com
uma escova.

4. Depois de limpar e secar todas as pegas,
montar novamente na sequéncia inversa.

Limpar o centrifugador de sumos
Para limpar o centrifugador de sumos, retirar
o cesto de filtro do recipiente raspador. Lavar
previamente as pegas em agua corrente.
Atencao!

Limpar, com cuidado, as lamelas do cesto
de filtro, para n&o as danificar.

Limpar a cortadora de cubos

Desmontar a cortadora de cubos para

limpar

= Fig. [

1. Colocar a protegéo da lamina. Retirar a
cortadora de cubos da tigela.

2. Abrir os grampos de fecho. Extrair
a lamina circular com a protecao da
lamina.

/A Perigo de ferimentos!

Agarrar o disco e a grelha de corte apenas

pela peca de plastico.

3. Remover eventuais restos de alimentos
com o objeto de limpeza da grelha de
corte.

Impresso em papel 100% reciclado



4. Pressionar a grelha de corte por baixo

com o objeto de limpeza da grelha.
Limpar o suporte base na maquina de lavar
loica. Pré-lavar todas as outras pegas em
agua corrente. Limpar as pegas com uma
escova.

Limpeza do misturador

O copo misturador (sem o adaptador da

lamina), a tampa e o funil podem ser lavados

na maquina de lavar loica. N&o lavar o

adaptador da ldmina na maquina de lavar

loiga, mas sim com agua corrente (ndo
deixar este componente mergulhado na
agua).

Desmontar o adaptador da lamina para

limpar

= Fig. M

1. Virar o copo misturador vazio. Rodar
0 adaptador da I&mina pelas asas no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio. O adaptador da lamina solta-se.

2. Retirar o adaptador da l&mina e
desmontar o anel de vedacao.

3. Apos concluir a limpeza e a secagem,
aplicar o anel de vedagéo no adaptador
da lamina.

4. Aplicar, por baixo, o adaptador da l&mina
no copo misturador e apertar rodando no
sentido dos ponteiros do relogio.

Rodar pelo menos até que a asa esteja
alinhada com a marcagao no copo
misturador.

Atencao!

Nunca utilizar o adaptador da Iamina sem

vedante!

Limpar o picador universal

O melhor ¢ limpar o picador universal
imediatamente apds a sua utilizagdo. Assim,
os residuos néo secam e o plastico néo é
atacado (p. ex. através de 6leos destilados
existentes nos condimentos).

N&o lavar o copo com acionamento na
maquina de lavar loiga, mas sim em agua
corrente, limpando com uma escova. Nao
deixar dentro de agua!

Para secar, colocar o copo com o
acionamento virado para cima.

Impresso em papel 100% reciclado

Ajuda em caso de anomalia pt

Ajuda em caso de anomalia

/\ Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Indicacao importante:

O anel luminoso (indicagéo de
funcionamento) a piscar indica um erro de
manuseamento do aparelho, uma ativagao
dos dispositivos eletrénicos de seguranca ou
uma avaria no aparelho.

Anomalia:
O aparelho ndo trabalha.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga

(p.ex., a ferramenta esta bloqueada por

um alimento) e o dispositivo eletrénico de

seguranga foi ativado.

Solugao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Eliminar a causa da sobrecarga.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Causa possivel:

Foi feita a tentativa de colocar a tigela ou o

misturador no aparelho ligado.

Solugao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Colocar a tigela ou o misturador.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Anomalia:
O aparelho nao arranca.

Causa possivel:

As pecas foram mal colocadas. A tampa néao

esta completamente fechada.

Solugao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m  Colocar corretamente as pecgas de
acordo com as instrugdes e fechar
completamente a tampa.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.
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pt Acessorios especiais

Indicagao importante:

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
contactar o Servigo de Assisténcia Técnica
(consultar as respetivas moradas no final
destas instrugdes).

Acessorios especiais

(Podem ser adquiridos em lojas especia-
lizadas, se ndo estiverem incluidos no
fornecimento).

Disco para batatas fritas (MUZ45PS1)
Para cortar batatas cruas em palitos para
fritar.

Disco para legumes asiaticos
(MUZ45AG1)

Para cortar fruta e legumes em tiras finas
para refeigdes asiaticas de legumes.

Disco de raspar grosso (MUZ45RS1)
Para ralar batatas cruas, para, por exemplo,
bolinhos de batata ou alméndegas.

Disco para bolinhos de batata ralada
(MUZ45KP1)

Para ralar batatas cruas para «rosti»

(= batatas assadas no forno) e bolinhos de
batata ralada, para cortar fruta e legumes
em fatias grossas.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecoldgica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.
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Assisténcia Técnica

Pode obter informagdes detalhadas sobre o
periodo e as condigbes de garantia no seu
pais junto da nossa Assisténcia Técnica, do
comerciante ou na nossa pagina web.

Os dados de contacto da Assisténcia
Técnica encontram-se no registo de pontos
de Assisténcia Técnica em anexo ou na
nossa pagina web.
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Xprion cUP@WVA e TOV OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@WVA ME TOV OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH N ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH JOVO YIa TTOCOTNTEG
Kl XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKN XPHon.

AuTH n ouokeun gival KATAAANAN yia TO avakATePa, CUPwWUA, XTUTThUA,
KOWIUO Kal TRIWIKNO TPOPidwV. H CUOKeUr eV ETTITPETTETAI VA XPN-
OlJOTTOINGEI YIa TNV £TTECEPYATia GAAWY OUCIWV | AVTIKEILEVWV.

Me Tn XPrion TWV EYKEKPIPEVWYV ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTEQAITEPW
eCapTNUATWY gival duvaTég TTPOOBETEG EQAPUOYES. XPNOIUOTTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO HE EYKEKPIYEVA, YVAOIA EEAPTNHA KAl TIPOCOPTAUATA.
Mn XPNOIYOTTOIEITE TTOTE TA £COPTAMATA YIA AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O€ Bep-
Mokpaaoia dwuaTiou Kal o€ UYPOPETPO PEXPI 2000 m TTdvw aTTd TNV
EM@AveIa TNG BAAACOOG.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE
QUTEG KAl UAGETE TIG! Z€ TTEPITITWON TTAPAXWPENONG TNG CUOKEUNG O€
TPITOUG TTPETTEl VO DWOETE PAdi Kal auTéG TIG 0dnyieg. H un TApnon twv
0dNyIWV yIa TN OWaOTr XPHon TNG OUCKEUNG ATToKAEiEl TNV euBUVN Tou
KATAOKEUAOTH YIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI N CUCKEUN UTTOPEI va XpNOIUOTTOINBEI aTTd ATOPA UE TTEPIOPI-

OMEVEG QUOIKEG, AIOBNTHPIES 1] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG I JE AVETTOPKNA

EMTTEIPIO KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI 1] £XOUV EVNUE-

PWOEi OXETIKA PE TNV ACPAAN XPON TNG CUCKEUNG KAl £XOUV KATAVO-

o€l Toug TMBavoug atro Tn XPron TNG CUOKEUNG KIvOUvoug. Ta TTaidid

TIPETTEI VA KPOTIOUVTAI HAKPIA ATTO Tr) CUOKEUN) KAI TO NAEKTPIKO

KaAWSIO oUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV T OUOKEUN.

Ta Taudid dev emITPETTETAI VA TTAICOUV PE TN OUOKeUr. O KaBapiopdg

Kal N ouvtipnon atod 1o XPAoTn OEV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO

TTadIg.

A Kivduvog nAektpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA UE TA OTOIXEIN
oTnV TTVaKida TUTToU. XpNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUNR HOVOo, OTaV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N ouoKeun Ogv TTApoucIadouy Kapia {nuid.
ETmokeuég oTn ouokeur], OTTWG TT.X. N AAAayr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou ouvdeoNG OTO DIKTUO TOU PEUMATOGC ETTITPETTETAI VO EKTE-
AouvTal yévo atrd TNV UTTNPECia EUTTNPETNONG TTEAATWY, WWOTE Va
ATTOPEUYOVTAI Ol KiVOUVOlI.

m Mn ouvdEéoeTe TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG 1] OE TNAEXEI-
pIldueveg TPiCec. MapakoAouBEiTe TTAVTOTE TN CUCKEUN KATA TN
d1dpkela TNG Asiroupyiag!

ExTuttwpévo o€ 100 % avakukKAWUEVO XapTi 159



el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW I KOVTA O€ TTOAU (EOTEG ETTIQPA-
VEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO KOAWDIO
o€ €TTaPNA ME KAUTA avTIKEineva A unVv To TpaRaTe TTavw aTTd KOQTE-
PEC OKUEG.

m Mn BuBileTe TTOTE TN BACIKA) CUOKEU OTO VEPO 1} UNV TNV BadeTe
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV. Mn XpNOIYOTIOIEITE Kavévay aTHOKABapPIoTH.
Mn XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN UE BPEYUEVA XEPIQA.

m H ouokeun HeTd ammd KABe XpAon, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPNONG,
TIPIV aTTO T OUVAPPOAOYNOoN, TNV AaTTooUVapPoAdynon 1 Tov
KaBapIoPd Kal O€ TTEPITITWON OPAAPATOG TTPETTEI VO ATTOOUVOEETA
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

m € TTEPITITWON SIOKOTTHG TOU PEUUATOG N CUOKEUN TTOPAUEVEI EVEP-
yoTToinuévn Kal JETA Tn SIAKOTT EAVAEEKIVA.

A\ Kivduvog TpaupatiopoU!

m [Tpiv TNV aAAayn €€opTNUATWY 1 TTPOCAPTANATWY, TA OTTOIA KIVOU-
VTal KOTA TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN TTPETTEI VA OTTEVEPYOTTOINOEI Kl
va aTToouvoEBEi aTTd TO BIKTUO TOU PEUPATOG. META TN BE€0N EKTOG
AgIToupyiag egakoAouBei va AsiItoupyei n Kivnon yia Aiyo Xpovo
akOun. Mepipévere TRV TTARPN AKIVATOTTOINCN TOU UNXAVIOUOU
Kivnong!

m Katd mn didpkela TnG Asiroupyiag pn BACeTe TTOTE Ta XEPIA OOG
MEOQ OTO PTTOA i TNV UTTOdOXN TTAPWONG. Na TO OTTPWEINO TWV
UNIKWV XpNoIPoTIoIEiTE TTAVTA TO £€ApTNHA WONOoNG. Mn BAAeTe
KQVEVA QVTIKEIPUEVO (TT.X. KOUTAAQ) JEoa OTO UTTOA i OTNV UTTOOOXN
TTARPWONG.

m [poooxn Katd TNV epyacia Pe Ta KOPTEPG Paxaipla, KaTd TO
adeloopa Tou doxeiou Kal Katd Tov kabapiouo. MNa Tov Kabapiouo
XPNOIUOTTOoIEITE BOUPTOQ.

m Mnv ayyiceTe TIG AeTTIOEG TOU paXAIPIOU YEVIKAG XPAONG HWE YUUVA
XEPIQ. Z€ TTEPITITWON PN XPNONG QUAAYETE TTAVTOTE TO Paxaipl
YEVIKAG XPrioNg oTNV TTpOCTaCia paxaipiou. Mnv dveTe Ta
KOQTEPQ PaXaipIa Kal TIG AKPEG TwV OIOKWV KOTTAG. MAVETE TOUg
dioKoUG KOTTAG NOVO oTnv akpn!

m Mnv Badete TTOTE TO X€PI 0AG PETA OTO TOTTOBETNUEVO DOXEIO Migep!
AQQIPEITE/TOTTOBETEITE TO DOXEIO AVAUEIENS YOVO, OTAV O PNXAVI-
OMOG Kivnong €ival akivntoTroinuévos. Mnv ayyiCeTe To Jaxaipl Tou
MigEP ME YUpPVA XEpIQ.

m Mnv aTTAWVETE Ta XEPIO OAG TTOTE OTA KOPTEPA PaxXaipIa Kal OTIG
KOQTEPEG OKUEG TOU EEAPTANATOG KOPTN KUBWV. MidveTe TOV BioKO
KOTTAG Kal TO TTAEYPA KOTTAG MOVO aTTd TO TTAAOTIKO PHEPOG. Z€
TTEPITITWON PN XPNONG QUAAYETE TO £CAPTNUA KOPTN KUBWV TTAVTA
OUVAPPOAOYNPEVO KOl UE TOTTOBETNUEVN TNV TTPOCTACIA axaIpIoU.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

A\ Kivduvog Zepatioparog!
OT1av douAeUeTE KAUTA AVAUEIYVUOUEVA TPOPIUA, ECEPXETAI ATUOG ATTO
TN Xodvn oT1o KaTtraKl. NpooBETeTe udvo 10 TTOAU 0,4 AiTpa KAUTO )
appidov uypo.

Kivduvog aocpuiiag!
Mnv a@rveTe Ta TTaIdIA va TTAiCOUV PE TA UAIKA OUOKEUATIOG.
A\ Mpoooyn!
2 UVIiOTATAl VA NV QQRVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO
TTEPICOOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival ATTAPAITNTOG YIA TNV £TTE-
gepyaoia Twv TPOPiNwyY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOPIKO
(kevn) Aeiroupyia). Mnv ekBEoeTe TO DOXEIO AVAUEIENG O BEPUOKPATIES
mavw ato 80°C.

A ZNHUAVTIKO!

KaBapileTe oTTwodNTTOTE TN CUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion A 6T1av n
OUOKEUN TTAPAUEIVEI VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO DIACTANA axXPNOIKOTIOI-
ntN. =» «Kabapiouds kai ppovrida» BAETe otn oedida 170

Emre§Aynon Twv cupBOAwv oTn CUOKEUN ) OTA EaPTAHATA
[E AKoAoUBAOTE TIG 0ONYiES TwV 0dNYIWV XPAONG.

Mpoooxn! MNeploTpe@duEVa paxaipla.

@ Mpoooxn! MepioTpepopeva pyaAsia.
Mnv AVETE OTO AVOIYUA CUUTTARPWONG UAIKWV.

EkTurwpévo og 100 % avakuKAwpEVo XapTi 161



el Mepiexodueva

ZuyxapnTApIa yia TV ayopd Tng véag
oag ouokeung amrd Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOWOPIEG TXETIKA PE TA
mwpoidvTa pag Ba Bpeite oTnVv I0TOOEAIdA
HoG.

Mepiexépueva

Xprion oUP@WVa e TOV OKOTTO
TTPOOPITHOU......eeeieeieieeeieeeetee et etee e 159
ZNUOVTIKEG UTTODEICEIC AoPaAEiag............ 159
ME JIO HOTIA ..o 162
[PV TNV TTPWTN XPAON e e cvveeeereeeereeeveeenes 163
E¢aptrpaTa Kai oToIxEia XEIPIOPOU.......... 163
[MPOETOINATI ... 164
XPAoN TWV EPYOAEIWV ...vvveereeeeeciee e, 164
AIOKOI KOTTAG vt 165
NAEUOVOOTUPTNG evveeeriecirreeiieeereeeree e 166
EKXUMWTAG . 167
MIEED .veeerie e 167
KOPTNG KUBWV .o 168
KOPTNG YEVIKAG XPAONG . vveeevreeeeree e 170
Mapadelypa cuvTayng yia Tov KOQTn

VEVIKAG XPAONG e vveeeereecieieeieeeeree e 170
KaBapIopdg Kal @POVTIOA ........ccveeeevennee. 170
AVTIMETWTTION BAABUWV . 172
EIBIKG €EAPTAMOTA ..o 173
ATTOOUPON ...t 173
YTnpeoia eEUTTNEETNONG TTEAQTWV .......... 173

Me pia parid

=> Eik.

1 Baoiki ocuokeun

a [epioTpe@oPEVOG BIOKOTITNG

b ®dwreivog dakTUAIOG (Evdeign
Aeiroupyiag)

¢ Mnxaviopég kivnong (21 3
BaBuidwv *)

d Onkn euAagng KaAwdiou

Mr1roA

Agovag kivnong 1 (ykpi)

Agovag Kivnong 2 (padpog) *

Katrdki

a E¢aptnua wbnong

aAbhWN
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6 EpyaAsia *
a ®Popéag epyaleiwy
b Maxaipi yevikng xpriong Ye TTpoaTacia
Maxaipiod
¢ Zupwtp! (TTAAOTIKO)
d Avadeutripag
e MMepiBAnua unxaviopou Kivnong yia
TOV avadeUTHPa
7 ®opéag diokou
8 Aiokol kot *
a Aiokog KOTTG hE dU0o OYEIG —
XovTpn/WIAf Kot
b Aiokog TpigipaTog dUo OWewv —
XOVTPO/WIAG EUaIPo
AioKog TpIYiPaTog - HETPIO TPIWIYO
AioKog TpIYipaTog - xovTpog
Aiokog yia Tpiyipo TaTdTag
AiOKOG KOTING yIa TNyavnTéG TTATATEG
AioKog Aayavikwyv yia TNV OOIATIKN
Kougiva
9 AegpovooTu@Tng *
a ZoupwTnpl
b Kuwvog oTuyipartog
10 EkXupwTAg *
a Aoxeio TpiyipaTog
b KaAdbi coupwuatog
¢ Kataki
d E&dptnua wbnaong yia Tov EKXUPWTH
11 Kéetng kupwv *
a Baoikdg popéag
b Xuvdetipag KAsiGipaTog
¢ TAéypa kotmg
d Aiokog koTTrg
e [pooTacia paxaipiou
f KoBapioTig TAEypaTog KOTING
12 Kogtng vevikiig xpnong *
a Aoxgio pe kivnon
b Kadki
13 Migep *
a Aoxeio avaueigng amrod Tritan
b 'EvBeto paxaipiou
¢ Kataki
d Avolypa cuptrAripwong
e Xodvn

* avdAloya e TO JOVTEAO

Q 0 Q0

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



Mpiv TNV TTpWTN XPHON
Mpotou va ptropei va xpnoiyotroinBei n véa
OUOKEUT, TTIPETTEI TIPWTA VO EETTOKETAPIOTEN
EVTEAWG, VO KaBapIOTET Kal va eAeyyOEei.
Mpoooxn!

Mn BéoeTe o€ AsiToupyia TTOTE PIG CUOKEUN

TToU €Xe1 BAGRN!

m  AQaipéoTe TN Bacikf CUOKEUNA Kal OAa
T ECOPTAPATA OTTO T CUCKEUACIA Kal
ATTOPAKPUVETE Ta UTTAPXOVTA UAIKG
OUOKEUOOiag.

m  EAéyEte OAa Ta e€aptrpata yia TTAnpo-
TNTQ KOl Eppaveig nuiég. = Eik. [

= [lpiv TNV TTpWTN XPrion KaBapioTe TTpoCe-
KTIKG OAa TO €PN Kal OTEYVWOTE Ta.
=> «KaBapiopog kar gpovridar BAETE
orn oedida 170

ESapTipara Kal oToixEia
XEIPICHOU

ZNMAVTIKO!

To PTTOA, TO KOTTAKI/ TO BOXEIO TOU KOPTN
YEVIKAG XPriong Kai To doyeio avaueigng dev
gival KaTAAANAQ yia Tn Xprion aTov poupvo
MIKPOKUMATWV!

XapaKTNPIOTIKO XpWHA

H ouokeur| d10BETel pnyaviouo kKivnong 2

f 3 Babuidwv (avdAoya 1o povTéEAo). KaBe
BaBuida TaxuTtnTag utrodeikvUETal YE DIa-
POPETIKO XpWHA (MAUPO, YKPI KOI KOKKIVO).
AuTO TO XapaKTNPIOTIKO Xpwua Ba 1o Bpeite
€Tmiong kai oTa e€aptiuaTa. Ta eCaptApaTa
ouvoEovTal auTOPATA PE TN OWOTH Babuida

HaUpo pe agova Kivnong 2
MNa tn xprion Tou KO6PTN KUBWV.

TaxUTNTOG.

Meoaiog apiBu6g oTpopwy,

XapunAég apiBuég oTpopwy,
YKpPI pE d§ova Kivnong 1 @

Ma TN Xprion Twv SioKwV TEPOXI-
opouU, Tou AegovooTUPTN KAl TOU
EKXUHWTH.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

Mpiv TNV TpWTN XPron el
YynAdg apiBuég oTpopwyv,
KOKKIVO Xwpig dgova Kivnong *
Ma TN xprion Tou piep kai Tou KOPTN
YEVIKAG Xprong.

MeploTpe@OpEVOGg SIOKOTITNG HE
QWTEIVO BAKTUAIO

= Ek.[A

Me ToV TTEQIOTPEPOUEVO OIAKATITN ETTIAEYETOI
n €moupunTA TaxUTNTA 1] ATTEVEPYOTTOIEITAI N
ouokeur]. Katd tn didpkeia Tng Aeimroupyiag
avaper évag eVoOWUOTWHEVOG QWTEIVOG
OaKTUAIOG. € TTEPITITWON CQAAPATOG GTO
XEIPIOPO TNG GUOKEUNG, UIOG EVEPYOTTOINGNG
TWV NAEKTPOVIKWV QOPOAEIWV 1) VOGS EAAT-
TWHATOG TNG GUCKEUNG OV UTTOPEI va evep-
yoTtroinBei TTAEOV N GUOKEUN KAl O QWTEIVOG
dakTUAIOG avaBooPrAvel.

Mpoocoxn!

EvepyoTTOIEiTE KOI ATTEVEPYOTTOIEITE TN
OUOKEUT] ATTOKAEIOTIKA PE TOV TTEPIOTPE-
@Opevo dlakoTTn. H atrevepyoTtroinon pe
dvolypa Tou KaTTokIoU odnyei og {nUIEG OTN
OUOKEUN).

PuBuioeig

M 2TIyMIaia AeIroupyia Ye Tov JeyaAu-
TEPO APIBUS OTPOPWV. KpaTtroTe
TO SIOKOTITN YIa TNV €MOUUNTA
OIdpKeIQ.
>1don/ATrevepyoTroinon
H TaxutnTta epyaaiag utmopei va
- pubuiceTal xwpig diaBabuioelg
atmé XaunAd £€wg uwnAo apiBud
OTPOPUV.
Pulse Aiakekoppévn Agitoupyia pe 1o
MEYIOTO apIBUO OTPOPUWIV. ZUVI-
OTATAI VIO TNV TIPOETOINACIA TT.X.
MIAKOEIK OTO Migep.

ORKN @UAaENG KaAwdiou

= Eik.

H ouokeun gival e¢oTTAIcpéVN PE pia Brikn
KoAwdiou. To PAKOG TOU NAEKTPIKOU KOAW-
Oiou utTopEi va pubpioTei KATdAANAQ, TpaBw-
VTag £6W 1 OTTPWXVOVTAG PEOA TO KOAWDIO.
Metd Tn xpron, oTTpwETe TO0 KaAWSdIO OIY&
olya oTn 6ikn eUAagNG KaAwdiou.
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el MpoeTolpacia

MposToIpacia

m  TommoBeTr|oTE TN BACIKA GUOKEUN
Tavw o€ pia Agia, kabapr) kar oTabepr)
EMQPAVEIQ.

m  Tpaprgte £Ew TO NAeKTPIKG KAAWSIO GTO
ATTaPAiTNTO YrKOG.

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

— BdATe TO @IG OTNV TTPICa. aPoU TTPWTA
£€xouv oAoKANpwOEi OAEG o1 TTpoETOIUO-
OiEg yIa TNV EpyaAcia Pe T CUOKEUN.

— Katd tn didpkeia Tng AsImoupyiag un
TNAVETE TTOTE TO PTTOA 1] TNV UTTOBOXT
TTAPWONG.

— Merd v atrevepyotroinon e§akoAouBei
va AEIToUpyEi 0 KIVNTAPAG yia Aiyo xpdvo
akoun. ANAETe epyaleio/ eEapTnua povo
ME QKIVNTOTTOINKEVN TNV Kivnon.

ZNMAVTIKO!

— Evepyotroifote Tn ouokeun povo, étav ta
epyaAeia i Ta e€apTApaTa gival TTARPWG
ouvapuoAoynuéva.

— H ouokeun dev uttopei va evepyoTroinodei,
6T1av TO UTTOA dev gival CwoTd TOTTO0E-
TNUEVO Kal Ogv gival KAEIOTO TO KATTAKI.

H pUTN TOU KaTTOoKIOU TTPETTEN Va KABETaI
MEXPI TEPUO OTNV OXIOUN TG AaBrg Tou
MTTOA.

— Evepyortroigite kal atmevepyoTTOIEITE TN
OUOKEUN OTTOKAEIOTIKA JE TOV TTEPIOTPE-
@OUEVO BIOKOTTTN.

XpRon Twv gpyaAgiwyv

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

Katd tn didipkeia TNG Aeiroupyiag pn Badete
TTOTE TO X£PIQ 0OG PJEGQ OTO UTTOA A OTNV
uttodoxr TTAfpwong. Mn Badlete kavéva
QVTIKEIYEVO (TT.X. KOUTAAQ) HECT OTO UTTOA 1

aTnv uttodoxr) TTAPWOnNG.

Maxaip! yevikiig xpnong
Ma 10 KOYWIPO KaI TPIYIHO.
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/A Kivduvog Tpaupatiopou!

Mnv ayyileTe TIG AeTTidEG TOU PaXaIPIOU
YEVIKNG XPNONG PE YUPVA XEpIa. € TTEPI-
TITWON PN XPAONG QUAAYETE TTAVTOTE TO
paxaipl YEVIKNAG xpong GTnv TTpooTadia
paxaipioU. MAveTe To gaxaipl YEVIKAG
XPAONG HOVO aTTO TO TTAACTIKO TTEPIBWPIO

AaBng.
ZupwTAp! (TTAAOCTIKO) -g
Ma 10 {0pwpa Cuung (r.X. ¢uun -
May1dg, CUpn KEIK) KOl VO TNV TIPOOEKTIKN
avapeign UAIKWY, Ta oTToia &gV TTPETTEN

va KOTToUV (TT.X. OTAPIOESG, KOUUATIO
OOKOAATAG).

=> Eik. 8]

1. TomoBetrioTe TO PTTOA. MpocéfTe £dW
T0 ONUAGdI (—g-). MupioTe TO PTTOA BEEIO-
OTPOPA PEXPI TEPHA.

2. Thégete Tov GEova Kivnong 1, HEXP! va
KOUUTTWOEI OTOV POPED EPYAAEiOU.

3. TotmoBetAOTE TOV POpPEa epyaleiou pe Tov
a&ova kivnong oTov unyaviouo Kivnong.
ToTToBEeTOTE TO HOXQIPI YEVIKAG XProN
1} To UPWTHAPI OTOV POPED EPYaAEiou Kal
a@rjoTe To eAeUBEPO.

Mpoocoxn!

MpooBéTeTe TO £TTEEEPYACOPEVO UAIKO TTAVTA

METE TNV TOTTOBETNON TWV EPYAAEiWV.

4. TpocBéoTe Ta UNIKA.

5. TomroBetAoTE TO KATTAKI PAdi pE TO €G-
TNUa wlnong. MpooéfTe £dW TO ONUABI
().

6. lupioTe TO KATTAKI BECIGOTPOPA PEXPI
TEPMA.

7. ZuvdéoTe 1o QIG oTnV TTPida. PuBpioTe Tov
TTEPIOTPOPIKO OIAKOTITN OTNV ETMOUUNTA
Babuida.

ZUpTTARPWON UAIKWV

8. TMa T cupTrARpwWaon UAIKWY, BECTE TOV
TTEPIOTPEPOHEVO DIakSTITN oTo 0/Off.
A@aipéaTe To £€apTNUA WONONG Kal
TTPoCcBéoTe Ta UAIKG péaa atrd To Gvolyua
TTAPWONG.

9. Mertd TNV eTreCepyaaia BEaTE TOV
TTEPIOTPEPOHEVO dIakSTITN oTo 0/0ff.
ATTOOUVOEDTE TO PIG.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



Ade1doTE TO PTTOA
10. M'upioTe TO KOTTAKI QVTIBETA TN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KOI APAIPETTE TO.

11. BydATe Tov @popéa epyaAeiou padi ye 1o
Maxaipl YEVIKAG XPONG i avTiaToIxa To
CUPWTAPI aTTO TO UTTOA. AQaIPEDTE TO
€PYQAEIO OTTO TO POPED TWV EPYOAEIWV.

12. ['upioTe TO PUTTOA EVAVTIO GTN QOPA TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU KOI APaAIPETTE TO.
AdeIGioTE TO UTTOA.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€aptrpaTa apéowg
META TN XProN. = «Kabapioudg Kai
ppovridar BAETe otn ogdida 170

Avadeutipag

Mo cavTiyi Kar papéyka. %

AKATAAANAO yIa OTEPEG UAIKG.

= Ek.[d

1. TotmoBetrioTe TO PTTOA. [MPOCEETE €OW
TO ONUGdI (—-). M'upioTe TO PTTOA BECIO-
OTPOPA PEXPI TEPUQ.

2. TomoBetAOTE TOV GEova Kivnong TTAvVW
OTOV PNXQVIOUO Kivnong.

3. Eioayete Tov avadeutpa péxpl va
KOUUTTWOEI OTO TTEPIBANUA UNXavIGUoU
Kivnong.

4. TomroBetrOTE TO TTEPIBANUA PNYaviIoUoU
Kivnong pe eAagppid oTpéyn oTov agova
Kivnong.

5. lMpooBéaTe T UNIKA.

6. TotroBeTACTE TO KATTAKI POdi hE TO EEAP-
TNUa wOnong. MpocéfTe £dW TO GNUAdI
(%)

7. TupioTe TO KATTAKI BECIOOTPOPA PEXPI
TEPUQ.

8. ZuvdéaTe 10 QIg oTnV TIPida. PuBpioTe Tov
TTEPIOTPOPIKO BIOKAOTTTN OTNV €TTIOUUNTH
Babuida.

m  Metd Vv emmeepyacia BEoTe TOV
TTEPIOTPEPOUEVO OIaKOTTTN oTO 0/0ff.
ATTOOUVOEDTE TO PIG.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€aptrpata apéowg
META TN XPHoN. =»> «Kabaplioudg Kai
ppovtidar BAEe otn aelida 170

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

Aiokol KoTTAG el

Aiokol KoTTg
/A KivSuvocg Tpaupatiopou!

Mnv maveTe Ta KOPTEPG paxaipia Kai TIg
OKMEG TwV BioKwV KOTTNG. MdveTte Toug
diokoug pévo otnv akpn! Mnv Tdvere

010 Gvolypa CUPTTAfpWoNG UNIKWV. TNa 10
OTTPWEIMO TWV UNIKWV XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA
TO £€GPTNUO WONONG.

Aiokog ko1 g ue 0o oyelg — -
XOVTPR/AETTA KOTTH
Ma TNV KOTTH @POoUTWVY KAl AAXQVIKWV.
Xapaktnpiopég oTov diokKo KOTTRG dUo
TIAEUPWV:

«1» yia TN XovTpn TTAEUPd KOTTAG,

«3» yia TN AeTTTA TTAEUPA KOTTHG

Mpoooxn!

O diokog KoTTG dU0 dwewv B¢V gival KATAA-
AnAog yia TNV Kot okAnpouU Tupioy, Wwuiou
Kal OOKOAATOG. KOBETE TIG Bpacuéveg
TTATaTeEG HOVOV KPUEG.

Aiokog Tpiyiparog e dUo oYeig —
XOVTPO/YIAG TpigIo

VIO TO TRIYIMO AAXAVIKWY, GPOUTWY
KaI TUPIOU, €KTOG aTTd OKANPS TUpPI
(11.%. TTapuedava).

Meprypagn atov dioko TPIYiUaTOG pE dUo
oyeic:

«2» Y10 TN MEPIA YIA XOVTPO TRIWIUO

«4» yia TN MEPIG YIa WIAS TRIYIKO
Mpoocoxn!

O diokog TpIYipaTog dUo TTAEUpWV deV gival
KaTAAANAOG yIO TO TPIWIHO POUVTOUKIWY 1
Kapudiwv. TpiBeTe TO paAakd Tupi pOvo e
TNV TTAEUPA yIa XOVTPO TPIWIHO.
Aiokog Tpiyiparog —

METPIO TPiYIpO

Ma 10 TPIYINO WHWV TTATATWY, GKANPOU
TUpIoU (TT.X. TTappECAva), KATEWUYHEVNG
OOKOAGTOG KOI QOUVTOUKIWY ] KAPUBIWV.
Mpoocoxn!

O diokog Tpiyiparog dev gival KATAAANAOG yia
TO TPIWIHO paAakou Tuplou.

Aiokog TpIpipaTog, Xovipog ‘
Ma 1o TpiwIyo WHAG TTaTdTAG TT.X. YId
TNYQVITEG ] TTATATOKEPTEDES ATTO TPIPMEVN
TTatdra.
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el AepovooTueTng

Aiokog yia Tpiyipo TTardrag
lMa TO TPIYINO WPWV TTOTATWY VIO

TnyavnTég TraTareg EABeTiag kal raratotnya-

VITEG yIa TNV KOTTH @POUTWY Kal AAXQVIKWV
O€ XOVTPEG PETEG.

Aiokog KoTTAG Y10 THYOVNTES
TTATATEG

0 TNV KOTTA WUWV TTOTATWVYIA TNYAVNTEG
TIOTATEG.

Aiokog Aaxavikwv yio Tnv
aoI1aTIK Kougiva

yla TV ao1aTIKA Koudiva.

Ymoédei§n: TommoBeTrioTe TOV JioKO YIa
TTATATEG TRYAVNTEG A avTioTolXa TOV BioKO
AayavIKwyV yia TNV aclaTiKA Koudiva Je To
paxaipl TTpog Ta TTavw. Aiokol KATAAANAoI
yla TTEpaITEPW XPNOEIg diaTiBeTal aTa
€101ka kataoTAuaTa (BA. kKepdAaio «Eidika
géapriuaray).

- Eix. @

1. TotmmobetroTe TO PUTTOA. MPOTEETE €0W
TO ONUGdI (—3-). M'upioTe To PTTOA BECIO-
OTPOPA PEXPI TEPHQ.

2. TomoBetAaTE TOV Afova Kivnong TTAvw
OTOV PNXaVIOPO Kivnong.

3. MMaprte ToV dioko atrd TNV TTPOCTATEUTIKA

Onkn. TotroBeTACTE TOV BIOKO ETTAVW
oTov Qpopéa diokou. MupioTe TNV emmBU-
MNTA TTAEUPA KOTTAG/TPIWINATOG TTPOG
Ta ETTAVW. BaATe TOV Bioko eTmdvw aTov
PopEéa dioKOU £TC1, WOTE TA KOUTTAEP
oToV Popéa diokou va TTIAvouv oTa

avoiyparta Twv diokwyv. O dioKog TTPETTEI

va BpiokeTal ETTAVW OTOUG TTAAiIVOUG
TTEIPOUG TOU POPET DIoKWV.

4. TotroBeTeiTe TOV POPEQ DIOKWV HE
eAa@pId aTpéWn €TTAVW aTOV GEova
Kivnong.

5. TomroBeTACTE TO KATTAKI PACi hE TO
eCapTnua wbnong. Mpoaégte edw 10
onuadi (—g-).

6. lupioTe TO KOTTAKI BECIOOTPOPA PEXPI
TEPMQ.

7. ZuvdéaoTe To QIG oTnV TIpida. PuBpioTe Tov

TTEPIOTPOQPIKO OIAKATITN OTNV €TMOUUNTH
Babuida.
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KoBel ppouTa kal Aaxaviké o€ AeTITEG QPETEG

STTPWXVETE PETQ TO UAIKO YIO KOTTH 1)
TpiwIyo, mECovTag pOvo eAa@pd 1o £€Gp-
TNUa wlnang. Av xpelddeTal, TEJaxioTe
TIPONYOUHEVWG TA TPOPILA.

Metd Tnv emme€epyaaia BEoTe TOV
TTEPIOTPEPONEVO BIaKOTITN oTO 0/Off.
ATTOOUVOEDTE TO PIG.

KaBapioTte 6Aa Ta e€apTAPOTA APECTWS
META TN xprion. 'ETo1 dev {npaivovTal Ta
TUXOV UTTOAEippaTa. = «KabBapiouog Kai
ppovrtidar BAée atn oeAida 170

Mpoooxn!

TepuaTioTe TNV eTeCepyaaia kal adeIGOTE TO
doxeio, TTpoToU Ta ETTECEPYATUEVA TPOPIUA
®BAoouV OTO KATW PEPOG TOU POpPEA
doxeiou.

Ymodeign: Pi¢te Tn 0OKOAATA OTN GUOKEUN)
TIpIv a1 Tn B€on o€ Aeitoupyia kal KAAUWTE
TNV PE TO €§ApTNUA WONONG. MeTd Tn Béon
o€ AeiTtoupyia TNV OTTPWXVETE TTPOG TA HECT
ME TO €€GPTNHA WONONG.

AgpovooTiQTng

Ma 10 oTUWIPO TwV ECTTEPIOOEIDWV,

T.X. [opTOKAAIQ, YKPEMTPEOUT Kal AEPOVIA.
Mpoooxn!

XPNOILOTIOIEITE TOV AEIOVOTTUQPTN JOVO OF
TIANPWG GUVAPUOAOYNUEVN KATAGTAON.
-> Eik.[d

1.

TotmoBeTr|oTE TO UTTOA. [MPOTEETE €W

TO ONUAGdI (). MupioTe TO PTTOA BEEI0-
OTPOPa PEXPI TEPMA.

TotmoBeTr0TE TOV GEOVA Kivnong eTTAVW
gTOV PNXaviouo6 Kivnong.

ToTmoBeTrOTE TO COUPWTAPI GTOV Aova
Kivnong. Mpooégte €dw TO papkapl-
OHa (—g-)- ZTPEYTE TO COUPWTHPI BEGIO-
oTpo@a. H ydTn a10 COUPWTHPI TTPETTEI
va KABeTal HEXPI TEPUA OTNV OXIOHN TNG
Aarg Tou PTTOA.

TomoBeTrOTE TTAVW TOV KWVO OTUWIUOTOG
KOl TTIECTE TOV.

2UVOEDTE TO PIG. OEOTE TOV TTEPIOTPEPO-
MEVO BIOKOTITN OTn BaBuida min.

6. [MéoTe TO KOPPEVO OTN PEDT EOTTEPI-

00€IBEG TTAVW OTOV KWVO OTUWIPOTOG.
O xupo Tpéxel aTo doxeio.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



m  Metd Vv emmeepyaaia BEoTe TOV
TTEPIOTPEPOUEVO OIaKOTTTN oTO 0/0ff.
ATTOOUVOEDTE TO PIG.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€aptrpaTa apéowg
METa TN xpnon. ‘ETtar dev EnpaivovTtal Ta
TUXOV UTTOAEippaTa. = «KaBapiouos kai
@povridar BAETe otn ogdida 170

Mpoooxn!

Tnpeite TN o160uN TTARPWOoNG. MéyioTn

To00TNTa £TTEEEPYaTiag: 1000 ml xupog.

MNa tnv agaipeon xupou ato Ta

pnAogidn (1. x. uNAa, axAddia), Jikpoi

OapKwdN KAPTTOi, TTUPNVOKAPTTA XWPIG KOU-

KoUTOI, Aaxavika (T7.X. KapOTa, VIOUATEG).

= Eix. [l

1. TomoBeTroTe TO PUTTOA. MpoCéETe €W TO
onpadi (—g-)- MupioTe 1O doxeio BeEIO-
OTPOYA PEXPI TEPUQ.

2. TomoBetAoTE TOV GEOVa Kivnaong oTov
MNXaviopo Kivnong.

3. TomoBeTroTE TO KOAGOI COUPWHATOG GTO
doxeio TpIYiyaToG.

4. ZTpo®r avTiBeTa OTN QOPA TWV OEIKTWV
TOU poAoyiou.

5. ToTTOBETACTE TOV EKXUMWTI) OTO UTTOA.

6. TOTTOBETACTE TO KATTAKI TOU EKXUMWTH
padi pe 1o €dptnua wbnong. MpooégTte
€0 TO ONUAdI (—¢-).

7. TupioTe TO KATIAKI OECIGATPOPA PEXPI
TEPMA.

8. ZuvdéaTe TO QIG OTNV TTPifa. O¢aTe ToV
TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTITN OTN Babuida
min.

m  BdATe Ta @pouTa ) Ta Aaxavikad otnv
utrodoxr TTARPWONG Kal OTTPWETE
eha@pid Ta pe To €€dpTNUa WONoNG. Av
XPEIGCETAI, TEPAXIOTE TTPONYOUPEVWG
Ta TPOPIYA. XTO TEAOG TNG EPYACIOG
PUBLICETE TOV TTEPICTPEPOUEVO DIAKAOTTTN
yia Aiyo oTn BaBuida max Kal apAVETE TN
OUOKEUN va BOUAEWEI, IEXPI VO OTTOXU-
MwBEei TeAgiwg N odpka Twv ePoUTWV.

m  Metd TV emegepyaaia, BEaTe Tov
TTEPIOTPEPOEVO OIaKOTITN oTO 0/0ff.
ATTOOUVOEDTE TO QIG.

EKXUpWTAG

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

EkXUpWTAG el

m  KaBapioTe OAa Ta e€apTrApaTa auéowg
METG TN XpNon. = «Kabapioudg kai
ppovrtidar BAée atn oelida 170

Mpoocoxn!

AdEIGOTE £yKaIPA TO PTTOA:

— peTd TV emegepyaoia £wg 500 g.

— TIpIV QTACEI O XUPOG OTO DoXEio
TPIYipaTOG.

Migep
lMa Tnv avdapeign uypwy A avtioToixa
NMICTEPEWY TPOPIKWY, YIa TO KOWIUO/
TPIWIHO WHWV GPOUTWY Kal Aaxavi-
KWV KOl YO TNV TTOATOTTOINGN @aynTwV.
Aoxeio avapei§ng amré Tritan
To Tritan eival éva aoc@alég atmd Bpauvon,
Ay€uoTO KAl G000 OUVOETIKO UAIKO. ZT0
doxeio avaueigng atod Tritan eival duvaTr n
ETTECEPYATIO TTAYOKIWY KAl KATEWUYUEVWV
TPOPIHWV.
A Kivduvog TpaupaTtiopoU
Mnv BadeTe TTOTE TO X€PI OOG PETA OTO
TOTTOBETNUEVO Wigep! ApaipeiTe/TOTTODETEITE TO
Mi€ep pbvo, 6Tav 0 uNXavIoUOg Kivnong gival
akivnrotroinuévog. Mnv ayyiete Tig AeTTideg
TOU €VOETOU payaipioU YEVIKAG XPNOoNG UE
YUUVA XEpIQ.
/A Kivduvog Zeparioparog!
‘O1av doUAeUETE KAUTA AVAUEIYVUOUEVA
TPOQIUQ, EEEPXETAI ATHOG ATTO TN XOAVN OTO
KaTTakI. MpoaBérteTe pdvo 1o oAU 0,4 Aitpa
KauTO 1} agpilov uypod.
Mpoooxn!
Mnv ekBéoeTe T0 doxeio avapeigng oe Bepuo-
Kpaoieg mavw atod 80°C.
= E. M
1. TommoBetroTe 1O pigep. MNPooéfTe £dw

TO ONUAdI (—g-). MupioTe 1O pigep BECIO-

OTPOPA PEXPI TEPHQ.
2. [pocBéoTe T UNIKA.

2TEPEA TPOQIUO 10avika 80 g
Yypd 10 TTOAU 1,5 Aitpa
Kautd ) agpifovta uypd 10 TTOAU 0,4 Aitpa
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el KoeTng kKuBwv

3. TotroBeTeiTE TO KATTAKI KOI TO OTPEPETE
0egi00TpOPa. H puTn OTO KATTAKI TTPETTE
va BpioKeTal HEXPI TO TEPUA OTN OXIOUNA
NG AaBng Tou pigep.

Mpoooxn!

— Mn Agitoupyeite TO pigep Gdelo.

— To pigep douAelel pévo pe KaAG BIdwPEVO
TO KOTTAKI.

4. >uvdéaTe 10 @Ig aTnv TTpida. PuBpioTe Tov
TTEPIOTPOQPIKO SIAKATITN OTNV €TMOUUNTH
Babuida.

ZuutrARpwon UAIKWY

5. Ta T oupTAfpwaon UAIKWwy, B€oTe Tov
TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTTTN oTO 0/0ff.
AQaIPETTE TO KATTAKI KAl TTPOCHETTE TO
UAIKA R

6. a@aipéaTe TN XOAvn Kal TTpooBEaTE
Aiya-Aiya Ta oTeped UNIKG péoa atto 1o
Avolyua GUUTTARPWONG UAIKWV.

7. TMpooBéaTe Ta UYPd UAIKG PJéoa aTrd Tn
xoavn.

m  Metd Vv emmeepyacia BEoTe TOV
TTEPIOTPEPOUEVO OIaKOTTTN oTO 0/0ff.
ATTOOUVOEDTE TO PIG.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€apTrpaTa apéowg
META TN XPHoN. = «Kabapioudg Kai
ppovtiday BAEe otn aelida 170

ZupBouAn: Xuvete Aiyo vepd Pe aTToppu-

TTAVTIKO YECQ OTO TOTTOBETNPEVO Wigep. MNa

MEPIKG deuTEPOAETTTA pUBNICeTE OTN BaBpida

M. AdeidleTe TO vePO Kai EETTAEVETE TO Higep

pE kaBapd vepod.

KégpTtng KUBwv

Ké@Ttng KUBwWV yia 1o KOWIUO TPOWi-

MwvV o€ oxXApa KUBou.

A Kivduvog TpaupaTiopol a1ré Ta
KO@TEPA paxaipia Tou Higep/Tov TrepI-
OTPEPOUEVO PNXAVIOHO Kivnong!

Mnv BaleTe Ta X€PIO OAG TTOTE OTOV TOTTOOE-

TNUEVO KOQPTN KUBWV! Apaipeite/ToTroBETEITE

TOV KO@TN KUBWV POVO PE OKIVNTOTTOINUEVN

TNV Kivnon.

Katd tnv ammoouvapuoAdynon/cuvapuoAsd-

ynaon Tou KOQPTN KUBWV TTIAVETE TOV OIOKO

KOTTAG POVO OTNnV TTAACTIKA OTPOYYUAN Aafn

OTO KEVTPO.
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Ymodei§eig epappoyng!

m O kéQTNG KUBwWV gival KaTAAANAOG pévo
YIO TNV KOTT) TTATATWV (WHWV A Bpacué-
VWYV), KOPOTWYV, AyyoUpPIwY, VIOPATWY,
TITTEPIWV, KPEPHMUBIWY, UTTAVAVWY,
MAAWYV, axAadiwv, GPAOUAWY, TTETTOVIWY,
aKTIVISiWY, Auywv, HOAAKWY aAAaVTI-
KWV (TT.X. popTadéAag), Bpacuévou R
WNUEVOU KPEATOG TTOUAEPIKWV XWPIG
KOKKOAQ.

m  Ta TTOAU poAaKd Tupid (TT.X. JOTOapPEAQ,
@€1a) Ogv PTTOPOUV Va KOTTOoUV. € TUpi
PETEG (TT.X. YKOUVTQ) KOl OKANPO TUpi
(11.%. €MevTal) n eme€epyalduevn TTOOO-
TNTa O€ pia diadikaaia Oev ETTPETTETAI VA
utrepPaivel Ta 3 kg.

m [lpiv oo Tnv emegepyaacia ¢poUuTwV P
KOUKOUTOIO 1 TTUPNVOKAPTIWY GPOUTWV
(uNAa, poddkiva K.ATT.) TTPETTEI VO
a@aipeboUlV Ta KOUKOUTOIA ) AVTIOTOIXO
Ol TTUPI|VEG.

m [lpiv Tnv emre€epyaaia BpacTol i ynTou
KPEQTOG TTPETTEI VA agaipeBouv Ta
KOKaAQ.

m  To TPOQIua dev ETPETTETAI VA Eival
KOTEWUYMEVOQ.

Mpoooxn!

— Hpun mpnon autwy Twv uttodeigewv
MTTOpPEl va 0dnyroel o€ {nUIEG Tou
€EQPTANATOG KOPTN KUPBWY GUUTTEPIAQU-
Bavopévou Tou TTAEYHATOG KOTTAG Kal TOU
TTEPIOTPEPOPEVOU PaxalpIoU.

— Av 10 €€apTNUA KOPTN KUBWV XPNOIHO-
TroINB&i yia 1aQOPETIKOUG OKOTTOUG, TPO-
TroTToinGei ] xpnoiyotroindei avépuoaoTa,
167€ N Robert Bosch Hausgerate GmbH
dev utropei va avaAdfel kapia eubuvn
VIO eVOEXOMEVEG CNUIEG. AUTO OTTOKAEIE!
TNV €uBUVN yia {NUIEG (TT. X. OTOPWEVA
1] TTAPAPOPPWHEVA JaXaipIa), Of OTTOIEG
TIPOKUTITOUV WG CUVETTEIA TNG ETTEEEPYQ-
OiaG PN EYKEKPIMEVWV TPOPIUWV.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



ZnMAvTIKEG UTTOdEISEIG:

—  Ta 1pO@Iua BeV ETITPETTETAI VA TTEPIEXOUV
KOKaAQ, KOUKOUTOIa 1) GAAa aTepEd
OUCTOTIKA.

— Ta @pouta/Aaxavika dev Ba TTpETTel va
€ival TTOAU WpIYa, yiaTi SIaQOPETIKA
MTTOPEI va TPEXEI O XUNOG TOUG.

— [piv TV KOTI a@riveTe Ta BPacTd
TPOPIUA VA KPUWOOUV, ETTEIDN TOTE €ival
M0 OQPIXTA KAl £TO1 €ival KAAUTEPO TO
ATTOTEAEOA KOTTAG.

— Me mrepioodTepn 1 Aiydrepn Trieon Tavw
070 ££APTNHA WONONG KATA TO OTTPWEILO
MTTOPEI VO ETTNPEACTE TO UAKOG TWV
KUBwv.

— O KOQTNG KUPBWV OOUAEUEI HOVO PE KOAG
BidwEvo TO KATTAKI.

EmAéyete TNV TOXUTNTA EPYOOiag avaAoya

ME T TPOPIUA TTOU TTPOKEITAI VO KOWETE.

Mpoooxn!

Katd tnv epyaacia pe Tov KOQTN KUBWV un

XPNOIMOTIOINCETE TTOTE TN A&ITOUPYia KATA

dlacTtrpaTa (TTaApog).

XapnAn TaxoTnTa epyaciag (min):

BpaoTég TTATATEG, KAPAOTA KAl afyd, ayyou-

pIa, MTTAVAVEG, GPAOUAEG, TTETTOVIAL.

Mérpia Tax0TnTa EPyaTiag:

WWEG TTATATEG Kal KAPOTA, HAAAKE OGAAQVTIKG

(1. X. popTadEAQ), TUPI PETEG, OKANPS

TUPI, TTITTEPIEG, VIOPATES, KPEUHUUAIA, UAAQ,

akTIvidIa.

= EIK.

1. TomoBeTroTE TO TTAEYUA KOTTAG OTOV
Baoikd @opéa. MNpoaégTe TIg eyKOTTEG!

2. TomroBetAOTE TOV BIOKO KOTING UE TTPO-
oTacia paxaipiol atov Bacikd Qopéa.

3. MéoTe TOUg 3 OPIYKTAPES TTPOG Ta HECQ
MEXPI VO ao@aAioouv.

4. TomroBetoTE TOV AEova Kivnong 2 aTov
MNXaviouo Kivnong.

Mpoooxn!

Ma Tov KOPTN KUBWV XPNOIKOTIOIEITE OTTWO-

dnmoTe Tov agova kivnong 2 (Eik. [X - 4).

5. TomoBetioTe 1O PTTOA. MNPOCELTE €dW) TO
onuadi (—g-). MupioTe 10 doxeio BegIO-
OTPOPA PEXPI TEPHQ.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

KoeTtng kuBwv el

6. TotroBetAaTE TOV KOPTN KUBWV GTO
doxeio. H Aafr) Tou doxeiou TTpéTrel va
eival akpIBWG EUBUYPAUUIGUEVN PE TO
onuadI aTov KOPTN KUBwWV. O KO6QPTNG
KUBWV TTPETTEN VO EQAPPOCEl TTANPWG
aTov aéova kivnang! Av xpeidderai,
OTpEYTE TOV OiOKO paxaipioU OTn OCwaoTh
0¢on pe T Borbeia TG TTpoCTATIag
Maxaipiou.

7. A@aipéaTe TNV TTPOCTOCIA payaipiou.

8. TomoBetAOTE TO KATTAKI Padi Je TO
e¢apTnua wlnong. MNpoacégte edw TO
onuad (-g-).

9. TupioTe TO KATTAKI OECIGATPOPA PEXPI
TéPPA. H puTn Tou KaTtrakiou TTPETTEl va
KABETOI PEXPI TEPUA OTNV OXIOHA TNG
Aarg Tou PTTOA.

10. ZuvdéaTe 1O QIg oTNV TTpida. PuBuioTe Tov
TIEPIOTPOPIKO BIAKATITN OTNV £MOUUNTA
Bobpida.

m  BdAte Ta Tpog KOTIA TPO@ING TNV
uttodoxr TTARPWONG Kal GTTPWETE Ta
ME TO €€dpTNUa wBnong. Av xpeldleTal,
TEPOXIOTE TTPONYOUNEVWG T TPOPIHA.

Mpoocoxn!

AdeIGoTE £yKaIPa TO PTTOA:

— MeTa TV emegepyaoia £wg 500 g.

— TIpIV TACOUV OI KUBOI OTO KATW PEPOG
TOU KOQTN KUBWV.

AdgIaopa MTTOA

m  Metd v emre€epyaaia, BEoTe TOV
TTEPIOTPEPONEVO BIaKOTITN oTO 0/Off.
ATTOOUVOEDTE TO PIG.

m [upioTe TO KOTTAKI QVTIOETA OTN YOPG TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl APaIPETTE TO.

m  ToTroBeTAOTE TNV TTPOCTATIA payaiploU.

m  AQaipéoTe TOV KOQTN KUBWV atréd 1o
MTTOA.

m [upioTe TO UTTOA EVAVTIa OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU POAOYIOU KOl APAIPETTE TO.
AdeIGaTE TO PTTOA.

m  KaBapioTe OAa Ta e€apTrApaTa auéowg
META TN XPHoN. = «KaBapiouog kai
ppovtida» BAée atn oelida 170
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el KoeTng yevikng xpriong

Koé@pTng yevikig xpnong

Ma 10 KOYIPO PIKPWYV TTOCOTHATWYV

KPEATOG, OKANPOU TUPIOU, KPEUUU- @
0100, paivravou, poUTwy Kal Aaxavikwy. To
KOWIMO KOKKWVY KAPE KOl TO TRIWIPO KOKKWV
mTEPIOU, {axapng, TTATTapoUvag Kal XpEVOU
OEV ETTITPETTETA.

/A KivBuvog TpaupaTiopos

ToTTOBETEITE/APAIPEITE TOV KOPTN YEVIKAG

XPONG HOVO PE AKIVNTOTTOINUEVO TOV PNXa-

viopé kivnong. Mnv ayyicete Tig AeTTideg Tou

€vBeTOU paxaIpIoU YEVIKAG XProNG ME YUPVA

Xépia. Mnv Badete To xépI 0ag TTOTE péoa OTO

TIOTAPI TOU KOPTN YeVIKNAG xpriong! MNa v

aAPAipEDT TWV KOPUEVWV/TPIMPEVWV TPOPI-

MWV XpnoIYoTToIEiTe KAaTAAANAa BondnTika

Méoa (TT.X. KOUTAAI).

Mpoooxn!

O k6QTNG YEVIKAG XPAONG DOUAEUEI HOVO E

VEPG BIOWPEVO KATTAKI.

= Eik. [

1. TomoBetrioTe To doxeio. MpoaégTe £dW

TO ONuad! (—3-). MupioTe To Boxeio BeI6-

OTPOPA PEXPI TEPUQ.

MpooBéaTe T UAIKA.

ToTroBETEITE TO KATTAKI KAl TO OTPEPETE

0egi60TpOPa. H piTn Tou KaTTaKIoU

TIPETTEI VO BPIOKETAI IEXPI TO TEPUO OTN

oxloun Tou doxeiou.

4. >uvdéaTe 10 @Ig oTnV TTPida. MNupioTe Tov
TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTITN OTN Babuida
M kai KpaTAOTE TOV.

Ymoédeign: Ocoo mepIoadTEPO TTAPAMEVEI

EVEPYOTTOINKEVN N CUOKEUN, TOOO WIAGTEPO

€ival To KOWIPO/TPIYIKO. Z€ apWHATIKA XOPTO

MTTOPEi TO £TTIBUUNTO ATTOTEAECA KOWiaATOG

va €xel emTeuxBei AON PETA aTTd TTOAU

ouvTopo didoTnua atré Tn Béon o€ Asitoup-

yia. 'Eva gdvTopo «ayylypa» g Babuidag M

JTTOPEl Va gival AdN aPKETO.

m  Metd TV emme€epyaaia agroTe eAeUBepO
TOV TTEPIOTPEPONEVO DIAKOTITH. ATTOOUV-
O£0TE TO QIG.

Metd TnV gpyacia

B 2TPEWTE TOV KOPTN YEVIKNG XPHONG
avTiBeTa TTPOG TN POoPd TwV SEIKTWYV TOU
POAOYIOU Kal aQIPEDTE TOV.
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m  AvatrodoyupioTe TOV KOPTN YEVIKAG
XPNONG, TO KOPPEVO/TPIUPEVA TPOPIKA
TTEQTOUV OTO KATTAKI.

m  KpartioTe oTaBepd TO KATTAKI. ZTPEWTE TO
OoxEio apITTEPOOTPOPA KOl APAIPETTE TO.

m  AQaipéoTe Ta KOTAAOITO TWV KOPUEVWV/
TPIMMEVWY TPOPINWYV PE KATAAANAO
Bonenua (1r.x. KOUuTaAI) aTrd 1o doxeio.

m  KaBapioTe 6Aa Ta e€apTrpaTa auéowg
METG TN XPNRoN. = «KaBapiouog kai
ppovrtidar BAée atn oelida 170

yla TOV KOQTH YEVIKAG @

Xpnong

AAEIPUO YWUIOU JE PEAI KT QOUVTOUKI

— 10 yp. @ouvToUKIa

— 100 yp. avBdueho (Beppokpaaia
dwypariou)

m  BdATe Ta QouvTOUKIO JECT GTO UTTOA TOU
KOQTN YEVIKNG XPHONG KAl KOWTE TA yId
5 deutepOAETTTA OTN BaBpuida M.

m [1pooBEoTE TO PEAI KAl QVOKATEWTE YIa
10 deutepOAeTITO OTN Babuida M.

Mapddeiypa cuvtayng

Mpoo£ETe TIG TUVICTOUUEVEG TTOOOTNTEG
emTegepyaldPeVWY UNIKWV Kal TOUG GUVIOTOU-
pevoug xpovoug emretepyaaiag. = Eik. [e]

KaBapiopég kai @povrida

H ouokeun d¢ xpeidletal ouvTrpnon!
O KOAOG KaBapITPOS eyyudTal Y PeYAAN
dIGpKeIa (WNAG.

Ievikég utrodEieIg

m  KaBapioTe OAa Ta e€apTrApaTa auéowg
META TN xpAon. ‘ETo1 dev EnpaivovTal Ta
uTtoAgippaTa kai O @OcipeTal TO TTAACTIKO
(1r.%. a1rd aIBépia EAaia OTa PTTAXAPIKG).

m  Kard v eme€epyaaia .x. Ta KapdTa
KQI TO KOKKIVO AdXavo dnuioupyouv
OAAOILTEIG TOU XPWHATIOUOU OTA
TTAQOTIKG PEPN, Ol OTTOIEG PTTOPEI Va
QTTOUOKPUVOOUV PE JEPIKEG OTAYOVEG
Aadiou @aynTou.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



Mpoooxn!

— Mnv xpnoipotroigite KaBapIoTIKA TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1) OIVOTTVEUHA.

— Mn xpnoipoTroINoEeTe Kavéva KOPTEPO,
aXUNPEO 1 HETOAAIKO QVTIKEIUEVO.

— Mn xpnoipotroigite okAnpd TTavia i
KaBapIoTIKA.

—  Mn paykwoeTe Ta TTAACTIKG pépn OTO
TTAUVTAPIO TWV TTIATWY, ETTEION UTTAPXEI
KivOUVOG yIa POVIUEG TTAPAUOPPWCTEIG!

—  KaoBapilete TTPOCEKTIKA TA EAGTUATA TOU
KaAaBIoU coupWHATOG YIa VA PNV Ta
KOTOOTPEWETE.

/A KivSuvog Tpaupatiopou!

— [lpoooxn katd Tnv epyacia ye Ta
KoQTEPG paxaipia.

— Tlidvete TO paxaip! YeVIKAG Xpriong poévo
atTo 10 TTAAOTIKO TTEPIBWPIO AABNG.

— TlidveTe TOug BioKOUG KOTTAG HOVO TNV
axkpn.

— Mnv amAwveTe Ta x€pIa oag TTOTE OTA
KOQTEPA paxaipia Kal OTIG KOPTEPEG
AKUEG TOU ECAPTANOTOG KOPTN KUBWV.
MaveTe TOov BiOKO KOTTAG HOVO OTNV TTAG-
OTIKH) oTPOYYUAr) Aafr) oTo KEVTPO!

— Mnv ayyicete TO payaipl Tou KOPTN
YEVIKAG Xpriong He YUpVd xépia.

— Ta Tov KaBapIouod Tou paxaipiou Kai
TwV SIOKWV KOTTAG XPNOIMOTIOIEITE HIa
Bouptoa.

A Kivduvog nAekrpotrAngiag!

Mpiv Tov kaBapiopd Tpaprére 1o @IG aTrd TNV

mpila.

KaBapiopég Tng BaoIkng

OUOKEUNG

= Mn BuBioete TTOTE TN BACIKA CUOKEUN O€
uypd 1 UNV TNV KPOTHOETE KATW ATTO TPE-
XOUMEVO VEPOS KaI YNV TNV KaBapioeTe GTO
TTAUVTAPIO TATWYV. Mn XPNOIYOTIOIEITE
Kavévav aTuokabapIoTh.

m  3KOUTTIOTE TN BACIKI) CUOKEUN) PE BPEY-
pévo TTavi. Av XPEIOOTEI, XPNOIYOTIOINOTE
Aiyo uypo kaBapiGuoU TIATWV.

m 3TN OUVEXEID OKOUTTIOTE OTEYVA TN
OUOKEUN.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

KaBapiopdg kal gpovTida el

KaBapiopndg Tou HTToA, Twv gpya-

Agiwv Kal Twv e§apTnUdTwY

m  =emAéveTe OAa Ta pépn PETA TN XPRon
KATW a1rd TPEXOUUEVO VEPOD.

m  ATTOGUVOPUOAOYEITE Ta EEAPTANOTO
TIPIV a1Td TOV KABAPIoWO. Z€ auTh TNV
TTEQITITWON TTPOXWPNOTE WUE TNV AVTIBETN
ogIpd, OTTWG TTEPIYPAPETAI OTA JEPOVW-
Méva KepdAaia.

m  Metd Tov KaBapiopd arvete dAa Ta
MEPN va OTEYVWVOUV KOAG ) OKOUTTICETE
TO VO OTEYVWOOUV.

AtroouvappoAoynon epyaAeiou avadeu-
ong yia kabapiopod

To epyaAeio avadeuong UTTOPEI va aTTooU-
vappoAoynBei yia Tov KaBapiaguo.

=> EiK.

1. AgaipéaTe 10 epyaAcio avadeuong attod
TOV MNXAVIOUO Kivnong.

2. [MéaoTe TO AYKIOTPO KAI AVOONKWAOTE TO
KOTTAKI TOU PNXQVIOPOU Kivnong.

3. AgaipéaTe Kal Toug dU0 08oVTWTOUG
TpoxoUg atrd 1o TrepiBAnua. KabapioTe
TIPOCEKTIKA PE BoupToa.

4. Metd Tov KaBapIopo Kal TO OTEYVWHA
ouvapuoAoyeiTe ava OAa Ta HEPN PE TNV
avTifen oeipa.

KaBapiopndg ekXUpwTA

Ma Tov KaBapIoPS TOU EKXUPWTH apaIpEiTe

TO KOAGBI coupwpaTog atréd 1o doxeio TpI-

WihAToG. Z€TTAUVETE TA PEPN UE TPEXOUUEVO

vepo.

Mpoocoxn!

KaBapilete TTPOCEKTIKG Ta EAAOUOTO

OTO KOAGBI COUPWPATOG IO va PNV 1A

KOTOOTPEWETE.

KaBapiopuog k6@Tn KUBwv

ATTOOUVAPHOAOYNOT KOQPTN KUBWV Yia

KaBapioud

= Eik. [

1. TomoBeTroTE TNV TTPOCTOC A PaxaIpIoU.
ApaipéaTe TOV KOPTN KUBWV atrd 10
MTTOA.

2. AvoiTe TOUG OUVOETNPES KAEITTIUATOG.
AgpaipéoTe TO dioko paxaipioU padi ue Tnv
TTPOCTACIA PaxaipioU.
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el AvTigeTwTrion BAaBwv

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

MaveTe TOV BiOKO KOTIAG KaI TO TTAEYUQ

KOTTAG JOVO aTTd TO TTAACTIKO PEPOG.

3. AmooTrdoTe Ta eVOEXONEVWG UTTAPXOVTA
UTTOAEIPATA TPOPIKWYV PE TO KABAPIOTIKO
TOU TTAEYUATOG KOTTAG.

4. AmooTrdoTe TO TTAEYUA KOTTAG padi Je TO
KaBapIoTIKO TTAEYNATOG KOTTAG OTTO KATW.

KaBapioTe Tov Bacikd @opéa aTo TTAUVTHPIO

TATWY.

OAa Ta GAAa pépn Ta EETTAEVETE TTPOKATOP-

KTIKG KATW aTtrd TpeXoUEVo vepd. KabapileTe

T PPN Pe BoupTtoa.

KaBapiopdg Tou Higep

To doxeio avapeigng (xwpig 1o £vBeTo
Maxaipi), TO KATr@KI Kal T Xwvi TTAévovTal 0To
TTAUVTAPIO TTIATWYV. To €vBETO paxaipioU pnv
TO TTAEVETE OTO TTAUVTHPIO TNIATWY, OAAG KATW
aTTd TPEXOUNEVO VEPOS (UNV TO APrOETE VA
TTApaEivEl HETA OTO VEPOD).
ATtroouvapuoAoynon £vBeTou payaipiou
yia KaBapiouod

= Ek.M

1. AvaTtrodoyupioTe 10 Gdelo doxeio avauel-
&ne. NupioTe 10 £vBETO Paxaipioy aTTo Ta
TITEPUYIQ EVAVTIA OTN QOPA TWV OEIKTWV
Tou poAoyioU. To £vBeTo paxaipioU
Aovetal.

2. AQaipéoTe TO £VOETO paxaiploU Kal aTro-
MOKPUVETE TO OTEYAVOTTOINTIKO OAKTUAIO.

3. Mertd Tov KaBapioud kal To OTEyvwua
TOTTOBETNOTE TOV OTEYAVOTTOINTIKO OAKTU-
ANio oT0 évBeTO payaipiou.

4. TotmroBetr|oTe TO £€VOETO PaxaipioU atrd
KATW OTO doyEio avAUEIENG KOl OQigTe
oe€160TpOPa.
>i&Te TO00 WOTE TO TITEPUYIO VA EUBU-
YPOMMIOTEI JE TN ofjuavon oTo doxeio
avapeigng.

Mpoooxn!

Mnv ToTTOBETEITE TTOTE TO EVOETO [ayaIpIOU

TTOTE XWpIg oTeyavoTtroinon!
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KaBapiopndg K6@TN YEVIKAG
xefiong

20G CUVIOTOUWE va KaBapIeTe TOV KOPTN
VEVIKNG XPAONG QUECWG PETA TN XprRon. ‘ETol
Oev gnpaivovTal Ta uTToAgippaTa Kai &€ pOei-
PETAI TO TTAQCTIKO (TT.X. OTTO AIBEpIa EAaia
OTA UTTAXOPIKA).

Mnv TTAéveTe TO SOXEIO E Kivan OTo TTAU-
VTHPIO TTATWY, 0AAG va TO KaBapideTe KATW
atré TpeXOUEVO vePO e BoupTtoa. Mnv To
aQrvete péoa ae vepod!

Ma 10 oTéyvwHa aTToBETETE TO SOYXEIO UE
Kivnon TTpog Ta TTAVW.

AvTipgeTwtrion BAaBwv

/A KivSuvocg Tpaupatiopou!

Mpiv a1Té TNV avTINETWTTION pIag BAGBNG

TPABRNETE TO PIG aTTO TNV TTPICa.

ZNUOVTIKA UTTOdEIgN:

‘Eva o@dApa oTo XEIPIOPO TNG OUOKEUNG, N

EVEPYOTTOINON TWV NAEKTPOVIKWY ACPOAEILV

r k&moia BAGPBN TG cuoKeUuAg onuaTodo-

TouvTal hE TO avaBooBnua Tou GuTeEIVOU

OoKTUAIoU (€£vBeIEn AsiToupyiag).

BAGBN:

H ouokeur| dev epyadeTal TTAEOV.

MOéavn aiTia:

H ouokeur utTep@opTWONKE (TT.X. MTTAOKAPI-

OMa epyaAgiou aTrd £va TPOPIUO) KAl EVEPYO-

TTOINONKE N NAEKTPOVIKN acPAAEia.

AvTipeTWTTION:

m  O£oTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTITN OTO
0/off.

m  ATTOGUVOEDTE TO QIG.

m  AVTIUETWTTIOTE TNV QITia TNG
UTTEPPOPTWANG.

m  O¢TeTe TN ouokeun {ava oe Asitoupyia.

MeavA airia:

MpooTradrioaTe va TOTTOBETHOETE TO PTTOA 1)

TO UiEEp OTNV EVEPYOTTOINUEVN CUCKEUN).

AvTipgTWION:

m  O¢oTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN OTO
0/off.

m  ATTOOUVOEDTE TO QIG.

TotToBeTr|OTE TO UTTOA 1} TO Higep.

m  O¢fteTe TN ouokeun Eava o€ Asitoupyia.

ExTuttwpévo oe 100 % avakukAwpévo xapTi



BAapn:

H ouokeur| dev Eekiva.

Meavn airia:

Ta pépn dev gival CwWOTA TOTTOBETNHEVA. TO
KOTTAKI TTPETTEN VA Eival EVTEADG KAEITPEVO.

AvTipeTWITION:

m  OE0Te TOV TTEPIOTPEPOUEVO SIOKOTITN OTO
0/off.

m  ATTOOUVOEDTE TO QIG.

m  TommoBeTAOTE CWOTA Ta PEPN CUPPWVA
ME TIG 00NYieg Kl KAEIOTE EVTEAWG TO
KOTTAKI.

m  O€£TeTE TN OUOKEUN {ava o€ AsiToupyia.

ZnMAvTIKN UTTodEIgn:

& TrepITITwaon Tou n BAGRN dev uTTopEi

£T01 va aTTOoKATOOTOBEl, aTTEUBUVOEiTE
TIOPAKOAW OTNV UTTNPETia eEUTTNPETNONG
reAaTwv (BAETTE d1EUBUVOEIG UTTNPETIag
€CUTTNPETNONG TTEAATWV OTO TEAOG auToU TOU
@UAAQBIoU).

E1d1kd egapTiparTa

(&1606e0n oTa €10IKA KATAOTAKATA, AV OEV
TTEPIEXETAI OTOV £EOTTAIONO TTAPAdOONG)
AioKog yIa TTaTATEG TNYAVNTEG
(MUZ45PS1)

[0 TNV KOTTA WUWV TTOTATWVYIA TNYAVNTEG
TIOTATEG.

Aiokog Aayavikwy yla TV aG1aTIKA
kouliva (MUZ45AG1)

KoBel ppouTa kal Aaxaviké o€ AETITEG QPETEG
yla TNV aolatiki Koudiva.

Aiokog Tpigiparog xovrpog (MUZ45RS1)
Ma 10 TPiYIYO WHAG TTOTATAG TT.X. YIA Thyavi-
TEG 1] TTATOTOKEPTEDEG ATTO TPIYPEVN TTATATA.
Aiokog yia Tpiyipo ardrag (MUZ45KP1)
Ma 10 TPIWINO WHWV TTATATWV YIa TYOVNTEG
Tratareg EABeTIAg Kal TTaTaToTNYAVITES VI
TNV KOTTI] GPOUTWY KAl AOXAVIKWY OE XOVTPEG
PETEG.

Extutrwpévo og 100 % avakukAwpévo xapTi

Eidikd e€aptipata el

Améoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ YE TPOTTO
@IAIKS TTPOG To TTEPIBAAAOV. AUTh N

mmm  GUOKEUN XOPAKTNPIZETal CUPQWVA WE
TNV eupwTraikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Mia ardoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE I0XU 0 OAn TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIBNG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O EI0IKOG EUTTOPOG.

Ytmrnpeoia egutrnpéTnong
eEAATWV

NETTTOUEPEIG TTANPOPOPIES YIa TOV XPOVO
€yyunong Kal Toug 6poug £yyunong oTn
Xwpa oag Ba AaBeTe atmod Tnv uttnpeaia
€EUTTNPETNONG TTEAATWV TNG ETAIPEIAG PAG,
TOV €UTTOPA 0ag A TNV 1I0Toc€Aida pag.

Ta oTOIKEIO ETTIKOIVWVIAG TNG UTTNPETIag
e€uTTNPETNONG TTEAATWY Ba Ta BpeiTe oTOV
OUVNUMEVO KATAAOYO TNG UTTNPECIAG EUTTN-
pPETNONG TTEAQTWYV ) OTNV 1I0TOCEAI®A pag.
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak i¢in tasarlanmis-
tir. Cihazi sadece eviniz i¢in hazirlayacaginiz miktarda urinler igin
kullaniniz.

Cihaz, besinlerin karigtirilmasi, yogrulmasi, ¢irpilmasi, kesilmesi ve
rendelenmesi i¢in uygundur. Cihaz bagka cisimlerin veya madde-
lerin islenmesi icin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak cesitli uygulamalarin gerceklestiriimesi
de mumkundur. Cihazi sadece izin verilen orijinal pargalari ve
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yUkseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun, verilen bilgilere gore hareket
edin ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayin! Cihazi bagka
birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin
nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendi-
rilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olma-
lar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutulmaldir ve cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi ¢alismalari ¢ocuklar
tarafindan gergeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kab-
losunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlu
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yurtttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!

m Cihazi, sicak ylzeylerin (6rn. ocaklar) tUzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleri-
niz nemli veya i1slak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gdzetim altinda degilken, parga-
larini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acgik kalir ve elektrik yeniden
gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar parcalarini
veya yedek pargalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin tamamen durmasini bekleyiniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine itmek i¢in daima
tikaci kullaniniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (Orn. pisirme kasigi) sokmayiniz.

Keskin bicaklar ile galigirken, kabi bosaltirken ve temizlik yapar-
ken dikkatli olunuz. Temizlik icin firga kullaniniz.

Universal bigak agizlarina giplak el ile dokunmayiniz. Universal
bicagi kullanmadiginiz zaman bigagi her zaman koruyucu parga-
sinda muhafaza ediniz. Elinizle keskin bigaklara ve dograma dis-
kinin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini
sadece kenarlarindan tutunuz!

Mikser kabi cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokma-
yiniz! Mikser kabini sadece tahrik sistemi durma halindeyken
cikartiniz/takiniz. Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Kesinlikle kip kesici Unitesinin kenarlarindan veya keskin bigak-
larindan tutmayiniz. Kesme diskini ve kesme 1zgarasini sadece
plastik bolumlerinden tutunuz. Kup kesici Unitesini kullanmadigi-
nizda, her zaman birlestirilmis ve bigcak koruyucu takilmis sekilde
muhafaza ediniz.

/\ Yanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢alisilirken kapaktaki huniden
sicak buhar ¢ikisi olur. En fazla 0,4 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

/\ Bogulma tehlikesi!
Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi i¢in gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos c¢alistirmayiniz.
Karistirma kabini 80°C’nin Uzerinde sicakliklara maruz birakmayin.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 184

Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

4]
®

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz

icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintil bilgileri internet say-
famizda bulabilirsiniz.

Dikkat! Donen aletler.

Dikkat! Dénen bicaklar.
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Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

Genel Bakig

= Resim

1 Anacihaz

a Doner salter

b Isikl halka (calisma gbstergesi)

¢ Tahrik (2 veya 3 kademeli *)

d Kablo saklama bdlmesi

Kap

Tahrik ekseni 1 (gri)

Tahrik ekseni 2 (siyah) *

Kapak

a Tikag

Aletler *

a Alet tutucu

b Bigak koruyucu pargasi ile birlikte
Universal bicak

¢ Yogurma kancasi (plastik)

d Cirpma teli

e Cirpma teli igin disli gévdesi

7 Disk mesnedi

abhbwbd

o
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8 Dograma diskleri *

a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince

b Cevrilebilen rendeleme diski —
kaba/ince
Rendeleme diski — orta incelikte
Rendeleme diski - kaba
Patates hamuru diski
Patates kizartmasi diski
Asya tirl sebze diski
9 Narenciye sikma unitesi *

a Slzme sepeti

b Sikma konisi
10 Su sikma santrifiijii *

a Rendeleme kabi

b Filtre sepeti

¢ Kapak

d Su sikma santrifiju icin tikag
11 Kiip kesici *
Ana mesnet
Kilitteme mandali
Kesme izgarasi
Kesme diski
Bigcak koruyucu
Kesme izgarasi temizleyici
12 Genel dograyici *

a Tahrikli kap

b Kapak
13 Mikser *

a Tritan karistirma kabi

b Bigak Unitesi

¢ Kapak

d Malzeme ilave etme agzi

e Huni

* modele bagh

-0 Qo0

«Q

-0 Q0T
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ilk kullanimdan énce tr

ilk kullanimdan once

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan 6nce
ambalajindan gikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarl bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!
m  Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajdan disari aliniz ve mevcut

ambalaj malzemesini gikartiniz.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugunu ve
gorinur bir hasar olmadigini kontrol
ediniz. => Resim

m Ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz.
=> “Temizlik ve bakim” bkz. sayfa 184

Pargalar ve kumanda
elemanlarni

Onemli!

Kap, genel dograyicinin kapagi/kabi ve
karistirma kabi mikrodalga firinda kullanil-
maya elverisli degildir!

Renkli igsaretler

Cihazda 2 veya 3 kademeli bir tahrik
mevcuttur (modele gore). Her hiz kademesi
farkl renklerle isaretlenmistir (siyah, gri

ve kirmizi). Bu renkli igsaretler, aksesuar
parcalarinin lizerinde de bulunur. Aksesuar
parcalari otomatik olarak dogru hiz kade-
mesi ile baglanir.

Dusiik devir sayisi, siyah,
tahrik ekseni 2 ile

Kup kesiciyi kullanmak igin.

Orta devir sayisi, gri,

tahrik ekseni 1 ile

Dograma disklerini, narenciye sikma
Unitesini ve su sikma santrifjuna
kullanmak igin.

Yiiksek devir sayisi, kirmizi,
tahrik ekseni yok

Mikseri ve genel dograyiciyi kullan-
mak igin.

210
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tr Hazirlik

Isikh halkali déner salter

=> Resim [&

Doner salter ile istenen hiz segilir veya
cihaz kapatilir. Kullanildidi stire boyunca
entegre 1sikli halka yanar. Cihazin
kumandasinda bir ariza olmasi, elektronik
sigortalarin atmasi veya bir cihaz arizasinin
olugsmasi halinde, cihaz artik agilamaz ve
1sikli halka yanip soner.

Dikkat!

Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz. Cihazin kapak agilarak durdurul-
masi, cihazin hasar gérmesine neden olur.

M Max. devir sayisina sahip anhk
calistirma kademesi. istediginiz
sure igin salteri sabit tutunuz.

0/off Durdur/Kapat

dak Calisma hizi, disik devir sayisin-

- dan yuksek devir sayisina kadar

maksi- kademesiz ayarlanabilir.

mum
Pulse En yuksek devir sayisi ile
fasilali calisma modu. Mikserde
orn. Milkshake yapmak icin
onerilir.

Kablo saklama bolmesi

=> Resim

Cihazda bir kablo saklama bdlmesi mev-
cuttur. Figli kablonun uzunlugu, kablo disari
cekilerek veya geri itilerek gereken sekilde
ayarlanabilir.

isi tamamladiktan sonra kabloyu kisa hare-
ketlerle kablo saklama bdlmesine geri itin.

178

Hazirhk

m Ana cihazi diiz, temiz ve saglam bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

m Figli kabloyu gereken uzunluga gekerek
ayarlayiniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

— Elektrik fisini ancak, cihaz ile calismak
icin gerekli olan tim hazirliklarin tamam-
lanmis olmasi halinde takiniz.

— Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle
kabin veya dolum agzinin icine
sokmayiniz.

— Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stire hareket etmeye
devam eder. Aletleri/ aksesuarlari
sadece tahrik dururken degistiriniz.

Onemli!

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra
devreye sokunuz.

— Kap dogru sekilde takilmadiginda ve
kapakla kapatiimadiginda cihaz galistiri-
lamaz. Kapagin dili sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmalidir.

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz.

Aletlerin kullaniimasi

A\ Yaralanma tehlikesi!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin
veya dolum agzinin igine sokmayiniz.
Kapaktaki ilave etme agzina,herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz.

Universal bigak -
Dograma ve kiyma igin.
A\ Yaralanma tehlikesi!

Universal bigak agizlarina giplak el ile
dokunmayiniz. Universal bigagi kullanma-
diginiz zaman bigagi her zaman koruyucu
parcasinda muhafaza ediniz. Universal

bicagdi sadece plastik tutamak kenarindan
tutunuz.

%100 geri donusimli kagit tzerine basilmigtir



Yogurma kancasi (plastik)
Hamurun yogrulmasi ve (6rn. mayal

hamur, sulu hamur) dogranmamasi gereken
malzemelerin (6rn. kuru tGzim, gikolata par-

gaciklari, sulu hamur) hamura ilave edilerek
karistinimasi igindir.

=> Resim 1]

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (-g-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat donus yoninde
ceviriniz.

2. Tahrik ekseni 1’i yerine oturuncaya
kadar alet mesnedinin icine bastiriniz.

3. Alet mesnedini tahrik ekseni ile tahrike
takiniz. Universal bicagi veya yogurma
kancasini alet mesnedine takiniz ve
birakiniz.

Dikkat!

islenecek malzemeyi daima

aletleri taktiktan sonra ilave ediniz.

4. Malzemeleri ilave ediniz.

5. Kapagi tikag ile birlikte takiniz. Bu
sirada igarete dikkat ediniz (—g-).

6. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
dénus ydninde geviriniz.

7. Elektrik fisini prize takiniz. Doner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

8. Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz. Tikaci
cikariniz ve malzemeleri ilave etme agzi
Uzerinden doldurunuz.

9. Islemden sonra doner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

Kabin bosaltiimasi

10. Kapagdi saat dénus yoénunln tersine
dogdru ceviriniz ve ¢ikartiniz.

11. Alet mesnedini, tUniversal bigak ve/veya
yogurma kancasi ile birlikte canaktan
disari gikariniz. Aleti, alet mesnedinden
cikariniz.

12. Kabi saat dénus ydninde tersine dogru
geviriniz ve gikariniz. Kabi bosaltiniz.

m TUm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”
bkz. sayfa 184

%100 geri donusimli kagit Gzerine basilmigtir

Cirpma teli
Yumurta beyazini ve kremayi

Dograma diskleri tr
¢irpma. Kati malzemeler igin uygun
degildir.

=> Resim[3

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (-g-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat donus yoniinde
geviriniz.

2. Tahrik eksenini tahrike takiniz.

3. Cirpma telini yerine oturana dek disli
govdesine takiniz.

4. Disli govdesini hafifce cevirerek tahrik
eksenine takiniz.

5. Malzemeleri ilave ediniz.

6. Kapagi tikag ile birlikte takiniz. Bu
sirada igarete dikkat ediniz (-g-).

7. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
ddénus yonunde geviriniz.

8. Elektrik figini prize takiniz. Doner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

m islemden sonra déner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m Tum pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. = “Temizlik ve bakim”
bkz. sayfa 184

Dograma diskleri

A\ Yaralanma tehlikesi!

Elinizle keskin bicaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve tut-
mayiniz. Diskleri sadece kenardan tutunuz!
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine
sokmayiniz. Malzemeleri cihazin icine itmek

icin daima tikaci kullaniniz.
Cevrilebilen kesme diski — -
kalin/ince
Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Cevrilebilen kesme diski Gizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “1”

ince kesme tarafi igin “3”

Dikkat!

Cevrilebilen disk sert peynir, ekmek,
sandvi¢ ekmegi ve ¢ikolata kesmek igin
uygun degildir. Pismis, nisastali patatesler
ancak soguduktan sonra kesilmelidir.
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tr Dograma diskleri

Cevrilebilen rendeleme diski —
kabalince

sebze, meyve ve peynir rendelemek
icin kullanilir, sert peynirler harig
(6rn. Parmesan).

Cevrilebilen rendeleme diski Gzerindeki
tanim:

Kaba rendeleme tarafi igin “2”

ince rendeleme tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilir rendeleme diski, findiklari rende-
lemek igin uygun degildir. Yumusak peyniri

sadece kaba taraf ile rendeleyiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patates, sert peynir

(6rn. Parmesan), sogutulmus cikolata ve
findik rendelemek igindir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynirlerin ve
dilim peynirlerin rendelenmesi i¢in uygun
degildir.

Rendeleme diski, kaba

Orn. patatesli tava keki veya goz-
lemesi ya da patates koftesi yapilacak gig
patatesi rendelemek icin kullanilir.

Patates hamuru diski -
Rendelenmis patates kizartmasi

veya patates hamuru kizartmasi yapilacak

¢ig patatesi rendelemek, ayrica meyveleri
ve sebzeleri kalin dilimler halinde kesmek
icin kullanihr.

Patates kizartmasi diski -
Patates kizartmasi yapilacak ¢ig

patates kesmek icin kullanilir.

Asya tiiri sebze diski -
Asya tirl sebze yemekleri icin ince

seritler seklinde meyve ve sebze keser.

Bilgi: Patates kizartmasi diskini ve/veya
Asya turl sebze diskini bigak ile yukariya
dogru itiniz. Diger kullanimlar icin de elve-
rigli diskleri, yetkili saticilarda bulabilirsiniz
(bkz. Bélum “Ozel aksesuar”).
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=> Resim @

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (-g-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat donus yoniinde
geviriniz.

2. Tahrik eksenini tahrike takiniz.

3. Diski, koruyucu mahfazasindan
cikartiniz. Diski disk mesnedine takiniz.
istediginiz kesme/rendeleme tarafini iist
tarafa ceviriniz. Diski, disk tutucunun
kavrama dizeni diskin ilgili deligine
girecek sekilde takiniz. Disk, disk tutu-
cunun yan uglari Gzerine oturmalidir.

4. Disk tutucuyu hafif cevirerek tahrik
ekseni Uzerine takiniz.

5. Kapagi tikag ile birlikte takiniz. Bu
sirada igarete dikkat ediniz (-g-).

6. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
donis yénunde geviriniz.

7. Elektrik figini prize takiniz. Déner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

8. Kesilecek veya rendelenecek malzeme-
leri doldurunuz ve tikacla hafif bir baski
uygulayarak iceri itiniz. Gerekirse, mal-
zemeleri 6nceden dograyip kigultindz.

m Islemden sonra déner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m TUm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. Boylelikle artiklar kuruyup
yapismaz. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 184

Dikkat!

islenen malzemeler disk mesnedinin alt
kenarina ulasmadan énce islemeyi sonlan-
diriniz ve kabi bosaltiniz.

Bilgi: Cikolatayi calistirmaya baslamadan
evvel doldurunuz ve Uzerini tikag ile
ortiinuz. Calistirmaya basladiktan sonra
tikag ile iceriye dogru itiniz.
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Narenciye sikma
Unitesi

Limon, portakal, greyfurt gibi narenciyelerin
sikip suyunu c¢ikarmak icin kullanilir.

Dikkat!
Narenciye sikma Unitesini sadece komple
monte edilmis durumdayken kullaniniz.

= Resim [d

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete

dikkat ediniz (-g-). Kabi dayanak

noktasina kadar saat donus yoniinde
ceviriniz.

Tahrik eksenini tahrike takiniz.

Slizgeg sepetini tahrik eksenine takiniz.

Bu sirada isarete dikkat ediniz (—g-).

Slizgeg sepetini saat donls yoninde

ceviriniz. Suzge¢ sepetindeki dil, sonuna

kadar kabin tutamagindaki yuvaya girip
oturmalidir.

4. Narenciye suyu sikma konisini takiniz
ve oturmasi i¢in bastiriniz.

5. Elektrik figini takiniz. Doner salteri min
konumuna ayarlayiniz.

6. ikiye boldiigiiniiz narenciye meyvesini
stkma konisinin Uzerine bastiriniz.
Sikilan su kabin igine akar.

m islemden sonra déner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m TUm parcalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. Boylelikle artiklar kuruyup
yapismaz. => “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 184

Dikkat!
Dolum seviyesine dikkat ediniz. islenebile-
cek azami miktar: 1000 ml meyve suyu.

wn
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Narenciye sikma Unitesi tr
Su sikma santrifuju @
Cekirdekli meyvelerin (6rn. elma,

armut), taneli meyvelerin, cekirdegi

alinmis gekirdekli meyvelerin ve sebzelerin
(6rn. havug, domates) suyunu sikmak igin.

=> Resim [i]

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (—3-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat donus yoninde
geviriniz.

2. Tahrik eksenini tahrike takiniz.

3. Filtre sepetini rendeleme kabinin igine
yerlestiriniz.

4. Saat dénls yonunun tersine gevirme.

5. Su sikma santrifujund kabin igine
yerlestiriniz.

6. Su sikma santrifujunin kapagini tikag ile
birlikte takiniz. Bu sirada isarete dikkat
ediniz (—g-).

7. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
donis yénunde ceviriniz.

8. Elektrik fisini prize takiniz. Doéner salteri
min konumuna ayarlayiniz.

m  Meyve veya sebzeleri doldurma deligine
doldurunuz ve tikag ile hafifce bastirarak
cihazin igine itiniz. Gerekirse, malze-
meleri dnceden dograyip kugultiniz.
islemin sonunda déner salteri kisa bir
sure max kademesine aliniz ve cihazi
meyvenin etindeki su tamamen ¢ikin-
caya kadar ¢alistiriniz.

m Islemden sonra doner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m TUm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”
bkz. sayfa 184

Dikkat!

Kabi zamaninda bosaltiniz:

— En fazla 500 g igledikten sonra.

— Sikilan su rendeleme kabina ulasmadan
once.
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tr Mikser

Mikser

Sivi ve yari kati gida maddelerinin
karistinimasi, ¢ig sebze ve meyvele-
rin dogranmasi/kiyilmasi, yemekle-
rin pure haline getirilmesi igin.
Tritan karigtirma kabi

Tritan, kinlmaya karsi dayanikli olan, tat ve
koku Ozellikleri olmayan bir plastiktir. Tritan
karistirma kabinda buz ve donmus gidalar
islenebilir.

/A Yaralanma tehlikesi

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle

miksere elinizi sokmayiniz! Mikseri

sadece tahrik sistemi durma halindeyken
cikartiniz/takiniz. Bigak Unitesinin bigakla-
rina ¢iplak el ile dokunmayiniz.

/\ Yanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢aligilirken
kapaktaki huniden sicak buhar ¢ikisi olur.
En fazla 0,4 litre sicak veya kopdren sivi
doldurunuz.

Dikkat!
Karistirma kabini 80°C’nin izerinde sicak-
liklara maruz birakmayin.

= Resim

1. Mikseri takiniz. Bu sirada isarete dikkat
ediniz (—3-). Mikseri dayanak noktasina
kadar saat dénls yoninde geviriniz.

2. Malzemeleri ilave ediniz.

islenecek miktarlar

Kati besinler optimum 80 g
Sivilar azm.15L
Sicak veya kopuren azm. 0,4 L
sivilar

3. Kapagi takiniz ve saat donis yoninde
ceviriniz. Kapaktaki dil, mikser kulpun-
daki yarik igindeki temas pargasina
sonuna kadar gevrilip oturtulmalidir.

Dikkat!

— Mikseri kesinlikle bos calistirmayiniz.

— Mikser ancak kapagi takilmis ve kilitlen-
mis durumda calisir.

4. Elektrik figini prize takiniz. Doner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.
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Malzeme ilave edilmesi

5. Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz. Kapagi
¢ikariniz ve malzemeleri doldurunuz
veya

6. Huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi tizerinden
ilave ediniz.

7. Sivi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

m Islemden sonra doner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m TUm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”
bkz. sayfa 184

Yararh bilgi: On temizlik igin ana cihaza
takili olan miksere biraz bulagik deterjanli
su doldurunuz. Birkag saniye suresince M
kademesine ayarlayiniz. Deterjanl suyu
dokip bosaltiniz ve mikseri temiz su ile

durulayiniz.

Kup kesici

Besinleri klip seklinde kesmek igin,

kip kesici.

A\ Keskin bigaklar/doénen tahrik
nedeniyle yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Kesinlikle cihaz Uzerine takilmis kip kesi-

cinin i¢ine elinizi sokmayiniz! Kip kesiciyi

sadece tahrik sistemi duruyorken ¢ikariniz/
takiniz. Kip kesicinin parcalarina ayril-
masinda/birlestirilip monte edilmesinde,
kesme diskini sadece plastik tutamagin orta
kismindan tutunuz.

Kullanma bilgileri!

m  Kip kesici sadece patates (¢ig veya
pismis), havug, salatalik, domates,
biber, sogan, muz, elma, armut, gilek,
kavun-karpuz, kivi, yumurta, yumusak
sucuk-salam (6rn. Mortadella), pisiriimis
veya kizartiimis kemiksiz kiimes
hayvani etleri kesmek i¢in uygundur.

m  Cok yumusak peynir (6rn. Mozarella,
beyaz peynir) islenemez. Kesme
peynir (6rn. Gouda) ve sert peynir
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(6rn. Emmentaler) icin bir seferde veya
asamada islenen miktar 3 kg Uizerinde
olmamaldir.

m  Cekirdekli meyveleri ve cekirdegi
alinmis ¢ekirdekli meyveleri (elma,
seftali vs.) islemeden dnce gekirdeklerini
cikartiniz.

m  Pismis veya kizartiimis etleri islemeden
once kemiklerini ayiriniz.

m Besinler dondurulmus durumda
olmamaldir.

Dikkat!

— Bu bilgi ve uyarilara uyulmamasi duru-
munda kip kesicinin, kesme 1zgarasinin
ve doner bigagin zarar gérmesi s6z
konusu olabilir.

— Kup kesici amaci diginda kullanilirsa,
yapisi degistirilirse veya gerektigi gibi
kullaniimazsa, olusabilecek hasarlardan
Robert Bosch Hausgerate GmbH
sorumlu tutulamaz. Islenmesine izin
verilmeyen besinlerin islenmesinden
dolayi olusan hasarlar (6rn. kérelmis
veya deforme olmus bigaklar) i¢in de
herhangi bir sorumluluk kabul edilmez.

Onemli bilgiler:

— Besinlerde kemik, cekirdek veya bagka
sert parga olmamalidir.

— Meyve/sebze cok fazla olgunlasmis
olmamalidir, aksi halde suyu akabilir.

— Pigirilmis besinleri kesmeden 6nce
sogumasini bekleyiniz, bdylelikle mey-
veler daha sert olur ve kesme sonucu
daha iyi olur.

— Cihazin igine besin iterken, tikaca daha
fazla veya daha az basing uygulanarak
kiplerin uzunlugunu belirleyebilirsiniz.

— Kup kesici sadece sikica gevrilip kapatil-
mis kapak ile galigir.

Calisma hizini kesilecek besine gore

seginiz.

Dikkat!

Kup kesici ile galigirken asla fasilal galisma

modunu (darbe) kullanmayiniz.

Diisiik galisma hizi (min):

Pismis patates, havug ve yumurta, salatalik,

muz, cilek, kavun-karpuz.
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Kulp kesici tr

Orta ¢alisma hizi:

Cig patates ve havug, yumusak sucuk-sa-
lam (6rn. Mortadella), dilim peynir, sert
peynir, biber, domates, sogan, elma, kivi.

= Resim

1. Kesme izgarasini ana mesnede yerlesti-
riniz. Deliklere dikkat ediniz!

2. Kesme diskini bigak koruyucu ile ana
mesnede yerlestiriniz.

3. 3 kilitteme mandalini yerlerine oturana
kadar iceri dogru bastiriniz.

4. Tahrik ekseni 2'yi tahrike takiniz.

Dikkat!

Kup kesici icin mutlaka tahrik ekseni 2'yi

kullaniniz (Resim X - 4).

5. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (-g-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat donus yoniinde
geviriniz.

6. Kuip kesiciyi kaba yerlestiriniz. Kiip
kesicideki isaret kabin tutamagi ile
ayni hizada olmalidir. Kup kesici, tahrik
ekseninin Uzerine tam yerlesmelidir!
Gerekirse bicak koruyucu yardimiyla
bigak diskini dogru konuma c¢eviriniz.

7. Bigak koruyucuyu cikartiniz.

8. Kapagi tikag ile birlikte takiniz. Bu
sirada igarete dikkat ediniz (-g-).

9. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
dénus yonunde ceviriniz. Kapagin dili
sonuna kadar kabin tutamagindaki
yuvaya girip oturmalidir.

10. Elektrik fisini prize takiniz. Doéner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

m Kesilecek olan malzemeleri doldurma
deligine doldurunuz ve tikag ile hafif¢e
bastirarak cihazin icine itiniz. Gere-
kirse, malzemeleri dnceden dograyip
kicultiniz.

Dikkat!

Kabi zamaninda bosaltiniz:

— Enfazla 500 g igledikten sonra.

— Kupler, kup kesicinin alt kenarina ulas-
madan 6nce.
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tr Genel dograyici

Kabin bosaltiimasi

m islemden sonra déner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m Kapagdi saat donis yonunln tersine
dogdru geviriniz ve gikartiniz.

m Bigak koruyucuyu takiniz.

m  Kip kesiciyi kabin igcinden ¢ikariniz.

m Kabi saat donis yoninde tersine dogru
ceviriniz ve gikariniz. Kabi bosaltiniz.

m  TUm parcalar kullandiktan hemen sonra

temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”
Genel dograyici
Az miktarda et, sert peynir, sogan,

bkz. sayfa 184
maydanoz, sarimsak, meyve ve
sebzenin dogranmasi icin. Kahve ¢ekirdek-

leri, tane karabiber, seker, hashas ve kara
turplarin dogranmasi uygun degildir.

/A Yaralanma tehlikesi

Genel dograyiclyl sadece tahrik duruyorken
cikariniz/takiniz. Bigak Unitesinin bigakla-
rina giplak el ile dokunmayiniz. Genel dog-
rayicinin igine elinizi asla sokmayiniz! Dog-
ranmis gida maddelerini almak i¢in uygun
bir yardimci alet (6rn. kasik) kullaniniz.

Dikkat!
Genel dograyici sadece takilarak kilittlenmis
kapak ile ¢aligir.

=> Resim [

1. Kabi takiniz. Bu sirada isarete dikkat

ediniz (—3-). Kabi dayanak noktasina

kadar saat donls yoninde geviriniz.

Malzemeleri ilave ediniz.

Kapag! takiniz ve saat donis yoninde

ceviriniz. Kapagin dili sonuna kadar

kaptaki yuvaya girip oturmalidir.

4. Elektrik fisini prize takiniz. Déner salteri
M kademesine getirip tutunuz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun galigirsa,

malzeme o kadar ince kesilir. istenilen

dograma sonucuna otsu baharatlarda ¢ok

kisa bir stire sonra erisilebilir. M kademe-

sine kisa bir “dokunma” yeterli olabilir.

m islemden sonra déner salteri birakiniz.
Elektrik fisini gekiniz.

wN
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Calisma sona erdikten sonra

m  Genel dograyiciyi saat donis yonindn
tersine dogru geviriniz ve gikariniz.

m  Genel dograyiciyi geviriniz, dogranmig
gida maddeleri kapagda dusecektir.

m  Kapagi tutunuz. Kabi saat donis
yonunun tersine dogru ceviriniz ve
cikariniz.

m  Dogranmis gida maddelerinin artiklarini
uygun bir yardimci alet (6rn. kasik) ile
aliniz.

m TUm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”

bkz. sayfa 184

Genel dograyici igin
ornek tarif

Balli findik ezmesi

— 10 g findik

— 100 g bal (oda sicakhginda)

m Findiklari genel dograyici kabina
doldurunuz ve 5 saniye M kademesinde
dograyiniz.

m Bali dailave ediniz ve 10 saniye M
kademesinde isleyiniz.

Tavsiye edilen isleme miktarlarina ve sure-
lerine dikkat ediniz. => Resim [e]

Temizlik ve bakim

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur! itinali itinali
bir temizlik uzun sireli bir dayaniklilik
saglar.

Genel uyarilar

m TUm pargalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. Boylelikle artiklar kuruyup
yapismaz ve plastik kisimlara zarar
verilmez (6rn. baharatlarin ihtiva ettigi
eterli yaglardan dolayi).

m  Ornegin havug ve kirmizi lahana iglen-
digi zaman, cihazin plastik pargalarinin
rengi degisebilir. Bu renklenmeler
birka¢ damla sivi yemek yagi ile silinip
temizlenebilir.
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Dikkat!

— Alkol veya ispirto igeren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullaniimamalidir.

— Plastik pargalari bulasik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

— Su sikma santrifijinun filtre sepetinin
lamellerini dikkatlice temizleyerek, zarar
go6rmelerini 6nleyiniz.

A\ Yaralanma tehlikesi!

— Keskin bigaklar ile galisirken dikkatli
olunuz.

— Universal bigag sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.

— Dograma disklerini sadece kenarlarin-
dan tutunuz.

— Kesinlikle kip kesici Unitesinin kenar-
larindan veya keskin bigaklarindan
tutmayiniz. Kesme diskini sadece plastik
tutamagin orta kismindan tutunuz!

— Mikser bigagina ve genel dograyici
bicagina giplak elle dokunmayiniz.

— Bigaklari ve dograma disklerini temizle-
mek i¢in bir firga kullaniniz.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!
Temizlik yapmadan dnce elektrik figini
cekiniz.

Ana cihazin temizlenmesi

m Ana cihazi asla sivilara daldirmayiniz,
akan su altinda tutmayiniz ve bulagik
makinesinde yikamayiniz. Buharli temiz-
leme aleti kullanmayiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Kabin, aletlerin ve aksesuarlarin

temizlenmesi

m  TUm pargalar kullanimdan hemen sonra
akan su altinda yikayiniz.

m Aksesuarlari temizlemeden dnce par-
¢alarina ayiriniz. Bunun igin bélimlerde
aciklanan siranin tersini uygulayiniz.
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Temizlik ve bakim tr

m TUm parcalar temizledikten sonra iyice
kuruyana dek kurumaya birakiniz veya
kurulayiniz.

Cirpma telinin temizlik igin parcalarina
ayrilmasi

Cirpma teli temizlenmek amaciyla parcala-
rina ayrilabilir.

—> Resim

1. Cirpma telini digliden ¢ikariniz.

2. Kulaga bastiriniz ve disli kapagini
cikariniz.

3. ki digliyi gévdeden cikariniz. Bir firga ile
dikkatlice temizleyiniz.

4. Temizledikten ve kuruduktan sonra tim
parcgalari ters sirada tekrar birlestiriniz.

Su sikma santrifiijiniin

temizlenmesi

Su sikma santrifujund temizlemek igin filtre
sepetini rendeleme kabindan ¢ikariniz. Par-
¢alari akan su altinda 6n yikama iglemine
tabi tutunuz.

Dikkat!
Filtre sepetinin lamellerini dikkatlice temizle-
yerek, zarar gérmelerini dnleyiniz.

Kiip kesicinin temizlenmesi

Kiip kesicinin temizlik i¢in pargalarina

ayrilmasi

=> Resim [

1. Bigak koruyucuyu takiniz. Kip kesiciyi
kabin icinden gikariniz.

2. Kilitteme mandallarini aginiz. Bigak
diskini bigak koruyucu ile birlikte
cikartiniz.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Kesme diskini ve kesme 1zgarasini sadece

plastik bélimlerinden tutunuz.

3. Besin artigr kalmigsa, bunlari kesme
1zgarasl! temizleyici ile ¢ikartiniz.

4. Kesme izgarasini kesme i1zgarasi
temizleyici ile agagidan disari dogru
bastiriniz.

Ana mesnedi bulasik makinesinde

yikaymniz.

Tam diger pargalari musluktan akan su

altina tutarak, kisa bir 6n yilkamaya tabi

tutunuz. Pargalar bir firca ile temizleyiniz.
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tr Ariza durumunda yardim

Mikserin temizlenmesi

Karistirma bardagi (bigak Unitesi harig),
kapak ve huni bulagik makinesinde yika-
nabilir. Bigak Unitesini bulasik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su iginde birakmayiniz).

Bigak linitesinin temizlik i¢in pargalarina
ayrilmasi

=> Resim[M

1. Bos karistirma kabini geviriniz. Mikser

pargasini kanatlarindan saat donls

yoénunuln tersine dogru geviriniz. Bigak

Unitesi yerinden ¢ikar.

Mikser parcasini ve contayi ¢ikariniz.

Temizledikten ve kuruduktan sonra

contay bicak unitesine takiniz.

4. Bigak Unitesini alttan mikser kabina
takiniz ve saat dénus yoninde gevirerek
sikistiriniz.

En az kanat, mikser kabindaki isaret ile
ayni hizaya gelene dek ceviriniz.

Dikkat!
Bigak Unitesini asla conta olmadan
kullanmayiniz!

Genel dograyicinin temizlenmesi
Genel dograyici ile isiniz sona erdikten
sonra dograyiclyl hemen temizlemeniz iyi
olur. Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz ve
plastik kisimlara zarar verilmez (6rn. baha-
ratlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan dolay).
Tahrikli kabi bulagsik makinesinde degil, bir
firca ile musluktan akan su altinda temizle-
yiniz. Suyun icinde birakmayiniz!

Kabi kuruturken, tahrik yukariya bakacak
sekilde koyunuz.

Lol

Arniza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderme galismasindan dnce elekt-
rik figini prizden c¢ekiniz.

Onemli bilgi:

Cihazin kullanimi sirasinda hata olusmasi,
elektronik sigortalarin devreye girmesi veya
cihazin arizalanmasi halinde, bu durum
1sikli halkanin (¢alisma gdstergesi) yanip
sonmesi ile gosterilir.
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Anza:
Cihaz artik calismiyor.

Olasi neden:

Cihazda asiri yuklenme s6z konusu oldu

(6rn. alet bir besin tarafindan bloke edildi)

ve elektronik sigorta devreye girdi.

Cozium:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik fisini ¢ekiniz.

m Asin yliklenme sebebini gideriniz.

m Cihaz tekrar galistiriniz.

Olasi neden:

Aclik olan cihaza kap veya mikser takilmaya

cahsildi.

Cozim:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik figini ¢ekiniz.

m Kabi veya mikseri takiniz.

m Cihaz tekrar ¢aligtiriniz.

Anza:
Cihaz ¢aligmiyor.

Olasi neden:

Parcalar dogru takilmamig. Kapak tamamen

kapatiimamis.

Cozium:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik fisini ¢ekiniz.

m Parcalari talimatlara gére dogru sekilde
takiniz ve kapagi tamamen kapatiniz.

m Cihaz tekrar galistiriniz.

Onemli bilgi:

Ariza bu sekilde giderilemiyorsa lUtfen

yetkili servise basvurunuz (yetkili servislerin

adresleri bu kilavuzun sonundadir).

Ozel aksesuar
(Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
saticilarda bulabilirsiniz)

Kizartmalik patates kesme diski
(MUZ45PS1)

Patates kizartmasi yapilacak ¢ig patates
kesmek igin kullanihr.
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Asya tiirii sebze diski (MUZ45AG1)
Asya tirl sebze yemekleri icin ince seritler
seklinde meyve ve sebze keser.

Rendeleme diski kaba (MUZ45RS1)
Orn. patatesli tava keki veya gézlemesi ya
da patates koftesi yapilacak ¢ig patatesi
rendelemek icin kullanilir.

Patates hamuru diski (MUZ45KP1)
Rendelenmis patates kizartmasi veya
patates hamuru kizartmasi yapilacak ¢ig
patatesi rendelemek, ayrica meyveleri ve
sebzeleri kalin dilimler halinde kesmek igin
kullantlir.

Elden cikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
E Uriiniin Elden Gikariimasi
|

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu drtin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararli ve yasakh maddeleri icermez.
AEEE yo6netmeligine uygundur.

Bu Urdn, geri déntisumlu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yUksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmigtir.

Bu nedenle, Grlnd, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisUimd icin bir toplama noktasina
g6turin. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yénetime sorun.

Kullaniimig Urinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriint atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.
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Elden gikartiimasi tr

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri mis-
teri hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan
veya Web sitemizden alabilirsiniz.

ithalatc Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99
Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StralRe 34

81739 Mulnchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
musteri hizmetleri dizninde veya web site-
mizde yer almaktadir.

Tuam yetkili servis istasyonlarinin ileti-

sim bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulagabilirsiniz.
https://lwww.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bil-
giler, ilgili bakanlk tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

187



pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywa¢ urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.

To urzadzenie jest przeznaczone do mieszania, zagniatania, ubijania,
ciecia na plasterki i tarcia na wiérki produktéw spozywczych.
Urzadzenia nie wolno uzywac do przetwarzania innych substancji

i przedmiotow. Uzycie dodatkowych akcesoriow zaaprobowanych
przez producenta umozliwia sg dodatkowe zastosowania urzgdzenia.
Urzadzenia uzywac tylko z zaaprobowanymi, oryginalnymi czesciami
i akcesoriami. Nigdy nie uzywac akcesoridw przeznaczonych dla
innych urzadzen.

Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie

sie do wskazowek instrukcji korzystania z urzgdzenia wyklucza

odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby

nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty

zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzagdzenia i

przewodu zasilajgcego i nie pozwala¢ im na obstugiwanie urzgdzenia.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno

czyscic¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika

czynnos$ci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy zleca¢
naprawy urzgdzenia, jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.

m Nigdy nie podtgczaé urzgdzenia do automatycznych wytgcznikéw
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggng¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

W przypadku przerwy w doptywie prgdu urzgdzenie pozostaje
wigczone, a po przerwie wznawia prace.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wylgczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze
przez krotki czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma!
Podczas pracy nigdy nie wkladaé palcoéw do miski, ani do otworu
wsypowego. Do popychania sktadnikow uzywac tylko i wytgcznie
popychacza. Nie wkfadac¢ zadnych przedmiotow do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki).

Nalezy zachowywacé ostroznos¢ podczas obchodzenia sie

z ostrymi nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz
czyszczenia. Do czyszczenia uzywac szczotki.

Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac gotymi rekoma. Jezeli n6z
uniwersalny nie jest uzywany, to nalezy go zawsze przechowywac
w ostonie. Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!
Nigdy nie wktadac rgk do zatozonego pojemnika miksera!
Pojemnik miksera zaktada¢ i zdejmowac tylko przy wytgczonym
urzadzeniu i zatrzymanym napedzie. Nozy miksera nie chwytac
gotymi rekoma.

Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi wktadu do krojenia

w kostke. Tarcze z nozami oraz kratke do ciecia chwytac tylko za
element z tworzywa sztucznego. Niewykorzystywany wkfad do
krojenia w kostke przechowywaé¢ zawsze w stanie zmontowanym
oraz z zatozong ostong noza.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Wlewac¢ maksymalnie 0,4 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptynow.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehnstwa

A Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie folig.
A Uwagal!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzagdzenia dtuzej, niz jest

to konieczne do obrébki produktéw spozywczych. Nie wigczac
pustego urzadzenia. Nie wystawia¢ pojemnika miksera na dziatanie
temperatur powyzej 80°C.

A\ Uwaga!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =% ,Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 199

Objasnienie symboli na urzadzeniu lub wyposazeniu

[ji] Prosze przestrzega¢ wskazéwek zawartych w instrukciji
obstugi.

Ostroznie! Obracajgce sie noze.

@ Ostroznie! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu do dodawania sktadnikow.

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu Spis tresci
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produktow
znajdg Panstwo na naszej stronie
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Opis urzadzenia

=> Rysunek [

1 Korpus urzadzenia

a Przetgcznik obrotowy

b Pierscien Swietiny (wskaznik pracy)

¢ Naped (2 lub 3-stopniowy *)

d Schowek na kabel

Miska

Os napedowa 1 (szara)

Os napedowa 2 (czarna) *

Pokrywa

a Popychacz

Narzedzia *

a Nosnik narzedzi

b N6z uniwersalny z ostong noza

¢ Hak do zagniatania (tworzywo
sztuczne)

d Koncowka do mieszania

e Obudowa przektadni koncéwki do
mieszania

Uchwyt tarcz

Tarcze rozdrabniajgce *

a Dwustronna tarcza do ciecia —
grubo/cienko

b Dwustronna tarcza do tarcia
na wiorki — grubo/drobno

A WOWN

(=2}

o ~

¢ Tarcza do tarcia — $rednio

d Tarcza do tarcia — grubo

e Tarcza do tarcia ziemniakow

f Tarcza do frytek

g Tarcza do krojenia warzyw kuchni
azjatyckiej

9 Wyciskarka do owocéw cytrusowych *
a Sito
b Stozek wyciskajgcy
10 Sokowiréwka *
a Pojemnik tarki
b Kosz filtrujgcy
¢ Pokrywa
d Popychacz sokowiréwki
11 Przystawka do krojenia w kostke *
Uchwyt
Klamra zamykajgca
Kratka do ciecia
Tarcza do ciecia
Ostona noza
Przyrzad do czyszczenia kratki do
ciecia

-0 Q0T
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Opis urzadzenia pl

12 Rozdrabniacz uniwersalny *
a Pojemnik z napedem
b Pokrywa
13 Mikser *
a Pojemnik do miksowania z tritanu
b Wkiadka tngca
¢ Pokrywa
d Otwor do dodawania sktadnikow
e Lejek

w zaleznosci od modelu

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
rozpakowac, wyczyscic i sprawdzi¢
urzadzenie.

Uwaga!

Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyjac z opakowania korpus urzadzenia
i wszystkie akcesoria oraz usung¢
opakowanie.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
=> Rysunek IN

m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umy¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=» Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 199

Czesci i elementy
obstugowe

Uwagal!

Miska, pokrywa/pojemnik rozdrabniacza
uniwersalnego oraz pojemnik miksera nie
nadajg sie do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych!

Oznakowanie kolorami

Urzadzenie dysponuje 2- albo 3-stopniowym
napedem (w zaleznosci od modelu). Kazdy
stopien napedu jest oznaczony innym
kolorem (czarnym, szarym i czerwonym). Te
same oznaczenia mozna znalez¢ réwniez
na elementach akcesoriow. Akcesoria sg
automatycznie tgczone z prawidtowym
stopniem szybkosci.
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pl Przygotowanie

Niska predkos¢ obrotowa,

kolor czarny z osig napedowa 2
Do uzywania przystawki do krojenia
w kostke.

Srednia predkos$é obrotowa,

kolor szary z osig napedowa 1

Do uzywania tarcz rozdrabniajgcych,
wyciskarki do cytruséw i sokowirowki.

Wysoka predkos¢ obrotowa,

kolor czerwony

z osig napedowg

Do uzywania miksera i rozdrabniacza
uniwersalnego.

Przetacznik obrotowy z
pierscieniem podswietlanym

=> Rysunek [F]

Przetgcznik obrotowy stuzy do wybierania
zadanej predkosci lub do wytgczania
urzgdzenia. W trakcie pracy $wieci sie
podswietlany pierscien. W przypadku btednej
obstugi urzagdzenia, aktywacji bezpiecznika
elektronicznego lub usterki urzgdzenia nie
jest mozliwe wigczenie urzadzenia i Swieci
podéwietlany pierscien.

Uwaga!

Urzadzenie wigczac i wytgczac tylko
przetgcznikiem obrotowym. Wytgczanie
przez otwieranie pokrywy powoduje
uszkodzenie urzgdzenia.

M Wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa. Przetgcznik
przytrzymac zgdany czas.

o
%

0/off Stop/wytgczenie
min  Predkosc¢ roboczg mozna ustawiac
- bezstopniowo, od najnizszej
max do najwyzszej liczby obrotow.
Pulse Pracaimpulsowa z najwyzszg

predkoscig obrotowa. Zalecana
do sporzgdzania np. koktajli
mlecznych w mikserze.

Schowek na kabel

= Rysunek

Urzadzenie jest wyposazone w schowek
na kabel. Dlugos¢ kabla daje sie regulowac
przez jego wycigganie lub wsuwanie.

192

Po zakonczeniu pracy kilkoma krotkimi
pchnieciami wsuna¢ kabel z powrotem do
schowka.

Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej,
czystej i stabilnej powierzchni.

m  Wyciggna¢ kabel na zgdang dtugosé.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka
sieciowego dopiero po zakonczeniu
wszystkich przygotowan do pracy.

— Podczas pracy nigdy nie wkfada¢ palcow
do miski oraz otworu wsypowego.

Po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje
jeszcze przez krétki czas. Narzedzia

i akcesoria wymieniac tylko przy
wytgczonym i zatrzymanym napedzie.

Uwaga!

— Urzadzenie wigczac tylko z catkowicie
zamontowanymi narzedziami lub
akcesoriami.

— Urzadzenia nie da sie wigczyé, jezeli
miska nie jest prawidtowo zatozona i
zamknieta pokrywa. Nosek pokrywy musi
wej$¢ do oporu w szczeling w uchwycie
miski.

— Urzadzenie wigczac¢ i wytgczacé tylko
przetgcznikiem obrotowym.

Stosowanie narzedzi

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Podczas pracy nigdy nie wktada¢ palcéw

do miski ani do otworu wsypowego. Nie
wktadaé¢ zadnych przedmiotéw (np. tyzki) do
miski ani do otworu wsypowego.

N6z uniwersalny -
do rozdrabniania i siekania.
A Niebezpieczenstwo zranienia!

Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac
gotymi rekoma. Jezeli n6z uniwersalny nie
jest uzywany, to nalezy go zawsze przecho-
wywac w ostonie. N6z uniwersalny chwytaé
tylko za brzeg z tworzywa sztucznego.
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Hak do zagniatania

2=
(tworzywo sztuczne)

do zagniatania ciast (np. ciasto drozdzowe,
ciasta rzadkiego) i mieszania sktadnikow,
ktore nie powinny ulec rozdrobnieniu (takich
jak np. rodzynki, wiorki czekoladowe).

=> Rysunek 3]

1. Natozy¢ miske. Zwrdci¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obréci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara.

2. Wecisna¢ o$ napedowg 1 w nosnik
narzedzi tak, by nastgpito jej
zablokowanie.

3. Zatozy¢ nosnik narzedzi z osig nape-
dowag na naped. Zatozy¢ n6z uniwersalny
albo hak do zagniatania na no$nik
narzedzi i zwolnic.

Uwaga!

Produkty przeznaczone do przetwarzania

wktadaé dopiero po zatozeniu narzedzi.

4. Wiozy¢ skiadniki.

5. Zatozy¢ pokrywe z popychaczem. Zwrdcic¢
przy tym uwage na znacznik (—g-).

6. Obroci¢ pokrywe do oporu zgodnie
z kierunkiem ruchu wskazowek zegara.

7. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na
zgdany stopien.

Dodawanie sktadnikow

8. W celu dodawania sktadnikow ustawi¢
przetgcznik obrotowy na pozycje 0/off.
Wyja¢ popychacz i wiozy¢ sktadniki
przez otwér do dodawania sktadnikow.

9. Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowg.

Oproéznianie miski

10. Obréci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

11. Wyjg¢ nosnik narzedzi z miski razem z
nozem uniwersalnym wzgl. hakiem do
zagniatania. Zdjg¢ narzedzie z nos$nika
narzedzi.

12. Obrdci¢ miske w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.
Oproézni¢ miske.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu
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m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast

po uzyciu. =» ,Czyszczenie i

konserwacja” patrz strona 199

Koncéwka do mieszania

do ubijania $mietany i piany z biatek. %

Nie nadaje sie do mieszania statych

sktadnikow.

=> Rysunek 3

1. Nalozy¢ miske. Zwrdcic¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obréci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazoéwek zegara.

2. Zatozy¢ o$ napedowg na naped.

3. Zatozy¢ koncowke do mieszania na
obudowe napedu tak, by nastgpito jej
zablokowanie.

4. Lekko obracajgc zatozy¢ obudowe
przektadni na 0$ napedowa.

5. Wiozy¢ sktadniki.

6. Zatozy¢ pokrywe z popychaczem.
Zwroci¢ przy tym uwage na
znacznik (—3-).

7. Obréci¢ pokrywe do oporu zgodnie
z kierunkiem ruchu wskazowek zegara.

8. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Przetgcznik obrotowy nastawic¢ na
zadany stopien.

m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikow ustawi¢ przetgcznik obrotowy

na 0/off. Odigczy¢ od gniazdka wtyczke

sieciowa.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast

po uzyciu. =» ,Czyszczenie i

konserwacja” patrz strona 199

Tarcze rozdrabniajace

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze chwyta¢ wytgcznie
za brzeg! Nie wktada¢ ragk do otworu do
dodawania skfadnikéw. Do popychania
sktadnikéw uzywac tylko i wytgcznie
popychacza.
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pl Tarcze rozdrabniajgce

Dwustronna tarcza do ciecia — -
grubo/cienko

Do cigcia owocow i warzyw.

Oznaczenie na dwustronnej tarczy do ciecia:

,1“ dla strony do krojenia na grubo
»3" dla strony do krojenia na cienko
Uwaga!

Tarcza dwustronna nie nadaje sie do ciecia
twardego sera, chleba, butek i czekolady.
Ziemniaki satatkowe gotowane na twardo
kroi¢ tylko na zimno.
Dwustronna tarcza do tarcia

na wiérki — grubo/drobno
tarcia na wiorki warzyw, owocéw i sera

z wyjatkiem twardego sera (np.parmezanu).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia

na wiorki:

,2" dla strony do tarcia na grubo

,4“ dla strony do tarcia na drobno

Uwaga!

Dwustronna tarcza nie nadaje sie do tarcia

orzechdéw. Migkkie sery trze¢ tylko na stronie

przeznaczonej do tarcia na grubo.

Tarcza do tarcia — srednio
Do tarcia surowych ziemniakow,

twardego sera (np. parmezanu), schtodzonej

czekolady i orzechow.
Uwaga!

Tarcza do tarcia nie nadaje sig do tarcia
miekkiego i zéttego sera.
Tarcza do tarcia na grubo

Do tarcia surowych ziemniakow,
np. na placki ziemniaczane lub kluski.

Tarcza do tarcia ziemniakow

Do tarcia surowych ziemniakéw na
szwajcarski placek ziemniaczany, do ciecia
owocow i warzyw na grube plasterki.

Tarcza do frytek -
Do ciecia surowych ziemniakéw na

frytki.

Tarcza do krojenia warzyw -
kuchni azjatyckiej

Tnie owoce i warzywa na drobne paski do
potraw kuchni azjatyckiej.

Wskazowka: Tarcze do frytek i tarcze do
krojenia warzyw kuchni azjatyckiej zaktadac¢
z nozem skierowanym do gory. Tarcze
przeznaczone do innych zastosowan mozna
naby¢ w sklepach specjalistycznych (patrz
rozdziat ,Akcesoria specjalne”).

=> Rysunek @

1. Natozy¢ miske. Zwrdéci¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obréci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazoéwek zegara.

2. Zatozy¢ o$ napedowg na naped.

3. Wyjac¢ tarcze z ostony ochronnej. Zatozy¢
tarcze na uchwyt tarcz. Odwrécié
tarcze zgdang strong ciecia/tarcia do
gory. Potozy¢ tarcze na uchwyt w taki
sposob, aby zabieraki uchwytu weszty do
otwordw tarczy. Tarcza musi spoczywac
na bocznych czopach uchwytu tarczy.

4. Lekko obracajgc zatozy¢ uchwyt tarczy
na os napedowa.

5. Zatozy¢ pokrywe z popychaczem.
Zwrdci¢ przy tym uwage na znacznik
(3)-

6. Obrocic¢ pokrywe do oporu zgodnie
z kierunkiem ruchu wskazoéwek zegara.

7. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Przetgcznik obrotowy nastawic¢ na
zadany stopien.

8. Wktadac¢ produkty przeznaczone do
pociecia lub starcia na wiérki i popychaé
popychaczem lekko dociskajgc. W razie
potrzeby najpierw rozdrobni¢ artykuty.

m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowg.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. Zapobiegnie to przyschnieciu
resztek. =» ,Czyszczenie i konserwacja”
patrz strona 199

Uwaga!

Zakonczy¢ przetwarzanie i oproznic

pojemnik, zanim przetwarzane produkty

osiggng dolng krawedzZ uchwytu tarcz.
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Wskazowka: Czekolade wiozy¢ przed
wigczeniem urzgdzenia i zamkng¢ otwor

popychaczem. Po wigczeniu urzgdzenia

popycha¢ artykuty popychaczem.

Wyciskarka do

owocow cytrusowych

Do wyciskania soku z owocéw cytrusowych,

np. pomaranczy, grejpfrutéw i cytryn.

Uwaga!

Wyciskarki do owocéw cytrusowych

mozna uzywac tylko po jej kompletnym

zmontowaniu.

=> Rysunek [€

1. Natozy¢ miske. Zwrdci¢ przy tym uwage

na znacznik (—g-). Obroci¢ miske do

oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazowek zegara.

Zatozy¢ o$ napedowag na naped.

Zatozyc¢ sitko na 0$ napedowg. Zwréci¢

przy tym uwage na oznaczenie (—g-).

Obroci¢ sitko w kierunku zgodnym

z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.

Nosek sitka musi wejs¢ do oporu

w szczeling uchwytu miski.

4. Natozy¢ stozek wyciskajgcy i docisngc.

5. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka
sieciowego i ustawi¢ przetgcznik
obrotowy na stopnien min.

6. Przycisng¢ przepotowiony owoc
cytrusowy do stozka wyciskajgcego. Sok
sptywa do pojemnika.

m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odigczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. Zapobiegnie to przyschnieciu
resztek. =» ,Czyszczenie i konserwacja”
patrz strona 199

Uwaga!

Zwroci¢ uwage na poziom napetnienia.

Maksymalna ilos¢ przetwarzanych
produktow: 1000 ml soku owocowego.

Lol

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu

Wyciskarka do owocow cytrusowych pl
Sokowiréwka

do wyciskania soku z owocow

pestkowych (np. jabtek, gruszek), owocow
jagodowych, wypestkowanych owocow,
warzyw (np. marchwi, pomidoréw).

=> Rysunek [

1. Nalozy¢ miske. Zwrdcic¢ przy tym uwage

na znacznik (—g-). Obréci¢ miske do

oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazoéwek zegara.

Zatozy¢ 0$ napedowg na naped.

Wiozy¢ kosz filtrujgcy do pojemnika.

Obracanie w kierunku przeciwnym do

kierunku ruchu wskazéwek zegara.

5. Wiozy¢ sokowiréwke do miski.

6. Zatozy¢ pokrywe sokowirdwki
z popychaczem. Zwréci¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-).

7. Obrocic¢ pokrywe do oporu zgodnie
z kierunkiem ruchu wskazowek zegara.

8. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawi¢
przetgcznik obrotowy na stopien min.

m  Wiozy¢ owoce lub warzywa do otworu
wsypowego i lekko dociskajgc popychaé
popychaczem. W razie potrzeby najpierw
rozdrobni¢ artykuty. Na koncu procesu
krotko ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na stopieh max i pozostawic pracujgce
urzadzenie tak dtugo, az sok zostanie
catkowicie wycisniety z migzszu.

m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikdw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odtaczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» ,Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 199

Uwaga!

Oprdéznia¢ miske jak najszybciej:

— po przetworzeniu maksymalnie 500 g.
— zanim sok dosiegnie tarki.

Mikser

do mieszania/miksowania ptynnych
lub pottwardych produktow, do
rozdrabniania i siekania surowych
warzyw i owocow oraz do rozcierania
produktéw na purée.

Lol
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pl Przystawka do krojenia w kostke

Pojemnik do miksowania z Tritanu

Tritan to niettukgce, obojetne smakowo

i zapachowo tworzywo sztuczne. W
pojemniku z Tritanu mozna przetwarzacé
kostki lodu i zamrozone artykuty spozywcze.

A Niebezpieczenstwo zranienia

Nigdy nie wktada¢ rgk do zatozonego
miksera! Mikser zaktadac¢ i zdejmowac tylko
przy wytgczonym urzgdzeniu i zatrzymanym
napedzie. Ostrzy wkiadki thgcej nie dotykac
gotymi rekoma.

A Niebezpieczenstwo oparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow
przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.
Wlewa¢ maksymalnie 0,4 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptyndw.

Uwaga!

Nie wystawia¢ pojemnika miksera na
dziatanie temperatur powyzej 80°C.

=> Rysunek [l

1. Zatozy¢ mikser. Zwrdcic przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obroci¢ mikser do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazowek zegara.

2. Wiozy¢ skiadniki.

Przetwarzane ilosci

Skfadniki state optymalnie 80 g
Ptyny maks. 1,5 L
Ptyny gorace lub pienigce maks. 0,4 L
sie
3. Zatozy¢ pokrywe i obréci¢ jg w kierunku
zgodnym z kierunkiem ruchu wskazowek
zegara. Nosek pokrywy musi wejs¢ do
oporu w szczeliny uchwytu miksera.
Uwaga!
— Nie wigcza¢ pustego miksera.
— Mikser dziata tylko z zatozong i
dokrecong pokrywa.
4. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na
zgdany stopien.

Dodawanie sktadnikéw

5. W celu dodania sktadnikow ustawic
przetgcznik obrotowy w pozycji 0/off.
Zdjac¢ pokrywe i wiozy¢ sktadniki, albo
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6. wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwor do
dodawania skfadnikéw.

7. Ptynne sktadniki wla¢ przez lejek.

m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetacznik obrotowy
na 0/off. Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» ,Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 199

Rada: W celu wstepnego przeptukania wla¢
do zatozonego miksera nieco wody z dodat-
kiem ptynu do mycia naczyn. Wigczy¢ urzg-
dzenie na kilka sekund na stopniu M. Wylaé
wode i wyptuka¢ mikser czystg wodg.

Przystawka do krojenia -@
w kostke -

Przystawka do krojenia artykutow
spozywczych w kostke.

A\ Niebezpieczenstwo skaleczenia przez
ostre noze i obracajacy sie naped!

Nigdy nie wktadac¢ rgk do zatozone

przystawki do krojenia w kostke! Przystawke

do krojenia w kostke zaktadac¢ i zdejmowac

tylko przy wytagczonym urzadzeniu i

zatrzymanym napedzie.

Przy demontazu i montazu przystawki do

krojenia w kostke chwytac tarcze tngcg

tylko za znajdujaca sie w jej Srodku gatke

z tworzywa sztucznego.

Wskazowki dotyczace uzytkowania!

m Przystawka do krojenia w kostke
przeznaczona jest tylko do krojenia
ziemniakow (surowych lub gotowanych),
marchwi, ogorkéw, pomidordéw, papryki,
cebuli, banandw, jabtek, gruszek,
truskawek, melondw, kiwi, jajek, miekkiej
wedliny (np. mortadeli), gotowanego lub
pieczonego miesa drobiowego bez kosci.

m Bardzo miekki ser (np. mozzarella, ser
owczy). Ser w plastrach (np. Gouda) i
sery twarde (np. ementaler) nie wolno
przekraczac ilosci 3 kg w jednym etapie
pracy.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu



m Przed przetwarzaniem owocow
pestkowych (jabtek, brzoskwin itp.)
nalezy usung¢ ziarenka lub pestki.

m Przed przetworzeniem gotowanego
lub pieczonego miesa nalezy usungé
wszystkie kosci.

m Produkty spozywcze nie mogg byé
zamrozone.

Uwaga!

— Nieprzestrzeganie tych wskazéwek moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia przystawki
do krojenia w kostke wraz z kratkg tngcg
i obracajgcym sie nozem.

— W przypadku uzycia przystawki do kro-
jenia w kostke w sposob niezgodny z jej
przeznaczeniem, wprowadzenia zmian
lub niewtasciwej obstugi, uzytkownik traci
prawo do jakichkolwiek roszczen odszko-
dowawczych wobec firmy Robert Bosch
Hausgerate GmbH. Wyklucza to réwniez
odpowiedzialno$¢ za uszkodzenia
(np. tepe lub zdeformowane noze)
spowodowane przetwarzaniem produktow
spozywczych, ktore nie sg przystosowane
do tego urzadzenia.

Wazne wskazowki:

— Produkty spozywcze nie moga zawierac
zadnych kosci, pestek lub innych
twardych czesci/sktadnikow.

— Owoce i warzywa nie powinny by¢ zbyt
dojrzate, poniewaz mogg w tym stanie
puszczaé sok.

— Ugotowane produkty spozywcze
schtodzi¢ przed krojeniem; wtedy sg
twardsze i lepiej sie kroja.

— Poprzez zwiekszenie lub zmniejszenie
nacisku na popychacz przy popychaniu
produktdw mozna wptyngé na dtugosc
krojonych kostek.

— Przystawka do krojenia w kostke dziata
tylko z zatozong i dokrecong pokrywa.

Wybrac¢ predkosé roboczg odpowiadajgca

krojonym artykutom.

Uwaga!

Przy pracy z przystawka do krojenia

w kostke nie wolno nigdy uzywac trybu

impulsowego (Pulse).

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu

Przystawka do krojenia w kostke pl

Niska predkos¢ robocza (min):
gotowane ziemniaki, marchew i jajka, ogorki,
banany, truskawki, melony.

Srednia predko$é robocza:

surowe ziemniaki i marchew, miekkie wedliny
(np. mortadela), sery w plastrach, twarde
sery, papryka, pomidory, cebule, jabtka, kiwi.

= Rysunek

1. Wiozy¢ kratke do cigcia w uchwyt.
Zwracac uwage nha wyciecia!

2. Wiozy¢ w uchwyt tarcze do krojenia z
ostong noza.

3. Docisng¢ do srodka 3 klamry zamykajgce
do momentu ich zatrzasniecia.

4. Zatozy¢ o$ napedowa 2 na naped.

Uwaga!

Z przystawka do krojenia w kostke koniecz-

nie uzywac osi napedowej 2 (rys. [X - 4).

5. Natozy¢ miske. Zwrdéci¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obréci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazoéwek zegara.

6. Wiozy¢ przystawke do krojenia
w kostke do miski. Znacznik na
przystawce do krojenia w kostke musi
by¢ skierowany w strone uchwytu
miski. Przystawka do krojenia w kostke
musi by¢ catkowicie osadzona na wale
napedowym! W razie potrzeby obréci¢
tarcze z nozami za ostong nozy w
prawidtowg pozycje.

7. Zdjgc¢ ostone noza.

8. Zatozyc¢ pokrywe z popychaczem.
Zwrdci¢ przy tym uwage na
znacznik (—3-).

9. Obrdcic¢ pokrywe do oporu zgodnie
z kierunkiem ruchu wskazowek zegara.
Nosek pokrywy musi wej$¢ do oporu
w szczeline uchwytu miski.

10. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawi¢
przetgcznik obrotowy na zgdany stopien.

m  Wtozy¢ przeznaczone do pokrojenia
artykuty spozywcze do otworu
wsypowego i lekko dociskajgc popychacé
popychaczem. W razie potrzeby najpierw
rozdrobni¢ artykuty.
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pl Rozdrabniacz uniwersalny

Uwaga!

Oproéznia¢ miske jak najszybciej:

— po przetworzeniu maksymalnie 500 g.

— zanim produkty pokrojone w kostke
dosiegng dolnej krawedzi przystawki do
krojenia w kostke.

Oproznianie miski

m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Obréci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

m Zatozy¢ ostong noza.

m  Wyjgc¢ przystawke do krojenia w kostke
Z miski.

m  Obréci¢ miske w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara i zdjgé.
Oprozni¢ miske.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
Rozdrabniacz
uniwersalny

po uzyciu. =» ,Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 199

do rozdrabniania mniejszych ilosci

miesa, twardego sera, cebuli, pietruszki

zielonej, czosnku, owocow i warzyw. Nie

wolno rozdrabnia¢ kawy ziarnistej, ziaren
pieprzu, cukru, maku oraz chrzanu.

A Niebezpieczenstwo zranienia
Rozdrabniacz uniwersalny zdejmowac i
zakfadac tylko przy zatrzymanym napedzie.
Ostrzy wktadki thgcej nie dotykac¢ gotymi
rekoma. Nigdy nie wktada¢ rgk do pojemnika
rozdrabniacza uniwersalnego! Do
wyjmowania rozdrobnionych produktéw
uzywac odpowiednich pomocy (np. tyzki).
Uwaga!

Rozdrabniacz uniwersalny dziata tylko

z zatozong i dokrecong pokrywa.

=> Rysunek [{

1. Zatozy¢ pojemnik. Zwrdci¢ przy tym
uwage na znacznik (—g-). Obrocic¢
pojemnik do oporu w kierunku zgodnym
z kierunkiem ruchu wskazoéwek zegara.

2. Wiozy¢ sktadniki.
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3. Zatozyc¢ pokrywe i obréci¢ jg w kierunku
zgodnym z kierunkiem ruchu wskazowek
zegara. Nosek pokrywy musi wej$¢ do
oporu w szczeliny pojemnika.

4. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawi¢
przetgcznik obrotowy na stopien M
i przytrzymac.

Wskazowka: Im dtuzej wigczone

jest urzadzenie, tym drobniejsze sg

przetwarzane produkty. Zgdany wynik

rozdrabniania w przypadku ziét mozna
uzyskac juz po bardzo krotkim wtgczeniu
urzadzenia. Moze juz wystarczy¢ krotkie

wigczenie stopnia M.

m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikdw zwolni¢ przetgcznik obrotowy.
Odtaczy¢ od gniazdka wtyczke sieciows.

Po zakonczeniu pracy

m  Obroci¢ rozdrabniacz uniwersalny
w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazoéwek zegara i zdjac.

m  Odwrdci¢ rozdrabniacz uniwersalny;
rozdrobnione produkty wpadajg do
pokrywy.

m  Przytrzymac pokrywke. Obréci¢ pojemnik
w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazoéwek zegara i zdja¢.

m  Wyjgc resztki rozdrobnionych artykutéw
spozywczych wyjgc z pojemnika przy
uzyciu odpowiedniej pomocy (np. tyzki).

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» ,Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 199

Przepis podstawowy
dla rozdrabniacza
uniwersalnego

Miodowo-orzechowe smarowidto do
chleba
— 10 g orzechéw laskowych
— 100 g miodu wielokwiatowego
(o temperaturze pokojowej)
m  Orzechy wsypac do kubka rozdrabniacza
uniwersalnego i rozdrabnia¢ je przez
5 sekund na poziomie M.
m Doda¢ miod, mieszac dalej przez
10 sekund na poziomie M.

Wydrukowano na papierze pochodzgcym w 100% z recyklingu



Przestrzega¢ zalecanych ilosci artykutow i
czasow mieszania. = Rysunek [0]

Czyszczenie i konserwacja
Urzadzenie nie wymaga przegladow

ani konserwacji! Doktadne czyszczenie
zapewnia wysoka trwato$c.

Wskazowki ogélne

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. Zapobiega to zasychaniu
resztek i niszczeniu tworzywa
sztucznego (np. przez olejki eteryczne
zawarte w przyprawach).

m Podczas przetwarzania np. marchwi
i czerwonej kapusty na elementach
z tworzywa sztucznego powstajg
przebarwienia, ktére mozna usung¢ przy
uzyciu kilku kropel oleju jadalnego.

Uwaga!

— Nie uzywac srodkow czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywac ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
$rodkéw do szorowania.

— Zwrdci¢ uwage na to, aby elementy
z tworzywa sztucznego nie zostaty
zacisniete w zmywarce, poniewaz mogg
ulec trwatej deformaciji!

— Blaszki kosza filtrujgcego sokowirowki
czysci¢ ostroznie, aby nie doszto do ich
uszkodzenia.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Zachowywac¢ ostroznosc¢ podczas
manipulowania ostrymi nozami.

— NOz uniwersalny chwytac tylko za brzeg
z tworzywa sztucznego.

— Tarcze rozdrabniajgce chwytac¢ tylko
za brzeg.

— Nigdy nie dotykac¢ ostrych nozy
i krawedzi przystawki do krojenia
w kostke. Przystawke do krojenia
chwyta¢ wytgcznie z znajdujacy sie
posrodku gatke z tworzywa sztucznego!

— Nie dotyka¢ noza miksera i noza
rozdrabniacza uniwersalnego gotymi
rekami.

Czyszczenie i konserwacja pl

— Do czyszczenia nozy i tarcz
rozdrabniajgcych uzywac szczotki.

/\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem!
Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy
odtgczy¢ wtyczke od gniazdka sieciowego.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

m Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzadzenia
w ptynach, nie my¢ go pod biezgca
wodg ani w zmywarce do naczyn. Nie
stosowac myjek parowych.

m  Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
szmatka. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.

m Na koniec wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski, narzedzi i

akcesoriow
Wszystkie czesci my¢ natychmiast po
zyciu ze wszystkich stron pod biezgcg
woda.

m Przed czyszczeniem roztozy¢ akcesoria.
Postepowac przy tym w kolejnosci
odwrotnej do opiséw podanych w
odpowiednich rozdziatach.

m Po wyczyszczeniu pozwoli¢ czgsciom
catkowicie wyschng¢ lub doktadnie
wytrze¢ je do sucha.

Rozktadanie koncéwki do mieszania
przed czyszczeniem

Koncowke do mieszania mozna rozbierac
do mycia.

= Rysunek

1. Zdja¢ koncdéwke do mieszania z napedu.

2. Wcisnag¢ zaczep i podnies¢ pokrywe
napedu.

3. Wyja¢ z obudowy oba kota zebate.
Ostroznie wyczysci¢ szczotka.

4. Po wyczyszczeniu i wysuszeniu ztozy¢
wszystkie czesci z zachowaniem
odwrotnej kolejnosci krokdw.

Czyszczenie sokowiréwki

Przed rozpoczeciem czyszczenia
sokowirowki zdjg¢ koszt filtrujgcy z
pojemnika. Wstepnie optukac czesci pod
biezacg woda.
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pl Usuwanie usterek

Uwaga!
Lamelki koszta filtrujgcego czysci¢ ostroznie,
aby nie doszio do ich uszkodzenia.

Czyszczenie przystawki do
krojenia w kostke

Rozktadanie przystawki do krojenia w
kostke przed czyszczeniem

=> Rysunek [

1. Zatozy¢ ostone noza. Wyjgc przystawke
do krojenia w kostke z miski.

2. Otworzy¢ klamry zamykajgce. Wyjac
tarcze z nozami i ostone nozy.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Tarcze z nozami oraz kratke do ciecia chwyta¢

tylko za element z tworzywa sztucznego.

3. Wypchng¢ ewentualne resztki produktow
przy uzyciu przyrzadu do czyszczenia
kratki do ciecia.

4. Wypchna¢ kratke do ciecia od dotu przy
uzyciu przyrzadu do czyszczenia.

Umy¢ uchwyt w zmywarce do naczyn.

Wszystkie inne czesci wstepnie optukac

pod biezgcg woda. Poszczegolne czesci

wyczysci¢ szczotka.

Czyszczenie miksera

Pojemnik miksera (bez wkiadki tngcej),
pokrywe i lejek mozna my¢ w zmywarce
do naczynh. Wkitadki thgcej nie my¢ w
zmywarkach, nalezy go my¢ pod biezacg
wodg (nie pozostawia¢ w wodzie).

Rozktadanie wkiladki tngcej przed
czyszczeniem

=> Rysunek M
1. Obréci¢ pusty pojemnik miksera.
Chwyci¢ wktad z nozami za skrzydetka
i obréci¢ go w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara. Wkiadka
tngca zostaje odblokowana.
Wyjg¢ wktadke tngcg i zdjgé uszczelke.
Po wyczyszczeniu i wysuszeniu zatozy¢
uszczelke na wktadke tngca.
4. Wiozy¢ wkitadke tngca od spodu
do pojemnika miksera o dokreci¢ w
kierunku ruchu wskazéwek zegara.
Obrdci¢ co najmniej na tyle, by topatka
ze znacznikiem byta skierowana na
pojemnik miksera.
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Uwaga!
Nigdy nie uzywa¢ wkiadki tngcej bez
uszczelki!

Czyszczenie rozdrabniacza

uniwersalnego

Rozdrabniacz uniwersalny najlepiej czysci¢
od razu po uzyciu. Zapobiega to zasychaniu
resztek sktadnikow i uszkodzeniu tworzywa
sztucznego (np. przez olejki eteryczne
zawarte w przyprawach).

Ne my¢ pojemnika z napedem w zmywarce
do naczyn, nalezy go myc¢ szczotkg pod
biezacg woda. Nie pozostawia¢ w wodzie!
Do suszenia postawi¢ pojemnik z napedem
skierowanym do gory.

Usuwanie usterek

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Przed przystgpieniem do usuwania
usterki nalezy zawsze odtgczy¢ wtyczke
od gniazdka sieciowego.

Wazna wskazoéwka:

Lampka kontrolna (wskaznik pracy) miga

w przypadku btednej obstugi urzgdzenia,
aktywacji bezpiecznikéw elektronicznych lub
uszkodzenia urzgdzenia.

Usterka:

Urzgdzenie nie pracuje.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone

(np. wskutek zablokowania narzedzia

przez artykuty spozywcze) i uaktywnit sie
bezpiecznik elektroniczny.

Usuwanie przyczyny:

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke sieciowa.
m Usung¢ przyczyne przecigzenia.

m Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Mozliwa przyczyna:

Nastgpita préba zatozenia miski lub miksera
na wigczone urzgdzenie.

Usuwanie przyczyny:

Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
Odtaczy¢ od gniazdka wtyczke sieciowa.
Zatozy¢ miske lub mikser.

Ponownie uruchomic urzadzenie.
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Usterka:

Urzadzenie nie zaczyna pracowac.

Mozliwa przyczyna:

Czesci nie sg poprawnie zatozone. Pokrywa

nie jest catkowicie zamknieta.

Usuwanie przyczyny:

m Ustawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke sieciows.

m Poprawnie zatozy¢ czesci w sposob
opisany w instrukcji obstugi i catkowicie
zamkna¢ pokrywe.

m Ponownie uruchomié¢ urzgdzenie.

Wazna wskazowka:

Jezeli opisane wyzej czynnosci nie

spowodowaty usuniecia usterki, nalezy sie

zwroéci¢ do naszego autoryzowanego punktu

serwisowego (patrz spis adreséw punktow

serwisowych na koncu instrukciji).

Akcesoria specjalne

(do nabycia w sklepach specjalistycznych —
jezeli nie nalezy do zestawu dostarczonego
z urzadzeniem)

Tarcza do frytek (MUZ45PS1)

Do ciecia surowych ziemniakéw na frytki.
Tarcza do cigcia warzyw kuchni
azjatyckiej (MUZ45AG1)

Tnie owoce i warzywa na drobne paski do
potraw kuchni azjatyckiej.

Tarcza do tarcia - grubo (MUZ45RS1)

Do tarcia surowych ziemniakow, np. na
placki ziemniaczane lub kluski.

Tarcza do tarcia ziemniakéw (MUZ45KP1)
Do tarcia surowych ziemniakoéw na
szwajcarski placek ziemniaczany, do ciecia
owocow i warzyw na grube plasterki.

Akcesoria specjalne pl

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
K z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Witasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikéw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji mozna uzyskac od na-
szego serwisu, od sprzedawcy urzgdzenia
lub na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotgczonym wykazie punktow
serwisowych albo na naszej stronie
internetowe;j.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4YeHHAM

Llen npunag npusHaveHum Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaAHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU, TiflbKu WO6 06pobnsaTy npoayktun y
3BUYAMHUX OS5 JOMALLHBOro rocnoAapcTBa KiflbKOCTAX 3i 3BUYaNHOK
TPUBAnIcTIo.

Llen npunan npuaaTtHWiA ANs nepemillyBaHHsl, 3aMillyBaHHs, 30u-
BaHHSsI, Hapi3aHHs Ta WaTkyBaHHsA NpoaykTiB. He BukopucToByiiTe
npunag, wob obpobnaTy iHWI pe4oBUHU YK NpegMeTn. 3a yMOoBU
BUKOPUCTaHHS JO3BOMEHOro BUPOOHMKOM A04aTKOBOro npuiagas
MOXITMBI TAKOX iHLLI crnocobu 3acTocyBaHHSA. Bukopuctosymnte
npunag, Tinekn 3 403BOSIEHUMM OPUriHaNbHUMM YacTUHaAMKM Ta Npu-
napaam. Hikonu He BUKOPUCTOBYNTE Npunagasa ans iHwmnx npunagis.
BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilLeHb 3a KiMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpSI.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXKHO npoynTanTe iIHCTPYKLiO 3 eKcnyaTauii, JOTpuMynTecs ii BKa-
3iBOK, He BukmnaawnTe ii! [Nepenaroumn npunag y KOpUCcTyBaHHS iHLINM
noasaM, gogante 4o HbOro M LK iHCTPYKUiK. Y pasi HegoTpUMaHHS
BKa3iBOK LLIOA0 NPaBUIbHOMO BUKOPUCTaHHS Npunagy BUPOOHUK He
Hece BiAnoBiAanbHOCTI 3a 30UTKN, AKi BUHMKNX BHACMIOOK LIbOro.
Ocobu 3 hiznyHMMmn, CEHCOpHUMM abo MeHTanNbHUMK Bagamu abo
ocobu, kMM Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
npvnagoMm nvule nig Harmnsgom abo sKLWOo BOHW NPOMLLAW MiArOTOBKY
3 KOPUCTYBaHHS NpUagoM Ta po3yMitoTb MOXNNBY Hebeaneky. bepe-
XiTb Npynag i kabenb XXMBNeHHS BiA AiTen, iM 3a6OpOHEHO KOPUCTY-
BaTuca npunagom. [itam 3abopoHeHo rpatuca 3 npunagom. Jitam
3ab60OpOHEHO YnMCTUTK 11 06CnyrosyBaTu npunag.

/\ He6e3neka ypaXKeHHS1 efIeKTPUYHUM CTPYMOM i Noxexi!

m [lpunag [o3BONEHO Nigkno4aTh 40 PO3ETKU W ekcnnyaTyBaTu
nuvLe BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HaYEeHUX Ha 3aBOACHKIN TabnunyLli.
KopuctyBaTtuncsa npunagom MoxHa, nuiie Konu BiH cam i kabenb
XWBMEHHSA HE MAKOTb XXOAHMX NOLWKOAKEHb. LLlo6 YHUKHYTM Hebe3-
Nneku, pEMOHTYBATU Npunag — Hanpuknaza, 3aMiHATU NOLUKOAXKEHNI
Kabenb XXMBNEHHA — A03BONEHO NULLIE CreLianictam Halloi cepBic-
HOIT cryxou.

m Hikonu He nigknoyanTe npunag 4o BUMMKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHUIMHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuvwante BBIMKHEHUIN Npunag 6e3 Harnagy!

m He ctaBTe npunag Ha rapsayi NoBEpXHi, Hanpuknag nnntn, abo
no6bnmay Big HMX. He MoxHa, wob kabenb XnBNeHHs TOpKaBCcs
rapsiumx 4acTmH abo rocTpux Kpais.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

Hi B sikomMy pasi He 3aHyploriTe OCHOBHWUI BrOK Npuniaay y Boay i
He MUATE B NOCYLOMWUNHIA MaLUUHI. He BUKOPUCTOBYNTE NapO04mC-
HUK. He KopuctynTecs npunagom, Konm BaLli pyKu BOMOTri.
O60B’s13K0BO BigKMOYanTe Npunag Big enekTpoMepexi B Taknx
BUNagKax: Nicnsg KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA; Nepes cKknagaHHAM, pos-
OMpaHHAM abo OYMLLEEHHAM; SKLLO BUHMKNA HECMPAaBHICTb abo BK
nnaHyeTe 3anuwunTn npunag 6es Harnsay.

Y pasi nopyLleHHsA enekTponocTadyaHHA npuiazg 3anvula-

€TbCA BBIMKHEHUM | 3HOBY 3anyCKaeTbCS MiCrns BiAHOBNEHHSA
€rieKTPOonocTaYyaHHs.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

Mepen 3amiHo Npunagaa abo 4oaaTKOBUX eNeMEHTIB, SKi pyxa-
toTbCA Nig Yac poboTun, Npunag cnig BUAMKHYTU Ta Big'egHaTtu Big,
enekTpomepexi. MNicna BUMKHEHHA NPMBOA e AesSKUI Yac Npo-
AOBXYe pyxatucs. [loyekantecs NnoBHOI 3ynuHkM npusoaal

Mig yac poboTn Npunagy kateropu4Ho 3abOpPOHEHO 3aCOoByBaTH
pyKM B Yawly abo 3aBaHTaxkyBarnbHy ropnosuHy. Migwrtosxynte
iHrpedieHTV nNuwe WwToBxadem. He BcTaBnanTe B vaLly 4m npu-
NMarnbHUN NTIOTOK XXOAHUX NpeaMeTiB (Takux siK Yepnak).
[MOBOOKEHHSA 3 TOCTPUMU HOXaMW, CMIOPOXKXHEHHS N OYULLEHHS
notpebytoTb 06epexHOCTI. [InNa YnLLEeHHS cnig KOpUCTyBaTUCA
LLIiITKOHO.

3abopoHEHO TopKaTUCA fe3 yHIBEPCarlbHOro HoXa ronmmm
pykamu. Komu yHiBepcanbHUIA Hik He BUKOPUCTOBYETLCS, BiH
3aBxay Mae OyTv B 3aXuCHOMY Yoxni. He TopkanTecs rocTpux
HOXIB i pi3anbHWX Kparok AWCKIB Ans NoAPIGHEHHS. ucku Ans
noapibHeHHA MoxHa GpaTu Tinbku 3a kpai!

KateropnyHo 3abopoHEHO 3acoByBaTU PyKYy Y BCTAHOBMEHY Yally
6neHpgepa! Yawy 6nenagepa MoxHa 3HiMaTW/BCTaHOBMOBATH
TiNbKW nicna 3ynuHkn npmeoaa! He TopkanTecs HoxiB bneHaepa
ronMMun pykamu.

Hikonun He GepiTbCA 3a rocTpi HOXi Ta Kpawnku BCTaBKM-KyOUKOPI3KN.
PisanbHun guck i pisanbHy peLwuiTky 6epiTe nvwle 3a nnacTtmacoBy
YacTuHy. AKWO BCTaBKa-Kybmkopiska He BUKOPUCTOBYETLCS, 30epi-
ranTe ii B 3ibpaHOMy CTaHi 3 HaiTUM 3aXMUCHUM YOXITOM.

/\ He6e3neka oTpumaHHs onikis!

[Mig yac 06pobNAHHS rapsaYMx NPOAYKTIB 3 BOPOHKM B KPULLILL BUXO-
AnTb Napa. 3anueanTte makcumym 0,4 niTpa rapsiioi abo niHMCTOoI
pPianHN.

/\ Heb6e3neka 3agyLwweHHs!

He possonante gitsam rpatncsa 3 nakyBaribHUM MaTepianom.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

A YBara!

PekomeHOyeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anviaTty npunag, yBiMKHEHUM
AOBLLE, HX Lie NOTpibHO Ans nepepobku npoaykTis. He BMukanTe
npunag, yxonocTty. He nigaasante yawy 6nengepa 4ii Temnepatypu

noHapn 80°C.
/\ Baxnuso!

[Micns KOXKHOrO BUKOPUCTAHHS, @ TaKOoX Micnst TpUBanoro HeBUKOPU-
CTaHHA Npunag HeobxiaHo ounwaTn. =% «HuweHHss ma 0oernsid» ous.

cmop. 213

NMosicHeHHA cuMmBoOniB Ha Npunaai abo npunapAi

®Ok

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynkor HOBOro
npunaay ¢ipmu Bosch. logaTkoBy
iHdpopmaLito Npo Hawy NpoAyKLuito BU
3HanaeTe Ha HawoMy CanTi.
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[oTpumymnTeca BKasiBOK iHCTPYKLIT 3 ekcnsyartadil.

Ob6epexHo! Hoxi, o obepTtatoTbes.

ObepexHo! Hacagku, wo obepTatoTbes.
He BCcTpomMnanTe pykun 4O 3aBaHTaXKyBaslbHOrO OTBOPY.

Ctucnuu ornsag

=> MantoHok [

1 OcHoOBHUWI O6nOK Npunagy

a [loBopoTHWIN Nepemukad

b CsaiTnose KinbLe
(iHoukaTop pobo4yoro cTaHy)

¢ [NpwuBoa (2- abo 3-cTyneHeBuiA *)

d Bigcik ansa 36epiraHHs kabento

Yawa

Ban npuBopa 1 (cipun)

Ban npuBopaa 2 (YopHun) *

Kpuwka

a LlToBxau

3Hapsapna *

a Tpwvmay Hacagok

b YHiBepcanbHWi HiX i3 3aXUCHUM
YOXITOM

¢ 3awmiluyBanbHuin radok (nnactmaca)

d BiHnyok-miwanka

e PepykTopHun kopnyc ans
BiHMYKa-MiLLanku

7 [OuckoTpumay

A WN

(=2}
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8 [MMoppi6HIOBanbLHI AUCKK *
a [1BoGiyHMI OnCK Ans HapisaHHS TOB-
CTUMW/TOHKMMM CKMBKamu
b [BoGiyHWIA guck-TepTka Ans KpynHoro/
OpibHOro HaTMpaHHs
[wnck-TepTka — cepeHs
[nck-TepTka — KpynHa
[Ouck onsa gepyHis
[unck onsa HapisaHHs KapTonni
COJIOMKOH
g [wuck ana HapisaHHsi OBOYIB
no-asiatcbkomy
9 Uwmrpyc-npec *
a Cwuro-KoLwmK
b Bu4yaBHWU KOHYC
10 CokoBmxumanka-ueHTpudyra *
a [MocyanHa anga nepetepToi Macu
b ®inbTp-kowmk
¢ Kpuwika
d LrtoBxay onsa
COKOBWXUMAIKN-LEHTpUdyrm
11 KyGukopiska *
OcHoBa
dikcyBanbHa ckoba
PizanbHa peLwiTka
PizanbHuin guck
3axucHUin Yoxor Hoxa
[MpuncTpivt ANa o4nLLEHHS pidanbHOT
peLUiTKM
12 YHiBepcanbHui nogpioHoBaY *
a Yawa 3 npuBogom
b Kpuwka
13 BbneHpep *
Yawa 3 TputaHy
HoxxoBa BcTaBka
Kpuuka
3aBaHTaxyBarnbHui OTBIp
BopoHka

3anexHo Big mogeni

-0 Qo0

-0 QO0TO

® Q0T
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[Nepen nepwnm BUKOPUCTAHHSM uk

Mepep nepwmnm
BUKOPUCTAHHAM

Mepen novaTkom ekcnnyatadii HOBOro
npunaay voro noTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYUCTUTU Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Y >KOAHOMY pasi He BBOALTE B eKCryaTayito

NOLLKOAXKEeHMIN npunag!

m  BuimiTb ocHoBHWMIA Brok | Bce npunaaas
3 YNaKkoBKM Ta 3HIMiTb NaKyBanbHUiA
marepian.

m [lepeBipTe BCi AeTani Ha KOMMMIEKTHICTb i
BUOUMI NOLLKOAXKeHHSA. =» MantoHok [

m [lepen neplumm BUKOPUCTAHHAM pPeTENbHO
OuYNCTLTE Ta BUCYLLITL YCi AeTani.
=»> «YuweHHss ma 0oansio» ous.
cmop. 213

HeTtani Ta enemMeHTn
ynpaBniHHSA

Baxnuso!

Yawa, kpuwka/dala yHiBepcasrnbHOro
noapibHoBaYa Ta Yala bneHgepa Henpu-
AaTHi Ansi 3aCTOCyBaHHS B MiKPOXBUIbOBIN
neui!

KonbopoBe MapKyBaHHS

Mpunag mae aBo- abo TpucTyneHeBui
NpPUBOA, (3anexHo Big mogeni). KoxHuia
CTyNiHb NPMBOAA MO3HA4YEHO KOMbOPOM
(4opHUMm, cipum i YepBoHUM). Take
KONbOpPOBE MapKyBaHHS MOXHa nobavnTu
TakoX Ha npunaagi. Enementn npunagas
aBTOMAaTUYHO NOEAHYOTLCS 3 BIANOBIAHUM

CTyneHem npueoaa.

Hu3bka wBuAakicTb, YOpHUA Korip,

Ban 2

[nsa kyGukopisku.
205

CepefHsi WWUBUAKICTb, Cipui Konip,
Ban 1

[ns noapiGHOBanbHMX

OWCKIB, LMTpyC-Npeca Ta
COKOBVKUMAIKN-LEHTPUYI.
Bucoka wBuakicTb, YepBOHUN
konip, 6e3 Bana

[nsa 6neHaepa 1 yHiBepcanbHoro
nopapibHoBava.




uk MigrotoBka

NMoBopoOTHMI NepemMuKkay 3i

CBIiTIIOBUM KinbLUeMm

=> MantoHok &

3a JonoMoro NOBOPOTHOIO NepeMukaya
MOXHa BMbpaTy HaxaHy LWBUAKICTb poboTu
abo BMmMKHYTM npunag. lig yac poboTn
CBITUTbCS BOygoOBaHe CBITIOBE KinbLe. Y
pasi MOMUIKM KOpUCTyBa4a, CrpaLtoBaHHs
€NeKTPOHHMX 3anobiKHUKIB Yn fedekTy
npunap, GinbLue He MoxHa Oyae BBIMKHYTY, a
CBITIOBE KinbLie dnumatmme.

YBara!

BmukanTe Ta BuMuKanTe npunag BUKIOYHO
NMOBOPOTHUM NepemMukavyem. BuMKHeHHS
BiAYMHEHHAM KPULLIKA MPW3BOAUTb A0
MOLUKOMKEHHS Mpunaay.

HanawTyBaHHA

M MwuTTEBE BBIMKHEHHS 3 HABU-
LLIOKO LUBUAKICTO. YTpUMyMNTE
nepemMmnkay HaTUCHYTUM, CKiflbKx

NoTpi6HO.
0/off 3ynMHEHHs/ BUMKHEHHS
min Pob6oya LWBMAKICTL perynoeTses
- NMaBHO Bif HU3bKOTO [0 BUCOKOMO
max 4ucna obeprTiB.
Pulse IHTEepBanbHWI pexum i3

HaMBULLIOK LUBUAKICTHO. Peko-
MeHAYETbCSH, Hanpuknag, Ans
NPUroTYBaHHSA MOSIOYHUX LUEVIKIB Y
6neHpaepi.

Bigcik ana 36epiraHHA kabento
=> MarnoHoK

Mpunag obnagHaHo BiacikoM Ans 36epi-
raHHs kabemnto. [JoBXnHy kabento XMBMeHHS
MOXKHa peryntoBaTtu, BUTAraro4mn kabenb abo
3aLUTOBXYHMM NOTO Ha3ag,.

Micns po6oTK KOPOTKUMIM NOLLTOBXaMu
3alITOBXyNTE kKabenb Hasasd y BiACIK.
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MigroTtoBkKa

m  YCTaHOBITb OCHOBHUI ONOK Ha PiBHIl,
YWUCTIN i CTIMKIN MOBEPXHI.

m  ButarHite kabenb Ha NOTPIOHY JOBXMHY.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— BcraBnsnTe wrencenesHy BUNKY B
PO3€ETKY, NULLE AKLLIO BUKOHAHO BCi One-
pauii 3 nigrotoBku npunagy oo pobotu.

— [ig yac po6oTtn npunagy KaTeropuyHo
3a00pOHEHO 3aCOBYBaTU PyKM B YaLly
abo 3aBaHTaXyBarbHy roprioBuHY.

— [licna BUMKHEHHS NPUBOA, LUE AESKUA
Yac NpoAoBXYyeE pyxaTucs. 3Ha-
paoas/mpunaaas MoxHa MiHATY TinbKu
3a HepyxoMoro npveoaa.

BaxnuBo!

— Bwmwukante npunag, nvie konv 3aHapsans
abo npunagas NoBHICTIO BCTAHOBIIEHO.

— [punag He MoXHa BBIMKHYTU, SKLLO
Yyally BCTAHOBIEHO HEMPaBUIbHO N He
HaKPUTO KPULLKOK. HOCKK KpULLKM Mae
00 yrnopy BBINTK B NPOPI3 Ha py4Li YaLi.

— BwmwukanTe Ta BuMukanTe npunag
BVKITHOYHO MOBOPOTHUM NEPEMUKAYEM.

3aCTocyBaH HA 3HapAOb

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

Mig yac poboTtn Npunagy kaTeropuyHo
3abopoHeHO 3acoByBaTH PyKM B YaLly abo
3aBaHTaXyBarnbHy ropnosuHy. He BcTas-
NANTe XOAHI NpeaMeTy (Hanpuknag, Yepnak)
B YalLly Yu 3aBaHTaXyBarbHY rOprioBUHY.

YHiBepcanbHUIM HiX
[ns nogpiGHEHHs1 Ta Hapi3aHHs.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

3abopoHeHO TopKkaTnCH Nnes yHiBepcansbHOro
HOoXa ronumu pykamu. Konu yHisepcanbHun
HiXX HEe BMKOPUCTOBYETBCS, BiH 3aBXAN Mae
OyTV B 3aXMCHOMY YoXTi. YHiBepcanbHui

HiXX MOXKHa BpaTy Tinbku 3a NNacTMacoBun
Kpan-pyuKy.
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3amiwyBanbHUA ra4yok

(nnactmaca)

[ns 3amilyBaHHa TicTa (Hanp. ApikoXo-
BOro, 3006HOro TicTa) i niaMillyBaHHs iHrpe-
[ieHTiB, LLO iX He NOTPIOHO NoapibHIoBaTU
(Hanpwviknag, poA3NHOK, NANTOK LLOKONaay).

=> MantoHok 3]

1. YcraHoBiTb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
nosHauky (—g-). [1o ynopy nosepHitb
Yyally 3a rogMHHUKOBOIO CTPINKOH.

2. BtucHiTb npuBogHui Ban 1 go doikcauii B
TpUmad 3Hapsaas.

3. YcTaHoBITb TpMMaY 3Hapsaas pas3om i3
BarioM Ha nNpuBog. YCTaHOBITb YHiBEp-
canbHWIN Hi>xk abo 3amillyBanbHUA ravyok
Ha TpyYMaY 3Hapsaas W BignycTiTb.

YBara!

MepepobntoBaHi NPoayKTK

3aBaHTaXyMTE TiNbKW NIiCrsi BCTAHOBIEHHS

3Hapsaas.

4. 3aBaHTaxTe iHrpegieHTu.

5. YCTaHOBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4eM. 3Bep-
HiTb yBary Ha no3Hauky (—g-).

6. [do ynopy noBepHiTb KPULLIKY 32 rOQUHHK-
KOBOK CTPINKOI0.

7. BcTtaBTe LWTENcenbHy BUIKY B PO3ETKY.
MoBepHiTL Nepemukad y baxkaHe
MOMNOXEHHS.

[JopnaBaHHA iHrpeaieHTIB

8. [Ins nopaBaHHs iHrpedieHTiB yCTaHOBITb
NMOBOPOTHUIA NEPEMUKAY Y MOSOXEHHS
0/off. BuimiTb LUTOBXaY i 3aBaHTaxTe
iIHrpeaiEHTM Yepes 3aBaHTaXyBarnbHUN
oTBIp.

9. 3aBepwmBLLM POBOTY, MOBEPHITH
nepemukad y nornoxeHHs 0/off . Bunmits
LUTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

CnopoXXHeHHs Yauui

10. [NoBepHITb KPULLKY NPOTU FOQNUHHUKOBOT
CTPINKN Ta 3HIMITb Ti.

11. BUnmiTh i3 yaLui TpuMay 3Hapsiaas pasom
3 yHiBepcarnbHUM HOXEM Y/ 3aMillyBarib-
HMM raykoMm. 3HiMiTb Hacaaky 3 Tpumada
Hacagok.

12. [NoBepHiTb Yally NPOTN FOANHHUKOBOI
CTPINKu Ta 3HiMITb ii. CNOPOXHITL YaLLly.
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MoppiGHIoBanbHI ANCKK uk

m  Oppasy nicns BUKOPUCTAHHSA OYNCTETE

BCi getani. =» «YuweHHs ma doansio»

dus. cmop. 213

BiHnyvok-miwanka

36MBaHHSA SI€4HMX BINKiB | BEPLUKIB. %

He nigxoguTb ons TBEPANX

iHrpeaieHTIB.

=> MantoHok 3

1. YcraHoBiTb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
nosHauKky (—g-)- [lo ynopy nosepHiTb
Yally 3a roaMHHUKOBOIO CTPINKOH.

2. YCcTaHOBITb MPMBOAHMI Ban Ha NPUBOA.

3. [o opikcauii BcTaBTe BiIHUYOK-MilLANKy B
penyKTOpHUI Kopnyc.

4. YCTaHOBITb pedyKTOPHUIA KOpMyC Ha
NPUBOAHWIA Barn, 3rerka noBepHyBLUN.

5. 3aBaHTaxTe iHrpedieHTu.

6. YcTaHOBITb KPULLIKY 3i LUTOBXa4eM. 3Bep-
HiTb yBary Ha nosHauky (—g-).

7. [o ynopy NOBEpHiTb KPULLIKY 3@ FOAUHHU-
KOBOHI CTPIJSIKOHO.

8. BcraBTe WTENcenbHy BUNKY B PO3ETKY.
MoBepHiTb Nnepemukay y baxaHe
MOMOXEHHS.

= 3asepLumBLUM POBOTY, NOBEPHITHL
nepemukay y nornoxeHHs 0/off. Buimitb
LUTENCEeNbHY BUIKY 3 PO3ETKM.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTAHHSA OYNCTBTE
BCi aetani. =» «YuweHHs ma doansio»
ous. cmop. 213

MoppiGHIOBaNbHI ANCKK

/\ HeGe3sneka TpaBMyBaHHSA!

He TopkanTecsa rocTpmx HOXIB i Kpanok
noapibHoBanbHMX guckiB. bepitb guckm
nuwe 3a kpan! He BcTpomnsante pyku o
3aBaHTaxyBarnbHOro oTBopy. MigwTosxynTe
iHrpedieHTV NuLe LITOBXayeM.
TOBCTUMW/TOHKMMU CKMGKamMu
[ns HapizaHHA OPYKTIB | OBOYIB.

Mo3Hauky Ha ABOBIMHOMY pi3arnbHOMY AMCKY:

«1» — Bik NS Hapi3aHHA TOBCTUMU CKMbkamu;
«3» — Bik NS Hapi3aHHA TOHKUMKU CKUBKamMu.

YBara!
[B0oGIYHMI pi3anbHUI ONCK HE NigXo-
OWTb 4N Hapi3aHHs! TBEPAOro Cupy,

[OBOGiYHMI OUCK ANs Hapi3aHHA
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uk MoppiGHIoBanbHI Anckx

xni6obynoyHmx BupobiB i wokonagy. BapeHy  BkasiBka: gvckv onsi HapisaHHsa kapTonsi
TBEPAY KapTOMIIk PiKTe NuLLe XONOAHOH. opi Ta OBOMIB NO-a3iaTCbKOMY Chif KriacTu
[BOGIMHMI AVUCK-TepTKa HOXeM Aorop. Ovcku, NPUAATHI AN iHLMX
QNS HATUPaHHA KPYNHUMMU/APIG- uinen, MoxHa npuadaTy B cnewjianizoBaHnx

HUMM LWIMAaTKaMM KpamMHuUsX (ave. po3gin «CreyianbHe
[ns watkyBaHHaA (HaTUpaHHsA) OBOMIB, npunadds»).

PYKTIB i CMpY, OKpiM TBEPAOrO => MantoHok [d

(Hanpwviknag, napmesany). 1. YcraHoBIiTb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
MapkyBaHHS Ha ABOGIYHOMY OUCKY: nosHauKky (—g-). [lo ynopy noBepHiTb
«2» — ANs KPYNHOro HaTUpaHHS Yally 3a roaMHHUKOBOIO CTPINKOH.

«4» — ans opibHOro HaTUpPaHHs 2. YcTaHOoBITb NPMBOAHMI Ban Ha NpuBOA.
Vgara! 3. BuiMITb guUCK i3 3aXMCHOro Yoxna.
[BOGIYHNI AUCK-TEpTKA HE MiAXOAUTb Ans no'f”aﬂ”b AMCK Ha AnCKOTpUMaH. Cnpsi-
HaTUPaHHS ropixis. M’aKuin cup MOXHa HaTh- MyiiTe baxaHuid pisanbHui/waTkysarb-
paTyi nvLe 3 GOKy A71s KPYMHOTO HaTUPaHHSI. Hui Gik yropy. YcTaHoBIoiATe Anck Ha

ANCKOTPUMaY Tak, LLo6 3axonmntoBadi Ha
TpuMadi 3anwnmn B oTBopy amcka. Juck

Mae nexatu Ha BiYHMX Wwurnax Tpumadya.
YCTaHOBITb ANCKOTPUMAaY Ha NMPUBOLHWIA
Bars, 3rerka noBepHyBLLN.

Ouck-TepTKa — cepeaHsA

[ns HaTupaHHst cupoi KapToni,
TBEpAoro cvpy (Hamnp., napmesaHy), 4
OXOIMOMXXEHOTO LLoKonaay 1 ropixis.

YBara! ) 5. YcTaHOBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4eM. 3Bep-
D,I/ICK—TepTKa He niaxoanTb OANnAa HaTupaHHA HiTb yBary Ha no3Hauky (%)
M’SIKOro 1 CKUBKOBOTO CUpY. 6. [1o ynopy NOBEpPHiTb KPULLIKY 3@ FOAUHHU-

KOBOI CTPIfKOH0.
7. BcrtaBTe WwTencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

Ouck-TepTka Ans KpynHoro
HaTUpaHHSA

[ns HaTUpaHHsi CMPOT KapTonsi 3 METOO MoBepHITbL NepeMukad y 6axaHe
MPWUroTYBaHHSI, HaNpPUKNag, AEPYHIB Ym MOOXEHHS.
ranyLloK. 8. 3aBaHTaxTe NpoAyKTU A0 Hapi3aHHSA Yu

[INcK ANs AepyHiB LaTKyBaHHS; TPOXU MiALITOBXYMTE iX

[1Ni HATUPAHHS CHPOT KapTONA 3 wToBxayeM. 3a HeobXxiaHOCTI 3a3aane-

METOHO MPUTOTYBAHHS! AAEPYHIB Ta iHLINX rife noppi6HiTL NpoAyKTY.

BUAIB KAPTOMISIHWX ONaaoK, AnNs Hapi3aHHs = 3aBepLmBLIM POBOTY, NOBEPHITL
(bpyKTiB | OBOMIE TORGTIMM CKMBKAMM, nepemukay y norioxeHHsi 0/off . BuitmiTb

. . LUTencenbHY BUIIKY 3 PO3ETKM.
Ouck ans HapisaHHsA kapTonni
COJIOMKOIO

Oppa3y nicnst BUKOPUCTaHHS O4YUCTLTE BCi
; . . Aetani. 3aBaskv LbOMY 3anuLUK1 NPOAYK-
[nsa HapizaHHA CMpOi KapTonmi COMOMKOH0 3
METOI NPUroTyBaHHS KapTonni dpi.

TiB HEe NpUcnxaTumyTb. =» «HuweHHss ma
0oensd» dus. cmop. 213

Ouck ans HapisaHHs1 OBouYIB Ygaral

no-asiarcbkomy 3aBepLUiTb po6OTY 11 CMIOPOXHITL Yallly,

Pixke hpyKTV 1 OBOYI TOHKUMM CMYKKaMu

X nepLU HiXk 0GPOGREHi NPOAYKTU CATHYTb
[ANA MPUTOTYBaHHS OBOYEBNX CTPpaB asiar- HIKHIOT KDk AMCKOTPMMAYA,
CbKOI KyXHi.
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BkasiBka: Lwokonaj 3aBaHTaxynte 0
BBIMKHEHHS! Ta HaKpVBaNTE LUTOBXaYeEM.
[Micnsa BBIMKHEHHS NiOLITOBXYNTE LUTOBXaYEM.

LUuTpyc-npec

[ns Bu4aBnoBaHHA COKY 3 LIMTPYCO-
BWX, HaNpvKnag anernbCuHiB, rpenndpyTiB i
NMOHIB.

YBara!
LinTpyc-npec MoxHa BUKOPUCTOBYBaTK
TiMbKV B MOBHICTIO 3ibBpaHOMYy CTaHi.

=> ManioHok [€

1. YcraHoBiTb Yally. 3BepHiTb yBary Ha

nosHauky (—g-). [1o ynopy nosepHitb

Yyally 3a rogMHHUKOBOIO CTPINKOH.

YCTaHoBITb NPMBOAHWIA Ban Ha NPUBOA.

YCTaHOBITb Ha NPUBOAHUIA Ban CUTO-KO-

LUMK. 3BEPHITb yBary Ha rnosHauky (—g-).

[MoBEPHITb CUTO-KOLUUK 38 FOAMHHUKOBOKO

CTpinkor. Hocuk cuta-kolumka mae oo

yrnopy BBIVITU B MPOpI3 Ha py4ui YaLi.

4. YCTaHOBITb BUYABHMWIN KOHYC i MPUTUCHITb
noro.

5. BcraBTe LWiTENcenbHy BUIKY B
po3eTky. [1oBepHIiTb Nepemukay y noro-
XXEHHs min.

6. TpUTUCHITE po3pi3aHnii HaBMiN LUMTPY-
COBWI PPYKT 4O BMYABHOTO KOHyca. Cik
noteye B NOCYAMHY.

m  3aBepLumBLUM pOBOTY, NOBEPHITbL
nepemukay y nonoxeHHsi 0/off. Buimitb
LUTENcernbHy BUIKY 3 PO3ETKM.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTaHHS OYUCTLTE
BCi Aetani. 3aBAsikv LbOMY 3amnuLLKu
NPOAYKTiB HE MPUCUXaTUMYThb.
= «YuuweHHs1 ma doernsid» dus.
cmop. 213

YBara!

3Ba)kalTe Ha piBeHb HANOBHEHHS. Makcu-
ManbHa 06pobntoBaHa Kinbkicts: 1000 Mn
(PPYKTOBOIO COKY.

Lol

HappykoBaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobneHomy 3 nepepobneHoi Makynartypu

Lntpyc-npec uk
CokoBuxumarn-

Ka-ueHTpudyra

[ns BU4aBnOBaHHSI COKY 3 HACIHHEBUX
nnogis (Hanpwvknag, aényk, rpyLu), 4rig,
KICTOYKOBMX NNoAiB i3 BUOANEHO KICTOYKOH,
OBOYIB (Hanpwukrag, MOPKBK, NOMIOOPIB).

—> MantoHok [3l

1. YcraHoBiTb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
nosHauky (—g-)- [lo ynopy noBsepHiTb
Yally 3a roAMHHUKOBOI CTPINKOH.

2. YcTaHOoBITb NPMBOAHMI Ban Ha NpuBOA.

3. BcraBTe inbTp-KoWwyrK y NocyavHy Ans
nepeTepToi Macu.

4. [loBepTaHHSA NPOTU FOANHHUKOBOT
CTPINKun.

5. BcraBTe CokoBMXUMArKy-LeHTpudyry B
YaLuy.

6. YCTaHOBITb KPULLKY COKOBMKMMAIKU-LIEH-
Tpudpyrn pa3om 3i LWtoBxayem. 3BEpHIiTb
yBary Ha nosHauky (—g-).

7. [o ynopy noBepHiTb KPULLKY 3@ rOOUHHU-
KOBOI CTPINKOH0.

8. BcraBTe WTEencenbHy BUMKY B PO3ETKY.
[MoBepHITb NepemMuKkad y NonoXXeHHs
min.

m 3aBaHTaxTe hpyKTV Y1 OBOMI B ropro-
BWHY, 3Merka nigLUTOBXY4M LUTOBXa4YEM.
3a HeobXxigHoCTi 3a3ganeriab NoapibHITL
npoaykTu. 3asepLuyodmn poboTy,
HEeHaZl0Bro NOBEPHITb Nepemukad y
NONoXeHHsA max i AanTe npunagy
nonpawoBaTtu, OKN BECb Cik HE BUAAE 3
M’SIKOTi.

= 3asepLumBLUM POBOTY, NOBEPHITHL
nepemukay y nonoxeHHs 0/off. Buimitb
LUTENcenbHy BUIKY 3 PO3ETKM.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTAHHSA OYNCTLTE
BCi getani. =» «YuweHHs ma 0oansio»
ous. cmop. 213
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uk bnengep

Yeara!

CBO€EYaCHO CMOPOXHIONTE YaLly:

— 00pobuLumn makcumym 500 T,

— MOKM CiK He ocsAr NocyauHW Ans nepe-
TEepTOi Macu.

bneHpgep

[ns 3miwyBaHHA pigkvx abo
HaniBTBEpAMX NPOAYKTIB, ANA
noapibHeHHs/CiueHHst crpux OpyKTiB
i OBOYIB, NPUrOTYBaHHS MNiope.

Yawa 3 TputaHy

TputaH sBnsie coboto MiLHy nnactmacy 6es
CMaky Ta 3anaxy. ¥ TpUTaHoBIN YaLli MoXHa
06pobnATM KyOUKN NbOAY i 3aMOPOXKEHI
NpoJyKTK.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs
KaTeropunyHo 3ab6opoHeHO 3acoByBaTh pyKy
y BCTaHOBNeHun bnexgep. bnengep moxHa
3HIMaTU/BCTaHOBIIOBATY TiflbKV 38 HEPYXO-
Moro npueoaa. 3abopoHeHo TopkaTucs nes
HOXXOBOI BCTaBKW rOfIMMU pyKamu.

/\ He6esneka OTPMMaHHA onikis!

IMig yac 06pobnAHHS rapsaYnx NPOayKTiB 3

BOPOHKW B KPULLILi BUXOAWTb napa. 3anu-

Bante makcumym 0,4 nitpa rapsyoi abo

NIHACTOI PianHM.

—> Mantonok Il

1. YcraHoBiTb GrneHaep. 3BepHiTh yBary
Ha nosHadky (—g-). [lo ynopy nosepHitb
OneHaep 3a roAMHHMKOBOIO CTPISKOH).

2. 3aBaHTaxTe iHrpeaieHTw.

O6pobntoBaHa KinbKicTb

TBepai NpoayKTu onTuMarbHO
80r
PignHn makc. 1,5 n

[apsayi abo niHucTi pignHn  makc. 0,4 n

3. YCTaHOBITb KPULLIKY 1 MOBEPHITL 3a
FOOVHHUKOBOIO CTPINKot. Hocuk KpuLku
Mae [0 yrnopy BBITU B MPOPI3 py4Ku
6nenpepa.

Ygara!

— He ekcnnyatynte 6neHaep NOpPoXHiM.

— bBrneHpaep npautoe TinbKkK i3 3akpy4eHor
KPULLIKOHO.

210

4. BcraBTe wTencensHy BUIKY B PO3ETKY.
MoBepHITL NepeMukad y 6axkaHe
MONOXEHHS.

[JopnaBaHHA iHrpeaieHTIB

5. [nga gogaBaHHS iHrpegieHTIB YCTaHOBITb
NMOBOPOTHUI NEPEMUKAY Y MOSOXKEHHS
0/off. 3HiMIiTb KPULLIKY 11 3aBaHTaxTe
iHrpegieHTn abo

6. BWIMITb BOPOHKY 1 MOCTYMOBO 3acu-
navte TBepai iHrpedieHTn Kpisb 3aBaHTa-
XyBanbHWU OTBIp.

7. Pigki iHrpegieHTn 3annBanTe Kpisb
BOPOHKY.

= 3aBepmBLuM pOBOTY, NOBEPHITH
nepemukay y noroxxeHHs 0/off. Buimitb
LUTENcenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTAHHS OYNCTLTE
BCi getani. =» «YuweHHst ma 00251510»
ous. cmop. 213

Mopapa: ons nonepeaHbOro YMLLIEHHSE
HanuiTe B yCTaHOBMEHWI BneHaep Tpoxu
BOAM 3 MUNHMM 3acoboM. Ha kinbka cekyHn,
NOBEPHITb Nepemukay y nonoxeHHs M.
Bunuiite Bogy Ta cnonocHite GrneHaep
YMCTOHO BOAOHO.

Ky6ukopiska

Kybukopiska Ans HapisaHHst npoayk-

TiB KyOUKamu.

/\ HeGe3neka nopaHeHHs rocTpUmm
HOXXamu / npuBOAOM, WO
obepraeTbcs!

3abopoHEeHO BCTPOMIIATH PYKU A0 BCTAHOB-

neHoi kybukopisku! 3HimaTu/BcTaHoBMOBATH

KyOMKOPI3Ky MOXHa TifbKW 3@ HEPYXOMOTo

npueoga. Po3bupatoun/3brpatoum kyomko-

pi3Ky, 6paTy pizanbHUN ANCK MOXHA TiflbKM
3a NNacTMacoBy PyyKy NMOCEPEaUHI.

BkasiBku 3 BukopucrtaHHs!

m  KyGukopiska nmigxoanTtb Tinbku ans
HapidaHHs kapTonni (cupoi abo BapeHoi),
MOPKBMU, OFipKiB, MoOMigopis, nepLyo,
unbyni, 6aHaHiB, A6nyk, rpyLl, NoNyHULb,
[OVHb, KiBi, f€Ub, M’'AKMX M'SICHMX koBbac
(Takux sk MopTagena), BapeHoro abo
CcMaXkeHoro m’sica NTuuji 6e3 KicTok.
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m  [lyxxe M'siki cupm (Taki 5k mouapena abo
OpuH3a) 06pobnATN HE MOXKHA. AKLLO
MOeTbcs MPO CKMOKOBUIA CcUp (Hanpuknag,
raygaa) Ta TBepaun cvp (Hanpuknag,
€MMEHTAIbCKMUI), 3a OAMH LIMKIT MOXHa
06pobnATK He GinbLue 3 Kr.

m [lepen 06po6GKOI HACIHHEBUX i KICTOY-
KOBWX nriogiB (s16MnyK, Nepcukie TOLLIO)
HaCiHHS 1 KICTOYKW Chif, BANHATU.

m [lepen 06pobkoto BapeHOro Yn cMaxe-
HOro M’sica crnig, BUMHATM KICTKN.

m [lpogykTv He MaloTb OyTU B 3aMOpOXe-
HOMY CTaHi.

YBara!

— HepoTpuMaHHs Lmx BKasiBOK MOXe
NPU3BECTM [0 MOLUKOAKEHD KYOUKOPI3KX,
30Kpema pisarnbHoi peLliTki Ta obepTo-
BOrO HOXa.

— Y pasi BUKOpUCTaHHSA KyOMKOpIi3kn He 3a
NpPU3HaYeHHSAM, Y 3MiHEHOMY CTaHi abo
HeHaneXxHum YMHoM komnaHis Robert
Bosch Hausgerate GmbH He Hece xoaHoi
BiZINOBIAANIbHOCTI 38 MOXJIMBI MOLLKO-
DKeHHs. Lle Bukntovae Takox Bignosi-
OanbHICTb 3a NOLLKOAXKEHHS (Hanpuknag,
3aTynneHHs abo fgeopmyBaHHSA HOXIB),
SIKi BUHUKAIOTb y pesyrnbrati 06pobku
HenpuaaTHUX ANt UbOro NPOAYKTIB.

BaxxnuBi BKa3iBKu:

— 3 npoaykTiB MatoTb OyTv BUOANeHi
KICTKM, HaCiHHS Yn Byab-aki iHWi TBepAi
YacTKu.

— [Mepecturni dpyKT/OBOYI BUKOPUCTO-
BYBATW HE MOXHa, iHaKLIe 3 HUX MOXe
BUTEKTU CiK.

— BapeHi npogykTn nepen HapizaHHAM cnig,
OXOrnoAWTH, TOAi BOHW CTaHyTb TYTilLIMMM,
Lo 3abe3nevnTb Kpalli pesynsratu
Hapi3aHHS.

— [loBxuHa KyOUKiB 3anexuTb Big cunm
HaTUCKaHHS Ha LUITOBXad Mia Yac nig-
LUTOBXYBaHHS! MPOAYKTIB.

— Ky6ukopiska npautoe TinbKku 3 MiLlHO
3aKPYYEHO KPULLIKOH.
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Ky6ukopiska uk

Po6ouy wBuAakicTb cnig Bubupatu
3anexHo Bif, NPOAYKTIB, WO Hapi3atoTbCS.

YBara!

Mig yac poboTu 3 KyOMKOPI3KOH HiKoMK
He BUKOPUCTOBYNTE iHTEPBAaNbHUA PEXUM
(Pulse).

Husbka poboua weuakicTs (min):
BapeHa KapTonns, MOpKBa Ta sifLs, OripKw,
©aHaHu, NonyHULi, AVHI.

CepepHsi po6oya WBUAKICTb:

cvpa KapTonns Ta MOpKBa, M’'sika BapeHa

koBOaca (Taka sik MopTagena), CKUOKoBUiA

cup, TBEPAUI cup, NnepeLb, NoMigopw,
umnbynsa, abnyka, Kisi.

= MantoHok

1. BcraBTe pisanbHy peLuiTKy B OCHOBY.
3BepHiTb yBary Ha BuiMku!

2. BcrtaBTe B OCHOBY pi3anbHUN ANCK i3
3aXMCHUM YOXJIOM.

3. BrucHiTb Tpu hikcyBanbHi ckobu Bcepe-
AvHy 0o dikcadii.

4. YcTaHOBITb MPVMBOOHWI Ban 2 Ha NpuBoA,.

YBara!

[o KyOuKopi3Kky NiaxoauTb BUKIKOYHO Npu-

BOOHWUIA Ban 2 (MmantoHoK [ - 4).

5. YcTaHoBITb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
nosHayky (—g-). [lo ynopy noBepHiTb
Yally 3a rogMHHUKOBOIO CTPINKOH.

6. BcraHoBIiTb KyOUKOpPI3KY B YaLlly.

Mo3Hauka Ha KybukopisLi mae OyTu cnpsi-

MOBaHa [0 py4ku vaili. Kybukopiska mae

[0 ynopy cuaiti Ha npveogHomy Bany!

Y pasi noTpebu NPoKPyTITb HOXOBUIA

AVICK Y NpaBurbHY No3uu;ito, y3siBLUMCH 3a

3aXUCHUI YOXOr.

BHIMITb 3aXUCHWIA YOXOrT.

YCTaHOBITb KPULLIKY 3i LUTOBXa4eM. 3Bep-

HiTb yBary Ha nosHauky (—g-).

9. [lo ynopy NOBEpPHiTb KPWLLKY 3@ FOAUHHU-
KOBOIO CTPINkot. HocKK KpuLLKM Mae oo
yropy BBIVITW B MPOPI3 Ha py4Li YaLui.

10. BcTaBTe WiTencenbHy BUNKY B PO3ETKY.
MoBepHiTb Nepemykay y 6axaHe
MOMNOXEHHS.

m 3aBaHTaxTe NPOAYKTU A0 Hapi3aHHS B
rOproBUWHY, 3rerka niglTOBXYHYN LITOB-
xayeM. 3a HeoOXigHOCTI 3a3ganerigb
nogpibHITE NPOaYKTU.

o N
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uk YHiBepcanbHuii nogpibHoBay

Yeara!

CBO€YaCHO CMOPOXHIONTE YaLly:

— 006pobuLumn makcumym 500 r,

—  nepL HiX KyBUKN JOCArHYTb HUXKHBOTO
Kpato KyBUKOpI3KH.

CnopoXXHeHHs Yauui

m  3aBepLumBLUM pOBOTY, NOBEPHITL
nepemukad y nonoxeHnsi 0/off. Buimitb
LUTEeNcensHy BUIKY 3 PO3ETKM.

m [lOBEpPHITb KPULLKY NPOTU FOOUHHUKOBOT
CTPINKK Ta 3HIMITb ii.

m HapiHbTe Ha HiXK 3aXUCHUIA YOXOrT.

m  BuiimiTe KyGUKOpI3Ky 3 yali.

m [loBepHiTb Yally NpoOTW FOANHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HIMITb ii. COPOXHITE YaLLly.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTaHHSA OYUCTETE

BCi getani. =» «YuweHHs ma 0o2rs10»
YHiBepcanbHumn
noapioHoBay

Ous. cmop. 213
[ns nogpibHeHHA HEBENVIKOI KinbKo-

CTi M’sica, TBEpAOro cupy, Lmbyri, NeTpyLUKN,
YacHuKy, pyKTiB Ta oBoYiB. He gossons-
€TbCS1 BUKOPUCTOBYBATW ANs NOAPIOHEHHS
kaBoBuWx 606iB, rOPOLLUMH NEPLIIO, LKPY, MaKy
Ta XpiHy.

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs
3HimaTtu/BcTaHOBMNIOBATY YHIBEpCanbHUIA
noapibHI0BaY MOXHa TiflbKM 3@ HEPYXOMOTO
npvBoga. 3abopoHeHo TopKaTuCs Nnes
HOXOBOI BCTaBKM ronumMun pykamu. 3abopo-
HEeHO 3acoByBaTW PyKM B Yally yHiBepcanb-
Horo nogpi6HioBaya! MoapibHeHi npogyKTn
BUManTe JONOMDKHUMW 3acobamu (Takumu
SIK FTOXKKA).

YBara!
YHiBepcanbHuil noapibHoBaY Npawtoe TinbKu
i3 3aKPYYEHOH KPULLIKOHO.

=> MantoHok [{

1. YcraHoBiTb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
nosHauky (—g-). [lo ynopy nosepHitb
Yyally 3a rogvHHUKOBOIO CTPIMKOL.
3aBaHTaxTe iHrpenieHTun.

YCTaHOBITb KPULLIKY 11 MOBEPHITL 3a
rOAVHHUKOBOIO CTPINKo. Hocuk KpuLku
Mae [0 yrnopy BBITU B MPOPI3 YaLlli.

wn
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4. BcraBTe wTencensHy BUIKY B PO3ETKY.
[MoBepHITb Nnepemukay y nonoxeHHa M i
BTPUMYWTE AOro TaMm.

BkagziBka: L0 JOBLUE NpUnag 3anuiuaeTbes

BBIMKHEHWUM, TO ApPiOHiLLe noapiOHIOTLCS

npoaykTn. baxaHun cTyniHb NoapibHEHHS

3ereHi Mmoxe OyTv JOCATHYTUI BXe Micns

Ay>Xe KOPOTKOro Yacy BBIMKHEHHs. KopoT-

KOro BBIMKHEHHS wuBuakocTi M moxe ByTn

LLiNTKOM JOCUTb.

m  3aBeplumBLum poboTy, BigNycTiTe Nepe-
MUKay. BuimiTh LTencenbHy BUIKY 3
pO3eTKW.

Micna po6oTtun

m [loBepHiTb yHiBepcanbHui nogpibHoBay
NPOTN FOAVMHHWKOBOI CTPISKK Ta 3HIMITb
noro.

m [lepeBepHiTb yHiBepcanbHWii nogpibHio-
Bay; NoApibHeHi NpoayKTV BUNagyThb y
KPWLLIKY.

m  YTpuMynTe KpULLKY. MOBEPHITL YaLly
NPOTN FOAVMHHWKOBOI CTPINKN Ta 3HIMITb Ti.

m  PeluTkn nogpibHeHVX NpoayKTiB BUAMITb
i3 Yali npyaaTHUM NS LbOro 4ONOMiX-
HVM 3acob0M (TakmMm SK FToXKa).

m  Opgpasy nicnsi BUKOPUCTAHHS O4UCTBTE

Mpuknapg peuenTty ans

BCi getani. =» «YuweHHs ma doansio»
YHiBepcanbHoro

ous. cmop. 213

nopapioHoBava

ByTtepb6poaHa maca 3 MeaoM i flicoBUMM

ropixamu

— 10 r nicosux ropixis

— 100 r ksiTKOBOrO Meay (KiMHaTHOT
Temneparypu)

m BucunTe ropixun B yally yHiBepcansHOro
nogpibHoBaYa 1 NoapiGHINTE NPOTArOM
5 cekyHf Ha wsuakocTi M.

m [opante mepn i 10 cekyH obpobnsiite
Ha wsuakocTi M.

JoTpumyiTecsa pekoMeHaaLin Wwoao

KINbKOCTI NPOAYKTIB | TpUBanocTi 06po6Ku.

=> ManoHok [6]
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YuweHHsa Ta pornag

Mpunag He noTpebye TexHIYHOro obCnyroBy-
BaHHSA! PeTenbHe YMLEHHS rapaHTye LOBrMn
CTPOK eKcnnyarauii.

3aranbHi BKasiBku

m  Oppasy nicns BUKOPUCTaHHS OYUCTETE
Bci getani. Lle 3anobirae npucmxaHHio
3anuLLKiB NPOAYKTIB i po3’igaHHIo nnacT-
mMacu (Hanpwvknag, nig BnivBoM edipHuX
Onii, WO MICTATLCS y Npunpasax).

m [lig yac o6pobKM TakMx NPOAJYKTIB, AK
MOPKBa 1 YepBOHa KanycTa, NnacTMacosi
enemMeHT MoXyTb 3abapBnoBaTucs.
Taki 3abapBneHHst MOXHa yCyHyTV 3a
[0MOMOIOHO KifTbKOX Kpanernb Xap4oBoi
onii.

YBara!

— He BukopucToByiTe 3acobu ons oyu-
LLIEHHS, WO MICTSITb CNUPT.

— He BukopucToBynTe 3aroctpeHi abo
MeTaneBi NpeaMeTn.

— He Br1KoOpUCTOBYITE XOPCTKI raHYipK/
abo 3acobu Ans OYULLIEHHS.

— He 3atuckante nnactMacoBi eNemMeHTn
B NOCYAOMUMNHIV MaLLWHi, OCKINbKA Lie
MOXe Np13BEeCTU A0 ix 6€3Nn0BOPOTHOI
nedopmadii!

— [MnacTuHkM ginbTpa-KoLmKa YncTsTe
0bepexHo, LLo6 He NOLLKOAUTH.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— [oBOMKEHHS 3 TOCTPUMM HOXaMK NOTPe-
Bye obepexxHoCTi.

— YHiBepcanbHUi HiX MOXHa 6paTu Tinbku
3a NracTMacoBU Kpam-pyyKy.

— TlopgpibHoBarnbHi AUCKN MOXHA BpaTu
TiNbKK 3a Kpamn.

— Hikonu He GepiTbcs 3a rocTpi HOXI Ta
Kpavikv BCTaBKu-Kybukopisku. bpatu
pi3anbHWN AMCK MOXHA TiNbKM 3a nnacT-
MacoBy py4Ky nocepeauHi!

— He Topkavitecs HoxiB brieHaepa Ta
yHiBepcarnbHoro nogpibHwoBava ronumm
pykamu.

— YucTbre HOXI Ta NogpibHIOBaNbHI AUCKM
LLITKOHO.
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YuLieHHs Ta gornsaa uk

/\ He6e3neka ypaxeHHs eneKTpUYHUM
cTpymom!

MNepen yMLEHHAM Npunagy BUTAranTe LiTe-

ncenbHy BUIKY 3 PO3ETKN.

YuweHHAa ocHOBHOro 6roka

m  3a60pOHEHO 3aHypHOBaTW OCHOBHUIA
6nok y pigvHn, TpumaTy noro nig
NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTK B MOCYAO-
MUWIHIN MalWWHi. He BMKopucTOBYiTE
NapOOYNCHUK.

m [1poTpiTb OCHOBHWUIA BNOK BOMNOrot0
raHJipkoto. 3a notpebu ckopucTanTecs
HEBENMKOHO KiMNbKICTIO MUAHOTO 3aco0by.

m [licns uboro NpoTpiTh Npunag Hacyxo.

YuweHHA Yawi, 3Hapaab i

npunapos

m  Ogppasy nicns 3acTocyBaHHS OMOricKynTe
BCi feTani nig npoTO4HO BOAOH.

m [punapas cnig po3bupatun nepeq
ynLeHHAM. [ns Luboro BUKOHyNTE y
3BOPOTHOMY MOPSAKY Aii, ONWCaHi y
Bi4NOBIOHMX po3ainax.

m [licnsg ounweHHs ganTe BciMm getansm
[06pe BUCOXHYTM abo BUTPITb iX Hacyxo.

Po36upaHHA BiHMYKa-MilLanku nepeg
YULLEHHSAM

[ns YynLeHHs BiHMYKa-MiLlankm Noro MoXxHa
po3bupatu.

=> ManoHoK

1. BUNAMITb BiHNYOK-MiLIANKy 3 peaykTopa.

2. BTUCHITb 93140K i NIOHIMITE KPULLIKY
npueoza.

3. BunmiTb i3 kopnycy obuaea 3ybyacTi
korneca. O6epexxHO NOYNCTLTE LLITKOK.

4. Tlicnsa o4nLWweHHs 11 BUCKUXaHHA 30epiTb
yCi fetani y 3BOpOTHiIN NOCNiJOBHOCTI.

YuweHHs
COKOBWXUMAaNKU-LeHTpudyrm

LLlo6 noumcTUTH COKOBMXKMMATKY-LIEHTPU-
dyry, 3HIMITb INETP-KOLLIKK i3 NOCYAUHU Anst
nepeTepToi macwu.

YBara!

MnactuHky inbTpa-KoLMKa cnig YucTuTn
06epexHo, LWob He MOLLIKOANTH.

213



uk YCyHeHHs1 HecrpaBHOCTEMN

YuwweHHA KyOMKopi3Kn

Po3bupaHHA Kybukopi3ku nepepn
YULLEHHAM

=> MantoHok [

1. HapgiHbTe Ha HiXK 3aXUCHUIA YOXOTT.
BuimiTh KyGUKOpI3KY 3 YaLLli.

2. Bignycritb thikcyBanbsHi ckobu. Buiimite
HOXKOBUI OMUCK i3 3aXMCHUM YOXIOM.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

PizanbHui guck i pisanbHy peitky 6epitb

nvLLIe 3a NNacTMacoBy YacTUHY.

3. 3a HasfBHOCTI peLUToK NPOAYKTiB BUAa-
NiTb X, KOPUCTYHOUUCH NPUCTPOEM AN
OUULLEHHSI pi3arnbHOT PELLiTKu.

4. BWTUCHITb pi3anbHy peLuiTKy pa3om i3
NPUCTPOEM ANS Tl OYULLEHHS 3HN3Y.
[MomMunTe ocHOBY B MOCYAOMUIHIN MaLUWHI.

YCi iHWi eneMeHT! NpoMUITE Nig NPOTOYHO

Bogoto. OuuncTbTe getani LWiTKoto.

OuuweHHA 6neHaepa

Yawy 6neHaepa (6e3 HoXXOBOI BCTaBKM),
KPWLLIKY Ta BOPOHKY MOXHa MWUTM B MOCY-
OOMUIAHIN MaLLvHi. HoxoBy BCTaBKy cnif,
MUTW HE B MOCYAOMUIHIA MaLUnHi, a nig
MPOTOYHOK BOAOH (He 3anuiuanTe il nexartu
y BOZj).

Po36upaHHA HOXOBOI BCTaBKM nepep,
YULLEHHSIM

=> ManioHok M

1. TlepeBepHiTb MOPOXHIO YaLly GrneHaepa.
[MoBepHITb HOXOBY BCTaBKy 3a KpUIbLS
NPOTU rOQUHHMKOBOI CTPINku. HoxoBa
BCTaBKa BUBINIbHUTLCS.

2. BwuimiTb HOXOBY BCTaBKy Ta Big4iniTb Big,
Hel yLLinbHIoBanbHe KinbLe.

3. Tlicns ynweHHs Ta CyLiHHA PO3MICTiTb
YLLiNbHIOBArbHE KifbLie Ha HOXOBIN
BCTaBLIi.

4. BcTaBTe HOXOBY BCTaBKy 3HM3Y B Yallly
bneHaepa 1 3agikcynTe, MOBEPHYBLLN 3a
FOOUHHUKOBOIO CTPIKOH0.

KpyTiTb NpYHanNMHi 4OTU, AOKU KpuIbLe
He CYMICTUTBCS 3 MO3HAYKOK Ha YaLli
GneHpepa.

YBara!
Hikonn He BUKOPUCTOBYNTE HOXOBY BCTaBKY
6e3 yuiinsHoBava!
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YuweHHA yHiBepcanbHOro

nogpioHoBava

YHiBepcanbHuin noapibHioBaY peko-
MeHAYETbCA YACTUTY Bigpasy X nicns
3acTtocyBaHHs. Lie 3anobirae npucmxaHHio
3anuvLLKIB MPOAYKTIB i po3’igaHHIo nnactMmacu
(ranpvknag, nig BnmBoM edpipHMX onin, Lo
MICTATbCS Y NpUnpasax).

Yawuy 3 npuBoAOM MUNTE He B NOCYAO-
MUWIAHIA MaLUWHI, a nig NPOTO4YHOK BOAOK 3a
[onomMoroto LWiTkn. He 3anuwianTte nexaru

y Bog;!

[nsa cywiHHa nocTasTe Yally NnpuBogoM
aoropu.

ycyHEH HA Hecn paBHOCTeﬁ

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
BuimiTb TENcensHy BUSKY 3 PO3ETKN, NepLL
HDK NOYMHATW YCYHEeHHS! HECNPaBHOCTI.

BaxnuBa BKasiBKa

Y pasi NoMUrku ynpaeniHHA Npunagom,
crnpautoBaHHS! €NeKTPOHHOTO 3anobixkHUKa
abo pedekTy npunagy énumae ceitnose
Kinbue (iHgvkaTop pobo4oro cTaHy).

HecnpaBHicTb
Mpunag npunuHMB NpaLoBaTy.

MoxnuBa npuunHa

Mpunag nepeBaHTaxeHo (Hanpvknag,
NpoayKT 3abrnokysaB 3Hapsiaas), i cnpadto-
BaB €NEeKTPOHHUI 3anobiXKHMK.

YcyHeHHs

m [loBepHiTb NnepemMukay y nonoxeHHs
0/off.

m  Bunmitb WwTencensHy BUIKY 3 pO3ETKN.

m  YCyHbTE MPUYMHY NEPEBaHTAKEHHS.

m  3HOBY BBIMKHITb Npunag.

MoxnuBa npuunHa
Byna cnpoba BcTaHOBMTM Yally v bneHaep
Ha BBIMKHYTUA Npunag.

YcyHeHHs

m [loBepHiTb NnepemMukay y nornoxeHHs
0/off.

m  BunmiTb WTencensHy BUNKY 3 PO3ETKM.

YcTaHoBITh Yally Yv brnieHaep.

m  3HOBY BBIMKHITb npunag.
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HecnpagHicTb
Mpunapg He 3anyckaeTbes.

MoxnuBa npuynHa
[eTani BcTaHOBNEHO HenpaBubHO. KpuLuKy
3a4YMHEHO He MOBHICTHO.

YcyHeHHs

m [loBepHIiTb NepemuKay y NOSIOXKEHHS
0/off.

m  BuiimiTb WwTencensHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m [lpaBunbHO BCTAHOBITL AeTani 3rigHo
3 HacTaHOBaMU M MOBHICTIO 3a4UHITb
KPULLIKY.

m  3HOBY BBIMKHIiTb Npunag.

BaxnuBa Bka3iBka

FAKLLO yCYyHYTW HECNPAaBHICTb B ONUCaHWN

Crnocib He BAAETLCS, 3BEPHITLCA A0 cep-

BICHOI CIny>x0u (agpecu CepBIiCHUX LIEHTPIB

HaBe[EeHO B KiHLji LIbOro JOKyMeHTa).

CneuianbHe npunaans

(MOXXHa NpuaGaTu B crevjanizoBaHUX kpam-
HULSAX, SIKLLO HE BXOAMTb [0 KOMMIIEKTY)

Ouck ana HapisaHHA KapTonni ¢pi
(MUZ45PS1)

[1na HapizaHHA cnpoi KapTonsli CONOMKO
3 METO0 NPUroTyBaHHS kapTonii dpi.

Ouck ans HapisaHHs1 OBouYiB
no-asiarcbkomy (MUZ45AG1)

Pixxe dopyKTM 1 OBOYI TOHKMMU CMY>KKaMU
ANs NPUroTyBaHHSA OBOYEBMX CTPaB asiaT-
CbKOI KYXHi.

Ouck-TepTka, rpy6a (MUZ45RS1)

[nsa HaTupaHHs cupoi KapToni 3 METOO
NPUroTyBaHHA, Hanpuknaza, 4epyHiB un
ranyLLoK.

[uck Ans npuroTyBaHHA AepyHiB
(MUZ45KP1)

[na HaTupaHHA cnpoi KapTonni 3 METOK
NPUroTyBaHHS AepyHiB Ta iHLWMX BUAIB Kap-
TOMNSAHUX ONaAoK, AN Hapi3aHHA PYKTIB i
OBOYIB TOBCTMMM CKMOKaMMU.

CneujianbHe npunagas uk

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NonoXeHb EBPONENCLKOT [AMpekTnamn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BMKOpUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
OnpeKTMBO BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BpoNecbKOro coway, Woao
NPUNHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
[Mpo akTyarnbHi MOXNMBOCTI AN
BMAaneHHs MoXxHa JisHaTucs
B crneuianizaoBaHoOMy MarasuHi.

CepBiCHi ueHTpu

[oknagHilwi BigOMOCTI MPO TEPMIH | ymMoOBY
rapaHTii y BaLlii KpaiHi MOXXHa oTpumaT B
CepBiCHin cryx0i, y aunepa n Ha Hawomy
cawnri.

BupobHuk: «kBCX Xaysrepete M6X» Byn.
Kapn-Bepi-LUTtpace, 34, M. MioHxeH, 81739,
HimewunHa

Imnoptep: TOB «BCX MNobyTtoBa TexHikax»
Byn. Paguwesa, 10/14 kopn.B, m. Kuis,
Ykpaina

KoHTakTHi AaHi cepBiCHOro LIeHTPY MOXHa
3HaNTW B JONy4EeHOMY AOBIAHWNKY abo Ha
HaLlOMy CaWTi.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

[aHHbIM Npubop npeaHasHadYeH TOMbKO ANd AOMAaLUHEro UCMOoSb-
30BaHus. [1pnbop MOXXHO UCMONb30BaTh TOMNBKO ANS nepepaboTkm
TaKoro KonmyecTBa NPoayKTOB U B TEYEHNE TaKoro BpeEMeHU, KOTopble
XapakTepHbl 418 JOMaLLHEro Xo3sancTea.

Mpnbop npurogeH ansa nepemeLLmBaHng, 3aMmeLLmBaHns, B3ou-
BaHMWsl, HAPE3KN U LUMHKOBKM npoaykToB. [NMprnbop 3anpeluaetcs
ncnonb3oBaTth Ans nepepaboTku ApyrMx BELWEeCTB Un NpeamMeTos.
Mpn ncnonb3oBaHUKM OPYrMx paspeLleHHbIX pomM3BoauTenem npu-
HaOIeXXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne BapuaHTbl npumeHeHus. MNpnbop
paspeLuaeTca UCMNornb30BaTh TOMbKO C JOMNYLLEHHBIMW YacTsMU U
NpUHagnNeXXHocTaMu. Kateropmyecku sanpeLLaeTcs Ncnonb3oBaTb
NPUHAONEXHOCTU AN ApYrnx npnbopos.

McnonbaynTte npnbop TOMbKO BHYTPY NOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

BaxxHble npaBuna TexXHUKU 6e30nacHoOCTU

BHUMaTENbHO 03HAaKOMBTECH C MHCTPYKLIMEN NO JKCryaTaumu, npu
paboTe pyKOBOACTBYMTECH YKa3aHUAMUN SAHHOW MHCTPYKLUMM U coXpa-
HANTE ee ANs AanbHenwero ncnons3oBaHus! MNMepenasasa npmubop
ApYrvM nvuam, npunaramTte AaHHyto MHCTpyKumto. MponssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MNOBPEXOEeHUSA, BO3HUKLLWE B pe3yrbrate
HecobnoaeHns ykasaHuii No NpaBubHOMY NpUMEHeHUo npubopa.
OTOT NpMBOP MOTyT MCNONb30BaTb NMLa C OrpaHNYeHHbIMU PU3K-
4YeCKMMU, CEHCOPHBIMW UM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMU NN HE
UMELLMMN AOCTAaTOMHOrO ONbITa UMM 3HaHUK, eCIM OHU HaxoaATCA
noA NPMUCMOTPOM UIU NPOLLISIN COOTBETCTBYIOLLIMA UHCTPYKTaX OTHO-
cuTenbHO 6e3onacHOro Nonb3oBaHUA NPUHGOPOM 1 ysacHUnM ons cebs,
KaKylo onacHocTb HeceT B cebe npubop. [leten Henb3s noanyckaTtb

K Npnbopy 1 LWHYpY NUTaHWS, UM HEMb3si NOMb30BaTbCA NPMOOPOM.
HeTtam 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom. [NponsBoanTb OYUCTKY 1
TexobcnyxmBaHve OEeTSM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaeHWsi TOKOM U Bo3ropaHusi!

m [Tpn nogknioveHmm npubopa n ero akcnnyataumm cobniogante
AaHHble, NpuBeAEHHbIE HA hpMeHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTbes
npnbopom paspeLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHWSI OMaCHOM
cUTyaLumn peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOrO
CETEBOrO LUHYpa, paspeLuaeTcsa NPOn3BOANTb TOSNbKO HaLLen cep-
BMUCHOWM cryxbe.

m Karteropuuecku 3anpeLuaeTcs nogkniovaTb npubop K Tanmepam
UNKn po3eTkam C AMCTaHUMOHHBIM ynpasneHnem. Becerga cnegute
3a npnbopom BO BpeMsi ero paboThi!
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

Hwu B KOemM crydae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsidne NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha ANeKTponnuTy, nnn Bérnmam Hux. Ceteson kabenb
He JOMKEeH conpukacaTbCsl C ropsunMmM YacTaMU UM NPOXOaUTb
Yyepes OCTpble rPaHMu.

Hwn B KOem crnydae He norpyanTte OCHOBHOW 60K B BOAY U He
MOWTE ero B NoCyAOMOeYHON MalumHe. He ncnonb3ynTte naposble
ounctTutenu. He ncnonbaynte npubop BRaXXHbIMN pyKamu.

[Mocne Kaxgoro NpMMEHEHWs!, NpU OTCYTCTBUM NPUCMOTpPA, nepesq,
cbopkor, pa3bopKom UM OYUCTKON, a TaKkKe B Criydyae Hencnpas-
HOCTM 0653aTenbHO oTCcoeamnHnTE Npnbop OT ceTu.

Mpn nepebosix anekTpocHabxeHnsi NPUOop OCTaeTcs BKNHOYEHHbBIM
1 nocne BO30OHOBMNEHNS 3NEKTPOCHAbXEHNSA CHOBA HAYMHaET
paboTaTtb.

/\ He ucknioyeHa onacHOCTb TpaBMUpOBaHMs!

[Mepen 3ameHOM NPUHAONEXHOCTEN U AOMNONHUTENBHbIX
AeTanemn, Kotopble BO Bpems paboTbl NPUBOAATCS B ABMKEHME,
npnbop JormKkeH OblTb OTKMOYEH U OTCOeAMHEH OT ceTu. lNocne
BbIKITHOYEHNS MPUBOA €LLEe ABMXKXETCA HEKOTOpoe BpeMs. [oxau-
Tecb NOMHOM OCTaHOBKW Npusoaa!

Bo Bpems pabotbl npnbopa H1 B KOEM Crydae He OnycKanuTe pyKu
N NanbLpbl B CMECUTENbBHYH Yally UNn B 3arpy304Hbii cTBoM. [Ang
noAaTankMBaHUA MHrpeaMeHTOB Beerga UCnonb3ynTe Tonkaterb.
He BBOaUTE Kakme-nnbo npeameTbl (Hanpumep, pasnmMBaTenbHyH
NIOXKY) B CMECUTENMBHYO Yally Unun B 3arpy304HbIn CTBOS.
CobntoganTe oCTOPOXHOCTb NPU 06paLLEHNM C OCTPLIMU HOXaMMU,
npu ONOPOXXHEHUWN pe3epByapa 1 Npu o4nCTKe. s YUCTKU
NUCNONb3yNTe LLETKY.

He kacanTtecb ronbiMn pykamu fe3suin yHUBEPCaribHOro HoxXa.
YHuBepcanbHbIn HOX MPU HEUCOSb30BaHUKN BCErda XpaHUTe B
3aLUUTHOM KOXyxe HOXa. He kacanTecb pykamm OCTpbIX HOXEN

N KpaeB pexyLunx AUCKOB. [UCKN-M3MenbInTenm MoXxHo 6patb
TONbKO 3a Kpas!

Hu B KOeM crnydae He onyckanTe pykn B YCTAHOBIIEHHYO EMKOCTb
6neHaepa! EMkocTb GneHaepa MOXHO CHUMAaTbL/yCTaHaBNMBaTb
TOMbKO Mocne OCTaHOBKM NpmBoAa. He npukacanTech K HOXam
GneHaepa ronbiMu pykamu.

Hu B KOeM crny4vae He KacanTeCb pykaMu OCTPbIX HOXEN U KpaeB
Hacagkv 4ns Hape3ku Kybmkamun. PexxyLimn Quck n pexyLuyto
peLueTky cnegyeT 6paTb TONbKO 3a NSIAaCTMACCOBYH YacTb. [pu
HEMCNonNb30BaHMN XpaHUTE HacaaKy Ansa Hapeskn Kybukamm
TONbKO B COOPaHHOM COCTOSIHMM U C 3aLUTHBIM KOXKYXOM HOXa.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpu nepepaboTke B BrieHaepe ropsymx NPOAYKTOB Yepe3 BOPOHKY B
KpblLKe BbIxoguT nap. 3anueante He bonee 0,4 nuTtpa ropsiyen nnm
CUNbHO NEHALLENCSH XUOKOCTWN.

/\ OnacHocTb yaywbs!
He noseonsnTe geTam urpatb C yNakoBOYHbLIM MaTeprarnom.

/\ Buumanme!

PekomeHayeTca He ocTaBnsaTb NPUOOP BKMNOYEHHBLIM JOSbLUE, YEM
3TO Heobxoaumo Ans nepepaboTkmn NPoayKToB. He BknovanTe
npubop BxonocTtyt. He nogBeprante ctakaH bneHgepa BO3gencTeumto
Temnepatyp Bbiwe 80°C.

BaxHo!
Mocne Kaxxgoro NPUMEHeHUs Unn nocne AMTenbHOro HENCNOb30-
BaHUSA 0b6a3aTenbHO TwaTenbHO ouynctute npubop. = «Oyucmka u
yxo0» cMm. cmp. 228

MosicHeHMe cMMBONOB Ha NpUGope U NPUHAANEXHOCTAX

CobnioganTte ykasaHus B UHCTPYKLUMU NO 3KCNyatauuu.

OcTtopoxHo! BpawjatoLmecs HoXu.

OcTopoxHo! Bpaluatomecsa Hacaaku.
He onyckanTte pyky B 3arpy3o4Hoe oTBepCcTUe.

SOk
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Ot BCero cepaua nosagpasnsem Bac

C NOKyMNKoOW HoBoro npuéopa ¢pupmbi
Bosch. [lononHuTtenbHyto nHopmaLunro
O Halwen npoaykuun Bbl HanpeTe Ha
Hawemn cTpaHuue B UHTepHeTe.
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OrnaBneHuve ru

KomnnekTHbIN 0630p

= PucyHok [\
1 OcHoBHoOWM 650K
a [loBOpOTHbIN NepeknoYvaTenb
b CseTtsALlleecs KonbLo
(nHoukaTop paboyero COCToAHUSA)
¢ [puBog (ABYX- NN TPEXPEXMMHBIV *)
d Ortcek ans xpaHeHus kabens
CMecuTenbHas Yawa
MpuBogHas ocb 1 (cepas)
MpuBogHan ocb 2 (YepHasn) *
Kpbiwka
a TonkaTtenb
Hacapku *
a [epxatenb Anst Hacagok
b YHuBepcanbHbIN HOX C 3aLUUTHBLIM
yexnom
¢ MecunbHas Hacagka (nnactmacca)
d BeHuuk gna nepemeluvBaHust
e Kopnyc peayktopa Anisi BeH4MKa ansi
nepemMeLLnBaHns
7 [HOepxaTtenb OUCKOB
8 [Oucku-usmensumrtenm *
a [IByCTOpPOHHWUI AMCK-pe3ka —
TONCTble/ TOHKNE NTOMTUKM
b [1ByCTOPOHHWI OUCK-LLUMHKOBKA —
KpynHasi/ Menkas
¢ [Ouck-Tepka —
C OTBEPCTUSAMU CpeaHEeNn BENMUYMHbI
d [wnck-Tepka —
¢ 6onbLIMMM OTBEPCTUSIMU
e [uck onsa kaptodenbHbIX onagmmn
f [Ouck ons kaptodens gpu
g [uck onst Hapesku oBoLlen ans énog
a3MaTCKON KyxXHu
9 CokoBbhKMMAarika Ansi LMTpycoBbIX *
a Cuto
b OTXMMHOIM KOHYC
10 CokoBbhxuMarnka *
a EmkocTb Ans nepetepton macchbl
b ®unsTp B dhopme KOp3nHKN
¢ Kpbiwka
d Tonkatenb Ansg COKOBbRKMMArKK

abwbdN

[=2]
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ru MNepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM

11 Hacapka ans Hape3ku Kybukamm *
OcHoBa
3axnmbl
PexyLias pelueTtka
PexyLinin auck
3aLnTHBIN KOXYX HOXa
[MpucnocobneHne ans YncTku
pexXyLlen peLleTkm
12 YHuBepcanbHbI usMenbuuTens *
a CrakaH ¢ np1BogoMm
b Kpbiwka
13 BneHpep *
a CrakaH GneHgepa us TputaHa
b Hox-BcTtaBka
¢ Kpbiwka
d
e
B

-0 Q0T W

3arpyso4Hoe oTBepcTme
BopoHka

3aBUCUMOCTW OT Moaenun

MNMepen nepBbIM
MCMOoNb30BaHUEeM

MNepen ncnonb3oBaHMeM HOBOTO Npubopa
ero HeobxoayMo MOSHOCTLIO pacnakoBaTh,
OUYNUCTUTL U NPOBEPUTL.

BHumaHwme!

BBoguTb B AeCTBME NOBPEXOEHHbIN

npubop KaTeropnyecky sanpeLyeHo!

m BblHbTE OCHOBHOWM GOk 1 BCe NpuHaa-
NEXHOCTU U3 YNAKOBKW, CHUMUTE MMEI0-
LLIMIACH YNaKOBOYHbIM MaTtepuarn.

m [lpoBepbTe KOMMMEKTHOCTL BCEX YacTen
1 OTCYTCTBME BUAMMbIX NOBPEXOEHWIA.
= PucyHok

m [lepen nepBbIM UCNOMb30BaHNEM
TLIATENbHO OYMCTUTE U BbICYLLNTE BCE
netanm.
=» «O4ucmka u yxo0» cm. cmp. 228

dnemMeHTbI ynpasneHus u
akceccyapbl

BaxHo!

CwmecuTenbHas Yalua, Kpbllka/cTakaH
YHUBEPCANbHOMO U3MEeNsIUTENS N CTakaH
bneHgepa He NPUroAHbI ANS MCNONb30BaHWSA
B MUKPOBOSTHOBOW neyn!

LiBeTHas mapkupoBKa

Mpnbop umeeTt ABYX- NN TPEXPEXMMHbIN
npuBog (B 3aBMCYMOCTY OT MOAENM).
Kakablin CKOPOCTHOW pexxum 0603HaueH
onpefeneHHbIM LBETOM (YEepPHbIN, Cepbii 1
KpacHbIN). 3Ta UBETHasA MapKMpOBKa HaHe-
CeHa TaKke Ha npuHagnexHocTu. MNpuHag-
NEXHOCTW aBTOMaTU4eCKV MOACOEANHSAIIOTCA
Ha NpaBUIbHbIN CKOPOCTHOWN PEXUM.

Hu3skoe uncno o60poToB, YepHbIi O

LBeT C NPMBOAHON OCbIO 2
[nsa ncnonb3oBaHWsA Hacagku Ans
Hapesku Kybrkamu.

CpenHee uncrno o60poToB, cepbii @

LBeT C NPMBOAHON OCbIO 1

[ns ucnonb3oBaHWsA AUCKOB-U3-
MenbYUTENEeN, COKOBbDKMMAIKM Ans
LMTPYCOBBIX 1 COKOBBRKMMAIKM.

Bbicokoe uncno o6opoToB,
KpacHbIN LBeT 6e3 npuBoaHON *
ocu

[nsa ncnonb3oBaHusa brieHaepa u
YHMBEPCAbHOMO U3MeNsInTens.

MoBOpPOTHLIN NepekmnyaTesib co

CBEeTSALMMCS KONbLIOM

=> PucyHok [F

MoBOPOTHLIM Mepekntovartenem Bolbvpa-
€TCA HY>XHaa CKOPOCTb UK BbIKIMo4aeTca
npubop. B npouecce paboTbl ropuUT BCTPOEH-
Hoe cBeTsilLeecs konbLo. [pu Henonagkax
B ynpasneHun npubopom, cpabatbiBaHUM
3NEKTPOHHbIX NPefoXpaHUTENEN NN Henc-
npaBHOCTV NpuGopa ero BKKYeHWe Groku-
pyeTca n Mmuraet ceeTsALleecd KOnbLo.
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BHumaHwme!

Bkntouathb 1 BbIKMoYaTh Npubop MOXHO
WCKIOYUTENBHO C MOMOLLbI MOBOPOTHOMO
nepekntovarens. BolknoyeHne nytem oTKpbl-
BaHWS KPbILKXA NPUBOAUT K NMOBPEXOEHMWIO
npubopa.

M MomeHTHOe BKIOYEHNE C MaK-
CvMarnbHbIM 4Y1MCIIoM 060POTOB.
YoepxvBanTte nepeknovarens B
TeYEeHVe HeobXoaMMOoro BpEMEHM.

0/off Cron/BbIkntoyeHe
min Pa6oyasi ckopoCcTb NNaBHO pery-
- NIMPYETCS OT HU3KOTO A0 BbICOKOIO
max u4ucna obopoToB.
Pulse VMnynbCHbIV peXxum ¢ Makcu-

MarbHbIM YMcrioM 060pOTOB.
PekomeHpyeTcs, Hanpyumep, ons
NMPUFOTOBIEHUSI MOJOYHbLIX KOKTEN-
neu B bnexaepe.

OTcek ansa xpaHeHUA Kabens

=> PucyHoK

Mpunbop nmeet oTcek ANa xpaHeHus kabens.
[nuHy ceTeBoro kabenst MOXHO OTperynupo-
BaTb, BbITSHYB €ro 1nu BcTaBma 06paTHoO B
otcek.l1o oKoHYaHWUM paboTbl BTAHWUTE kabernb
B OTCEK A7 XPaHEHWSI KOPOTKUMM TOMYKaMK.

MoparoroBka

m  YCTaHOBWTE OCHOBHOM GMOK HAa POBHY!HO,
YUCTYHO M MPOYHYH MOBEPXHOCTb.

m  BbiTaHWTE ceTeBoN kabenb Ha HyXHYHO
OTVHY.

/A He ucknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

— LTencenbHyto BUIKY MOXHO BCTaBMsATb B
PO3ETKY TOMbKO MOCME MOSIHOrO OKOHYa-
HWS NOATOTOBKM K paboTe ¢ Mpnbopom.

— Bo Bpewmsi paboTtkbl npubopa Hu B KOEM
Criydae He ornyckanTe pykv 1 nanbLibl B
CMECUTENbHYIO Yallly UMK B 3arpy304HbIii
CTBOI.

— [locne BbIKMHOYEHWSI NPUBOA, €LLe HEKO-
TOpOe BpeMsi Mpoformkaet paboTarts.
Hacagkv/npvHagnexxHoCT! MOXHO
3aMEHSITb TOJbKO NMOCMEe OCTaHOBKU
npueoaa.
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MNoprotoBka ru

BaxHo!

— Tpnbop MOXHO BKMOYaTb TOMLKO
rocse MOMHOW YCTaHOBKN HAacafokK Unu
NPUHaANEXHOCTEN.

— [punbop He BkNoYaeTcsi, ecnm cMecu-
TenbHas Yalla BCTaBneHa HenpaBuIbHO
N HE 3aKpPbITa KPbILLKOW. HOCKK KPbILLKM
AOMMKEH [0 ynopa BONTU B Npope3b
PYYKV CMECUTESNbHOM YaLln.

— BkmoyaTtb 1 BbIKMOYaTh NPUOOP MOXHO
UCKITFOYUTENBHO C MOMOLLIbIO MOBOPOT-
HOro nepekntoyarens.

NpumeHeHne Hacapok

A\ He uckniouena onacHocTb
TpaBMUpoBaHusA!

Bo Bpemsi paboTbl npubopa H1 B koem
cryyae He onycKkanTe pykv U nanbLibl B CMe-
CUTENbHYIO Yally UNW B 3arpy304HbIvi CTBOS.
He BcTaBnsiTte kakme-nnmbo npegmeThbl
(Hanpumep, pasnuBaTeribHYyto NOXKY) B CMe-
CUTENbHYIO YalLly UNn B 3arpy304HbIN CTBOI.

YHuBepcanbHbIA HOX
[nsa namensyenus n pyoku.
A\ He uckniouena onacHocTb

TpaBMUpoBaHUs!
He kacanTecb ronbiMn pykamm nessum
YHVBEPCanbHOro HoXa. YHUBepcasbHbIN
HOX NPV HencnonbL3oBaHWN BCceraa xpaHuTe
B 3aLUMTHOM KOXYyXe HOXa. YHMBepcarbHbIN
HOX MOXHO BpaTb TOMbKO 3a NnacTmMacco-
Bbl€ Kpasi.

MecunbHas Hacagka

(nnactmacca)

[ns 3amelunBaHns Tecta (Hanpumvep,

ApOXoKkeBoro, cAobHoro TecTa), a Takke Ans

noaMeLUMBaHUS MHIPEeOMEHTOB, KOTOPbIE He

npegHasHayeHbl Ans uamensveHus (Hanpu-

Mep, U3tOMa, LLIOKONaAHbIX NMAaCTUHOK).

=> PucyHok [3]

1. YcTaHOBUTE CMECUTENBHYIO YaLlly.
YunTbIBaWiTe NpU 3TOM PacronoXeHve
meTkn (—3-). CmecuTenbHyto Yally nosep-
HUTE NO YaCcOBOW CTpesKe Ao yrnopa.

2. BcraBbTe NpyBOAHYLO OCb 1 B Aepxartenb

ANs Hacafok U HajaBuTe o hukcaumm.
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ru [unckn-namensumtenu

3. YcraHoBwWTe aepxartenb Anst Hacagok
C NPUBOAHON OCbtO Ha NPUBOA.
YcTaHoBUTE YHUBEPCATbHBIA HOX U
MeCUrbHYI0 HacaaKy Ha gepxartenb Ans
Hacapgok 1 oTnycTuTe.

BHumaHume!

MpoaykTbl AN nepepaboTku 3arpyxanTe

TOMbKO NOCHEe YCTaHOBKN HACafoK.

4. 3arpysute UHrPeaNEHTbI.

5. YcTaHoBMTE KpbILLKY C TOnKaTenem.
YunTblBaiTe NpU 3TOM pacrnofioxeHve
METKM (—g-).

6. [loBepHUTE KPBILLKY MO YacOBOW CTpernke
[0 ynopa.

7. BcraBbTe LUTENCenbHY0 BUMNKY B PO3ETKY.
YcTaHOBWTE NMOBOPOTHBIN BbIKIOYaTENb
Ha HY>XHbIN PEXUM.

[Jo6GaBneHne MHrpegUeHTOB

8. [na nobaBneHunst UHrPEAMEHTOB yCTa-
HOBWTE MOBOPOTHBIN NepeknoyaTerns B
nonoxenue 0/off. N3aBneknTte Tonkarens
W 3arpysuTe VHIpeaVEHTbl Yepes 3arpy-
304HOE OTBEpCTHE.

9. locne nepepaboTku NPOayKTOB ycTa-
HOBWTE MOBOPOTHbIN NepeknoyaTernb B
nonoxexue 0/off. BbiHbTE LITENCENbHYO
BUITKY 13 PO3ETKM.

OnopoXxHeHue cMecUTenbLHOMN

yauum

10. lMoBepHUTE KPbILLKY NPOTUB YacOBOMN
CTPENKN N CHUMWTE ee.

11. Vi3BnekuTe aepxatenb Ansg Hacagok
BMECTe C YHUBEpCarbHbIM HOXOM WK C
MECUITbHOW HacagKon U3 CMecUTENbHOM
yawmn. CHMMUTE HacaaKy ¢ Aepxatensi
Onsi HacaflokK.

12. [oBepHUTE CMecUTenbHYIO Yally NpoTUB
4acoBoOW CTpenku u cHumute ee. Ono-
POXHUTE CMECUTENMbHYIO YaLlly.

m  OunmwanTte Bce yacTu npubopa cpasy
nocre ncnonb3oBaHust. =» « Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 228
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BeHuuk gnsa

nepemeLwunBaHnA

B3buBaHue sindHbIX Genkos n
CNMBOK. He npuroaeH ans Teepabix
WHIPEeaNEeHTOB.

=> PucyHok H

1. YctaHoBMTE CMECUTENbHYIO YaLlly.
YuutbiBaviTe Npy 3TOM pacronoxeHne
meTkU (—3-). CmecuTenbHyto Yally nosep-
HUTE MO YacoBOW CTpesiKe A0 yrnopa.

2. YcraHoBMTE NPUBOAHYIO OCb HA MPUBOA.

3. BcTaBbTe BeHUMK A5 NepemMeLLnBaHis B
Kopnyc pegykTopa 4o duvkcauum.

4. YctaHoBWUTE KOpMYyC pegyKTopa Ha npu-
BOHYIO OCb, Crierka noBepHys.

5. 3arpysuTte nHrpegueHThbl.

6. YcTaHoBMTE KpbILLKY C TOfKaTenem.
YyunTblBanTE NPU 3TOM PACNONOXEHNE
MeTKM ().

7. TloBepHUTE KPBILLKY MO YacOBOW CTpernke
A0 ynopa.

8. BcTaBbTe LUTENCenbHY BUMKY B PO3ETKY.
YcTaHoBUTE NOBOPOTHbIN BbIKIOYaTENb
Ha HYXHbIN PEXUM.

m [locne nepepaboTkn NPOAYKTOB yCTa-
HOBUTE MOBOPOTHbLIN NepekoyaTens B
nonoxexune 0/off. BbiHbTe WTENncenbHyto
BUIIKY U3 PO3ETKN.

m  Ouumwarite BCce YacTu npubopa cpasy
nocrie ncnonb3oBaHns. =» «Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 228

N

Ouckun-namenbuntenu

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBmupoBaHus!
He kacantecb pykamu OCTpbIX HOXeN 1 Kpaes

PEXYLLMX ANCKOB. [IMCKN MOXHO BpaThb TOSNBbKO
3a kpas! He onyckawnTte pyKy B 3arpy3o4Hoe
oTBepcTue. [Ansi nogTankMBaHus UHrpeaueH-
TOB BCErZa UCMOnb3ynTe TonKaTernb.
[BYCTOPOHHWI AUCK-Pe3Ka —
ToncTble/ TOHKNE NTOMTUKU

[na HapesaHns oBoLLen 1 pyKTOB.
O603HaYveHns Ha ABYCTOPOHHEM AVCKe-pesKe:
«1» — CTOpOHa NS Hape3ku Ha ToncTble
TNIOMTVKM

«3» — CTOpOHa A5l HAape3KN Ha TOHKUE
TNIOMTUKM

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



BHumaHme!

[IByCTOPOHHWIN AUCK-pe3Ka He NpefHasHa-
YeH ANns Hapesku TBepAoro cbipa, xneba,
6ynoyek u Wwokonaga. BapeHbin Hepac-
CbiNyaTbIi kapTodernb MOXHO Hape3aTb Ha
NOMTMKM TOMNBKO MOCIE OXMaXaeHWs.
[1ByCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKa —
KpynHasi/ menkas

ANS LUMHKOBKM OBOLLIEN, (DPYKTOB 1 Cbipa

NoBbLIX COPTOB, KPOME TBEPAOro (Hanpumep,

napmesaHa).

O603Ha4eHNs1 Ha NOBOPOTHOM
[OVCKe-LUNHKOBKE:

«2» — CTOPOHa AN KPYMHOWN LUMHKOBKM
«4» — CTOpOHa AN MENKON LUMHKOBKY

BHumaHwme!
[1ByCTOPOHHUIN ONCK-LLUMHKOBKA He npeaHa-

3HaYeH AN1s1 LUMHKOBKM opexoB. Msrkui coip

LUMHKYWTE TONBbKO CTOPOHOW C KPYMHBLIMM
OTBEPCTUAMM.

[unck-Tepka — ¢ oTBEpCTUAMU
cpeaHen BeNU4YUHbI
[ns HaTMpaHusa cbiporo kapTodensi, TBep-

J0ro cbipa (HanpumMep, NapmesaHa), OXnax-

[EHHOrO LLIOKOMNaaa 1 OPEXOB.
BHumaHwme!

[uck-Tepka He nNpegHasHayeH Ansi npotupa-

HMS1 MATKOTO M HAape3Horo cbipa.
Ounck-Tepka, KpynHoO

[nsa npotupaHus cbiporo kaptodens,
Hanpumep, AN APaHNKOB UIU KINELOK.

Ounck ans kapTodenbHbIX onagumn
[ns npoTupaHust Ha TepKe CbIPoro

KapTodhens Ans APaHMKOB 1 KapTodernbHbIX

onagun, Ans Hapesky pyKToB 1 OBOLLEN
TOMCTBIMW FTOMTUKaMM.

Ounck ansa kapTodens cppum

[nsi HApe3ku Cbiporo KapTogens npu

NpUroToBreHnn kaptodens gpwu.

[Ounck ans Hape3ku oBoLuen Ans
6nioa a3maTckom KyXHU

HapeszaeT pyKTbl 1 OBOLLM TOHKUMM
norockamu anst OBOLWHbIX 6o a3vaTckom
KYXHMW.

Ounckun-namensuntenm ru

YkasaHwue: guck aong kaptodens dpu 1 nck
AN Hapeskn oBoLlen Ans bniog asnaTckomn
KYXHV yCTaHaBMMBamTe HOXOM BBEPX.
Ovckn, noaxogswme Ana Apyrux Lenewu,
MOXHO NPUOBPECTU B CNeLmManm3npoBaHHbIX
marasuHax (cm. pasgen «CrieyuarnbHbie
PUHaoNexxHoCmu»).

=> PucyHok [d

1.

o

YCTaHOBUTE CMECUTENBHYIO Yally.
YuutbiBariTe Npu 3TOM pacnonoxeHve
MeTkM (—g-). CMecuTenbHyto Yally
MOBEPHMTE MO YaCOBOWN CTPenke A0
ynopa.

YcTaHoBUTE NPUMBOAHYIO OCb Ha NpUBOA,.
BbIHbTE AMCK U3 3aLMTHOIO Yexna.
MonoxwuTe AWCK Ha AepXaTenb OUCKOB.
MNMoBepHuTe AMCK HeO6XOAMMON CTOPO-
HOM (peska/wnHKoBKa) BBEPX. MNonoxuTe
AVICK Ha fepxaTernb AVCKOB TaknuM
0o6pasom, YTOObI 3axBaThl AepXKaTens
ANCKOB 3aXOAUIN B OTBEPCTUSA QNCKOB.
[nck pormkeH nexarb Ha 6oKoBbIX
BbICTyMax Aepxartensi AUCKOB.
YcTaHoBUTe fiepxarerb QUCKOB Ha Npu-
BOJHYIO OCb, Crierka noBepHyB ero.
YcTaHOBUTE KPBbILLKY C TONKaTenem.
YuutbiBariTe Npu 3TOM pacnonoxeHve
MeTkM (—g-).

MoBepHWTE KPBbILLKY MO 4acoBOW CTPesike
[0 ynopa.

BcraBbTe WwTencenbHyo BUIKY B PO3ETKY.
YcTaHOBUTE NMOBOPOTHLIN BbIKIOYATENb
Ha HY>XHbIN PEXUM.

3arpysute NpogyKTbl ANst HAPE3KU UK
LLIMHKOBKW 1 Crierka noararnkusante nx
Tonkarenem. Ecnv HyxHo, npeasapu-
TEMbHO M3MenbYMTE MNPOJYKTHI.

Mocne nepepaboTku NPOAYyKTOB yCTa-
HOBUTE MOBOPOTHbLIN NepekoyaTens B
nonoxexue 0/off. BblHbTe LWITENCENbHYO
BUIKY U3 PO3ETKW.

Ounwanite Bce YacTu npubopa cpasy
nocre UCnonb3oBaHus. Tak oCTaTkn He
NPUCOXHYT. =» « O4ucmka u yxo0» CM.
cmp. 228
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ru CokoBbhkMMarnka ans LNTPYCOBbIX

BHumaHwme!

3akoHuMTe nepepaboTky U ONOPOXKHUTE
CMecUTENbHYI0 YaLlly, Mpexae Yem nepepa-
6aTbiBaEMble NPOAYKTbI JOCTUTHYT HUKHEN
KPOMKM OepxxaTensi AUCKOB.

YkazaHue: 3arpy3uTe Lokonag nepes BkIto-
YeHMeM W HakponTe ero Tonkatenem. Mocne
BKIMHOYEHWS NOATANKUBANTE TONKaTenem.

CokoBbIDKMMarnka ans

UNTPYCOBbIX

[ns oTxMMa coka 13 LMTPYCOBbIX,
HanpuMep, 13 anesibCMHOB, rPendpPyToB,
FTMMOHOB.

BHumaHwme!
Vcnonb3ayiite COKOBbIKMMAIKY TOMbKO B
MOSHOCTbIO cobpaHHOM Buae.

= PucyHok [€

1. YcTaHOBUTE CMECUTENBHYIO Yally.

YuuTtbiBaiTe Npyn 3TOM pacrofnioXeHne

MeTKM (—g-). CMecuTenbHyto YaLly

MOBEPHUTE NO 4YacoBOW CTPerke Ao

ynopa.

YcTaHoBWTE NPUBOAHYIO OCb Ha MPYBOA.

YcTaHoBWTE CMTO Ha NPVBOAHYH OCb.

YuutbiBaiTe Npyn 3TOM pacrofioXeHne

MeTKM (—g-). [MoBepHUTE cUTO NoO

yacoBoW cTperke. Hocuk cuta 4omkeH

BOWITW [0 yropa B NPope3b Py4ky CMecu-

TenbHOM YaLuu.

4. YcTaHOBWTE KOHYC COKOBBIKMMATKN 1
NpuXmMuTE €ero.

5. BcTaBbTe LUTENCENbHYIO BUINKY B PO3ETKY.
YcTaHoBWTE NOBOPOTHBLIN NEpeKnoYa-
Ternb Ha pexuM min.

6. TlpwKMWTE NONOBUHKY PpyKTa K OTXKNUM-
HOMy KOHycy. COK CTEKaeT B EMKOCTb.

m [locne nepepaboTkM NPOAYKTOB yCTa-
HOBUTE MOBOPOTHbIN NepeknyaTens B
nonoxexue 0/off. BbiHbTe LITENCENbHYO
BUITKY U3 PO3ETKN.

m  OunmwanTe Bce yacTu npubopa cpasy
nocre ucnosnb3oBaHust. Tak ocTaTku He
NPUCOXHYT. =» «OyucmKa u yxo0» CM.
cmp. 228
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BHumaHue!

Cnepute 3a ypoBHEM HanonHeHns. Mak-
cuMMarnbHOe KONMYeCTBO AN nepepaboTku:
1000 Mn dpyKTOBOroO coKa.
CokoBbhKMManka
[ns oTkrMMa coka U3 CEMEYKOBbIX

nnopgos (Hanpumep, 6ok, rpyL), Arof,

KOCTOYKOBbIX MI10A0B 03 KOCTO4EekK, OBOLLEN
(HanpvmMep, MOPKOBM, NMOMMOOPOB).

= PucyHok [l

1. YcTaHOBWTE CMECUTENBHYIO Yallly.
YyunTblBaiTE NPU 3TOM PACTONOXEHNE
MeTkM (—g-). CmecuTenbHyto YaLly
NOBEPHUTE MO YacoBOW CTPEnKe A0
ynopa.

2. YcTtaHoBWTE NPUBOAHYIO OCb Ha NPUBOA.

3. BcraBbre chunstp B hopMe KOP3UHKM B

€MKOCTb NS NePETEPTON Macchl.

BpalueHre NnpoTuB 4acoBOW CTPENKU.

BcTaBbTe COKOBBRKMMATKY B YaLlly.

YCTaHOBUTE KPbILLKY COKOBBIKMMAIKM

C Tonkatenem. YuntbiBante npv 3Tom

pacnonoxeHne MeTkn (—g-).

7. TMoBepHWTE KPbILLKY MO YaCOBOW CTPerKe
[0 ynopa.

8. BcTaBbTe WTENcernbHYH BUMKY B PO3ETKY.
YcTaHOBUTE MOBOPOTHBIN NEepeKnoya-
Ternb Ha pexum min.

m 3arpyxanTe PpyKTbl UM OBOLLM B 3arpy-
304HbIN CTBOM M NKLLb Crierka nogran-
KvMBaWnTe nx Tonkarenem. Ecnm HyxHo,
npeaBapuTenbHO N3MENBYNTE NPOAYKTHI.
B koHue paboyero npouecca ycTaHOBUTE
NMOBOPOTHbIN MEpPeKoYaTenb Ha PEXUM
max U He BbIKMoYanTe npnbop, noka ns
MSIKOTU He Oy[eT BbiXaT BECb COK 0e3
ocTaTka.

m [locne nepepaboTkn NPOAYKTOB yCTa-
HOBWTE NMOBOPOTHLIN NepeknioyaTerns B
nonoxeHue 0/off. BblHbTe LITENCENBHYO
BUWIKY U3 PO3ETKW.

m  Ouuctute Bce Yactu npubopa cpasy
nocrie ucnonb3oBaHus. =» «Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 228
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HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



BHumaHme!

CwmecuTenbHyto Yally crieqyeT CBoeBpe-

MEHHO OMOPOXHATB:

— nocne nepepabotku makc. 500 r
NPOAYKTOB,

— Mpexae Yem ypoBeHb COKa MOAHUMETCSA
[0 CaMON €MKOCTU-TEPKM.

Bnenpgep

[lnsi cMeLMBaHns XUOKUX U
nonyTBepAbIX NPOAYKTOB, Ans
n3Mens4eHnst/ pyoKM ChipbiX (PYKTOB
1 OBOLLeW, ANS NPUrOTOBIEHMS Miope.

CrtakaH 6neHgepa u3 TputaHa

TpuTaH — 3TO NPOYHbIN NNACTUK, HENTParb-
HbI Ha BKyC ¥ 3anax. B ctakaHe 6neHgepa

13 TpUTaHa MOXHO nepepabaTtbiBaTb KyOukm
Ons NbAa 1 3aMOPOXKEHHbIE NMPOAYKTbI.

/\ He ucknioueHa onacHocTb
TpaBMUpOBaHUA

Hu B koeM crniyvae He onyckanTte pyku B

yCTaHOBIEHHbIV brieHaep! BrneHgep MoxHo

CHUMaTb/yCcTaHaBNMBaTb TOMbKO NOCne

OCTaHOBKW NMpuBoAa. He kacantech ronbimm

pyKamu Ne3Buin HoXXa-BCTaBKM.

/\ OnacHocTb ownapuBaxus!

Mpw nepepaboTke B GneHaepe ropsunx npo-
[OYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE BbIXOAUT
nap. 3anveaiite He 6onee 0,4 nutpa
ropsyer Unm CUIbHO MEHSILLIENCS XUOKOCTU.

BHumaHwme!
He nopgepranTe ctakaH 6bneHgepa Bo3anen-
cTBuO TeMnepatyp Bbiwwe 80°C.

=> PucyHok Il

1. YcrtaHoBuTe OneHaep. YuntbiBanTe npu
3TOM pacnonoxeHve metku (—g-). MNMosep-
HWTe GreHaep No YacoBOW CTperke A0
yrnopa.

2. 3arpysute UHIPEANEHTbI.

KonunuecTBo Ans nepepaboTku

TBepable NpoayKThbl onTUMarnsHO
80r
Xunpgkoctu Makc. 1,5 n

lopsune unu nensilumecs  Mmakc. 0,4 n
KNOKOCTU

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

bnengep ru

3. YcTaHoBWTE KPbILLKY ¥ MOBEPHUTE
Mo YacoBOW cTpernke. HoCuK KpbILLK/
[OOIMKEH [0 yropa BONTU B Npopesb
py4kun bneHgepa.

BHumaHume!

— He Bkntovawnite nyctov bneHaep.

— bneHpep paboTtaeT TOMNbKO C NNOTHO
NPUBUHYEHHOW KPbILLKOW.

4. BcraBbTe LUTENCENbHYH BUIKY B PO3ETKY.
YcTaHoBUTE NOBOPOTHbIN BbIKIOYATENb
Ha HYXHbIN PEXUM.

ﬂo6aBneHV|e UHrpeaneHToB

5. [Ona nobaBneHnst UHrPEONEHTOB yCTa-
HOBUTE MOBOPOTHBIN NepeknoyaTens B
nonoxexue 0/off. CHUMUTE KPbILLKY U
3arpy3uTe HIpeaNEHTbI UNnn

6. BbIHETE BOPOHKY 1 MOCTEMNEHHO 3arpy-
XanTte TBepable UHIPEANEHThI Yepes
3arpy3oyHoe oTBepCTUe.

7. Xvigkne nHrpeaveHTbl 3anemnTe Yepes
BOPOHKY.

m [locne nepepaboTku NPoAyKTOB ycTa-
HOBWTE NMOBOPOTHLIN NepeknoyaTens B
nonoxexune 0/off. BbiHbTe WTENCENbHYO
BUWIKY 13 PO3ETKW.

m  Ounwiante Bce YacTm npubopa cpasy
nocrie ncnonb3oBaHns. =» «Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 228

PekoMeHaauus: 4ns npeaBapuTenbHom
OYMCTKM HanenTe HeEMHOro BOAbl CO cpes-
CTBOM A1 MbITbS1 MOCYAbl B YCTAHOBMEHHbI
OneHaep. BkntounTte Ha HECKOMbKO CEKYHS,
pexxum M. Bbinerite Bogy 1 npomonite
OneHaep YMCTON BOAOMN.

Hacapka onsa Hape3ku

KyOukamm
Hacagka ansa Hape3kn NpoayKToB Ky6MKaMVI.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
OCTpble HOXU/ BpaLLaloLwmmncs
npusoa!

Huvkorga He BCTaBnsanTe nanblibl B yCTaHOB-

JIEHHYI0 HacaKy Ans Hapesku Kyonkamu!

Hacapgky ans Hapesku KyGukamm MoXHO

CHUMaTb/ycTaHaBNMBaTb TOMbKO NOCHe

OCTaHOBKU NpuBoaa.
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ru Hacagka ons Hapesku KyGukamm

Mpu pasbopke/cbopke Hacaaku Anst Hapesku
KyGrKamu pexyLLmnii auck 6patb TONMbKO 3a
nnacTMaccoByto pyyKy nocepeauHe.

YkazaHus no ucnosnb3oBaHuUio!

m Hacapgka ons Hapesku kyGukamu npea-
Ha3Ha4YeHa TOnbKO A5t HApEe3KN KapTo-
dhens (CbIporo nnNu BapeHoro), MOPKOBM,
OrypLioB, NOMWAOPOB, NanpUKK, Nnyka,
GaHaHoB, SI6MOK, rpyLU, KNyOHWKK, ObiHb,
KVMBW, SIULL, MSAFKOV BapeHon konbacol
(Hanpumep, copTa «MopTagenna),
BapPEHOro WK XapeHoro Msica NTuLbl
6e3 kocTen.

m  OueHb mMArkvn ceip (Hanpumep, «Moua-
pernnay, OBe4uii Ccbip) anst nepepaboTkn
He npurogeH. KonvnyecTso nepepabarbi-
BaAeMOro Hape3Horo cbipa (Hanpumep,
«[ayna») v TBepaoro ceipa (Hanpvmep,
«OMMEHTanbCKN» ) He AOIMKHO NPEeBbI-
waTtb 3 Kr 3a ognH pabo4uii npoecc.

m [lepen nepepaboTKoOi CEMEYKOBbLIX 1
KOCTOYKOBBIX N0A0B (S0510K, NEPCUKOB U
np.) HeoBXoAUMO yaanuTb CEMEYKM Unn
KOCTOYKM.

m [lepen nepepaboTKON BapeHOro unm
XapeHoro msca ero Heobxoammo otae-
NNTb OT KOCTEN.

m [lpoayKTbl HE OOMKHBI ObITb B 3aMOpO-
>KEHHOM BUJe.

BHumaHme!

— HecobntogeHne aTnx ykasaHuii MOXeT
MPYBECTU K NOBPEXAEHWIO HACaAKN Anst
Hape3ku Kybrkamu, BKIoYas pexyLuyto
PELLETKY 1 BPALLAKLLUIACSA HOX.

— Ecnu Hacagka ons Hapesku kybrkamum
UCMONb3yeTCst HE MO Ha3HavYeHuto, B
N3MEHEHHOM BUAE UMW HEHaANEXaLlMM
obpasowm, To oupma Robert Bosch
Hausgerate GmbH He HeceT 0TBETCTBEH-
HOCTW 32 BO3MOXHbIE NMOBPEXAEHMS.
OTO MCKMOYaEeT Takke OTBETCTBEHHOCTb
3a nospexaeHus (HanpymMep, 3aTynmus-
Lunecs unu 4eopMmMpoBaHHbIE HOXN),
KOTOpble BO3HMKAIOT B pesyrnbsrate nepe-
paboTKN HEAOMYCTUMbIX NPOOYKTOB.
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BaxHble ykasaHus:

— TpoayKTbl He JOMKHbBI coaepxaTb
KOCTeW, CeMsiH Unn Apyrnx TBepAbIX
KOMMOHEHTOB.

—  ®pyKTbl/OBOLLM HE JOMKHBI ObITb
CMULLKOM CrenbIMU, MHAYe 13 HUX MOXeT
BbITEYb COK.

— BapeHble npogykTbl oxnaguTe nepeg
Hapes3KoWn, Tak Kak OHM nocne aToro
CTaHyT TBepxe n byayT ny4iie
HapesaTbCs.

— Haxunmas Ha TonkaTens cunbHee unm
cnabee npw noaTankvBaHUm, MOXHO
perynupoBaTb A5IMHY KyOGUKoB.

— Hacagka ans Hapesku kybukammn pabo-
TaeT TOMNbKO C MIOTHO NPUBUHYEHHOW
KPbILLIKOW.

Pabouyto ckopocTb crnenyet BolionpaTth B
3aBMCUMOCTU OT HApe3aeMbIX NPOAYKTOB.

BHumaHue!

Mpw paboTe ¢ Hacaakon Anst Hapesku
KybrKaMmn HUKorga He UCMonb3ynTe npepbl-
BUCTBIN pexum paboTsl («Pulse).

Huskasa pabouas ckopocTb (min):
BapeHbIi KapTodens, MOPKOBb M A1La,
orypubl, 6aHaHbl, kKnyoHvKa, AbIHW.

CpenHAsa paboyast CKOPOCTh:

CbIpoWi KapTodenb N MOPKOBb, Msrkas
BapeHas konbaca (Hanpumep, «MopTa-
aernnay), Hape3Hon Cbip, TBepPAbIN CbIp,
nanpuka, noMmaopsbl, Nyk, S6roku, K1eK.

= PucyHok

1. BcraBbTe pexyLuyto peLueTky B OCHOBa-
Hue. Obpallante BHUMaHUE Ha BbleMKu!

2. YcraHoBUTE PeXyLUMiA AUCK C 3aLUTHBLIM
KOXXyXOM B OCHOBaHMUe.

3. lMosepHuTe 3 3axxuma BHYTPb 4O
dumkcaummn.

4. YcTtaHOBWTE NPUBOAHYO OCb 2 Ha NPUBOA.

BHumaHue!

[na Hacagkv onst Hapesku Kybrkammn o6si-

3aTenbHO UCMONb3yNTe NPUBOAHYIO OCb 2

(pucyHOK [X - 4).

5. YcTaHOBWTE CMECUTENMbHYIO YaLlly.
YyuTblBaTE NPU 3TOM PACTONOXEHME
MeTKU (—g-). CMecuTenbHyto YaLly
NOBEPHUTE MO YacoBOW CTPerKe A0
ynopa.

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



6. YcrtaHoBWTe HacagKy Anst Hapesku Kyobu-
Kamu B cMecuTernbHyto Yally. MeTka Ha
Hacagke Ans Hapeskn Kybukamu JormkHa
6bITb BbIBEPEHA MO pPyyKe CMECUTENBHOM
Yawwn. Hacagka ons Hapesku Kybukamm
[OIKHa NOMHOCTBIO CMAETL Ha Mpu-
BOAHOM ocu! Ecnn Hy>KHO, Npy nomoLLm
KOXyXxa HOXa MOBEPHUTE ANCK-HOX B
HY>XHOE MOMOoXeHue.

CHUMUTE 3aLlUTHBIN KOXKYX HOXa.

YCTaHOBUTE KPbILLKY C TOnKaTenem.

YuutbiBanTe Npu 3TOM pacrnonoxeHue

METKM (—g-).

9. [loBepHUTE KPbILLKY MO YaCOBOW CTperke
[0 ynopa. HoCuK KpbILLKW JOSKEH OO
ynopa BONTU B NpOpe3b Py4kn CMeCK-
TenbHOM YaLuw.

10. BcTaBbTe LWITENCENbHYO BUINKY B PO3ETKY.
YcTaHoBWTE NOBOPOTHbIN BbIKIOYATENb
Ha HY>HbIN PEXMM.

m 3arpysuTe NpoayKTbl ANs Pe3ku B 3arpy-
304HbIVi CTBOM W Crierka nogrankvsanTe
nx Tonkatenem. Ecnu HyxxHo, npeasapu-
TENbHO M3MenbYMTE NPOAYKTHI.

BHumaHume!

CwmecuTenbHyto Yally cregyeT CBoeBpe-

MEHHO OMOPOXHATb!

— nocne nepepabotkn makc. 500 r
NPOAYKTOB,

— npexae YeM Hape3aHHble KyOuku
OOCTUTHYT HUXKHEro Kpast Hacagku Ans
Hapeskun Kybrkamu.

OnopoxXHeHne cMmecuUTernbHOMn

yauu

m [locne nepepaboTkv NPOAYKTOB ycTa-
HOBMWTE NOBOPOTHbIN NepeknoyaTens B
nonoxeHue 0/off. BbiHbTe LITENCENbHYO
BUITKY U3 PO3ETKN.

m [loBepHuTE KpbILLKY MPOTB YaCOBOW
CTPENKN N CHUMWTE ee.

m  YCTaHOBMUTE 3aLUUTHBIN KOXYX HOXa.

m  BbIHbETE 13 CMECUTENBHOW Yalln Hacagky
Ons Hapesku Kybrkamm.

m [loBepHWTE CMEeCUTENbBHYIO Yally NPOTKB
YacoBOW CTpenkn n cHummute ee. Ono-
POXHUTE YalLLly.

® N

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

YHuBepcanbHbIi U3MeNLYNTENDb ru

m  Ouuctute Bce yactu npubopa cpasy
nocrie ncnonb3oBaHng. =» «Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 228

n3mMmenb4yunTersnb @

[ns namens4eHns HebonbLLOro

KonunyecTsa Msica, TBEpAOro Cblpa, fnyka,

NEeTPYLLKM, YeCHOKA, (DPYKTOB 1 OBOLLIEN.

He gonyckaetcs namensieHne KopenHbIx

3epeH, ropoLLMH NepLa, caxapa, Maka v
XpeHa.

/\ He uckntoueHa onacHoCTb
TpaBMUPOBaHUA
YHuBEpCcanbHbIN N3MENBYNTENb MOXHO
CHMMaTb/yCTaHaBNMBaTb TOMbKO NOcne
OCTaHOBKM NpuBoda. He kacantech ronbiMm
pykamu nesBuii Hoxxa-BcTaBku. Hukorga He
onycKkanTe pykv B CTakaH yHMBEPCAlbHOro
namenvuntensa! [na yganeHusa namensveH-
HbIX MPOJYKTOB MUCMONb3yNTe Noaxoasiime
NOAPYYHbIE CPEACTBA (HaMpPUMep, NOXKY).

BHumaHwme!
YHuBepCcarnbHbI n3MensinTenb pabotaet
TONbKO C NMOTHO NPUBUHYEHHON KPbILLKOA.

= PucyHok [{d

1. YcrtaHoBuTe GneHaep. YuntbiBanTe npu
3TOM pacronoxeHve meTtku (—g-). Mosep-
HUTe BrieHaep No YacoBOW CTPerke A0
yropa.

2. 3arpysuTte UHrpeameHTbI.

3. YcTaHoBWTE KPbILLKY U MOBEPHUTE
no YacoBou cTpenke. HoCuK KpbILLKM
OOIMKEH BONTK A0 ynopa B Npopesb
cTakaHa.

4. BcraBbTe LUTENCENbHYH BUIKY B PO3ETKY.
MoBepHWTE NOBOPOTHLIN NEpeKnoYaTernb
Ha pexxuMm M 1 yoepxusaiTe ero B 9Tom
MONOXEHWUN.

YkasaHue: yem gornblue npnbop ocraercs

BKITIOYEHHbIM, TEeM BOoMbLUIEe N3MenNbYaTCs

npoaykTbl. [Mpn n3mens4eHUn 3eneHun xena-

emasi cTeneHb M3Mernb4YeHNs MOXET ObiTb

OOCTUTHYyTa YXXe 3a O4eHb KOPOTKOE BpeMst

paboTbl. IHOorga 4OCTaTOYHO NLLBb KOPOT-

KOro BKoveHus pexxvima M.

YHuBepcanbHbIN
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ru MpumepHbIN peuenT ans yHuUBEepCalibHOro uaMenb4nTend

m [locne nepepaboTku NPOAYKTOB OTMy-
CTWTE MOBOPOTHbIV NepekoyaTerb.

BblHbTE LTeNnCenbHYy0 BUIKY N3 PO3ETKN.

Mo okoH4YaHuM paboThbl

m [loBepHWTE yHMBEpPCamnbHbIN U3Merb-
4YnUTEnNb NPOTUB YACOBOW CTPENKN 1
CHMMUTE €ero.

m [lepeBepHuTe yHMBEpCanbHbIA N3Mernb-
ynTenb, N3MENbYEHHbIE NPOAYKTI
ynagyT B KPbILLKY.

m YOepxuBaunTe KpblLLKy. [loBepHUTe
cTakaH NpOTVB YaCOBOW CTPENKU 1
CHUMUTE €ero.

m  OcTaTkv n3mMernbYeHHbIX MPOAYKTOB
yAoanvTe n3 ctakaHa ¢ MOMOLLbIO
noaxoasiLLero NoApy4YHoro cpeacTaa
(HanpyMep, NOXKK).

m  OunwanTe Bce yacTu npubopa cpasy
nocrne ncnonb3oBaHus. =» «Oyucmka u

MpumepHbIN peuenTt
ANns yHuBepcanbHOro

yxo0» cm. cmp. 228

namenbuuTens

ByTtepbpogHasa macca ¢ MeaoM 1

necHbIMM opexamu

— 10 r necHbIX OopexoB

— 100 r useTo4yHOro Meaa (KOMHaTHOM
Temneparypbl)

m  Opexu BbINOXUTb B EMKOCTb YHUBEP-
CarnbHOro N3MernbYnTenst U NepeMonoTb
B TeyeHue 5 cekyHa B pexumve M.

m [lo6aButb Mea u nepepabartbiBaTh B
TeveHune 10 cekyH B pexxume M.

Cobntogatb pekomeHayemMoe Konuye-

CTBO NpoayKTa 1 Bpemsi nepepaboTKu.
=> PucyHok []

OuuncTtka n yxon

[aHHbI Npnbop He HyXXOaeTcsi B TEXHUYe-
ckom ob6cnyxvBaHuu! TatensHas o4ncTka
rapaHTUpyeT ANUTENbHYH0 COXPaHHOCTb.

OOLwwue ykasaHus

m  Ouumwarite BCce YacTu npubopa cpasy
nocne ucnonb3oBaHus. Torga octaTkm
NpoOJyKTOB HE NPUCOXHYT, U NnacTMacca
He OygeT noBpexaeHa (Hanpumep,
3MPHBIMIM Macnamu U3 NpsHOCTEN).

m [lpu nepepaboTtke, Hanpumep, MOPKOBH
1 KPaCHOKOYaHHOW KanycTbl Ha nnacT-
MacCOBbIX AeTansiX NOsIBMSAETCHA LBETHON
Harnert, KOTopbI MOXHO yAanuTb C
NMOMOLLbHO HECKOMBKUX Kanernb pacTu-
TEMNbHOro Macna.

BHumaHue!

— He ucnonbaynte motowme cpeactsa,
coaepkaLlue ankororib UK CnvpT.

— He ucnonbaynte metannuyeckue u
OCTPOKOHEYHbIE MPeaMEThI, a Takke
npeaMeTbl C OCTPLIMU KPOMKaMM.

— He npumeHsiiTe rpy6yto TkaHb unu abpa-
3MBHblE YMCTSALNE CpeacTBa.

— He 3axumaiite nnactmaccoBble getanu
B NMNOCYAOMOEYHOMN MaLlnHE, TaK Kak BO3-
MOXHa UX HeycTpaHnMas gedopmams!

— Ha cokoBbpkumarnke nnacTuHKM unsTpa
B hOpMe KOP3UHKM criegyeT ounatb
OCTOPOXHO, YTOObI HE NOBPEanTL UX.

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBmMupoBaHus!

— Cobntogante 0CTOPOXHOCTL Mpu 06pa-
LLIEHUN C OCTPLIMU HOXaMMU.

—  YHuBepcanbHbI HOXX MOXHO BpaTb
TOMbKO 3a NIacTMaccoBbIe Kpasi.

—  [vnckn-namensymTeny MoxHo 6patb
TONbKO 3a Kpasi.

— Hu B k0oem cnyyae He kacanTecb pykamu
OCTpPbIX HOXEW 1 KpaeB Hacaaku Ans
Hapesku Kybrkamu. PexyLumn amck
OpaTb TOMbKO 3a NIAaCTMacCOBYH Py4Ky
nocepeamHe!

— He npukacawiTtecb k Hoxam 6nengepa u
YHMBEPCANbHOIO M3MENLYUTENS ronbIMN
pykamu.

— [ns o4nCTKM HOXEWN N AUCKOB-U3MENBYM-
Teneu nonb3ynTech LLETKON.
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/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!
[Nepen o4nCTKOM OTCOEAMHUTE CETEBON
kabenb OT ceTu.

OuuncTka oCHOBHOro 6rnoka

= Hwu B koem cny4vae He norpyxanTe
OCHOBHOW OroK B XWOKOCTU, HE MOWNTE
€ro nof, NPOTOYHOW BOAOW UMW B NOCY-
[OMOeYHol MaluuHe. He ncnonbayiite
napoBble OYUCTUTENMN.

m [lpoTupaiTe OCHOBHOW BNOK BriaXKHOM
Tpsinkon. MNpu HeobXxoauMOCTH UCMoNb-
3ynTe HeborbLUOE KONMYEeCTBO CpeacTea
ONS MbITbS1 NOCYAbI.

m B 3aknioyeHne BbiTvparite npubop
Hacyxo.

Ounctka cMecUTenbLHOM Yallum,

HacagoK U NpuHagrexHocTen

m Cpasy nocne ncnonb3oBaHus Bce
[etanu NnpoMonTe NPOTOYHOM BOLON.

m [lepen oumcTKomM Hacagok pasbepute
nx. MNocnenoBaTenbHOCTb AEUCTBUN MpK
3TOM J0IMKHA ObITb 06PATHOM ONUCaHWI0
B OTAENMbHbIX pa3aenax.

m [locne o4ncTKM TLLaTenbHO NpocyLumTe
UM NpoTpUTE HAacyxo BCe AeTanw.

Pas6opka BeHuYMKa Anisl nepemMeLluMBaHus
C LienbIo OYUCTKU

BeHuuk Ansa nepemMeLimBaHmns Ans O4UCTKM
MOXHO pa3obpartb.

=> PucyHok

1. CHuUMUTE BEHYMK ONS NepeMeLLNBaHNS C
penykTopa.

2. BpaBute A3bI4OK Y CHAMUTE KPbILLKY
pegykTopa.

3. BbiHbTE 06€ LWecTepHU 13 kKopnyca.
OCTOPOXXHO OYUCTUTE UX LLETKOMN.

4. Tlocne O4MCTKM 1 MPOCYLLUMBAHNSA BCEX
netanen BbinonHuTe c6opky B obpaTHom
nocrieaoBaTeflbHOCTW.

OumncTKa COKOBbIRKUMANKN

[ns 04MNCTKM COKOBBIKMMATKM CHUMUTE
dunLTP B hopMe KOP3VHKN C EMKOCTM Ans
nepetepTon mMaccel. [letanu npomonTe npo-
TOYHOW BOAOWN.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

OuuncTtka 1 yxon ru

BHumaHue!

MnacTtnHkn ounbTpa B hopmMe KOP3UHKM
cnegyet o4umLLaTb OCTOPOXHO, YTODbI He
NoBpeaunTb MX.

OuuncTka Hacagku Ansi Hape3Ku
Kybukamu

Pa36opka Hacaaku Ansi Hape3kn Kyou-
KaMM C LieNbo OYMCTKU

= PucyHok [

1. YcTaHoBUTE 3aLLMUTHBIN KOXYX HOXA.
BbIHbTE 13 cMecuTenbHOM Yalum Hacaaky
AN Hapeskn Kybrkamu.

2. OTtnycTtnTe 3anMbl. BblHETE ANCK-HOX
BMECTE C 3aLUMTHBLIM KOXYXOM HOXa.

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoOBaHUs!

PexxyLumii OUCK 1 pexyLLyto peLueTky

cnegyet 6paTb TONbKO 3a NIacTMaccoByO

4YacTb.

3. YpanuTe ocTaTku NPOAYKTOB, €CMY OHU
NMEHTCS, NMPUCMOCOBNEHNEM AN YNCTKU
pexyLLen peLueTku.

4. BblgaBuTe CHU3Y PEXYLLYIO PELLETKY
npucrnocodneHnem ans ee YNCTKU.

OcCHOBaHVe O4MCTUTE B MOCYAOMOEYHON

MaLlUVHe.

Bce octanbHble AeTanv npegBapuTernbHO

NpoMonTe NPOTOYHON Bogom. Ounctute

[eTanu LLETKOWN.

OuucTka 6neHgepa

CrakaH 6neHgepa (6e3 Hoxa-BCTaBKw),
KPbILLKY 1 BOPOHKY MOXHO MbITb B MOCYA0-
MOeYHOW MalumHe. Hox-BCcTaBKy cregyeT
MbITb HE B MOCY4OMOEYHOM MaLlvHe, a Mog,
NPOTOYHOW BOAOW (HE OCTaBnsanTe nexarb B
BOAE).

Pa3bopka HoXa-BCTaBKU C LieSbIO
OYUCTKUN

= PucyHok M

1. TlepeBepHuTe NycTON cTakaH brnenaepa.
MoBepHWTE HOX-BCTABKY 3a MIIOCKME
BbICTYMNbI MPOTUB YacoBoW cTpenku. Hox-
BCTaBKa OTCOEAUHSIETCS.

2. VI3BnekuTe HOX-BCTaBKY Y CHUMUTE
YMMOTHUTENBHOE KOMbLIO.
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ru Momoulb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN

3. Tlocre o4ncTKkM 1 NpocyLUnBaHUS
yCTaHOBUTE YNINOTHUTENbHOE KOMbLO Ha
HOX-BCTaBKY.

4. BcTaBbTe HOX-BCTaBKYy CHM3Y B CTakaH
Gnenaepa un 3aduKcupyinTe ee, NoBopa-
ymBas no Yacosou cTpenke. NoBopayu-
BaWviTe, Kak MUHUMYM, O TEX Nop, Noka
NIOCKUIA BBICTYN C METKON He byaeT
BbIBEPEH MO CTakaHy brneHaepa.

BHumaHwme!
Hu B koeM crniyvae He UCMonb3ynTe HOX-
BCTaBky 6e3 ynnoTtHeHus!

OuucTka YHuBepcanbHOro

namMmenbyuTensa

YHuBepcanbHbIN N3MensYUTENb My4Lle
BCEro ouuLLaTh cpady nocre Ucnonb3oBa-
HusA. Torga ocTaTkv NPOAYKTOB HE MPUCOX-
HYT, U NnacTMacca He byaeT noBpexaeHa
(Hanpumep, 3UpHBLIMKM Macramun U3
npsHoCcTen).

CTtakaH ¢ NpMBOAOM MOWTE He B MOCYA0-
MOEYHOW MaLLnHe, a No4 NPOTOYHOW BOOOWM
C NOMOLLIbIO LLIETKN. He ocTaBnsiTe nexatb
B Boge!

[Ins cywkn noctaBkTe CTakaH NpYBOAOM
KBEpXY.

MomoLb npu ycTtpaHeHUU
HeucnpaBHOCTEN

/\ He uckmioueHa onacHoCTb
TpaBMMpoOBaHus!

Meper yCTpaHEHNEM HENCTIPABHOCTH

BbIHETE BUMKY 13 PO3ETKN.

BaxHoe yka3aHue:

Ha owmbky B ynpasneHun npubopom, cpa-
6aTbiBaHME 3NEKTPOHHbBIX NPeAoXpaHUTENen
U1 HencnpaBHOCTbL Npubopa ykasbliBaeT
MUraHve CBETALLErocs Konbua (MHamkatopa
paboyero CocTosiHMSA).

HeuncnpaBHocTb

Mpnbop npekpaTun paboTy.

Bo3amokHas npuynHa

Mpou3soLuna neperpyska npubopa (Hanpw-
Mep, Hacaaka 3abrnokMpoBaHa NPoayKTOM) 1
B pesyrbraTe 3Toro cpabotan aneKkTPOHHbIN
npenoxpaHnTenb.
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YctpaHeHue

m YCTaHOBMWTE MOBOPOTHBIN NepekIoya-
Tenb B nornoxexune 0/off.

m  BbiHbTE LUITENCENBHYO BUIKY 13 PO3ETKM.

m YCTpaHuTe NpuymHy neperpysku.

m [lpogomxuTte akcnnyataumio npubopa.

Bo3moxHas npuumHa
Bbina nonbiTka yCTaHOBUTbL CMECUTENbHYHO
Yawly unv bneHgep Ha BKIMHOYEHHbIN Nprbop.

YctpaHeHue

m YCTaHOBWTE MOBOPOTHbLIN Nepeknova-
Tenb B nonoxexue 0/off.

m  BblHbTE LWITENCENBHYIO BUINKY U3 PO3ETKN.

m  YCTaAHOBWTE CMECUTEMbHYHO Yallly MUIn
oneHpep.

m [lpogomxute akcnnyataumio npubopa.

HeucnpaBHoCTb
Mpubop He BKMoOYaeTcs.

Bo3amoxHas npuymHa
[JeTanu ycraHoBrneHbl HENPaBUIILHO.
KpblLka He 3aKpbiTa NOMHOCTbLIO.

YcTpaHeHue

m YCTaHOBWTE MOBOPOTHbIN Nepekroyva-
Tenb B nonoxexue 0/off.

m  BbIHbTE LWITENCENBHYO BUIKY 13 PO3ETKM.

m YCTaHOBMWTE AeTanu NnpaBuIlbHO
COrMacHO MHCTPYKLMSIM U NMOIHOCTbLHO
3aKPONTE KPbILLIKY.

m [pogomkunTe akcnnyartaumo npubopa.

BaxHoe yka3saHue:

Ecnn Takum 06pa3om He yganock yCTpaHUTb
HeuncnpaBHOCTb, 06paTUTECH B CEPBUCHYIO
cnyx06y (cMm. agpeca cepBUCHbIX LIEHTPOB B
KOHLIe aToW BpoLLiopbl).

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % M3roTOBMEHHON 13 BTOPCbIPbS



CneuuanbHble NpUHaLNEXHOCTH ru

CneunanbHble

NnpUHaAeXHOCTU

(MMeIOTCFI B cneunanm3npoBaHHbIX Marasun-
HaX, eCrnih HET B KoOMMNJieKkTe I'IOCTaBKI/I)

[Aunck ansa kaprodens cpun (MUZ45PS1)
[Ina Hapesku cbiporo kapTtodens npu npuro-
TOBMeHWN kapTodens pw.

Ounck ans Hape3ku oBoLlen ansa onropf
asmatckoun KyxHu (MUZ45AG1)
HapesaeT cpyKTbl 11 OBOLLM TOHKUMM
nonockamm Ansi OBOLLHbIX Britof, a3maTckom
KYXHM.

Iunck-Tepka, kpynHo (MUZ45RS1)
[na npoTupaHuns cbiporo kaptodens,
Hanpumep, AN APaHNKOB UIMK KIELOK.

Ounck ans kapTodenbHbIX onagumn
(MUZ45KP1)

[1na npoTnpaHus Ha Tepke CbIporo Kap-
Todbenst 4N APaHMNKOB M KapTodenbHbIX
onagun, Ans Hapesky pPyKToB 1 OBOLLEN
TONCTbIMU NOMTUKAMW.

YTunusauus

YTuUnuanpynTe ynakoBKy € UCMOMb30-
E BaHMEM 3KONornyeckn 6e3onacHbIx
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUMN eBponen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMUN SNEKTPUYECKMX U INEKTPOH-
HbIX Mpnbopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). daH-
Hble HOPMbI ONpPeAENsOT AEACTBYHO-
Lwme Ha TeppuTopumn EBpocotosa npa-
BMUna Bo3BpaTa v yTunusauum ctapbix
npnbopos. MHdhopmaumto 06 akTy-
allbHbIX BO3MOXXHOCTAX yTUnm3aummn
Bbl moxeTe nony4ynTb B MarasmHe,
B KOTOpoM Bbl nprno6penu npmbop.

HaneyataHo Ha 6ymare, Ha 100 % W3roTOBNEHHON 13 BTOPCLIPbA

CepBucHas cnyxb6a

Mogpo6Hy MHdOPMaLMo O rapaHTUNHOM
CPOKE U YCINOBUSIX rapaHTUW B Ballel CTpaH
Bbl MOXETE 3arnpoCuTb B HALLEN CEPBUCHOW
cnyx6e, y Ballero npofasLa UnvM HanTu Ha
Hallem canTe.

Agnpec v TeneoH cepBUCHON CryX0bl
MOXXHO HalTW B NpuraraemMomM nepeyHe
CEPBUCHbIX CMY0 Unn Ha Hallem
Beb-canTe.

[ns goctyna K KoHTakTam cry6 KrnmMeHT-
CKOro CEpBKCa, Bbl TAKXKE MOXETE MCMOMb-
30BaThb AaHHbI QR ko
https://www.bosch-home.ru
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

8001258660 (020808)

Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom



