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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita
®m | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet, laitepassi ja tuotetiedot
myOhempaa kayttotarvetta tai mahdollista
uutta omistajaa varten.

®m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttdoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

llman pistoketta olevien laitteiden liittaminen

on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei

kata virheellisesta liitannasta johtuvia

vaurioita.

Turvallinen kaytté on taattu vain, kun asennus

tehdaan ammattitaitoisesti asennusohjeita

noudattaen. Asentaja vastaa moitteettomasta

toiminnasta laitteen asennuspaikassa.

Kayta laitetta vain:

® ryokien ja juomien valmistukseen.

® valvonnan alaisena. Valvo lyhytaikaista
keittamista koko ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen
ympariston suljetuissa tiloissa.

= enintddan 2000 m korkeudella
merenpinnasta.

Ala kayté laitetta:

® veneissa tai autoissa.

m ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaatimella. Tama ei koske tapausta,
jossa kaytto kytketaan pois paalta
standardin EN 50615 maérittelemilla
laitteilla.

m vaarallisten tai rgjahdysalttiiden aineiden ja
hoyryjen imurointiin.

® pienosien tai nesteiden imurointiin.

Jos kaytat toiminnassa olevaa laakinnéallista
implanttia (esim. sydamentahdistajaa tai
kammiovarinan poistajaa), varmista
|aakariltasi, etta laite vastaa Euroopan unionin
20. kesdkuuta 1990 paivattya direktiivia
90/385/ETY seka normia EN 45502-2-1 ja
EN 45502-2-2 ja se on valittu, asennettu ja
ohjelmoitu sdaddoksen VDE-AR-E 2750-10
mukaan. Jos ndmé edellytykset tayttyvat ja
lisaksi kaytetaan keittiovalineita, jotka eivéat ole
metallia, ja keittoastioita, joissa ei ole



metallisia kaddensijoja, taméan
induktiokeittotason maaraystenmukainen
kayttd on vaaratonta.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkil6t, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytosta, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintdan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.

1.4 Turvallinen kaytto

/A VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset voivat vetda henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pid& pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia pienilla osilla.

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia
pakkausmateriaalilla.

Turvallisuus fi

/A VAROITUS - Myrkytysvaara!

Takaisin virtaavat palamiskaasut voivat
alheuttaa myrkytyksen. Huoneilmaa tarvitsevat
tulisijat (esim. kaasu-, 6ljy-, puu- tai
hiilikayttoiset lammityslaitteet,
lapivirtauskuumennin, vedenkuumennin)
ottavat polttoilman huonetilasta ja johtavat
poistoilman poistoilmalaitteen (esim.
savutorven) kautta ulos. Tuuletin imee
keittidsta ja sen viereisista huoneista ilmaa.
Tama on korvattava riittavalla tuloilmalla,
muutoin syntyy alipaine. Myrkylliset kaasut
imeytyisivat takaisin huoneisiin savutorvesta
tai poistoilmakanavasta.

v

» Huolehdi aina riittavasta tuloilmasta, jos
laitetta kaytetaan poistoilmakaytdssa
yhdessa huoneilmaa tarvitsevan tulisijan
kanssa.

» Turvallisuussyista ei huoneessa, johon
tuuletin on asennettu, vallitseva alipaine saa
olla korkeampi kuin 4 Pa (0,04 mbar).
Tama saavutetaan, jos avattavista ja
suljettavista aukoista kuten ovista,
ikkunoista, tuloilma-/poistoilmaseindaaukon
yhteydessa tai muista teknisista
toimenpiteista johtuen palamisilman tilalle
paasee virtaamaan korvausilmaa.
Tuloilma-/poistoilmaseindaukko ei yksin
takaa raja-arvossa pysymista.

» Tuulettimen asentamista suunniteltaessa on
kysyttava neuvoa paikalliselta nuohoojalta;
han pystyy arvioimaan talon tuuletusta
koskevan kokonaisratkaisun ja
suosittelemaan sopivat tuuletusta koskevat
toimenpiteet.

» Mikéli laitetta kaytetdan vain
kiertoilmakaytossa, kayttdé on mahdollista
ilman rajoituksia.
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/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Valvomatta jatetty rasvassa tai 6ljyssa

keittaminen keittotasoilla voi olla vaarallista ja

aiheuttaa tulipaloja.

» Ala jata kuumia 0ljyja ja rasvoja ilman
valvontaa.

» Al4 yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan
kytke laite pois paalta ja peita sitten liekit

esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.

Keittotaso kuumenee hyvin kuumaksi.

» Al& aseta palavia esineita keittotasolle tai
sen valittomaan laheisyyteen.

» Ala sailyta tavaroita keittotason paalla.

Laite kuumenee.

» Ala sailyta palavia esineita tai spraypulloja
suoraan keittotason alla olevissa
laatikoissa.

Keittotason suojukset voivat aiheuttaa

tapaturmia; ne voivat ylikuumentua tai syttya

palamaan tai materiaali voi sarkya.

» Ala kayta keittotason suojuksia.

Kytke keittotaso aina kayton jalkeen

paakytkimella pois paalta.

» Ala odota, kunnes keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta, kun
keittoalueella ei ole enaa kattiloita ja
pannuja.

Rasvasuodattimiin kertynyt rasva voi syttya

palamaan.

» Ala kayté laitetta koskaan ilman
rasvasuodatinta.

> Puhdista rasvasuodattimet saannollisesti.

» Ala kayta avotulta laitteen laheisyydessa
(ala esimerkiksi liekita ruokia).

» Asenna laite kiinteilla polttoaineilla toimivien
(esimerkiksi puu- tai hiililammitteisten)
tulisijojen lahelle vain, kun tulisija on
varustettu suljetulla, kiintealla luukulla.
Kipindita ei saa muodostua.

A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, kuumenevat kaytdon aikana,

erityisesti mahdollisesti asennettuna oleva

keittotason kehys.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
lahettyvilta.

Keittosyvennyksen suojaristikot voivat

aiheuttaa onnettomuuksia.

» Ala kayté keittosyvennyksen suojaristikoita.

Metalliset esineet kuumenevat keittotasolla

hyvin nopeasti.

» Ala laita metallisia esineita kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia keittotasolle.

Laite kuumenee kayton aikana.

» Anna laitteen jaahtya ennen puhdistamista.

» Jos laitteen sisdan paasee kuumia nesteita,
poista rasvasuodatin tai ylivuotosailié vasta,
kun laite on jaahtynyt.

/\ VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos verkkoliitantajohto tai laitteen
litantajohto vaurioituu, sen tilalle tulee
vaihtaa erityinen verkkoliitantdjohto tai
laitteen liitantajohto, joka on saatavana
valmistajalta tai valmistajan huoltopalvelun
kautta.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Al4 kayta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut,
sitd el saa missaan tapauksessa kayttaa.

» Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen
sahkoverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkoliitantgjohto on
vaurioitunut, kytke sulake sulakerasiassa
heti pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 23

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkoiskun.

» Al4 kayté laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

Sahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa laitteen

kuumissa osissa.

» Varo, ettd sahkolaitteiden liitantajohto ei
joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Jos kattilan pohjan ja keittoalueen valissa on

nestetta, kattila saattaa yhtakkia hypahtaa.

» Pida keittoalue ja kattilan pohja aina
kuivina.

» Ald koskaan kayté pakastettua keittoastiaa.



Vesihauteessa kypsennettaessa keittotaso ja
keittoastia saattavat sarkya ylikuumenemisen
VUOKSI.

» Vesihauteessa oleva keittoastia ei saa

Esinevaurioiden valttaminen fi

Jos laitteen pinnassa on halkeamia tai

murtumia, se voi aiheuttaa viiltovammoja.

» Ala kayta laitetta, jos sen pinnassa on
halkeamia tai murtumia.

koskettaa suoraan vedelld taytetyn kattilan

pohjaa.

» Kayté vain kuumuutta kestavia

keittoastioita.

2 Esinevaurioiden valttaminen

Tassa luetellaan yleisimmaéat vaurioiden syyt ja annetaan vinkkeja niiden valttamiseen.

Vaurio Syy Toimenpide
Tahrat Valvomatta jatetty kypsentaminen. Valvo kypsentamista.
Tahrat, Pinnalle kaatuneet elintarvikkeet, ennen Poista heti puhdistuslastalla.

simpukanmuotoiset
sarot

kaikkea hyvin sokeripitoiset aineet.

Tahrat,
simpukanmuotoiset
sardt tai murtumat
lasissa

Viallinen keittoastia, keittoastia, jossa on
sulanutta emalia, tai kupari- tai
alumiinipohjainen keittoastia.

Kayta tarkoitukseen soveltuvia ja
hyvakuntoisia keittoastioita.

Tahrat, varjaytymat

Tarkoitukseen soveltumattomat
puhdistusmenetelmat.

Kayta vain puhdistusaineita, jotka soveltuvat
keraamiselle lasille, ja puhdista keittotaso
vain kylméana.

Simpukanmuotoiset
sardt tai murtumat
lasissa

Iskut tai tasolle putoava keittoastia,
keittotarvikkeet tai muut kovat tai teravat
esineet.

Ala kolhaise lasia keittdmisen yhteydessa tai
paasta esineitd putoamaan keittotasolle.

Naarmut, varjaytymat

Karkeapohjaiset keittoastiat tai keittoastian
siirtdminen keittotasolla astiaa nostamatta.

Tarkasta astiat. Nosta keittoastiaa, kun siirrat
sita.

Naarmut

Suola, sokeri tai hiekka.

Ala kayté keittotasoa tyo- tai laskualustana.

Laitteen vauriot

Keittdminen jaatyneelld keittoastialla.

Ala kaytd jaatynyttd keittoastiaa.

Keittoastian tai
laitteen vauriot

Keittaminen astia tyhjana.

Ala aseta tyhjia keittoastioita kuumalle
keittoalueelle tai kuumenna astioita tyhjina.

Lasivauriot

Sulanut materiaali kuumalla keittoalueella tai
kuumat kattilankannet lasilla.

Al3 laske leivinpaperia tai alumiinifoliota ja
muoviastioita tai kattilankansia keittotasolle.

Ylikuumeneminen

Kuuma keittoastia ohjauspaneelin tai
kehyksen paalla.

Al4 aseta kuumia astioita naille alueille.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittaminen
Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja

Kierratyskelpoisia.

» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto
Laitteesi kuluttaa vahemman energiaa, kun noudatat

naita ohjeita.

Valitse keittoalue, joka sopii kattilan kokoon. Aseta
keittoastia alueen keskelle.

Kayta keittoastioita, joiden pohjan lapimitta vastaa
keittoalueen lapimittaa.

Ohije: Keittoastioiden valmistajat ilmoittavat usein
kattilan ylareunan lapimitan. Se on usein suurempi
kuin pohjan lapimitta.

m Soveltumattomat keittoastiat seka keittoalueet, joita

astia ei peitd kokonaan, kuluttavat paljon energiaa.

Sulje kattilat sopivalla kannella.
m Jos et kayta kantta, laite kuluttaa huomattavasti
enemman energiaa.

Nosta kantta mahdollisimman harvoin.
m Kantta nostettaessa haihtuu runsaasti energiaa.
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Kayta lasikantta.
= Lasikannen lapi ndet kattilaan kantta nostamatta.

Kayta kattiloita ja pannuja, joissa on tasainen pohja.
m Epdatasaiset pohjat lisdédvat energiankulutusta.

Kayta elintarvikeméaarélle sopivaa keittoastiaa.
m Jos suuret keittoastiat eivat ole taynna, ne
kuluttavat enemman energiaa kuumentamiseen.

Kypsenna vahalla vedella.

= Mitd enemman vetté keittoastiassa on, sita
enemman energiaa vaaditaan sen
kuumentamiseen.

Kytke ajoissa pienemmalle tehoalueelle. Kayta
sopivaa jatkokypsennystehoa.

= Liian korkealla kypsennysteholla tuhlautuu energiaa.

Sovita tuuletusteho ruokahoyryjen maaraan.
= Pienempi tuuletusteho tarkoittaa pienempaa
energiankulutusta.

Jos ruokahdyryja on runsaasti, valitse ajoissa
suurempi tuuletusteho.
= Haluja levidd huoneeseen vahemman.

Kytke laite pois paalta, kun sita ei enaa tarvita.
[

Tuuleta keittdessasi huonetta riittavasti.
= Laite toimii tehokkaammin ja kayttbaanet ovat
hiljaisemmat.

Puhdista tai vaihda suodattimet annetuin aikavalein.
= Suodattimien teho pysyy hyvana.

Direktiivin (EU) 66/2014 mukaiset tuotetiedot 16ytyvat
mukana toimitetusta laitepassista ja Internetisté laitteen
tuotesivulta.

4 Soveltuva keittoastia

Induktiokayttoon sopivassa keittoastiassa pitaa olla
ferromagneettinen pohja, siis magneetin pitaa tarttua
siihen. Pohjan pitdd myos olla keittoalueen koon
mukainen. Jos keittoastiaa ei tunnisteta yhdella
keittoalueella, aseta astia halkaisijaltaan seuraavaksi
pienemmalle keittoalueelle.

4.1 Keittoastioiden koko ja ominaisuudet

Jotta keittoastia voidaan tunnistaa oikein, ota huomioon
keittoastian koko ja materiaali. Kaikkien keittoastioiden

pohjan pitda olla tdysin tasainen ja silea.

Tarkasta toiminnolla Keittoastiatesti, sopiiko keittoastia

kayttoon. Lisatietoja 16ydat kohdasta

— "Keittoastiatesti", Sivu 16.

Keittoastia Materiaalit

Ominaisuudet

Suositeltu keittoastia  Ruostumatonta terasta oleva keittoastia,
jossa on monikerroksinen ns. sandwich-
rakenne, joka jakaa lammon hyvin.

Tama keittoastia jakaa lammon tasaisesti,
kuumenee nopeasti ja varmistaa astian
tunnistamisen.

=

Ferromagneettinen keittoastia emaloitua
terésta tai valurautaa, tai erityinen

Tama keittoastia jakaa lammon tasaisesti, ja
se tunnistetaan varmasti.

ruostumattomasta teraksesta valmistettu

induktioastia.

Soveltuu

Pohja ei ole taysin ferromagneettinen.

Jos ferromagneettinen alue on pienempi kuin
keittoastian pohja, vain ferromagneettinen
pinta kuumenee. Tall6in [ampo ei jakaudu
tasaisesti.

Keittoastia, jossa alumiinipitoinen pohja.

Tama keittoastiapohjat pienentavat
ferromagneettista pintaa, jolloin keittoastiaan
valittyy vihemman tehoa. Tama astia
saatetaan tunnistaa vain riittamattémasti tai
sité ei tunnisteta lainkaan, jolloin se ei
kuumene riittavasti.

Ei sovellu

Keittoastia tavallisesta ohuesta teraksesta,

lasista, savesta, kuparista tai alumiinista.

Huomautukset

= Al k&yta adapterilevyja keittotason ja keittoastian
vélissé.

= Ald kuumenna tyhjaa keittoastiaa alaka kayta
ohutpohjaista keittoastiaa, koska se voi kuumentua
erittdin voimakkaasti.
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5 Tutustuminen

5.1 Keittaminen induktiotekniikalla

Induktiotekniikan kayttd ruoanlaitossa tuo perinteisiin
keittotasoihin verrattuna mukanaan joitakin muutoksia

ja koko joukon etuja kuten ajansaaston keitettaessa ja
paistettaessa, energiansaaston seka helpotusta hoitoon
ja puhdistukseen. Myds lammonhallinta on helpompaa,

koska lamp6 tuotetaan suoraan keittoastiassa.

5.2 Uusi laitteesi
Laitetta koskevat tiedot

5.4 Ohjauspaneeli

Yksityiskohdat, kuten véri ja muoto, voivat poiketa
kuvasta.

Nimi

4
=<
o

Rasvasuodatin

Hajusuodatin kiertoilmakayt6ssé tai
akustiikkasuodatin poistoilmakaytdssé '

Keittotaso

Ohjauspaneeli

o]~ oo ol

Ylivuotosailid

1

—

aitteen varustuksesta riippuen.

5.3 Lisavarusteet

Laitteen versiosta riippuen saatavana on erilaisia
varusteita, joita voit hankkia alan liikkeista,
huoltopalvelumme tai virallisen verkkosivustormme
kautta.

Poistoilmasarja

= Kiertoilmasarja

= Hajusuodatin kiertoilmakéyttdéa varten

= Akustiikkasuodatin poistoilmakayttéa varten

_____ 00% ——_———— min

+° 1 o K

B B B el AN CIN R
@ o 1 -2-3-4-5-6-7"+-8-9
_ _— - min — — low — ——————— — med — —— — max— ~boost A"~

Huomautukset

= Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja kuivana.

m  Ald aseta keittoastiaa nayttdjen ja tunnistimien
lahelle. Elektroniikka voi ylikuumentua.

Valintatunnistimet

Kun keittotaso lampenee, silla hetkella kaytettavissa
olevien kayttoalueiden symbolit syttyvat.

Tunnistin Toiminto

O] Paakytkin

- Keittoalueen valinta
0 1m2m, 8m9 S&atdalue

N Pyyhintasuoja

C= Lapsilukko

B, CombiZone

1A MoveMode
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Tunnistin Toiminto

boost A PowerBoost
Intensiiviset tuuletustehot
® Ajastintoiminto
(B PerfectFry Sensor
min low Paistotehot
med
max
N Liesituulettimen manuaalinen ohjaus

Keittotason tilasta riippuen myo6s keittoalueiden naytot
ja erilaiset paalle kytketyt ja kaytettavissa olevat
toiminnot syttyvat.

5.5 Keittoalueiden jako

lImoitettu teho on mitattu normissa IEC/EN 60335-2-6
kuvatuilla standardikattiloilla. Teho voi vaihdella
keittoastian koon tai materiaalin mukaan.

R T

\_/@;/

200 W

Alue Suurin tehoalue

@21 cmBE Tehotaso 9 2200 W
PowerBoost 3700W

21 x38cmt Tehotaso 9 3600 W

5.6 Keittoalue

Tarkasta ennen keittamisen aloittamista, sopiiko
keittoastian koko keittoalueelle, jolla haluat keittaa:

Alue Keittoalueen tyyppi
BB Yksiosainen keittoalue
B Yhdistelmakeittoalue = Sivu 11

5.7 Jalkilammon naytto

Keittotasossa on jokaiselle keittoalueelle jalkilammaon
nayttd. Al kosketa keittoaluetta niin kauan kuin
jalkilammaén nayttod palaa.

Naytto Merkitys

H Keittoalue on kuuma.

L

h Keittoalue on lammin.

6 Kayttotavat

Voit kayttaa laitetta poistoilmakéaytdlla tai
kiertoilmakaytolla.

6.1 Poistoilmakaytté

Liesituulettimen imema ilma johdetaan
rasvasuodattimien puhdistamana hormijarjestelman
kautta ulkoilmaan.

Poistoilmaa ei saa johtaa hormiin, jota

kaytetddn kaasua tai muita polttoaineita

polttavien laitteiden pakokaasun

poistoon (tdmé ei koske

kiertoilmalaitteita).

= Mikali poistoilma johdetaan
savukanavaan tai
ilmanvaihtohormiin, joka ei ole
kaytdssé, on siihen saatava lupa
paikalliselta nuohoojalta.

= Jos poistoilma johdetaan ulos
ulkoseinan lapi, tulee kayttaa
teleskooppiliitosta.

6.2 Kiertoilmakaytto

Liesituulettimen imema ilma palautetaan
rasvasuodattimien ja hajusuodattimen puhdistamana
takaisin huoneeseen.

Jotta hajut saadaan kiertoilmakaytossa
poistettua, on asennettava hajusuodatin.
Katso esitteestamme, mita
mahdollisuuksia on kayttaa
liesituuletinta kiertoilmakaytossa, tai
kysy neuvoja alan liikkeesta. Tarvittavia
lisdvarusteita saat alan liikkeista tai
verkkokaupasta.

Huomautus: Kun keittdminen tapahtuu suurella teholla
ja kestaa pitkaan, huoneilmaan muodostuu kosteutta.
Jos kaytat laitetta kiertoilmatoiminnolla, suosittelemme
keittion riittdvaa tuuletusta ylimaaraisen kosteuden
poistamiseksi, esimerkiksi avaamalla hetkeksi ikkunan
tai kayttamalla huoneiston tuuletinta.
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7 Ennen ensimmaista kayttoa

Noudata seuraavia suosituksia.

7.1 Ensimmainen puhdistus

Poista pakkausjaamat keittotason pinnalta ja pyyhi
pinta kostealla liinalla. Luettelon suositelluista
puhdistusaineista |6ydat virallisilta verkkosivuilta
www.bosch-home.com.

Lisatietoja hoidosta ja puhdistuksesta. = Sivu 17

7.2 Laitteen alkuvalmistelut

Oikean toiminnan varmistamiseksi on komponentit
asennettava tassa jarjestyksessa:

1. Aseta suodatin paikalleen.

2. Asenna metallinen rasvasuodatin paikalleen.
Huomautus: Al kayté laitetta ilman metallista
rasvasuodatinta ja ylivuotosailiota.

7.3 Kayttotavan saataminen

Laitteeseen on toimitettaessa asetettu ennalta
kiertoilmakaytto.

Jos keittotason ilmanpoisto on asennettu ulos, asetus =
! 7 on maaritettava talle kayttdtavalle. Lisatietoja 16ydat
luvusta

- "Perusasetukset”, Sivu 15

7.4 Keittaminen induktiotekniikalla

Induktiotekniikan kayttd ruoanlaitossa tuo perinteisiin
keittotasoihin verrattuna mukanaan joitakin muutoksia
ja koko joukon etuja kuten ajanséaston keitettdessa ja
paistettaessa, energiansdéston seka helpotusta hoitoon
ja puhdistukseen. Myds lammonhallinta on helpompaa,
koska lampd tuotetaan suoraan keittoastiassa.

7.5 Keittoastia

Luettelon suositelluista keittoastioista [6ydat virallisilta
verkkosivuilta www.bosch-home.com.
Lisatietoja kayttdon sopivista keittoastioista. — Sivu 6

8 Kayton perusteet

8.1 Keittotason kytkeminen paalle

» Kosketa symbolia .
Kuulet d4animerkin ja naytté symbolin O vieressé
palaa.

v Keittotaso on kayttdvalmis.

ReStart

» Jos kytket laitteen uudelleen paalle 4 sekunnin
kuluessa sen pois paalta kytkemisesta, keittotaso
kytkeytyy kayttdon edellisilla asetuksilla.

8.2 Keittotason kytkeminen pois paalta

» Kosketa kohtaa @, kunnes naytot sammuvat.
v Kaikki keittoalueet on kytketty pois paalta.

Huomautus: Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paaltd, kun kaikki keittoalueet ovat yli 20 Isekuntia pois
paalta.

8.3 Keittoalueiden tehotason saato

Keittoalueessa on 17 tehotasoa, jotka naytetaan valilla
19 véliarvoineen. Valitse kypsennettavélle tuotteelle ja
suunnitellulle kypsennysprosessille parhaiten sopiva
tehotaso.

8.4 Ruoanlaittovihjeita

= Kun lammitat soseita, sosekeittoja ja saostettuja
kastikkeita, sekoita silloin talloin.
Valitse esikuumennusta varten tehotaso 8-9.

m  Kun kypsennat kannellisessa astiassa, laske
tehotasoa kun kannen alta tulee hdyrya. Hoyryn
poistuminen ei vaikuta kypsennystulokseen.

Valitse keittoalue nappaamalla .

Naytdssé palaa £ ja sen alapuolella symboli _.
Valitse saatdalueella haluamasi tehoalue.

v Tehotaso on asetettu.

Huomautus: Jos keittoalueella ei ole keittoastiaa tai
kattila ei sovellu kayttdon, valittu tehotaso vilkkuu.
Keittoalue kytkeytyy tietyn ajan kuluttua pois paalta.

QuickStart

» Jos asetat keittoastian ennen paalle kytkemista
keittotasolle, laite tunnistaa paalle kytkettaessa
astian, ja kyseinen keittoalue valitaan
automaattisesti. Valitse sen jalkeen seuraavien
20 sekunnin aikana tehotaso, muutoin keittotaso
kytkeytyy pois p&élta.

M=

Tehotason muuttaminen tai keittoalueen

kytkeminen pois paalta

1. Valitse keittoalue.

2. Saada saatdalueella haluamasi tehoalue tai aseta se
arvoon 4.

v Keittoalueen tehoalue muuttuu tai keittoalue
kytkeytyy pois paalta ja jalkilammon naytto ilmestyy
nayttéon.

m  Sulje keittoastia kypsennyksen jalkeen kannella
odottamaan ruoan tarjoilua.

= Kun kypsennat painekattilassa, noudata valmistajan
ohjeita.
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= Al3 kypsenné elintarvikkeita liian pitkaan, jotta —== @ min
ravintoarvot sailyvat hyvind. Minuuttikellolla voit Vihannekset, pakaste 3 .4 7-920
asettaa optimaalisen kypsennysajan. - _ S
= Ala paasts oliya savuamaan. Pataruoka painekattilassa 4.-5. -
R_uskista elintar_vikkeet paistamalla ne perajalkeen Haudutus
pienina annoksina. Rullapaisti 4-5 50 - 65
= Jotkin keittoastiat voivat kuumentua b — 1.5 60 - 100
kypsennettaessa hyvin kuumiksi. Kayta sen tahden atapaist - -
patalappuja. Gulassi ? 3-4 50 - 60
= Energiatehokasta keittamista koskevia suosituksia Haudutus/paistaminen
Ioydat kohdasta vahiassa rasvassa '
~ "Energlansddstd’, Sivu 5 Leike, paneroimaton tai 6-7 6-10
Suosituksia keittamiseen paneroitu
Taulukosta Iéyty\@t tiedot eri eIintarvikkeilIe sqpivista Leike, pakaste 6-7 6-12
tehoasteista (—==). Kypsennysaika (€] min) voi vaihdella Kyljykset, paneroimattomat tai 6 - 7 8-12
elintarvikkeen tyypin, painon, paksuuden ja laadun paneroidut
mukaan. Pihvi (3 om paksu) 7.8  8-12
—== G min Linnunrinta, 2 cm paksu 5-6 10 - 20
Sulatus Linnunrinta, pakastettu 5-6 10-30
Suklaa, kuorrute 1-1. - Frikadellit (3 cm paksut) 4.-5. 20-30
Voi, hunaja, liivate 1-2 - Hampurilaispihvit (2 cm paksut) 6 -7 10-20
Lammittaminen ja Kala ja kalafilee, paneroimaton 5 - 6 8 - 20
Iamplmgnaplto . Kala ja kalafilee, paneroitu 6-7 8 -20
Patg, 1eS|m. linssipata 1.-2 ~ Kala, paneroitu ja pakastettu 6-7 8-15
Maito 1.-2. - esim. kalapuikot
Ruokamakkarat' 3-4 - Katkaravut ja taskuravut 7-8 4-10
Sulatus ja lammittdminen Tuoreiden vihannesten ja 7-8 10-20
Pinaatti, pakastettu 3-4 15-25 sienten paistaminen nopeasti
Gulassi, pakastettu 3-4 35-55 ;asvassa o p— 5 50
annuruoat, vinannekset, liha - -
E‘éﬁi‘:ﬂ:g;ﬁ:gsé suikaleina aasialaiseen tapaan
Perunapydrykat | 4.5 20 - 30 Pakasteruoat, esim. pannuruoat 6 -7 6-10
Kala | 4-5 10-15 Ohukaiset, paista yksitellen 6.-7. -
Valkoiset kastikkeet, esim. 1-2 3-6 W”ak?s (Pa|sta yksitellen) 3.-4 3-10
béchamelkastike Oljyssé paistetut kananmunat 5-6 3-6
Vispatut kastikkeet, esim. 3-4 8-12 Friteeraus, 150-200 g per
béarnaise-, hollandaisekastike annos 1-2 litrassa oljya,
Keittaminen, hdoyrykypsennys, friteeraa annqksma
haudutus Pakasteet, esim. . 8-9 -
Riisi, kaksinkertaisessa 2.-3.  15-30 ranskanperunat, kananugetit
vesimaarassa Kroketit, pakaste 7-8 -
Riisipuuro 2 2.3 30 - 40 Liha, esim. broilerinpalat 6-7 -
Kuoriperunat 4.-5. 25-35 Kala, paneroitu tai 6-7 -
Kuoritut perunat 4,-5, 15-30 iju:makioressa 67
P i} i} ihannekset, sienet, paneroidut, 6 - -
l;luudelltk 2 74 ?201 0 taikinakuoressa tai tempurassa
ataruoka i 180_ Pienleivonnaiset, esim. 4-5 -
- hillomunkit/berliininmunkit,
Keitot 3.-4. 15-60 hedelmat taikinakuoressa
Vihannekset 2 - 3 10 - 20 1 ||man kant‘ta
' liman kantta 2 Esilammitys tehoalueella 8 - 8.

2 Esilammitys tehoalueella 8 - 8.

10
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9 Liesituulettimen ohjaus

Liesituulettimen ohjauksen avulla voit ohjata
keittotasoon integroitua tehokasta
poistoilmajarjestelmaa.

9.1 Liesituulettimen manuaalinen ohjaus

Voit ohjata tuuletustehoa manuaalisesti.

Huomautus: Jos keittoastia on korkea, ilman
optimaalista poistotehoa ei voida taata. Voit parantaa
ilmanpoiston tehoa viistoon asentoon asetetun kannen
avulla.

Liesituulettimen manuaalisen ohjauksen
aktivointi

1. Kosketa symbolia .
Tuuletin k&ynnistyy ennalta asetetulla tehotasolla.
2. Valitse seuraavien 10 sekunnin aikana haluamasi
tehotaso saatoalueella.
Asetettu tehotaso palaa.
3. Vahvista asetus koskettamalla symbolia .
v Tuuletus on aktivoitu.

Liesituulettimen manuaalisen ohjauksen

muuttaminen tai deaktivointi

1. Kosketa symbolia .

2. Valitse saatdalueella haluamasi tehotaso tai aseta
se arvoon 4.

9.2 Intensiivinen tuuletusteho

Tuuletusta varten on kaytettavissa kaksi intensiivitehoa.

Kun aktivoit intensiivitehon, tuuletin kay hetken aikaa
taydella teholla.

Intensiivisen tuuletustehon aktivointi

1. Kosketa symbolia .
2. Valitse haluamasi intensiiviteho:

- Intensiiviteho I: valitse tehotaso 5 ja kosketa
sitten symbolia boost A. Naytté & palaa. Teho on
aktivoitu.

— Intensiiviteho II: kosketa uudelleen symbolia
boost A. Naytt® &. palaa. Teho on aktivoitu.

Huomautus: Laite kytkeytyy n. 8 minuutin kuluttua
itsestdan takaisin tehotasolle 5.

Intensiivisen tuuletustehon muuttaminen tai
deaktivointi

1. Kosketa symbolia .
2. Valitse saatdalueella haluamasi tehotaso tai aseta
se arvoon 4.

9.3 Tuuletuksen automaattikaynnistys

Kun valitset keittoalueelle tehoalueen,
automaattikdynnistys kytkeytyy paalle.

Tuuletin kytkeytyy péélle keittoalueiden kulloisenkin
tehoalueen mukaan. Ohjeet asetuksen muuttamisesta
l6ydat luvusta

- "Perusasetukset”, Sivu 15.

9.4 Tuuletuksen jalkikayntitoiminto

Jalkikayntitoiminnolla tuuletusjarjestelma kay muutaman
minuutin ajan keittotason pois paalta kytkemisen
jalkeen. Jaljellda olevat keittamishdyryt poistuvat siten.
Tuuletusjarjestelma kytkeytyy sen jélkeen
automaattisesti pois paalta.

Tuulettimen jalkikaynnin aktivointi

Jalkikayntiajalle on aktivoitu vakioasetuksena pisin
mahdollinen poiskytkentaaika.

Ohjeet asetuksen muuttamisesta 16ydat luvusta

— "Perusasetukset”, Sivu 15.

Huomautus: Jalkikaynti kytkeytyy paalle vain, jos

vahintaan yksi keittoalue on ollut paéalla vahintadéan
yhden minuutin ajan.

Tuulettimen jalkikaynnin deaktivointi

Manuaalisesti
Kun kosketat symbolia &, deaktivoit toiminnon.

Automaattisesti

Laite deaktivoi jalkikayntitoiminnon, kun:
= Jalkikayntiaika on kulunut loppuun.
m  Kytket laitteen taas paalle.

10 CombiZone

Taman avulla voidaan yhdistaa kaksi saman kokoista
keittoaluetta, jolloin molemmille kytketaan sama
tehotaso. Se on suunniteltu erityisesti pitkdnmallisella
keittoastialla keittamista varten.

Taman toiminnon avulla voit keittda keittoastialla, joka
peittdd yhden keittoalueen, ja voit siirtda astiaa
mukavasti keittoalueelta toiselle. Tasséa tapauksessa
molemmilla keittoalueilla pysyy myds sama tehoalue ja
samat asetukset.

10.1 Keittoastian sijoittaminen
Kayté keittoalueelle sopivaa keittoastiaa.

11



fi MoveMode

Huomautus:

Aseta astia liedelle siten, etta se peittdd kulloinkin vain
yhden Kombi-alueista. Keittoalueet eivat aktivoidu
oikein eika hyvaa keittotulosta voida saavuttaa.

10.2 Toiminnon CombiZone kytkeminen

paalle

1. Valitse jompikumpi keittoalueista ja aseta tehoalue.

2. Paina .

v @ palaa ja tehoalue ilmestyy alemman keittoalueen
nayttodn.

v Toiminto on nyt kytketty paalle.

10.3 Kayttétavan CombiZone kytkeminen
pois paalta

» Kosketa k.

v Toiminto on deaktivoitu.

v Molemmat keittoalueet toimivat edelleen kuten kaksi
erillista keittoaluetta.

11 MoveMode

Taman avulla voit muuttaa keittoastian tehotason
siirtamalla keittoastian keittoalueelta toiselle. Se on
suunniteltu erityisesti yhdella keittoastialla keittamista
varten.

11.1 Keittoastian sijoittaminen ja
siirtaminen
Kayta vain yhta keittoastiaa. Aseta astia keittoalueelle ja

siirrda se haluamasi tehotason mukaan alueelta toiselle.
Jokaisella keittoalueella on ennakkoasetettu tehotaso:

= Ftualue: tehotaso 5.
= Taka-alue: tehotaso 1.
@
1
Q& Q> S

11.2 Toiminnon MoveMode kytkeminen

paille

1. Valitse jompikumpi keittoalueista.

2. Kosketa /.

v @ ja sen keittoalueen tehotaso, jolla keittoastia on,
palavat kirkkaampina.

v Toiminto on nyt kytketty paalle.

Huomautus: Voit muuttaa alueiden tehotasoja
keittdmisen aikana.

11.3 Kayttétavan MoveMode kytkeminen
pois paalta

» Kosketa ..

v Toiminto on deaktivoitu.

Huomautus: Jos jommankumman keittoalueen
tehotaso asetetaan arvoon 4, toiminto deaktivoituu noin
10 sekunnin kuluessa.

M@
1
12 Aikatoiminnot

Keittotasossa on erilaisia toimintoja kypsennysajan
asettamista varten:

= Poiskytkentaajastin

= Halytin

12.1 Poiskytkentaajastin

Taman avulla voidaan kypsennysaika ohjelmoida
yhdelle tai useammalle keittoalueelle. Kun aika on
kulunut, keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Kayttétavan Poiskytkentaajastin kytkeminen
paalle

1. Valitse keittoalue ja tehotaso.

2. Paina G.
v Keittoalueelle syttyy -,

12

3. Aseta aika saatdalueella.

— Jos haluat asettaa alle 10 minuutin
kypsennysajan, kosketa aina ensin O ja valitse
sitten haluamasi arvo.

v Kypsennysaika alkaa kulua.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
aanimerkin.

4. Paina G®.

v Néaytét sammuvat ja danimerkki sammuu.

Huomautus: Jos keittoalueelle, jolla on aktivoituna

PerfectFry Sensor, on ohjelmoitu kypsennysaika,

ohjelmoitu kypsennysaika alkaa kulua, kun valittu

lampoteho on saavutettu.

Toiminnon Poiskytkentaajastin muuttaminen tai
kytkeminen pois paalta
1. Valitse keittoalue ja kosketa sitten symbolia ©.



2. Muuta saatoalueella kypsennysaikaa tai aseta se
arvoon 04, jos haluat poistaa aika-asetuksen.

12.2 Halytin

Talla toiminnolla voidaan aktivoida halytin 0 - 99
minuutiksi. Taméa toiminto on riippumaton keittoalueista
ja muista asetuksista. Se ei kytke keittoalueita
automaattisesti pois paalta.

Kayttotavan Halytin kytkeminen paalle
1. Paina © niin monta kertaa, etta & palaa.

PowerBoost fi

2. Aseta haluamasi aika saatdalueella.

v Aika alkaa kulua.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
aanimerkin.

3. Paina G.

v Naytdt sammuvat ja danimerkki sammuu.

HalytinMuuttaminen tai kytkeminen pois paalta

1. Paina O niin monta kertaa, ettd £ palaa. _

2. Muuta aikaa sdatbalueella tai aseta se arvoon D,
jos haluat poistaa aika-asetuksen.

13 PowerBoost

Talla toiminnolla kuumennat suuria vesimaaria
nopeammin kuin valinnalla 5.

Tama toiminto on kaytettavissa kaikille keittoalueille, jos
saman ryhman toinen keittoalue ei ole k&ytdssa.
Valitun keittoalueen naytdssa vilkkuvat muutoin 4 ja 9.0
Laite kytkeytyy sitten automaattisesti tehoalueelle 05
ilman, ettd toiminto aktivoituu.

13.1 Kayttétavan PowerBoost kytkeminen
paille

Vaatimus: Yhdistelmaalueella voit aktivoida
PowerBoost-toiminnon vain, kun kaytat kahta
keittoaluetta toisistaan riippumatta.

1. Valitse keittoalue.

2. Napauta boost A. Nayttd b palaa.

v Toiminto on nyt kytketty paalle.

13.2 Kayttotavan PowerBoost kytkeminen
pois paalta

1. Valitse keittoalue.

2. Napauta boost A. Nayttd & sammuu ja keittoalue
kytkeytyy takaisin tehotasolle 5.

v Toiminto on deaktivoitu.

Huomautus: Tama toiminto voi kytkeytya tietyissa

olosuhteissa automaattisesti pois paalta keittotason
sisaisten elektroniikkaelementtien suojaamiseksi.

14 PerfectFry Sensor

Taman toiminnon avulla voit keittda ilman stressia ja
saavuttaa erinomaiset tulokset.

Sen sijaan, ettd muutat keittdmisen aikana toistuvasti
tehotasoa, valitse aluksi haluamasi tavoitelampétila
yhden kerran. Keraamisen lasin alla olevat tunnistimet
mittaavat sitten keittoastian lampdtilan ja pitavat sen
tasaisena koko keittdmisen ajan.

Tama toiminto on kaytettavissa kaikilla keittoalueilla,
jotka on merkitty talla symbolilla was—.

14.1 Edut

®m  |ampdtila pysyy tasaisena ilman, etta tehotasoa
tarvitsee muuttaa.

= Qljy ei ylikuumene. Kypsennettavan tuotteen
palaminen estyy.

m  Keittoalue kuumenee vain, kun se on tarpeen
lampotilan yllapitamiseksi, jolloin saastyy energiaa.

14.2 Lampotehot
Lampdtehot ruokien valmistukseen.

Teho Lampéti Toiminnot
la

min 140 °C  Ruskistamiseen oliividljyssa tai
voissa

low 160 °C Kalan ja karkeiden elintarvikkeiden
paistamiseen

med 180 °C Paneroitujen, pakastettujen ja
grillattujen tuotteiden friteeraus

max 215°C Grillaus korkeassa lampotilassa ja
grillipannu

14.3 Suoliteltu keittoastia

Tata toimintoa varten on kehitetty erityinen keittoastia,
jolla saavutetaan optimaaliset tulokset.

Suositeltu keittoalue
Yksittainen keittoalue

Keittoastia
Pannu @ 21 cm

13



fi Lapsilukko

Suositeltuja keittoastioita voit hankkia huoltopalvelun
kautta, alan liikkeista tai verkkokaupastamme
www.bosch-home.com.

Huomautus: Voit kayttdd myds muuta keittoastiaa.
Keittoastian ominaisuuksista riippuen voi saavutettu
lampotila kuitenkin poiketa valitusta lampotehosta.

14.4 Toiminnon PerfectFry Sensor
kytkeminen paalle

1. Valitse keittoalue ja kosketa sitten symbolia w=s—.

v Keittoalueen nayttd palaa A.

2. Valitse seuraavien 10 sekunnin aikana saatdalueella
haluamasi lampoteho.

v Toiminto on nyt kytketty paalle.

3. 4 palaa, kunnes paistolampétila on saavutettu.
Sitten kuulet danimerkin ja [ampdtilasymboli
sammuu.

4. Kun paistolampdétila on saavutettu, laita paistorasva
ja sen jalkeen ruoka pannulle.

Huomautus: Jotta & ja lampdteho nakyvat, sinun pitaa

valita keittoalue.

14.5 Toiminnon PerfectFry Sensor
kytkeminen pois paalta

» Valitse keittoalue ja kosketa valitsinta tas—.
v Toiminto on deaktivoitu.

14.6 Suosituksia ruoanlaittoon varusteella
PerfectFry Sensor
Seuraavasta taulukosta [6ytyvat ihanteelliset [ampdtehot

valikoimalle ruokia. Lampdtila 8 ja kypsennysaika ® min
riippuvat elintarvikkeen méaaréasta, tilasta ja laadusta.

) ® min
Liha
Leike med 6-10
Leike, paneroitu med 6-10
Filee med  6-10
Kyljykset low 10-15
Cordon bleu, wieninleike med 10-15
Pihvi, rare, 3 cm paksu max 6-8
Pihvi, medium, 3cm paksu max 8-12
Pihvi, well done, 3 cm paksu med 8-12
T-luupihvi, rare, 4,5 cm paksu max 10-15
T-luupihvi, medium, 4,5 cm paksu max 20-30
Linnunrinta, 2 cm paksu low 10-20
Pekoni min 5-8
Jauheliha med  6-10

) ® min
Hampurilaispihvi, 1,5 cm paksu low 6-15
Lihapydrykat, 2 cm paksut low 10-20
Makkarat low 8-20
Chorizo, tuore makkara low 10-20
Vartaat, kebabit low 10-20
Gyros med 7-12
Kala ja dyriaiset
Kalafilee med 10-20
Kalafilee, paneroitu med 10-20
Kala, paistettu, kokonainen low 10-20
Sardiinit med 6-12
Meriravun pyrstét, katkaravut med 4-8
Mustekala, Sepia med 6-12
Munaruoat
Voissa paistetut kananmunat min 2-6
Paistetut kananmunat med 2-6
Munakokkeli min 4-9
Munakas min 3-6
Kdyhat ritarit low 4-8
Crépet, blinit, tortillat, tacot max 1-3
Vihannekset
Paistetut perunat max 6-12
Ranskanperunat med 15-25
Perunapaistikkaat max 2-4
Sipulit, paistettu valkosipuli min 2-10
Sipulirenkaat low 5-10
Kesakurpitsa, munakoisot, paprika min 4-12
Vihrea parsa low 4-15
Sienet med 10-15
Vihannekset tempurataikinassa med 5-10
Pakasteet
Kananugetit med 10-15
Kalapuikot med  8-12
Ranskanperunat max 4-8
Pannuruoat low 6-10
Kevatkaaryleet med 10-30
Pasteijat, kroketit max 3-8
Muut
Paistettu juusto low 7-10
Krutongit low 6-10
Paahdettu leipa med 4-8
Mantelit, saksanpéahkinat, med  3-15

pinjansiemenet, paahdetut

15 Lapsilukko

Keittotasossa on lapsilukko. Talla varmistat, etta lapset
eivat voi kytkeéd keittotasoa paalle.

14

15.1 Kayttétavan Lapsilukko kytkeminen
paalle
Vaatimus: Keittotason pitaa olla pois paalta.



» Kosketa CG= 4 sekunnin ajan.
v Nayttd symbolin C= vieressé palaa 10 sekuntia.
v Keittotaso on lukittu.

15.2 Kayttotavan Lapsilukko kytkeminen
pois paalta

» Kosketa C= 4 sekunnin ajan.
v Lukitus on poistettu.

Pyyhintasuoja fi

15.3 Automaattinen lapsilukko

Voit aktivoida lapsilukon myds automaattisesti aina, kun
keittotaso kytketdan pois paalta.

Ohjeet toiminnon péélle ja pois paaltd kytkemisesta
|6ydat luvusta Perusasetukset — Sivu 75.

16 Pyyhintasuoja

Taman avulla voidaan ohjauspaneeli lukita puhdistusta
varten, jotta asetukset eivat muutu tahattomasti.
Lukitus ei vaikuta p&akytkimeen.

16.1 Toiminnon Pyyhintasuoja kytkeminen
paalle
» Kosketa symbolia ¥. Kuulet &animerkin.

v Ohjauspaneeli on lukittu 35 sekunniksi. 5 sekuntia
ennen pois paalta kytkeytymista kuuluu aanimerkki.

16.2 Kayttotavan Pyyhintasuoja kytkeminen
pois paalta
Jos haluat kytkea toiminnon aikaisemmin pois paalta:

» Kosketa symbolia ¥.
v Ohjauspaneelin lukitus on vapautettu.

17 Yksilollinen turvakatkaisu

Jos keittoalue on pitkan aikaa kaytdssa etka muuta
asetuksia, se kytkeytyy automaattisesti pois paalta.
Keittoalue nayttaa F& ja se kytkeytyy pois p&alta.

Aika 1 - 10 tunnin valilla riippuu valitusta tehotasosta.
Kytke keittoalue paalle painamalla mita tahansa
painiketta.

18 Perusasetukset

Voit sdataa laitteen perusasetukset tarpeidesi mukaisiksi.

18.1 Yhteenveto perusasetuksista

Naytto Asetus Arvo
ci Lapsilukko { - Manuaalisesti.’
i Automaattisesti.
c — Kytketty pois paalta.
cc Aanimerkit 1 — Vahvistuksen ja virhetoiminnon &animerkki on
kytketty pois paalté.
i — Vain virhetoiminnon &animerkki on paalla.
cj - Vain vahvistuksen aanimerkki on paalla.
3 - Kaikki aanimerkit ovat paalla .
c3 Energiankulutusnayttod 0 - Kytketty pois paalta.’
Nayttaad kokonaisenergiankulutuksen i — Kytketty paalle.
keittotason péalle ja pois paalta kWh: na.
Naytén tarkkuus riippuu muun muassa
sahkdverkon jannitteen laadusta.
chS Keittoalueiden automaattinen sammutus. 00 - sammutettu.”
1559 - Minuutit automaattiseen pois paalta
kytkeytymiseen.
ch Ajastimen kayntiajan paattymisdanimerkin { — 10 sekuntia '
kesto £ - 30 sekuntia
7 - 1 minuutti
' Tehdasasetus

15



fi Keittoastiatesti

Naytto Asetus Arvo
cl Tehonrajoitus 0 - Kytketty pois paalta. Keittotason maksimiteho .
Télla toiminnolla voidaan keittotason /- 1000 W. Pienin teho.
kokonaisteho rajoittaa tarvittaessa {i.-1500 W.
kulloisenkin sahkoliitdnnan vaatimusten
mukaan. Kaytettavissa olevat asetukset 3 - 3000 W. Suositus 13 ampeerille.
riippuvat keittotason maksimitehosta. Tarkat 3. - 3500 W. Suositus 16 ampeerille.
tiedot 16ydat tyyppikilvesta. Kun toiminto on Y -4000 W.
aktiivinen ja keittotaso saavuttaa asetetun Y. - 4500 W. Suositus 20 ampeerille.
tehorajan, naytdossa nakyy -, etka voi valita
suurempaa tehotasoa. 9 - Keittotason maksimiteho.
cS Keittoalueen valinta-aika I - Rajoittamaton: voit s&ata& viimeksi valitun
keittoalueen ilman, etté valitset sen uudelleen.'
! - Rajoitettu: voit saataa viimeksi valitun keittoalueen 10
sekunnin kuluessa valinnasta. Sen jalkeen keittoalue on
valittava uudelleen ennen saatamista.
cic Keittoastiatesti L - Ei sovellu.
Télla toiminnolla voit tarkastaa keittoastian i - Ei optimaalinen.
laadun. £ - Soveltuu.
c Kiertoilmakayton tai poistoilmakayton 0 - Kiertoilmakéayton asetusten maarittdminen.”
asettaminen. ! - Poistoilmakayton asetusten maarittaminen.
c g Automaattikdynnistyksen asettaminen U - Kytketty pois p&alta.
i - Kytketty paalle: tuuletin kytkeytyy péalle keittoalueiden
kulloistenkin tehotasojen mukaisella tehotasolla.’
c ol Jalkikaynnin saataminen I - Kytketty pois paalta.
Jos keittotaso toimii poistoilmakaytolla, ! - Kytketty paalle
tuuletin kytkeytyy n. 6 minuutin ajaksi paalle
tehotason mukaan.
Jos keittotaso toimii kiertoilmakaytolla,
tuuletin kytkeytyy n. 30 minuutin ajaksi paalle
tehotason mukaan.
Jalkikayntitoiminto kytkeytyy tdaman ajan
jalkeen automaattisesti pois paalta.
cl Palautus tehdasasetuksiin 0 - Yksilolliset asetukset .

{ - Tehdasasetukset.

' Tehdasasetus

18.2 Siirtyminen perusasetuksiin

Vaatimus: Keittotason pitaa olla pois paalta.

1. Kytke keittotaso paélle koskettamalla symbolia O©.

2. Kosketa seuraavien 10 sekunnin kuluessa symbolia
® 4 sekunnin ajan.

Tuotetiedot
Tekninen huoltopalvelu (TK)

Naytto

o
[N

1
Sarjanumero Fd
Sarjanumero 1 oc.
Sarjanumero 2 05

v Ensimmaiset nelja nayttda ilmaisevat tuotetiedot.
Kun haluat hakea yksittaiset naytdt nayttoon,
kosketa saatdaluetta.

3. Siirry perusasetuksiin koskettamalla symbolia (.

v c {jal palavat ennakkoasetuksena.

4. Kosketa symbolia ® toistuvasti niin pitkéan, kunnes
haluamasi asetus ilmestyy nayttoon.

5. Valitse haluamasi asetus saatdalueella.

6. Kosketa symbolia ® 4 sekunnin ajan.

v Asetukset on tallennettu muistiin.

18.3 Perusasetusten muuttamisen
keskeyttaminen

» Kosketa symbolia .
v Kaikki muutokset hylatédan eika niita tallenneta
muistiin.

19 Keittoastiatesti

Keittoastian laadulla on suuri vaikutus
keittamisprosessin nopeuteen ja tulokseen.

Talla toiminnolla voit tarkastaa keittoastian laadun.
Varmista ennen tarkastusta, ettd keittoastian pohjan
koko vastaa kaytetyn keittoalueen kokoa.

16

Toiminto saadaan kayttdon perusasetusten kautta.
- Sivu 15



19.1 Toiminnon Keittoastiatesti
suorittaminen

1. Aseta huoneenlampdinen keittoastia, jossa on n.
200 ml vetta, keskelle keittoaluetta, joka sopii
parhaiten keittoastian pohjan kokoon.

Hae perusasetukset nayttoéon ja valitse ¢ /2.

Testi on kdynnissa.

Tulos ilmestyy 10 sekunnin kuluttua keittoalueiden
nayttoon.

<< LN

Kosketa sdatoaluetta. Keittoalueilla vilkkuu naytté —.

Tehonrajoitus  fi

19.2 Tuloksen tarkastaminen

Seuraavasta taulukosta naet, mita keittdmisen laadun ja
nopeuden tulos tarkoittaa.

Tulos

71 Keittoastia ei sovellu keittoalueelle eika se sen
tahden lampene.

]

1 Keittoastia lampenee odotettua hitaammin eikd
keittdminen suju optimaalisesti.

— Keittoastia lampenee asianmukaisesti ja
keittdminen onnistuu kunnolla.

A

Aktivoi tama toiminto koskettamalla saatdaluetta.

20 Tehonrajoitus

Talla toiminnolla voit saataa keittotason kokonaistehoa.

Keittotasoon on tehty asetukset tehtaalla. Keittotason
maksimitehon [6ydat tyyppikilvesta. Talla toiminnolla
asetukset voidaan sovittaa kunkin sdhkdasennuksen
vaatimuksiin.

Jotta tata saatdarvoa ei yliteta, keittotaso jakaa
kéytettavissa olevan tehon paalle kytketyille
keittoalueille automaattisesti ja tarpeita vastaavasti.

Kun tama toiminto on aktivoitu, kunkin keittoalueen
teho voi laskea ajoittain nimellisarvon alapuolelle. Jotta
tata saatbarvoa ei yliteta, keittotaso jakaa kaytettavissa
olevan tehon péaalle kytketyille keittoalueille
automaattisesti ja tarpeita vastaavasti _. Laite sdataa ja
valitsee suurimman mahdollisen tehotason itsenéisesti.
Ohjeet 16ydéat luvusta Perusasetukset = Sivu 15

21 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkdan toimintakuntoisena.

21.1 Puhdistusaine

Sopivia puhdistusaineita ja puhdistuslastoja on

saatavana huoltopalvelusta, alan liikkeista tai

verkkokaupasta www.bosch-home.com.

HUOMIO!

Sopimattomat puhdistusaineet voivat vahingoittaa

laitteen pintoja.

» Al4 koskaan kayta sopimatonta puhdistusainetta.

» Ala kayta puhdistusainetta keittotason ollessa viela
kuuma. Siitd voi jaada jalkia pintaan.

Sopimattomat puhdistusaineet

= | aimentamaton astianpesuaine

= Astianpesukoneeseen tarkoitettu pesuaine
= Hankausaineet

m  Voimakkaat puhdistusaineet kuten
uuninpuhdistusaine tai tahranpoistoaine
Hankaavat sienet

= Painepesuri tai hoyrysuihku

21.2 Puhdistettavat tai vaihdettavat osat

Seuraavassa yhteenvedossa néet laitteen komponentit,
jotka sinun pitaa joko vaihtaa tai puhdistaa.

Rasvasuodatin

Hajusuodatin tai akustiikkasuodatin

Keraaminen lasi

DENE

Ylivuotoséilio

21.3 Keittotason puhdistus

Puhdista keittotaso aina kayton jalkeen, jotta
ruoantahteet eivat pala kiinni.

17



fi Puhdistus ja hoito

Vaatimus: Keittotason pitda olla kylma. Jos tahrat ovat 3. Ota 4 hajusuodatinta tai akustiikkasuodatinta pois
sokeria, riisitarkkelysta, muovia tai alumiinifoliota, ala paikoiltaan ja havitd asianmukaisesti.
anna keittotason jaahtya.
1. Poista runsas lika puhdistuslastalla.
2. Puhdista keittotaso keraamisen lasin
puhdistusaineella.
Noudata puhdistusaineen pakkauksessa olevia
puhdistusohjeita.
Ohjeet
m  Keraamiselle lasille tarkoitetulla
erikoispuhdistussienelld saat hyvan
lopputuloksen.
m  Kun pidat keittoastian pohjan puhtaana,
keittotason pinta pysyy hyvassa kunnossa.

21.4 Keittotason kehyksen puhdistus 4. Aseta 2 haju_suodatinta ta_i akustiikkasugdatinta
vasemmalle ja oikealle laitteeseen ja tydnna
Puhdista keittotason kehys, jos siind nakyy kaytén eteenpain.

jalkeen likaa tai tahroja.
Huomautus: Al4 kdyta puhdistuslastaa.

1. Puhdista keittotason kehys kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla liinalla.
Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

2. Kuivaa pehmealla liinalla.

21.5 Hajusuodattimien tai
akustiikkasuodattimien vaihto

Vaihda hajusuodattimet sdénndllisesti. Vaihda
akustiikkasuodattimet, jos ne ovat likaantuneet.

Huomautus: Hajusuodattimia ja akustiikkasuodattimia
on saatavana alan liikkeista, huoltopalvelusta tai
verkkokaupasta.

1. Kayta vain alkuperaisia suodattimia, jotta
optimaalinen toiminta voidaan taata.

2. HUOMIO!
Putoavat rasvasuodattimet voivat vaurioittaa alla
olevaa keittotasoa.
» Tartu toisella k&della alhaalta rasvasuodattimeen.

Ota rasvasuodatin pois paikaltaan.
- Kotelon pohjalle voi kertya rasvaa. Ala kallista
rasvasuodatinta, jota valtat rasvan tippumisen.

5. Aseta toiset hajusuodattimet tai
akustiikkasuodattimet vasemmalle ja oikealle
laitteeseen.

6. Asenna rasvasuodatin.

Likaisuuden naytén nollaaminen

Vaatimus: Kun laite on kytketty pois paalta, naytdéssa
palaa F.

18



—

Vaihda hajusuodattimet. = Sivu 718

Pida 4 painettuna, kunnes kuulet aanimerkin.
Naytté £ sammuu. Hajusuodatinten likaisuuden
naytté on nollattu.

21.6 Rasvasuodatinten puhdistus

Rasvasuodattimet suodattavat rasvan keittiohoyryista.
Puhdista rasvasuodatin saannollisesti, jotta
optimaalinen toiminta voidaan taata.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Rasvasuodattimiin kertynyt rasva voi syttya palamaan.

>
>
>

Ald kayta laitetta koskaan ilman rasvasuodatinta.
Puhdista rasvasuodattimet saénnollisesti.

Ala kayta avotulta laitteen laheisyydessa (ala
esimerkiksi liekita ruokia).

. HUOMIO!

Putoavat rasvasuodattimet voivat vaurioittaa alla
olevaa keittotasoa.

» Tartu toisella kadella alhaalta rasvasuodattimeen.
Ota rasvasuodatin pois paikaltaan.

- Kotelon pohjalle voi kertya rasvaa. Ala kallista
rasvasuodatinta, jota valtat rasvan tippumisen.

Puhdista rasvasuodatin.

- — "Rasvasuodattimen puhdistus késin", Sivu 19
— "Rasvasuodattimen puhdistus
astianpesukoneessa”, Sivu 19

Poista hajusuodattimet tai akustiikkasuodattimet

tarvittaessa laitteesta ja puhdista laite sisdpuolelta.

— "Hajusuodattimien tai akustiikkasuodattimien

vaihto", Sivu 18

Jos laitteen sisdan on paassyt esineitd, poista

esineet ja varmista, etta tuloputki ylivuotosailioén ei

ole tukossa.

Pyyhi laitteen sisdpuoli astianpesuaineliuoksella ja

talousliinalla.

Aseta kuivattu rasvasuodatin puhdistuksen jalkeen

takaisin paikalleen.

Puhdistus ja hoito

Rasvasuodattimen puhdistus kasin
1. Irrota rasvasuodattimen osat toisistaan.

2. Liota rasvasuodatinta kuumassa
astianpesuaineliuoksessa.

3. Puhdista rasvasuodatin harjalla.
Ala kayta voimakkaita, happamia tai emaksisia
pesuaineita.

Jos lika on pinttynytta, voit kayttaa rasvaa irrottavaa

erikoispuhdistusainetta. Rasvaa irrottavaa

erikoispuhdistusainetta voit hankkia huoltopalvelun

kautta, verkkokaupastamme tai alan liikkeista.
4. Huuhtele rasvasuodatin huolellisesti.
5. Anna rasvasuodattimen valua kuivaksi.

Rasvasuodattimen puhdistus

astianpesukoneessa

1. Irrota rasvasuodattimen osat toisistaan, jotta
puhdistustulos on optimaalinen.

2. Aseta rasvasuodattimen yksittdiset komponentit
valjasti astianpesukoneeseen, ala jata sita
puristuksiin.

Ala pese erittdin likaisia rasvasuodattimia yhdesséa
astioiden kanssa.
Ala kayta voimakkaita, happamia tai emaksisia
pesuaineita.

3. Kéaynnisté astianpesukone.

fi
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fi Usein esitetyt kysymykset (FAQ)

Valitse lampotilansééatimella lampdtila 1. Pidé& ylivuotosailibsta toisella kadella kiinni ja kierra
enintdan 70 °C. se toisella kadella pois paikaltaan.
4. Anna rasvasuodattimen valua kuivaksi. - Al& Kkallista ylivuotosailiota, jotta valtat nesteen

valumisen ulos.

21.7 Ylivuotosailion puhdistus
Ylivuotosailidon kertyy nesteita tai esineita, jotka
joutuvat laitteeseen ylhaalta kasin.

Vaatimus: Laite on jadhtynyt ja jalkilAmmaén nayttdé on
sammunut.

2. Tyhjenna ja huuhtele ylivuotosailio.

3. Kierra tarvittaessa ruuvi irti ja pese ylivuotosailié
ilman ruuvia astianpesukoneessa.

4. Kierra ylivuotosailid puhdistuksen jalkeen takaisin
paikalleen.

5. Varmista, etta tuloputki ylivuotosailioén ei ole
tukossa.
Jos laitteen sisdén paasee esineitad, poista ne
laitteen jaahdyttya. Irrota sita varten rasvasuodatin.
- Sivu 19

22 Usein esitetyt kysymykset (FAQ)

22.1 Kayttd

Kysymys Vastaus

Miksi en saa kytkettya m  ToimintoLapsilukko on kytketty paalle. Lisatietoja tasta toiminnosta 16ydat
keittotasoa péaalle ja miksi kohdasta

nayttd Lapsilukko palaa? - "Lapsilukko", Sivu 14.

Miksi merkkivalot vilkkuvat Puhdista ohjauspaneelin pinnalta nesteet tai ruoantahteet. Poista kaikki esineet,
ja miksi kuuluu aanimerkki? jotka voivat peittda ohjauspaneelin.

Lisatietoja aanimerkin deaktivoinnista 16ydat kohdasta

— "Perusasetukset”, Sivu 15.

Miksi en saa aktivoitua = |ajtteen suurin mahdollinen ottoteho on saavutettu tai toiminto Tehonrajoitus on
toimintoa PerfectFry kytketty paalle. Kytke aktiivisten keittoalueiden tehotasot pois paalta tai pienenna
Sensor? niita.

Lisatietoja tasta toiminnosta 16ydat kohdasta
— "Tehonrajoitus”, Sivu 17.

Tuuletin ei kytkeydy paalle, Aktivoi tuuletin manuaalisesti paalle tai tarkasta automaattikdynnistyksen
vaikka automaattikaynnistys asetusten maaritys. Lisatietoja |6ydat luvusta

on aktivoitu. — "Perusasetukset”, Sivu 15.

Tuuletin kay edelleen, m  Kytke tuuletin manuaalisesti pois paalta.

vaikka keittoalueet on Lisatietoja tasta asetuksesta 16ydat luvusta

kytketty pois paalté. - "Ljesituulettimen ohjaus”, Sivu 11.

[Iman imun teho on liian = Varmista, ettd rasvasuodatin on puhdas.

heikko. Ohjeet suodattimen puhdistuksesta ja vaihdosta I16ydat luvusta

— "Puyhdistus ja hoito", Sivu 17.
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22.2 Aanet

Usein esitetyt kysymykset (FAQ) fi

Kysymys

Vastaus

Miksi keittamisen aikana
kuuluu 8ania?

Keittoastian pohjan rakenteesta riippuen keittotasosta voi kuulua kaytdn aikana
aania. Nama aanet ovat normaaleja ja ne liittyvat induktiotekniikkaan. Ne eivat
viittaa vikaan.

Mahdolliset déanet

Matala surina, samantapainen kuin muuntajasta: Muodostuu keitettdessa
suurella tehoalueella. Tama aani lakkaa tai hilienee, kun tehoaluetta pienennetaan.
Hiljainen vihellys: Kuuluu, kun Keittoastia on tyhja. Tama aani lakkaa, kun
keittoastiaan laitetaan vett tai elintarviketta.

Rétina: Muodostuu, kun kaytetaan erilaisista paallekkaisista materiaaleista
valmistettuja keittoastioita tai kéytetddn samanaikaisesti erikokoisia ja eri
materiaaleja olevia keittoastioita. Aanen voimakkuus voi vaihdella ruokien maaran
ja valmistustavan mukaan.

Korkeat viheltavat aanet: Voivat muodostua, kun kaytetdan samanaikaisesti
kahta keittoaluetta suurimmalla tehoalueella. Nama viheltavat danet lakkaavat tai
heikkenevat, kun tehoaluetta pienennetaan.

Tuuletinaanet: Keittotasossa on tuuletin, joka kytkeytyy korkeissa lampotiloissa
paélle. Tuuletin voi kdyda myds keittotason pois paalta kytkemisen jalkeen, jos
mitattu l@mpaotila on viela liian korkea.

22.3 Keittoastiat

Kysymys

Vastaus

Mink&lainen keittoastia
sopii induktiokeittotasolle?

Lisatietoja induktiokayttdon sopivista keittoastioista 18ydat kohdasta
— "Soveltuva keittoastia", Sivu 6.

Miksi keittoalue ei lampene
ja tehoalue vilkkuu?

Keittoalue, jolla keittoastia on, ei ole kytketty paalle.

Varmista, etta keittoalue, jolla keittoastia on, on kytketty paalle.

Keittoastia on péaalle kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu
induktiok&yttédn. Varmista, etté keittoastia soveltuu induktiokdyttddn ja ettd se on
keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten keittoastian kokoon.

Lisatietoja |0ydat kohdasta

- "CombiZone", Sivu 11

- "Soveltuva keittoastia", Sivu 6.

Miksi keittoastian
[Ampeneminen kestaa niin
kauan, tai miksi astia ei
lampene riittavasti, vaikka
valittuna on suuri tehotaso?

Keittoastia on paalle kytketylle keittoalueelle liian pieni tai se ei sovellu
induktiok&yttédn. Varmista, etté keittoastia soveltuu induktiokayttdodn ja ettd se on
keittoalueella, jonka koko sopii parhaiten keittoastian kokoon.

Lisatietoja |6ydéat kohdasta

— "CombiZone", Sivu 11

- "Soveltuva keittoastia", Sivu 6.

22.4 Puhdistus

Kysymys

Vastaus

Miten keittotaso
puhdistetaan?

Optimaaliset tulokset saavutat erityisilla keraamisen lasin puhdistusaineilla. Al&
kayta puhdistusvalineita, astianpesukoneeseen tarkoitettuja puhdistusaineita tai
tiivisteitad tai hankausliinoja.

Lisatietoja |6ydat kohdasta

— "Puhdistus ja hoito", Sivu 17.

Keittotason alapuolella
olevassa kaapissa on vetta.

Tarkasta, onko ylivuotosailié taynna.
Lisatietoja keittotason puhdistuksesta ja hoidosta |6ydat kohdasta
— "Puhdistus ja hoito", Sivu 17.

Miten usein ylivuotosailid
on puhdistettava?

Puhdista ylivuotosailié usein.
Lisatietoja ylivuotosailion puhdistuksesta |0ydat kohdasta
— "Puhdistus ja hoito", Sivu 17.
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fi Toimintahairididen korjaaminen

Kysymys Vastaus

Miten usein rasvasuodatin ~ ® Puhdista rasvasuodatin saanndllisesti.

on puhdistettava?

Ohjeet suodattimen puhdistuksesta ja vaihdosta 16ydéat luvusta

- "Puhdistus ja hoito", Sivu 17.

Laitteesta tulee hajuja. = Vaihda rasvasuodattimet tai hajusuodattimet, vaikka likaisuuden nayttd ei pala.

Lisatietoja I6ydéat kohdasta

— "Puhdistus ja hoito", Sivu 17.

23 Toimintahairididen korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairiot. Tutustu
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. Néin véaltat turhia
kustannuksia.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaaral!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Varsinaisia korjaust6ita saa suorittaa vain alan
ammattihenkildstd.

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu", Sivu 23

A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia
varaosia.

» Jos verkkoliitantajohto tai laitteen liitantajohto
vaurioituu, sen tilalle tulee vaihtaa erityinen
verkkoliitantdjohto tai laitteen liitdntdjohto, joka on
saatavana valmistajalta tai valmistajan
huoltopalvelun kautta.

23.2 Huomautukset nayttéruudussa

23.1 Varoitushuomautukset

Huomautukset

= Jos nayttéon ilmestyy £, pida kyseisen keittoalueen
tunnistin painettuna ja lue hairidkoodi.

= Jos héiribkoodia ei ole mainittu taulukossa, irrota
keittotaso sahkdverkosta, odota 30 sekuntia ja liita
keittotaso uudelleen sahkdverkkoon. Jos viesti
ilmestyy uudelleen nayttdon, ota yhteys tekniseen
huoltopalveluun ja mainitse tarkka hairiokoodi.

= Jos héiri6 ilmenee, laite ei kytkeydy valmiustilaan.
Keittotaso voi laskea tehotasoa valiaikaisesti laitteen
elektronisten rakenneosien suojaamiseksi
ylikuumenemiselta tai virtasykayksilta.

Vika Syy ja vianhaku

Mik&an nayttd ei pala. Virransaanti on keskeytynyt.

» Tarkasta muiden sahkdlaitteiden avulla, onko kyseessa sahkdkatko.

Laitetta ei ole liitetty liitantakaavion mukaan.

» Liita laite litantdkaavion mukaan.

Hairio elektroniikassa

» Jos et saa poistettua hairiéta, ota yhteys tekniseen huoltopalveluun.

Tuuletus ei toimi

Laitetta ei ole liitetty liitAntdkaavion mukaan.
» Liita laite liitdntdkaavion mukaan.

Naytot vilkkuvat.

Ohjauspaneeli on kostea tai jokin esine peittda sen.

» Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine.

F Hajusuodatin on likaantunut tai likaantuneisuuden nayttd palaa, vaikka olet vaihtanut
suodattimen.
» Vaihda suodatin ja nollaa likaisuuden nayttd. Lisatietoja 16ydat luvusta
— "Puhdistus ja hoito", Sivu 17.
FZ2,FH ET0I5 E B  Elektroniikka on ylikuumentunut ja yksi keittoalue tai kaikki keittoalueet ovat kytkeytyneet
b B =
]

208 pois paalta.

» QOdota, kunnes elektroniikka on jaahtynyt riittavasti. Kosketa sitten jotain ohjauspaneelin

valitsinta.

F5 + tehoaste ja

Ohjauspaneelin alueella on kuuma keittoastia. Elektroniikka voi sen tdhden ylikuumentua.

aanimerkki » Poista keittoastia. Virheilmoitus sammuu hetken kuluttua. Voit jatkaa keittdmisté.
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Vika

Syy ja vianhaku

F5 ja aanimerkki

Ohjauspaneelin alueella on kuuma keittoastia. Keittoalue on kytkeytynyt elektroniikan

suojaamiseksi pois paalta.

» Poista keittoastia. Odota muutama sekunti. Paina mita tahansa painiketta. Kun hairi¢viesti
sammuu, voit jatkaa keittamista.

Fl/FE Keittoalue ylikuumeni ja kytkeytyi tydtason suojaamiseksi pois paalta.
» QOdota, kunnes elektroniikka on jaahtynyt riittavasti, ja kytke keittoalue sitten uudelleen
paalle.
FB Keittoalue on ollut kaytdssa pidemman aikaa ja keskeytyksetta.

» Yksildllinen turvakatkaisu on kytketty p&alle. Tee keittoalueen asetukset koskettamalla
jotain valitsinta ja kytke nayttd pois péalta.

sl la¥i==1a 015l
E guuu Egu nw

» Ota yhteys sahkoyhtioon.

Kayttdjannite on virheellinen ja se on tavanomaisen kayttdalueen ulkopuolella.

LHOn/ESD N Keittotasoa ei ole liitetty oikein.
» |rrota keittotaso sahkoverkosta. Liita keittotaso liitantakaavion mukaan.
ok Esittelytila on aktivoitu.

» [rrota keittotaso sahkdverkosta. Odota 30 sekuntia ja liitd keittotaso uudelleen. Kosketa
seuraavien 3 minuutin kuluessa jotain tunnistinta. Esittelytila on deaktivoitu.

23.3 Laitteen normaalit aanet

Induktiolaiteesta voi toisinaan kuulu aania tai varinoita
kuten surinaa, sihinda, ratinaa, tuulettimen aanta tai
rytmikkaita aania.

24 Havittaminen

24.1 Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

Ympaériston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita

raaka-aineita voidaan kayttad& uudelleen.

1. Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta.

2. Katkaise verkkojohto.

3. Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
saannokset koko EU:n alueella.

By

25 Huoltopalvelu

Ekosuunnittelua koskevan asetuksen mukaisia
toiminnan kannalta oleellisia osia on saatavilla
huoltopalvelumme kautta vahintdan 10 vuoden ajan
laitteen markkinoille saattamisen jalkeen Euroopan
talousalueella.

Huomautus: Huoltopalvelu on valmistajan takuun
puitteissa maksuton.

Lisatietoja kayttdmaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyijaltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot 18ytyvét oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.

25.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
merkitty koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi [6ytyy:

® |ajtepassista.

= edestd keittotason alapuolelta.
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Mallinumero (E-Nr.) 16ytyy myds keraamisesta lasista.
Huoltopalveluluettelon (KI) ja valmistenumeron (FD) voit
hakea nayttéon myos kohdasta Perusasetukset — Sivu
15.

>

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin |0ydat ne taas nopeasti.

26 Testiruoat

Naméa suositusasetukset on laadittu
tarkastusviranomaisia varten laitteidemme testauksen
helpottamiseksi. Testeissa kaytettiin
induktiokeittotasoille tarkoitettuja keittoastiasarjojamme.
Voit hankkia naita varustesarjoja tarvittaessa jalkikateen
alan liikkeista, teknisen huoltopalvelumme kautta tai
verkkokaupastamme.

26.1 Kuorrutteen sulatus

Ainekset150 g tummaa suklaata (55 % kaakaota).
m  Kattila @ 16 cm ilman kantta
- Keittdminen: tehotaso 1.

26.2 Linssipadan lammittaminen ja
lampimanapito
Resepti standardin DIN 44550 mukaan
Lahtélampétila 20 °C
Kuumentaminen, sekoittamatta
= Kattila @ 16 cm kannella, Maaréa: 450 g
— Kuumentaminen: kesto 1 min 30 s, tehotaso 9
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 1.
m Kattila @ 20 cm kannella, Maaréa: 800 g
— Kuumentaminen: kesto 2 min 30 s, tehotaso 9
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 1.

26.3 Linssipadan lammittaminen ja
lampimanapito
Esimerkiksi: linssien halkaisija 5-7 mm. Lahtolampatila
20 °C
Sekoita 1 minuutin kuumennuksen jalkeen
= Kattila @ 16 cm kannella, Maaréa: 500 g
— Kuumentaminen: kesto n. 1 min 30 s, tehotaso 9
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 1.
m Kattila @ 20 cm kannella Maara: 1 kg
— Kuumentaminen: kesto n. 2 min 30 s, tehotaso 9
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 1.

26.4 Béchamelkastike
Maidon lampétila: 7 °C

24

= Kattila @ 16 cm ilman kantta Ainekset: 40 g voita,
40 g jauhoja, 0,5 | maitoa jossa rasvaa 3,5 % ja
ripaus suolaa

Béchamelkastikkeen valmistus

1. Sulata voi, sekoita joukkoon jauhot ja suola ja
lammita kaikki.
- Kuumentaminen: kesto 6 min, tehotaso 2
2. Lisaa maito jauhoseokseen ja kuumenna seos
kiehuvaksi koko ajan sekoittaen.
- Kuumentaminen: kesto 6 min 30 s, tehotaso 7
3. Kun Béchamelkastike kiehahtaa, pida kastike viela
2 minuuttia keittoalueella jatkuvasti sekoittaen.
- Valmistuksen jatkaminen: tehotaso 2

26.5 Riisipuuron keittaminen kansi paalla

Maidon lampétila: 7 °C

1. Lammita maitoa, kunnes se alkaa kohota. Kuumenna

ilman kantta. Sekoita 10 minuutin kuumennuksen

jalkeen.

2. Aseta suositeltu tehoalue ja lisdd maidon joukkoon

riisi, sokeri ja suola.

Kypsennysaika kuumennusaika mukaan lukien n.

45 min.

= Kattila @ 16 cm Ainekset: 190 g puuroriisid, 90 g
sokeria, 750 ml maitoa, jonka rasvapitoisuus 3,5 %,
ja 1 g suolaa
— Kuumentaminen: kesto n. 5 min 30 s, tehotaso 8.
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 3

= Kattila @ 20 cm Ainekset: 250 g puuroriisid, 120 g
sokeria, 1 | maitoa, jonka rasvapitoisuus 3,5 %, ja
1,5 g suolaa
— Kuumentaminen: kesto n. 5 min 30 s, tehotaso 8.
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 3, sekoita 10

min kuluttua



26.6 Riisipuuron keittaminen ilman kantta

Maidon lampétila: 7 °C

1. Lisda ainekset maidon joukkoon ja lammita

jatkuvasti sekoittaen.

2. Kun maidon lampétila on n. 90 °C, valitse suositeltu

tehotaso ja anna kiehua hiljalleen pienell& teholla noin

50 min.

m Kattila @ 16 cm ilman kantta Ainekset: 190 g
puuroriisia, 90 g sokeria, 750 ml maitoa, jonka
rasvapitoisuus 3,5 %, ja 1 g suolaa

— Kuumentaminen: kesto n. 5 min 30 s, tehotaso 8.

- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 3

m Kattila @ 20 cm ilman kantta Ainekset: 250 g
puuroriisia, 120 g sokeria, 1 | maitoa, jonka
rasvapitoisuus 3,5 %, ja 1,5 g suolaa

— Kuumentaminen: kesto n. 5 min 30 s, tehotaso 8.

- Keittamisen jatkaminen: tehotaso 2.

26.7 Riisin keittaminen

Resepti standardin DIN 44550 mukaan

Veden lampétila: 20 °C

m Kattila @ 16 cm kannella Ainekset: 125 g
pitkajyvaista riisia, 300 g vetta ja ripaus suolaa
— Kuumentaminen: kesto n. 2 min 30 s, tehotaso 9
— Keittamisen jatkaminen: tehotaso 2

m Kattila @ 20 cm kannella Ainekset: 250 pitk&jyvaista
riisia, 600 g vetta ja ripaus suolaa
— Kuumentaminen: kesto n. 2 min 30 s, tehotaso 9
- Keittamisen jatkaminen: tehotaso 2.

26.8 Porsaanfileen paistaminen

Fileen lahtélampétila: 7 °C

® Pannu @ 24 cm ilman kantta Ainekset: 3
porsaanfileepalaa, kokonaispaino noin 300 g, 1 cm
paksut, ja 15 g auringonkukkadljya
— Kuumentaminen: kesto n. 1 min 30 s, tehotaso 9
- Keittamisen jatkaminen: tehotaso 7

26.9 Lettujen paistaminen

Resepti standardin DIN EN 60350-2 mukaan

= Pannu @ 24 cm ilman kantta Ainekset: 55 ml
taikinaa lettua kohden
— Kuumentaminen: kesto 1 min 30 s, tehotaso 9
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 7

26.10 Pakastettujen ranskanperunoiden
friteeraus

m Kattila @ 20 cm ilman kantta Ainekset: 2 |
auringonkukkadljya. Kuhunkin friteerausannokseen:
200 g pakastettuja ranskanperunoita, 1 cm paksuja.
— Kuumentaminen: tehotaso 9, kunnes dljyn

lampdtila on 180 °C.
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 9

Testiruoat
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001589240 (040320)
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