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TIL PERFEKTE RESULTATER

Tak, fordi du valgte dette AEG-produkt. Vi har skabt det for at give dig upaklagelig
ydeevne i mange ar med innovative teknologier, som gear livet lettere — funktioner,
som du maske ikke finder pa almindelige apparater. Brug et par minutter pa at
leese mere — sa du kan fa det bedste ud af det.

Besgg vores hjemmeside for at:

G fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.aeg.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registeraeg.com

Kgb tilbehgr, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
% www.aeg.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have falgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
@ Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.

1. A OPLYSNINGER OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres
og tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation
eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert
og tilgeengeligt sted til senere opslag.
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1.1 Sikkerhed for bern og andre udsatte
personer

- Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt
af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige
erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made samt forstar de medfalgende farer.

- Barn mellem 3 og 8 ar og personer med omfattende
og komplekst handicap skal holdes pa afstand af
apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Barn pa under 3 ar skal holdes pa afstand af
apparatet, med mindre de overvages konstant.

- Barn ma ikke lege med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og
bortskaf det korrekt.

- Lad ikke bgrn og husdyr komme taet pa apparatet, nar
det er i drift, eller mens det kaler af. Tilgeengelige dele
kan blive meget varme under brugen.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Barn ma ikke udfgre renggring og vedligholdelse pa
apparatet uden opsyn.

1.2 Generelt om sikkerhed

- ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele bliver
meget varme under brug. Pas pa ikke at ragre
varmelegemerne.

- Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en
saerskilt fiernbetjening.

. ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en
kogesektion med fedt eller olie kan veere farligt og kan
muligvis resultere i brand.

- Forsgg ALDRIG at slukke en brand med vand, men
sluk for apparatet og daek den abne ild til med f.eks. et
lag eller et brandtaeppe.
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- FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages.

En kortvarig tilberedningsproces skal overvages
kontinuerligt.

- ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande

pa kogefladerne.

- Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og

grydelag pa kogesektionen, da de kan blive meget
varme.

- Undlad at bruge en damprenser til at renggre

apparatet.

- Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med

funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.

- Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du

slukke for apparatet og afbryde det fra ledningsnettet.
Hvis apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte ved
hjeelp af en samledase, skal du fjerne sikringen for at
afbryde apparatet fra stamforsyningen. Kontakt i
begge tilfeelde det autoriserede servicecenter.

- Hvis netledningen er beskadiget, skal den af

sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret serviceveerksted eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

- ADVARSEL.: Brug kun kogesektionssikringer udformet

af producenten af madlavningsapparatet, eller som er
angivet af producenten af apparatet i
brugsanvisningen som velegnede til brug, eller
kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfgre uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation * Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.
C ADVARSEL! * Folg installationsvejledningen, der
Apparatet ma kun installeres fglger med apparatet.
af en sagkyndig. * Mindsteafstanden til andre apparater
og enheder skal overholdes.
C ADVARSEL! + Veer altid forsigtig, nar du flytter
Risiko for skader pa apparatet, da det er tungt. Brug altid
mennesker eller apparat. sikkerhedshandsker og lukket fodtg;.

* Fjern al emballagen.



* Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt,
der forarsager opsvulmen.

« Beskyt apparatets bund mod damp og
fugt.

* Montér ikke apparatet op mod en dar
eller under et vindue. Dette for at
undga, at der falder varmt kogegrej
ned fra apparatet, nar deren eller
vinduet abnes.

* Hvis apparatet monteres oven over
skuffer, skal du sgrge for, at der er
tilstreekkelig plads mellem apparatets
bund og den gverste skuffe til
luftcirkulation.

« Apparatets bund kan blive varm. Sgrg
for at installere et separationspanel
fremstillet af krydsfiner,
kokkenmgbelmateriale eller andre
ikke-breendbare materialer under
apparatet for at forhindre adgang til
bunden.

« Separationspanelet skal daekke
omradet under kogesektionen helt.

« Sorg for, at der er en fri
ventilationsplads pa 2 mm mellem
kaokkenbordet og forsiden af den
nedenstaende enhed. Garantien
daekker ikke beskadigelser forarsaget
af mangel pa passende
ventilationsplads.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
sted.

« Alle elektriske tilslutninger skal
udfgres af en kvalificeret elektriker.

» Apparatet skal tilsluttes stram m/jord,
jvf. Steerkstromsreglementet.

* Inden apparatet tages i brug, skal du
sgrge for, at det er koblet fra
strgmforsyningen.

» Sgrg for, at parametrene pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske data for stremforsyningen.

» Sorg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert netledning
eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

« Brug den korrekte netledning.

* Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

DANSK

Serg for, at der installeres en
beskyttelse mod stad.

Kablet skal forsynes med
treekaflastning.

Serg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med
det varme apparat eller varmt
kogegrej, nar du tilslutter apparatet til
de naermeste kontakter.

Brug ikke adaptere til flere stik og
forlaengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen.
Kontakt vores autoriserede
servicecenter eller en elektriker, hvis
en beskadiget ledning skal udskiftes.
Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stromfarende og isolerede dele skal
fastgares, sa den ikke kan fjernes
uden veerktgj.

Seet farst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udfgres
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

2.3 Brug

ADVARSEL!

Risiko for personskade,
forbraendinger og elektrisk
stad.

Fjern al emballagen, etiketterne og
den beskyttende film (hvis relevant)
inden ibrugtagning.

Dette apparat er kun til
husholdningsbrug.

Apparatets specifikationer ma ikke
ndres.

5
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Sarg for, at ventilationsabningerne
ikke er tildeekkede.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

Saet kogezonen pa "sluk", nar den
ikke er i brug.

Stol ikke pa grydedetektoren.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
Betjen ikke apparatet med vade
haender, eller nar det har kontakt med
vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som fraseetningsplads.

Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk sted.

Brugere med en pacemaker skal
holde en afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet
er i drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan
det spraijte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

Fedtstoffer og olie kan udsende
braendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande veek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvanteendelse.

Brugt olie, der kan indholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges for farste gang.

Undlad at bruge braendbare produkter
eller ting, der er fugtet med
breendbare produkter, i apparatet eller
i neerheden af eller pa dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.
Lad ikke kogegrej koge tort.

Pas pa, der ikke falder genstande
eller kogegrej ned pa apparatet.
Overfladen kan blive beskadiget.
Taend aldrig for en kogezone, hvis
den er tom, eller der star tomt
kogegrej pa den.

Laeg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet.

Kogegrej af stgbejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan
forarsage ridser pa glasset eller
glaskeramikken. Laft altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
rengering

Renger apparatet jeevnligt for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kgle af
inden rengaring.

Kobl apparatet fra lysnettet, for der
udfgres vedligeholdelse.

Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengare apparatet.
Renger apparatet med en fugtig, blgd
klud. Brug kun neutrale
renggringsmidler. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller
metalgenstande.

2.5 Service

Kontakt det autoriserede
servicecenter for at fa repareret
apparatet. Brug kun originale
reservedele.

Vedrgrende lampe(rne) i dette
produkt og reservedelslamper, der
seelges separat: Disse lamper er
beregnet til at modsta ekstreme
fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information
om apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.
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2.6 Bortskaffelse » Tag stikket ud af kontakten.
» Kilip netledningen af teet ved apparatet
ADVARSEL! og bortskaf den.
Risiko for personskade eller
kveelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

3. INSTALLATION

4. Sazet de to ender af pakningslisten

ADVARSEL!
sammen.

Se kapitlerne om sikkerhed.

3.1 Inden installationen 3.5 Montering

Notér fglgende oplysninger fra
typeskiltet, for du installerer
kogesektionen: Typeskiltet sider i
bunden af kogesektionen.

SerienuUmMmMEer .......c.cocevevveeennnnen.

3.2
Indbygningskogesektioner

Brug farst indbygningskogesektionerne,
nar kogesektionen er samlet i de
korrekte indbygningsenheder og
bordplader, der opfylder kravene.

3.3 Tilslutningskabel

» Kogesektionen leveres med netkabel.

» For at udskifte det beskadigede 360 520
netkabel skal du bruge kabeltypen: 250140 T
HO5V2V2-F, som modstar en
temperatur pa 90 °C eller hgjere.
Kontakt lokale servicecenter..

3.4 Fastgorelse af pakningen -
- Installation pa kekkenbord

1. Rengegr bordpladen rundt om ~— min. 1500 —
udskaeringen. !

2. Fastger den medfalgende 2x6 mm 127
pakningsliste til kogesektionens L ]
nederste kant langs glaskeramikkens ]

udvendige kant. Pakningen ma ikke
straekkes. Sarg for, at enderne af
pakningslisten placeres i midten af
kogesektionens ene side.

3. Laeg nogle millimeter til liengden, nar
du tilpasser pakningslisten.
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min.
12 mm

min.
—_— R72 mm

min. 500 mm

A

12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

~ = SN

3.6 Installation af mere end
én kogesektion
Medfolgende tilbehor:

forbindelsesbjeelke, varmebestandig
silikone, gummiform, forseglingsstribe.

Brug kun en speciel

. varmebestandig silikone.
. min
min. 500 mm 30 mm

A B i

T2 mm. 57 mm Bordpladeudskaering

28 mm 41 mm

38 mm 31 mm Afstand minimum 50 mm
fra veeg-
gen

Leengde 490 mm

Bredde summen af alle tveermal pa
apparater, du installerer, mi-
nus 20 mm




Eksempel:
360 mm |+ (360 mm| - | 20 mm | =| 700 mm
r:[ e €
£ 3
5 S
(IS :
Montering

Beregn korrekte udskaeringsmal.
Forbered bordpladens udskeering.
Placer apparaterne pa en blgd
overflade (f.eks. et teeppe) med
bundsiden op.

| tilfeelde af Teppan Yaki skal du
fastggre den medfglgende
forseglingsstribe pa dens nederste
kant, langs glaskeramikkens yderkant.
Skru fastggrelsespladerne Igst i de
korrekte huller i beskyttelseskassen.
Indsaet det forste apparat i
bordpladeudskeeringen. Montér
forbindelsesbjaelken under apparatet,
sa en halvdel af dens bredde
stadigveek er synlig - den vil
understgtte det neeste apparat.

A
/— =\

For Teppan Yaki skal du skrue
fastggrelsespladerne Igst pa
bordpladen nedefra (pa forsiden og
bagsiden af apparatet).

A N
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Indseet det neeste apparat i
bordpladeudskeeringen. Sgrg for, at
forkanterne pa apparaterne er pa
samme niveau.

LTy
G

Fastger andre apparater end Teppan
Yaki ved hjaelp af trykfjedre.

For enden skal du stramme skruerne
pa Teppan Yaki.

Brug silikone til at forsegle
mellemrummene mellem apparaterne
og mellem apparaterne og
bordpladen.

Tryk gummiformen godt mod
glaskeramikken og beveeg den
langsomt langs kanterne for at
klemme overskydende silikone ud.
Anbring noget saebevand pa
silikonen, og glat kanterne ud med din
finger.

Rer ikke ved silikonen, fgr den
haerder - det kan vare ca. en dag.
Fjern omhyggeligt den silikone, der
blev klemt ud, med barberbladet.
Gor glasset rent.
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4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversigt over

kogesektionen
S —i
N _n
L 1

Induktionskogeflade
Kontrolpanel

4.2 Oversigt over betjeningspanelet

HEER HBd

i

u - @ + " u

O|123456789|P
I

DEEE
Q1

0

0 12 3 456789 P

B

@ Teender/slukker for
kogesektionen.

EI Aktiverer/deaktiverer Las eller
Bgrnesikring af ovnen.

= Viser den aktive zone.
@ CountUp Timer-kontrollampe.

Q Nedteellingstimer-kontrollampe.
A Timerdisplay: 00 - 99 minutter.

4.3 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

ADVARSEL!

=/ =/ -
Forbreendingsrisiko ved
restvarme.

Kontrollamperne viser niveauet af
restvarme for kogezonerne, du bruger.

S

=] Aktiverer/deaktiverer Bridge.

8] O For at veelge Timer-funktioner.
E + /= For at gge og mindske tiden.
I Aktiverer/deaktiverer Pause.

P Aktiverer PowerBoost.
Indstilling af et varmetrin: 0 - 9.

Nar kogesektionen er deaktiveret, er
indikatorerne stadigveek synlige. Nar
kogesektionen er kold nok, forsvinder de.
Kontrollamperne kan ogsa blive teendt for
tilstadende kogezoner, selv hvis du ikke
bruger dem.

Induktionskogezoner producerer den
varme, der er ngdvendig til
madlavningen, i selve kogegrejets bund.



Glaskeramikken opvarmes af varmen i
kogegrejet.

5. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Aktivering og
deaktivering

Tryk pa ® i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.
Betjeningspanelet teendes, nar du
teender for kogesektionen, og slukkes,
nar du slukker for kogesektionen.

5.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

* du ikke stiller kogegrej pa
kogesektionen i 50 sekunder,

* du ikke indstiller varmetrinnet i 50
sekunder, efter du anbringer
kogegrejet,

« du spilder noget, eller laeagger noget
pa betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud).
Nar du hgrer lydsignalet, deaktiveres
kogesektionen. Fjern genstanden,
eller renggr betjeningspanelet.

* kogesektionen bliver for varm (f.eks.
nar sovsegryden koger tor). Lad
kogezonen kgle af, far du bruger
kogepladen igen.

¢ du behgver ikke deaktivere en
kogezone eller eendre varmetrinnet.
Kogesektionen slukkes efter et stykke
tid.

Forholdet mellem varmetrinnet og

tiden efter, at kogesektionen

deaktiveres:

Varmetrin Kogesektionen
deaktiveres efter

1-2 6 timer
3-4 5 timer
5 4 timer

6-9 1,5 timer

DANSK

5.3 Brug af kogezonen

FORSIGTIG!

Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet. Det
risikerer at beskadige de
elektroniske dele.

Saet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone.

Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til starrelsen af kogegrejets
bund.

Nar du saetter kogegrejet i den rette
position, genkender kogesektionen det,
og den passende kontrollinje teendes. En
red kogezonelampe vises over
kontrollinjen og angiver grydens
placering.

Hver firkant pa kontrolpanelet
repraesenterer én kogezone pa
induktionskogeoverfladen.
Zoneindikatorer viser hvilken kogezone,
der styres af den passende kontrollinje.

5.4 Varmetrin

Bergr kontrollinjen ved det gnskede
varmetrin, eller bevaeg din finger langs
kontrollinjen for at indstille eller aendre
varmetrinnet for en varmezone.
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Nar du stiller en gryde pa kogezonen og
indstiller varmetrinnet, forbliver den som
den er i 2 minutter, efter du fjerner
gryden. Kontrollinjen og
kogezonelampen blinker i 2 minutter.
Hvis du stiller gryden pa kogezonen igen
inden for denne tid, genaktiveres
varmetrinnet. Ellers deaktiveres
kogezonen.

5.5 Bridge

Funktionen forbinder to kogezoner, sa de
fungerer som én samlet. Du kan bruge
funktionen med stort kogegre;.

1. Stil kogegrejet pa to kogezoner.
Kogegrejet skal daekke begge zoners
midte.

&l bliver hvid.

2. Tryk pa =] for at aktivere funktionen.
3. Indstil varmetrinnet.

Kogegrejet skal deekke midten af begge
zoner, men ma ikke overskride
omrademarkeringen.

For at sla funktionen fra skal du trykke pa

&) Nu fungerer kogezonerme
uafheengigt.

5.6 PowerBoost

Denne funktion aktiverer mere effekt for
den passende induktionskogezone,
afheengigt af kogegrejets storrelse.
Funktionen kan kun aktiveres i en
begraenset tidsperiode.

Tryk pa P for at aktivere funktionen for
kogezonen.

Symbolet bliver rgdt.

Funktionen deaktiveres automatisk.

Se "Tekniske data" for
maksimale
varighedsveerdier.

5.7 Timer

[} Nedtaellingstimer

Brug denne funktion til at angive, hvor
leenge en kogezone skal veere teendt
under en enkelt tilberedning.

Indstil fgrst varmetrinnet, og indstil
derefter funktionen.

1. Beror @ for at aktivere funktionen
eller eendre tiden.

Timercifrene 00 og kontrollamperne +
og — teendes pa displayet. Q bliver rad,

og @ bliver hvid.
Hvis timeren ikke er indstillet, forsvinder
alle kontrollamper efter 4 sekunder.

2. Bergr + eller = for at indstille tiden
(00 - 99 minutter).

Efter 3 sekunder starter timeren

automatisk nedteellingen.

Kontrollamperne @‘l‘ og — forsvinder.

Q forbliver rad.
Nar nedteellingen er slut, hgres et signal,

og 00 blinker. Signalet deaktiveres ved
at bergre .

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa @)
Kontrollamperne for + og — teendes.

Brug — eIIer+ til at indstille 30 pa
displayet. Indstil alternativt varmetrinnet
til 0. Som et resultat lyder der et signal,
og timeren annulleres.



® CountUp Timer
(Optezellingstimer)
Du kan bruge denne funktion til at holde

gje med, hvor laeenge en kogezone er
teendt.

Bergr Oto gange for at aktivere
funktionen.

Lampen @ bliver rgd, og timeren
begynder automatisk at teelle op.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa
Tryk pa —, nar lamperne lyser.

L Minutur

Du kan bruge denne funktion, nar
kogesektionen er teendt, men ingen
kogezone bliver betjent.

Stil en gryde pa en kogezone for at se

kontrolpanelet.

1. Bergr @ indtil lampen Q bliver rad,
for at aktivere funktionen.

2. Tryk pa =+ eller — for at indstille
tiden.
Funktionen begynder automatisk efter 4

sekunder. Kontrollamperne @ + og —

forsvinder. Q forbliver rgd.
Nar du indstiller funktionen, kan du fierne

gryden.

Nar nedteellingen er slut, hgres et signal,
nn . NG .

og uu blinker. Tryk pa U for at sla

signalet fra.

Séadan slar du funktionen fra: Tryk pa .

Kontrollamperne + og — teendes. Brug

— eller = til at indstille 33 pa

displayet.

Funktionen pavirker ikke
betjeningen af nogen
kogezone.

5.8 Pause
Nar funktionen er aktiv, kan symbolerne
(D og || anvendes.

Funktionen standser ikke
timerfunktionen.

Tryk pa || for at aktivere funktionen.
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Symbolet bliver rgdt.Varmeindstillingen
saenkes til 1.
For at sla funktionen fra skal du trykke pa

Il Symbolet bliver hvidt.Den forrige
varmeindstilling teendes.

5.9 3 Las

Kontrolpanelet kan lases, mens
kogesektionen er teendt. Det forhindrer
utilsigtet aendring af varmetrinnet.

@

Indstil fgrst varmetrinnet.

Du skal aktivere funktionen
for hvert apparat separat.

Tryk pa il for at aktivere funktionen.
Symbolet bliver rgdt og blinker.

Funktionen deaktiveres ved at bergre EI
Symbolet bliver hvidt.

@

5.10 Bornesikring af ovnen

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

@

Teend farst kogesektionen, og indstil ikke
varmetrinnet.

Nar du slukker for
kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.

Du skal aktivere funktionen
for hvert apparat separat.

Berar El indtil den bliver rad, for at
aktivere funktionen.

Kontrollinjerne forsvinder. Sluk for
kogesektionen.

Nar du slukker for
kogesektionen, er funktionen
stadigveek aktiv.
Sadan deaktiveres funktionen til en
enkelt tilberedning: Taend for

kogesektionen med @ & teendes.

Beror (3, indtil den bliver hvid.
Kontrollinjerne vises. Indstil varmetrinnet
inden for 50 sekunder.Du kan betjene
kogesektionen. Nar du slukker for

kogesektionen med @ er funktionen
stadigveek aktiv.
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For at deaktivere funktionen
permanent:Aktiver kogesektionen og

indstil ikke varmetrinnet. Berar EI indtil
den bliver hvid. Kontrollinjerne vises.
Sluk for kogesektionen.

5.11 OffSound Control
(Deaktivering og aktivering af
lyd)

Sluk farst for kogesektionen.

1. Rerved (D i 3 sekunder for at teende
for funktionen.

Displayet teendes og slukkes.
2. Tryk pa (& 3 sekunder.

b0 eller b | teendes.

3. Trykpa + pa timeren for at veelge ét

af fglgende:
« b -lyden er slukket
. bO- lyden er teendt

4. Vent, indtil kogesektionen slukkes

automatisk, for at bekraefte dit valg.
Nar funktionen er indstillet il b :, kan du

kun here lyd, nar:
« du trykker pa ®

6. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Kogegrej

@ For induktionskogezoner
skaber et steerkt
elektromagnetisk felt hurtigt
varme i kogegrejet.

@ Brug induktionskogezonerne
med kogegrej, der er egnet
hertil.

Kogegrej

* Korrekt: Stagbejern, emaljeret jern,
rustfrit stal, sandwichbund (med en
korrekt maerkning fra en producent).

* Ukorrekt: Aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porceleen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogesektioner, hvis:

e Minutur teeller ned

* Nedteellingstimer teeller ned
du anbringer noget pa
betjeningspanelet.

5.12 Effektstyring-funktion

» Alle kogezoner er tilsluttet til én fase.
Se billedet.

* For kogezoner, der har en reduceret
effekt, viser kontrolpanelet de hgjest
mulige varmetrin.

* Hovis et hgjere varmetrin ikke er
tilgeengeligt, skal du farst reducere
det for de andre kogezoner.

» Aktiveringen af funktionen afhanger
af grydernes antal og starrelse.

» Vand hurtigt kommer i kog pa en
zone, der star pa det hgjeste
varmetrin.

* En magnet heaefter ved kogegrejets
bund.

@ Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
muligt.
Searg for, at kogegrejets
bund er ren og ter, inden det
placeres pa kogesektionens
overflade.

Kogegrejets mal

Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til sterrelsen af kogegrejets
bund.

Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.
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6.3 Oko Timer (@KO-timer)

For at spare energi bar kogezonens
varmelegeme slukkes, far minuturet
lyder. Forskellen i betjeningstiden
afhaenger af det indstillede varmetrin og
varigheden af tilberedningen.

@ Se under "Tekniske data".

6.2 Lyden under drift

Hvis du kan hgre:

» sma knald: kogegrejet bestar af
forskellige materialer (en
sandwichstruktur).

« flgjtende lyd: du bruger en kogezone
pa et hejt varmetrin, og kogegrejet
bestar af flere materialer (en
sandwichstruktur).

* brummen: du bruger et hgjt varmetrin.

* klikken: der opstar elektrisk
omskiftning.

* hvislen, summen: baeseren karer.

6.4 Eksempler pa anvendelse

Sammenhangen mellem en zones
varmeindstilling og dens streamforbrug er
ikke linezer. Nar du gger varmetrinnet, er
det ikke proportionelt med forggelsen af
kogezonens strgmforbrug. Det betyder,
at en kogezone med middel varmetrin
bruger under halvdelen af dens effekt.

Data i tabellen er kun

Lydene er normale og betyder ikke, at vejledende.

der er noget galt.

Varmetrin Anvendes til: Tid Rad

(min.)

1 At holde feerdigtilberedt mad efter be- Laeg et lag pa kogegrejet.
varm. hov

1-2 Hollandaise, smelt: smgr, cho- 5-25 Rar ind imellem.
kolade, husblas.

1-2 Stivne/sterkne: luftige omelet- 10-40 Laeg lag pa under tilberednin-
ter, bagte seg. gen.

2-3 Videre kogning af ris og mael- 25-50 Tilsaet mindst dobbelt sa me-
keretter, opvarmning af feerdig- get veeske som ris, rgr rundt i
retter. meelkeretter midt under tilbe-

redningen.

3-4 Dampning af grantsager, fisk, 20-45 Tilseet et par spsk. vaeske.
kad.

4-5 Dampning af kartofler. 20-60 Brug hgjst ¥ | vand til 750 g

kartofler.

4-5 Kogning af stgrre portioner, 60 - 150 Op til 3 | vaeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- enser.
per.

6-7 Neensom stegning: schnitzler, efter be- Vendes undervejs.
cordon bleu (kalvekgd), kote-  hov
letter, frikadeller, pglser, lever,

&g, pandekager, ableskiver.
7-8 Kraftig stegning, brasede kar- 5-15 Vendes undervejs.

tofler, tournedos, steaks.
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Varmetrin Anvendes til: Tid Rad
(min.)
9 Kogning af vand, pasta, bruning af kad (gullasch, grydesteg), friturekog-

ning af pommes frites.

P

Kogning af starre maengder vand. PowerBoost er aktiveret.

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Generelle oplysninger

Renger altid kogesektionen efter
brug.

Brug altid kogegrej med en ren bund.
Skrammer eller marke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

Brug et specielt renggringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

Brug en speciel skraber til glasset.

7.2 Rengoring af
kogesektionen

Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan

8. FEJLFINDING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Hvis noget gar galt

shavs forarsage skader pa
kogesektionen. Veer forsigtig for at
undga forbraendinger. Brug en
specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk
eller vand, fedtsteenk og
metalskinnende misfarvning. Renger
kogesektionen med en fugtig klud og
et ikke-slibende opvaskemiddel. Tgr
kogesektionen af med en blad klud
efter renggring.

Fjern metalskinnende misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med
eddike og renger glasoverfladen med
en klud.

Problem

Mulige arsager

Lesning

Kogesektionen kan ikke
teendes eller betjenes.

Kogesektionen er ikke tilslut-
tet til en stremforsyning, eller nen er tilsluttet korrekt il
den er forkert tilsluttet.

Kontrollér, om kogesektio-

strgmforsyningen. Se tilslut-
ningsdiagrammet.

Sikringen er sprunget.

Se efter, om fejlen skyldes
en defekt sikring. Kontakt en
kvalificeret installatar, hvis
sikringen springer flere gan-
ge i treek.
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Problem

Mulige arsager

Lasning

Du har regrt ved 2 eller flere
sensorfelte samtidigt.

Bergr kun ét sensorfelt ad
gangen.

Pause er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Der er vand eller fedtsteenk
pa betjeningspanelet.

Teor betjeningspanelet af.

Du kan ikke veelge det mak-
simale varmetrin for den ene
af kogezonerne.

De andre zoner forbruger
den maksimalt tilgeengelige
strgm.

Din kogesektion virker kor-
rekt.

Reducer varmetrinnet for de
andre kogezoner, der er til-
sluttet til den samme fase.
Se under "Effektstyring".

Der udsendes et lydsignal,
og kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,
nar kogesektionen slukkes.

Du har tildeekket et eller flere
sensorfelter.

Flyt genstanden fra sensor-
felterne.

Sektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sensor-
felterne @

Flyt genstanden fra tasterne.

Restvarmeindikator taender
ikke.

Kogezonen er ikke varm, for-
di den kun har veeret teendt i
kort tid, eller sensoren er be-
skadiget.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter, hvis kogezonen
har veeret i drift tilstreekkelig
leenge til at veere varm.

Der lyder ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Der
henvises til "Daglig brug".

E’ teendes.

Bgrnesikring af ovnen eller
Las eri brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Kontrolpanelet blinker.

Der er ikke noget kogegrej
pa zonen, eller zonen er ikke
helt deekket.

Stil kogegrej pa zonen, sa
den deekker kogezonen helt.

Der er brugt forkert kogegre;j.

Brug egnet kogegrej. Se
"Nyttige oplysninger og rad".

Diameteren pa kogegrejets
bund er for lille til kogezo-
nen.

Brug kogegrej med de rette
mal. Se under "Tekniske da-

ta".




18

www.aeg.com

Problem Mulige arsager Lasning
c og et tal lyser Der er en fejl i kogesektio- Sluk for kogesektionen, og
' nen. taend den igen efter 30 se-

kunder. Hvis E teendes igen,
skal kogesektionen afbrydes
fra elforsyningen. Tilslut ko-
gesektionen igen efter 30
sekunder. Tal med et autori-
seret servicecenter, hvis pro-
blemet fortseetter.

Du kan hare en konstant bi- Den elektriske tilslutning er ~ Kobl kogesektionen fra lys-

plyd. forkert.

nettet. Bed en autoriseret in-
stallatar om at kontrollere in-
stallationen.

8.2 Hvis du ikke kan lgse
problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys de data, der findes pa
typeskiltet. Serg for, at du har betjent

9. TEKNISKE DATA

9.1 Mearkeplade

Model IKE42640KB
Type 61 A2A 00 AD
Induktion 3.65 kW
Serienr. ................
AEG

kogesektionen korrekt. Hvis fejlen
skyldes forkert betjening, er et
teknikerbesgg ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om
servicecenter og garantibetingelser star i
garantihaeftet.

PNC 949 597 552 00
220-240V 50 - 60 Hz
Fremstillet i Tyskland
3.65 kW

cex

9.2 Specifikation for kogezoner

Kogezone Nominel effekt PowerBoost PowerBoost Diameter for
(maks. varme- [W] maksimal va- kogegrej [mm]
trin) [W] righed [min.]

Forrest i midten 2300 3200 10 145 - 265

Bagest i midten 2300 3200 10 145 - 265

Kogezonernes effekt kan afvige en
smule fra dataene i tabellen.
Variationerne skyldes kogegrejets
materiale og mal.

Til optimale madlavningsresultater bgr du
ikke bruge kogegrej, der er stgrre end
diameteren i tabellen.
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10.1 Produktinformation ifelge EU 66/2014

Identifikation af model

IKE42640KB

Type kogesektion

Indbygget koge-

sektion
Antal kogeomrader 1
Opvarmningsteknologi Induktion
Leengde (L) og bredde (B) Midt L 36,5 cm
af kogeomrade B 27,5 cm
Kogeomradets energifor- Midt 182,4 Wh/kg
brug (EC electric cooking)
Kogesektionens energifor- 182,4 Wh/kg

brug (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning -
Del 2: Kogesektioner - Metoder til maling
af ydeevne

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i

hverdagen, hvis du falger nedenstaende

rad.

* Nar du opvarmer vand, bgr du kun
bruge den ngdvendige meengde.

11. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjzelp med at
beskytte miljget og menneskelig
sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.

» Leeg altid lag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

* Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

» Seet det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

» Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

» Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

Kasser ikke apparater, der er maerket

med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet
tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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TAYDELLISIA TULOKSIA

Kiitos, kun valitsit taman AEG-tuotteen. Olemme luoneet sen antamaan sinulle
moitteettoman suorituskyvyn monien vuosien ajan innovatiivisilla tekniikoilla, jotka
helpottavat elamaa — nama ovat ominaisuuksia, joita et ehka I6yda tavallisista
laitteista. K&ytd muutama minuutti aikaasi lukeaksesi, kuinka saat kaiken kaiken
hyddyn irti laitteesta.
Vieraile verkkosivullamme:
Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohjeita:

www.aeg.com/support

Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
@ www.registeraeg.com

Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
% www.aeg.com/shop

ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme: Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.
Tiedot 16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ymparisténsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita
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aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden
turvallisuus

- Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat
kayttaa tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

- Laite on pidettava 3-8-vuotiaiden lasten ja erittain
vakavasti liikuntarajoitteisten henkildiden
ulottumattomissa, ellei heita valvota jatkuvasti.

- Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitaa kaukana laitteesta,
ellei heita valvota jatkuvasti.

- Ala anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua kayton
aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- VAROITUS: Laite ja ndkyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

- VAROITUS: Rasvalla tai Oljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista ja se voi johtaa
tulipaloon.
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. Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan

kytke laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit
esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.

- HUOMAUTUS: Ruoan kypsymista tulee valvoa.

Lyhytaikaista ruoan kypsymista on valvottava
jatkuvasti.

. VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta mitaan

keittotason paalla.

- Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja

kansia ei saa asettaa keittotasolle, koska ne voivat
kuumentua.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
- Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke

keittotason vastus pois paalta vaantimella.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise

virta laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite
on liitetty sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa
kayttaen, irrota sulake virran katkaisemiseksi
laitteesta. Ota joka tapauksessa yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden

valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.

- VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen

valmistajan suunnittelemia keittotason suojia, laitteen
valmistajan kayttoohjeessa maaritettyja suojia tai
keittotason mukana toimitettuja suojia. Virheellisten
suojien kayttd voi aiheuttaa onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus VAROITUS!
Virheellinen kaytto voi
1

& X’:;ghlgesn saa suorittaa aiheuttaa henkilovahinkoja

vain ammattitaitoinen tai laitteen vaurioitumisen.

henkilo. » Poista kaikki pakkausmateriaalit.

« Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.



Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Tiivista pinnat tiivisteaineella
estaaksesi kosteuden aiheuttaman
turpoamisen.

Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talloin
keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetdan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

Jos laite on asennettu laatikoiden
ylapuolelle, varmista, ettéa laitteen
alaosan ja ylalaatikon valinen tila on
rittdva ilmankierron kannalta.
Laitteen alaosa voi kuumentua.
Varmista, ettd asennat laitteen
alapuolelle vanerista, keittion
jddnnésmateriaalista tai muusta
syttymattomasta materiaalista
valmistetun erotuslevyn, joka estaa
paasyn laitteen alapuolelle.
Erotuslevyn tulee peittaa keittotason
alla oleva alue kokonaan.

Varmista, etta tyotason ja laitteen
etuosan valissd on 2 mm:n
ilmanvaihtoaukko. Takuu ei kata
vahinkoja, jotka aiheutuvat
rittmattdmasta ilmanvaihtoaukosta.

2.2 Sahkoliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkodiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Ennen toimenpiteiden suorittamista
tulee varmistaa, etta laite on irrotettu
sahkoverkosta.

Varmista, etté arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Varmista, etté laite on asennettu
oikein. Loysat tai vaaranlaiset
virtajohdot tai pistokkeet (jos
olemassa) voivat aiheuttaa liittimen
ylikuumenemisen.

SUoOMI 23

» Kayta oikeaa virtajohtoa.

» Varo, ettei virtajohto takerru kiinni
mihinkaan.

» Varmista, etta iskusuojaus on
asennettu.

» Kayta kaapelissa vedonpoistajaa.

» Varmista, ettei virtajohto tai pistoke
(jos olemassa) kosketa kuumaan
laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin,
kun liitat laitteen 1ahelld oleviin
pistorasioihin.

» Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
* Varmista, ettei pistoke (jos olemassa)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseemme tai

sahkoasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.

» Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

» Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

» Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

» Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

+ Sahkodasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sadhkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintaan 3 mm.

2.3 Kayttd

é VAROITUS!
Henkilévahinkojen,

palovammojen ja
sahkdiskujen vaara.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit,
merkit ja suojakalvot (jos olemassa)
ennen kayttéonottoa.

* Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

« Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.
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Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

Ala jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke keittoalue aina off-asentoon
kayton jalkeen.

Al luota keittoastian tunnistimeen.
Ala aseta ruokavalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne voivat
kuumentua.

Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala kayta laitetta tydtasona tai
sailytystasona.

Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota
laite valittomasti sahkoverkosta. Taten
valtetdan sahkoiskut.
Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettdva vahintdan
30 cm:n turvaetaisyys
induktiokeittoalueisiin laitteen ollessa
toiminnassa.

Oljy voi roiskua, kun asetat ruoka-
aineksia kuumaan oljyyn.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja 0ljyista voi
paasta syttyvia hoyryja. Pida liekit tai
kuumat esineet kaukana rasvoista ja
Oljyista, kun kaytat niita
ruoanvalmistukseen.

Erittain kuumasta 6ljysta paasevat
hoyryt voivat sytyttaa tulipalon.
Kaytetty 0ljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jaamia, voi aiheuttaa
tulipalon alhaisemmassa lampdétilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytettava
oOljy.

Al4 aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Ala pida kuumaa keittoastiaa
kayttopaneelin paalla.

Al3 aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

Ala anna kattiloiden kiehua kuiviin.
Al anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paalle. Pinta voi
vaurioitua.

Ala kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.

Ala aseta alumiinifoliota laitteen
paalle.

Valuraudasta tai -alumiinista
valmistetut tai vaurioituneen pohjan
omaavat keittoastiat voivat
naarmuttaa lasi- tai keraamista pintaa.
Nosta ne aina irti keittotasosta
liikuttamisen aikana.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi
hyvakuntoisena.

Kytke laite pois toiminnasta ja anna
sen jaahtya ennen puhdistusta.
Kytke laite irti sahkdverkosta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.
Ala suihkuta vetta tai kayta hdyrya
laitteen puhdistamiseen.

Puhdista laite kostealla pehmealla
liinalla. Kéyta ainoastaan mietoja
pesuaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

2.5 Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissa
asioissa tulee ottaa yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

Lisatietoa tdman tuotteen sisalla
olevista lampuista seka erikseen
myytavista varalampuista: Kyseiset
lamput on suunniteltu kestamaan
kodinkoneissa vaativia fyysisia
olosuhteita (esim. lampdtila, tarina,
kosteus) tai ne antavat tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttétarkoituksiin eivatka ne
sovi huoneiden valaisemiseen.



2.6 Havittaminen

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

« Kysy lisatietoa laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot ylos arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero ..........ccceeeeeeennn...

3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja
saa kayttaa vasta, kun ne on asennettu
sopiviin, maaraystenmukaisiin
kalusteisiin ja tyétasoihin.

3.3 Liitantajohto

« Keittotason mukana toimitetaan
litantajohto.

« Kayta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia:
HO5V2V2-F joka kestaa vahintaan
90 °C lampdtilan. Ota yhteys
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

3.4 Tiivisteen kiinnittaminen -
asennus tason paille

1. Puhdista tyétaso leikkausalueen
ymparilta.

2. Kiinnita tuotteen mukana toimitettu 2
X 6 mm tiivistenauha keittotason
alareunaan lasikeraamisen pinnan
ulkoista reunaa pitkin. Ala venyta
tiivistettd. Varmista, etta
tiivistenauhan paat sijaitsevat yhden
keittotason sivun keskella.

3. Lisaa pituuteen joitakin millimetreja,
kun leikkaat tiivistenauhaa.
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» lIrrota pistoke pistorasiasta.
» Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havita se.

4. Liita tiivistenauhan paat yhteen.

3.5 Asennus

=—— min. 1500 —»
min. w

12
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min.
12 mm

min.
—_— R72 mm

min. 500 mm

A

12 mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

A

A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm 3

3.6 Useamman kuin yhden
keittotason asennus

Toimitetut lisavarusteet: tukipalkki,
lammoénkestava silikoni, kumimuotti,
tiivistenauha.

Kayta ainoastaan erityista
lammonkestavaa silikonia.

Tyotason leikkaus

Valimatka vahintadn 50 mm
seinasta

Pituus 490 mm

Leveys kaikkien asennettavien laittei-
den leveyden summa miinus
20 mm

Esimerkki:



360 mm |+ (360 mm| - [ 20 mm | =| 700 mm

490 mm

}+—520 mm—|

Asennus

Laske oikeat leikkausmitat.
Tydtason valmisteleminen.

Aseta laitteet pehmeaélle pinnalle
(esim. peitto) alapuoli ylospain.

Kun kyseessa on Teppan Yaki,
kiinnita tuotteen mukana toimitettu
tiivistenauha sen alareunaan
lasikeraamisen pinnan ulkoreunaa
pitkin. Kiinnitd asennuslevyt 16ysasti
suojakotelon oikeisiin reikiin.

Aseta ensimmainen laite tydtason
leikkaukseen. Asenna tukipalkki
laitteen alapuolelle niin, etta sen
leveydesta on edelleen nakyvissa
puolet - se tukee seuraavaa laitetta.

A
/— =\

Kun kyseessa on Teppan Yaki,
kiinnitéa asennuslevyt |6ysasti
tydétasoon alapuolelta (laitteen etu- ja
takaosassa).

A
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Aseta seuraava laite tydtason
leikkaukseen. Varmista, etta laitteiden
etureunat ovat samalla tasolla.

LT
G

Kiinnitd muut kuin Teppan Yaki -
laitteet napsautettavilla jousilla.
Kirista lopuksi Teppan Yaki -laitteen
ruuvit.

Tiivista laitteiden seka laitteiden ja
tydtason valiset aukot silikonilla.
Paina kumimuotti hyvin lasikeraamista
pintaa vasten ja siirra sita hitaasti
reunoja pitkin ylimaaraisen silikonin
poistamiseksi.

Aseta silikonin paalle hiukan
saippuavetta ja tasoita reunat
sormella.

Ala koske silikoniin, ennen kuin se on
kovettunut. Siihen voi menna noin
paiva.

Poista ulos tuleva silikoni varoen
partateraa kayttaen.

Puhdista lasipinta.
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4. TUOTEKUVAUS

4.1 Keittoalueet
Induktiokeittoalue

Kayttopaneeli

=

=

4.2 Kayttopaneelin painikkeet

UEE @EO @ oG

|
Lol iy ® 1o I
o=’ P
[ | [ |
®0|123456789|P 0O 12 3 45 67 8 9 P
|

- S

® Keittotason kytkeminen paalle ja 8] D Ajastin-toimintojen valitseminen.

ois paalta.
pois p Bl 4/ — Ajan lisaaminen ja
EI Toiminnon Lukitus tai Uunin vahentaminen.
lapsilukko kytkeminen paalle ja pois
pé?élté. y P ap I Toiminnon Keskeyta kytkeminen

paalle ja pois paalta.

:Néyttéé toiminnassa olevan alueen. P powerBoost-toiminnon

@ CountUp Timer -merkkivalo. kytkeminen paalle.
[\ Ajanlaskenta-automatiikka - Tehotason saatdminen: 0 - 9.
merkkivalo.

A Ajastimen nayttd: 00 - 99 minuuttia.

al Toiminnon Bridge kytkeminen
paalle ja pois paalta.



4.3 OptiHeat Control (3-
vaiheinen jalkilammon
merkkivalo)

VAROITUS!

=/ =/ - Palovammojen
vaara on olemassa
jalkildmmaon vuoksi.

Merkkivalot ilmoittavat kaytdsséa olevien
keittoalueiden jalkilammon tason.

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Kytkeminen toimintaan ja
pois toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta ®
sekunnin ajan.

Kayttopaneeli syttyy, kun keittotaso
kytketdan toimintaan ja sammuu, kun
keittotaso kytketdan pois toiminnasta.

5.2 Automaattinen
virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran
automaattisesti keittotasosta
seuraavissa tilanteissa:

« keittotasolle ei aseteta keittoastiaa 50
sekunnin kuluessa,

« tehotasoa ei aseteta 50 sekunnin
kuluessa keittoastian asettamisen
jalkeen,

» kayttépaneelin paalle on roiskunut
jotakin tai sen paalle on asetettu
jotakin (pannu, liina) yli 10 sekunnin
ajaksi. Kun aanimerkki kuuluu,
keittotaso kytkeytyy pois toiminnasta.

Ota esine pois tai pyyhi kayttdpaneeli.

« Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi
kun neste kiehuu kuiviin
paistinpannulla). Anna keittoalueen
jaahtya ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen.

« Keittoaluetta ei kytketa pois
toiminnasta eika tehotasoa muuteta.
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Merkkivalot nakyvat, vaikka keittotaso
kytkettaisiin pois toiminnasta. Merkkivalot
sammuvat, kun keittotaso on riittavan
viilea. Vierella olevien keittoalueiden
merkkivalot voivat myds syttya, vaikka ne
eivat olisi kaytdssa.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen
vaatima lamp0 kohdistuu suoraan
keittoastian pohjaan. Keittoastian [Bmp6
kuumentaa keraamisen pinnan.

Jonkin ajan kuluttua keittotaso

kytkeytyy pois toiminnasta.
Tehotason ja keittotason
sammumisajan suhde:

Tehotaso Keittotason pois
kytkeytymisaika

1-2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tuntia

5.3 Keittoalueen kayttaminen

& HUOMIO!

Ala aseta kuumaa
keittoastiaa kayttépaneelin
paalle. Muutoin elektroniset
osat voivat vaurioitua.

Aseta keittoastia valitun alueen keskelle.
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Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

Kun keittoastia asetetaan oikeaan
kohtaan, keittotaso tunnistaa sen ja
vastaava saatopalkki syttyy. Saatopalkin
ylépuolelle syttyy punainen keittoalueen
merkkivalo, joka ilmoittaa keittoastian
sijainnin.

Kayttdpaneelin neliét vastaavat
induktiokeittotason keittoalueita.
Alueiden merkkivalot ilmoittavat
keittoalueen, johon saatdpalkki viittaa.

5.4 Tehotaso

Kosketa saatopalkkia haluamasi
tehotason kohdalta tai siirrd sormea
saatopalkissa keittoalueen tehotason
asettamiseksi tai saatamiseksi.

0o 12 "5 67 8 9 P

—
-

Kun keittoalueelle on asetettu keittoastia
ja tehotaso on asetettu, se jaa paalle 2
minuutin ajaksi keittoastian poistamisen
jalkeen. Saatopalkki ja keittoalueen
merkkivalo vilkkuvat 2 minuutin ajan. Jos
keittoastia asetetaan uudelleen
keittoalueelle tdman ajan kuluessa,
tehotaso aktivoituu uudelleen. Muutoin
keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

5.5 Bridge

Tama toiminto yhdistaa kaksi
keittoaluetta, jotka toimivat taman jalkeen
yhtena keittoalueena. Voit kayttaa
toimintoa suurella keittoastialla.

1. Aseta keittoastia kahdelle
keittoalueelle. Keittoastian tulee
peittdd molempien alueiden
keskiosat.

= . .
m) -merkkivaloon syttyy valkoinen valo.
2. Aktivoi toiminto koskettamalla
- ]

painiketta ml.
3. Aseta tehotaso.
Keittoastian on peitettava molempien
alueiden keskiosat ylittamatta kuitenkaan
merkittya aluetta.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta =]. Taman jalkeen
keittoalueet toimivat itsenaisesti.

5.6 PowerBoost

Tama toiminto lisda vastaavan
induktiokeittoalueen tehoa keittoastian
koosta riippuen. Toiminto voidaan kytkea
toimintaan vain rajoitetuksi ajaksi.

Kytke keittoalueen toiminto paalle

koskettamalla painiketta P.

Symboliin syttyy punainen valo.
Toiminto kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Katso maksimikesto
kohdasta "Tekniset tiedot".

5.7 Ajastin

) Ajanlaskenta-automatiikka

Valitse tdma toiminto keittoalueen
toiminta-ajan asettamiseen yhta
kayttokertaa varten.

Aseta ensin tehotaso ja sen jalkeen
toiminto.

1. Kytke toiminto paalle tai muuta aikaa
koskettamalla painiketta @
— nn. . +
Ajastimen arvo uu ja merkkivalot 7T ja
— syttyvat nayttéon. [:3 -merkkivaloon

syttyy punainen valo ja @-merkkivaloon
valkoinen valo.



Jos ajastinta ei ole asetettu, kaikki
merkkivalot sammuvat 4 sekunnin
kuluttua.

2. Kosketa painiketta + tai — ajan
asettamiseksi (00 - 99 minuuttia).
Ajastin kaynnistyy automaattisesti 3

sekunnin kuluttua. Merkkivalot @‘I’ ja

- sammuvat.ﬂmerkkivalossa palaa
punainen valo.
Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta

kuuluu aa@nimerkki ja naytossa vilkkuu 0
0. Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta . Merkkivalo + ja
— syttyy. Paina painiketta = tai +

asettaaksesi nayttéon arvon 00,
Vaihtoehtoisesti voit asettaa tehotason
arvoon 0. Talléin aanimerkki deaktivoituu
ja ajastin peruutetaan.

® CountUp Timer
(Ajanlaskenta-automatiikka)

Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen.

Kytke toiminto paalle koskettamalla
painiketta @) kaksi kertaa.

Merkkivaloon @ syttyy punainen valo,
ajastin kaynnistyy automaattisesti.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta @ Kun merkkivalot
syttyvat, kosketa —.

[} Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittotason
ollessa toiminnassa ja keittoalueiden
ollessa pois toiminnasta.

Aseta keittoastia keittoalueelle
kayttdpaneelin nayttamiseksi.

1. Kytke toiminto p&élle koskettamalla
painiketta @ kunnes merkkivaloon
Q syttyy punainen valo.

2. Kosketa + tai — ajan asettamiseksi.

Toiminto kaynnistyy automaattisesti 4
sekunnin kuluttua. Merkkivalot @ +ja
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— sammuvat. Q -merkkivalossa palaa
punainen valo.

Voit poistaa keittoastian toimintoa
asettaessa.

Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta
kuuluu &&nimerkki ja ndytdssa vilkkuu O
0. Sammuta aanimerkki koskettamalla
painiketta @

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta @ Merkkivalot +ja
— syttyvat. Paina painiketta = tai +
asettaaksesi nayttéon arvon 00,

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

5.8 Keskeyta

Symboleja @ja || voidaan kayttaa
toiminnon ollessa toiminnassa.

Toiminto ei peruuta asetettuja ajastuksia.
Aktivoi toiminto koskettamalla painiketta

Symboli muuttuu punaiseksi.Tehotaso
laskee arvoon 1.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta I . Symboli muuttuu
valkoiseksi.Edellinen tehotaso kytkeytyy
paalle.

5.9 & Lukitus

Voit lukita kayttépaneelin keittotason
ollessa toiminnassa. Lukitseminen estaa
tehotason muuttamisen vahingossa.

@

Aseta ensin tehotaso.

Toiminto tulee kytkea
toimintaan erikseen kunkin
laitteen kohdalla.

Aktivoi toiminto koskettamalla painiketta

&

Sy.mboliin syttyy punainen valo, joka
vilkkuu.
Kytke toiminto pois paalta koskettamalla

El. Symboliin syttyy valkoinen valo.
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Kun sammutat keittotason,
myods tama toiminto
sammuu.

5.10 Uunin lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttdmisen
vahingossa.

Toiminto tulee kytkea
toimintaan erikseen kunkin
laitteen kohdalla.

Kytke keittotaso ensin toimintaan. Al4
aseta tehotasoa.

Kosketa painiketta EI kunnes siihen
syttyy punainen valo toiminnon
kytkemiseksi toimintaan.

Saatopalkki sammuu. Kytke keittotaso
pois paalta.

Kun kytket keittotason pois
paalta, toiminto on edelleen
paalla.
Voit kytkea toiminnon pois paalta vain
yhta keittoaikaa koskien: Kytke
keittotaso toimintaan painikkeella @ EI

syttyy. Kosketa painiketta E] kunnes
siihen syttyy valkoinen valo. Saatépalkki
syttyy. Aseta tehotaso 50 sekunnin
kuluessa.Voit kayttaa keittotasoa. Kun
kytket keittotason pois paalta

painikkeella @ toiminto on edelleen
paalla.

Toiminnon kytkeminen pysyvasti pois
paalta:Kytke keittotaso toimintaan ilman

tehotason saatoa. Kosketa painiketta El
kunnes siihen syttyy valkoinen valo.
Saatopalkki syttyy. Kytke keittotaso pois
paalta.

5.11 OffSound Control
(Aanimerkkien kayttoon
ottaminen ja kaytosta
poistaminen)

Kytke keittotaso ensin pois toiminnasta.
1. Toiminto kytketaan toimintaan

koskettamalla painiketta (D kolmen
sekunnin ajan.

Naytto syttyy ja sammuu.

2. Kosketa painiketta & kolmen
sekunnin ajan.

b0 tai b ! syttyy.
3. Kosketa ajastimen painiketta +

seuraavien asetuksien
valitsemiseksi:

- b |- aanimerkit pois kaytosta
« b0 - sanimerkit kaytossa
4. Vahvista valinta odottamalla, etta

keittotaso kytkeytyy automaattisesti
pois toiminnasta.

Kun toiminto on asetettu asentoon b 1,
aanimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

kosketat painiketta ®

Halytinajastin laskee
Ajanlaskenta-automatiikka laskee
kayttdpaneelin paalle asetetaan jokin
esine.

5.12 Tehonhallinta -toiminto

» Kaikki keittoalueet on liitetty yhteen
vaiheeseen. Katso kuva.

» Jos keittoalueen teho on matalampi,
kayttépaneelissa nakyvat suurimmat
tehotasot.

» Jos suurempi tehotaso ei ole
kaytettavissa, laske ensin muiden
keittoalueiden tehotasoa.

e Toiminnon aktivoituminen riippuu
keittoastioiden maarasta ja koosta.




6. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Keittoastiat

@ Induktiokeittoalueilla
voimakas
sahkémagneettinen kentta
luo keittoastian Iammon
erittdin nopeasti.

@ Kayta induktiokeittoalueille
soveltuvia keittoastioita.

Keittoastian materiaali

« sopivat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras,
monikerroksinen pohja (valmistajan
oikealla merkinnalla).

* sopimattomat: alumiini, kupari,
messinki, lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

* vesi kiehuu hyvin nopeasti
korkeimmalla tehotasolla.
* magneetti tarttuu astian pohjaan.

@ Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja
tasainen.
Varmista, etta keittoastioiden
pohjat ovat puhtaita ja kuivia
ennen niiden asettamista
keittotasolle.

Keittoastian mitat

Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

Keittoalueen tehokkuus riippuu
keittoastian halkaisijasta. Keittoastia,
jonka halkaisija on minimiarvoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta.

@ Katso "Tekniset tiedot".
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6.2 Kayton aikana kuuluvat
aanet
Jos kuulet:

* Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

* Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

* Huminaa: kdytat korkeaa tehotasoa.

* Napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

» Sihinda, surinaa: puhallin on
toiminnassa.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka

ne tarkoita, etta laitteessa olisi jokin

vika.

6.3 Oko Timer (Saistdajastin)

Energian saastamiseksi keittoalueen
vastus kytkeytyy pois toiminnasta ennen
kuin ajanlaskenta-automatiikan
aanimerkki kuuluu. Toiminta-ajan erotus
riippuu tehotasosta ja kypsennysajasta.

6.4 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

Keittoalueen tehotason ja
virrankulutuksen riippuvuussuhde ei ole
lineaarinen. Virrankulutus ei kasva
suhteellisesti suurempaan tehotasoon
siirryttdessa. Tama tarkoittaa, etta
keskisuurella tehotasolla toimiva
keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta
energiasta.

Taulukossa annetut tiedot
ovat ainoastaan suuntaa-
antavia.
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Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja
(min)

1 Valmiiden ruokien lampimana- tarpeen Aseta keittoastian paalle kan-
pito. mukaan si.

1-2 Hollandaise-kastike, voin, suk- 5 - 25 Sekoita aika ajoin.
laan ja liivatteen sulattaminen.

1-2 Kiinteyttdminen: munakkaat, 10-40 Valmista kannen alla.
paistetut kananmunat.

2-3 Riisin ja maitoruokien haudu-  25-50 Lisaa vahintdan kaksinkertai-
tus, valmisruokien kuumenta- nen maara nestetta riisin suh-
minen. teen, sekoita maitoruokia kyp-

sennyksen puolivalissa.

3-4 Hoyrytetyt vihannekset, kala, li- 20 -45 Lisaa nestetta muutama ruo-
ha. kalusikallinen.

4-5 Hoyryssa kypsennetyt perunat. 20 - 60 Kayta korkeintaan % litraa vet-

ta/750 g perunoita.

4-5 Suurten ruokamaarien kypsen- 60 - 150 Enintaan 3 litraa nestetta +
taminen, pataruoat ja keitot. valmistusaineet.

6-7 Leikkeiden, vasikanlihan, cor- tarpeen K&anna kypsennyksen puoli-
don bleun, kotlettien, pyorykdi- mukaan valissa.
den, makkaroiden, maksan,
kastikepohjan, kananmunien,
ohukaisten ja munkkien paista-
minen.

7-8 Voimakas paistaminen: sipuli- 5-15 Kaanna kypsennyksen puoli-
perunat, ulkofilee, pihvit. valissa.

9 Veden keittaminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi, pa-

tapaisti), ranskalaisten friteeraus.

P

Suuren vesimaaran keittdaminen. PowerBoost on paalla.

7. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

7.1 Yleista

» Puhdista keittotaso jokaisen kayton
jalkeen.

» Tarkista aina, etta keittoastian pohja

on puhdas.

* Pinnan naarmut tai tummat laiskat
eivat vaikuta keittotason toimintaan.

Kayta keittotason pintaan sopivaa
erityistd puhdistusainetta.

Kayta erityista lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

7.2 Keittotason

puhdistaminen

Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen
ruoka. Muutoin epapuhtaudet voivat
vahingoittaa keittotasoa. Varo
palovammoja. Kayta keittotason



erityistd kaavinta viistosti lasipintaa

vasten ja liikuta kaavinta pintaa pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
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pehmealla kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja
viinietikan liuosta ja puhdista lasipinta
liinalla.

puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso

8. VIANMAARITYS

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

8.1 Kayttohairiot

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei kytkeydy toi-
mintaan eika sita voida kayt-
taa.

Keittotasoa ei ole kytketty
sahkodverkkoon tai se on lii-
tetty sdhkoverkkoon virheel-
lisesti.

Tarkista, onko keittotaso kyt-
ketty oikein sahkdverkkoon.
Katso kytkentékaavio.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahairi-
on syyna sulake. Jos sulake
palaa aina uudelleen, kaan-
ny sahkoalan ammattilaisen
puoleen.

Kosketit 2 tai sita useampaa
kosketuspainiketta samanai-
kaisesti.

Kosketa vain yhta kosketus-
painiketta.

Keskeyta on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".

Kayttdpaneelilla on vetta tai
rasvaroiskeita.

Pyyhi kayttdpaneeli puhtaak-
Si.

Suurinta tehotasoa ei voi va-
lita yhdelle keittoalueelle.

Muut alueet kuluttavat suu-
rimman kaytettavissa olevan
tehon.

Keittotasosi toimii virheetto-
masti.

Laske samaan vaiheeseen
kytkettyjen muiden keittoalu-
eiden tehoa.

Katso kohta “Tehonhallinta”.

Keittotasosta kuuluu aani-
merkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta.

Aanimerkki kuuluu, kun keit-
totaso on kytketty pois toi-
minnasta.

Yksi tai useampi kosketus-
painike on peitetty.

Poista esineet kosketuspai-
nikkeiden paalta.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso kytkeytyy pois
paalta.

Kosketuspainikkeen @
paalle on asetettu jokin esi-
ne.

Poista esineet kosketuspai-
nikkeen paalta.

Jalkilammon merkkivalo ei
syty.

Alue ei ole kuuma, koska si-
ta on kaytetty vain vahan ai-
kaa tai anturi on viallinen.

Jos alue on toiminut riittdvan
kauan ollakseen kuuma, ota
yhteys valtuutettuun huolto-

liikkeeseen.

Aanimerkkia ei kuulu, kun
kosketat kayttépaneelin kos-
ketuspainikkeita.

Aanimerkit on poistettu kay-
tosta.

Kytke aanimerkit toimintaan.
Katso kohta "Paivittdinen
kaytto".

EI syttyy.

Uunin lapsilukko tai Lukitus
on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittdinen
kaytto".

Saatopalkki vilkkuu.

Alueella ei ole keittoastiaa
tai aluetta ei ole peitetty ko-
konaan.

Aseta keittoastia alueelle
niin, etta se peittaa keittoa-
lueen kokonaan.

Keittoastia on sopimaton.

Kayta sopivaa keittoastiaa.
Lue ohjeet kohdasta "Vihjei-
ta ja neuvoja".

Keittoastian pohjan halkaisi-
ja on liian pieni alueelle.

Kayta oikean kokoista keitto-
astiaa. Katso "Tekniset tie-
dot".

£ ja numero syttyy.

Keittoalueessa on jokin vika.

Sammuta keittotaso ja kytke
se uudelleen toimintaan 30

sekunnin kuluttua. Jos £
syttyy uudelleen, kytke keit-
totaso irti séhkéverkosta. Lii-
ta keittotaso takaisin sahko-
verkkoon 30 sekunnin kulut-
tua. Jos ongelma toistuu, ota
yhteytta valtuutettuun huolto-
liikkeeseen.

Laitteesta kuuluu aanimerkki
keskeytyksetta.

Sahkdliitanta on virheellinen.

Kytke keittotaso irti sahko-
verkosta. Ota yhteytta pate-
vaan sahkoasentajaan asen-
nuksen tarkistamiseksi.

8.2 Jos ratkaisua ei I6ydy...

Jos ratkaisua ei l16ydy, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. [Imoita arvokilpeen

huoltoliikkeen tai jalleenmyyjan huollosta

aiheutuvat kulut veloitetaan myds

merkityt tiedot. Varmista, etta keittotasoa
on kaytetty oikein. Muutoin valtuutetun

takuuaikana. Kuluttajaneuvonnan
yhteystiedot ja takuuehdot on mainittu
takuu- ja huoltokirjassa.
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9.1 Arvokilpi
Malli IKE42640KB PNC-tuotenumero 949 597 552 00
Tyyppi 61 A2A 00 AD 220-240V 50 - 60 Hz
Induktio 3.65 kW Valmistettu Saksassa
Sarjanumero ................. 3.65 kW
AEG CeER
9.2 Keittoalueiden maaritykset
Keittoalue Nimellisteho PowerBoost PowerBoost Keittoastian
(suurin tehota- [W] kesto enintdan halkaisija [mm]
so) [W] [min]
Keskelld edessa 2300 3200 10 145 - 265
Keskelld takana 2300 3200 10 145 - 265
Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan Kayta korkeintaan taulukon halkaisijan
taulukon arvoista. Se vaihtelee kokoista keittoastiaa optimaalisten
keittoastian materiaalin ja koon mukaan. tulosten saavuttamiseksi.

10. ENERGIATEHOKKUUS
10.1 Tuotetiedot seuraavan mukaisesti: EU 66/2014

Mallin tunnus IKE42640KB
Keittotasotyyppi Kalusteeseen
asennettava
keittotaso
Keittoalueiden maara 1
Kuumennustekniikka Induktio
Keittoalueen pituus (L) ja Keskella L 36,5 cm
leveys (W) W 27,5 cm
Keittoalueen energiankulu- Keskella 182,4 Wh/kg

tus (EC electric cooking)

Keittotason energiankulu- 182,4 Wh/kg
tus (EC electric hob)

EN 60350-2 - Sahkétoimiset keittion 10.2 Energiansaasto
kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot -
Suorituskyvyn mittaustavat Voit sdastaa energiaa jokapaivaisen

ruoanvalmistuksen aikana seuraavia
vinkkeja noudattamalla.

» Kayta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.
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+ Mikali mahdollista, peita keittoastia
aina kannella.

» Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.

» Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

11. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla a Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla E

* Aseta keittoastia suoraan keittoalueen

keskelle.

»  Kayta jalkildmpda ruoan pitdmiseksi

lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Criamo-lo para lhe proporcionar um
desempenho impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que
tornam a sua vida mais facil — funcionalidades que podera ndo encontrar em
aparelhos comuns. Continue a ler durante alguns minutos para tirar o maximo
partido do produto.

Visite o nosso website para:

G Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugéo de problemas e
@ informacgdes sobre assisténcia e reparagbes:

www.aeg.com/support

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
@ www.registeraeg.com

Adquira acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
’% aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pecgas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado,
assegure que tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de
série.

Esta informacgao encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado — Informacdes de seguranca

® Informag0des gerais e sugestoes

Informagdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante nédo é
responsavel por quaisquer ferimentos ou danos
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resultantes de instalacao ou utilizagao incorrectas.
Guarde sempre as instrugdes em local seguro e
acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca para criangas e pessoas
vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de 8 ou
mais anos de idade e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimento se tiverem
recebido supervisao ou instrugoes relativas a
utilizacao do aparelho de forma segura e
compreenderem 0s perigos envolvidos.

- As criangas com idade entre 3 e 8 anos e as pessoas

portadoras de incapacidade profunda e complexa
devem ser mantidas afastadas do aparelho ou
constantemente vigiadas.

- As criangas com menos de 3 anos de idade devem

ser mantidas afastadas do aparelho ou
constantemente vigiadas.

Nao permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancgas e elimine-os de forma
apropriada.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis poderao ficar
quentes durante a utilizagao.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criangas, esse dispositivo deve ser ativado.

- Alimpeza e a manutencgao basica do aparelho nio

devem ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral
- AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam

quentes durante a utilizagcao. Deve ter cuidado para
evitar tocar nas resisténcias de aquecimento.
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Nao utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.

- AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na
placa sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Em
vez disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

- ATENCAO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duracao tem de ser supervisionado continuamente.

- AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos
sobre as zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para
limpar o aparelho.

- Apds a utilizagao, desligue a placa no respetivo
comando e nao confie apenas no detetor de tacho.
Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desative o aparelho e desligue a ficha
da tomada elétrica. Se o aparelho estiver ligado a
rede elétrica diretamente numa caixa de derivacgao,
desligue o disjuntor no quadro elétrico para desligar o
aparelho da alimentacéao elétrica. Em todo o caso,
contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

- AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham
sido concebidas pelo fabricante do aparelho de
cozinhar ou recomendadas pelo fabricante do
aparelho nas instrugdes de utilizagao, bem como as
protecdes de placa ja incorporadas no aparelho caso
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existam. A utilizagao de protecdes improprias pode

causar acidentes.

2.1 Instalagao

C AVISO!
A instalagao deste aparelho

tem de ser efetuada por uma
pessoa qualificada.

C AVISO!
Risco de ferimentos ou

danos no aparelho.

Remova toda a embalagem.

N&o instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
moveis de cozinha.

Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque ele é
pesado. Utilize sempre luvas e
calgado de protegao.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor e a humidade.

Nao instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faga cair algum tacho quente
do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima
de gavetas, certifique-se de que o
espaco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior é suficiente para
permitir a circulagao de ar.

A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um
painel de separacao feito de
contraplacado, material de armario de
cozinha ou outro material ndo
inflamavel debaixo do aparelho para
evitar o acesso a parte inferior.

O painel de separagao tem de cobrir
completamente a area sob a placa.
Certifique-se de que o espaco de
ventilagdo de 2 mm entre a bancada
e a parte da frente do armario inferior

2. INSTRUGOES DE SEGURANCA

se mantém desobstruido. A garantia
nao abrange danos causados pela
falta de espago de ventilagéo
adequado.

2.2 Ligagao eléctrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

Todas as ligagoes elétricas devem
ser efetuadas por um eletricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Antes de efectuar qualquer operagao
de manutencgao, certifique-se de que
o aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifiqgue-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas
sao compativeis com a alimentacao
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho &
instalado correctamente. Ligagdes de
cabo de alimentagéo e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas
podem provocar o sobreaquecimento
dos terminais.

Utilize um cabo de alimentagao
eléctrica adequado.

Nao permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifiqgue-se de que a proteccao
contra choque ¢ instalada.

Utilize a abragadeira de fixagao para
libertar tensdo do cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacdo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada proxima.

Nao utilize adaptadores com varias
tomadas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacao. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um



electricista para substituir o cabo de
alimentagao se estiver danificado.

» As protegdes contra choques elétricos
das pecas isoladas e nao isoladas
devem estar fixas de modo a néo
poderem ser retiradas sem
ferramentas.

« Ligue a ficha a tomada elétrica
apenas no final da instalagao.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apos a instalagao.

» Se a tomada elétrica estiver solta,
nao ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a
ficha de alimentagéo.

« Utilize apenas dispositivos de
isolamento corretos: disjuntores de
protecao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

* Alinstalagao elétrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente elétrica em todos os polos. O
dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizacao

AVISO!

Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
elétrico.

* Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protetora (se
aplicavel) antes da primeira utilizagao.

« Este aparelho destina-se apenas a
uso doméstico.

» Na&o altere as especificagbes deste
aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

* Desligue a zona de aquecimento
apods cada utilizagao.

* Nao confie apenas no detetor de
tachos.

* Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de
aquecimento. Podem ficar quentes.
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Nao utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.

Se a superficie do aparelho
apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente elétrica.
Isso evitara choques elétricos.

Os utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
de 30 cm de distancia da zonas de
inducao quando o aparelho estiver a
funcionar.

Quando coloca alimentos em éleo
quente, o 6leo pode salpicar.

AVISO!
Risco de incéndio e
explosao

As gorduras e os oleos podem libertar
vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objetos quentes afastados das
gorduras e dos 6leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo éleo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um 6leo em
primeira utilizagao.

Nao coloque produtos inflamaveis, ou
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Nao coloque nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

Nao coloque uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da
placa.

N&o deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

Tenha cuidado e nao permita que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

Nao ative zonas de aquecimento com
um tacho vazio ou sem tacho.
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» Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

+ Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objetos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

» Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para
outras fungdes como, por exemplo,
aquecimento de divisoes.

2.4 Manutencao e limpeza

* Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

* Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.

» Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutengao.

» Nao utilize jatos de agua ou vapor
para limpar o aparelho.

* Limpe o aparelho com um pano
macio e humido. Utilize apenas
detergentes neutros. Nao utilize
produtos abrasivos, esfregoes,
solventes ou objetos metélicos.

2.5 Assisténcia Técnica

» Contacte o Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessario

3. INSTALAGAO

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

3.1 Antes da instalagao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

Numero de

reparar o aparelho. Utilize apenas
pecas sobressalentes originais.

» Relativamente a(s) lampada(s) no
interior deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas
separadamente: Estas lampadas
destinam-se a suportar condigoes
fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como
temperatura, vibragéo, humidade, ou
destinam-se a sinalizar informagao
relativamente ao estado operacional
do aparelho. Nao se destinam a ser
utilizadas em outras aplicagdes e nao
se adequam a iluminagao de espagos
domésticos.

2.6 Eliminacao

AVISO!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

» Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

» Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica
do aparelho e elimine-o.

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apds a sua montagem em moveis de
encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

* A placa é fornecida com um cabo de
ligagao.

» Para substituir o cabo de alimentagao
se estiver danificado, utilize um cabo
do tipo: HO5V2V2-F que suporta
temperaturas de 90 °C ou superiores.
Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica local.



3.4 Fixar o vedante -
Instalagao sobre o balcao

1. Limpe o balcao na zona da area
cortada.

2. Fixe a tira vedante de 2x6 mm
fornecida na parte inferior da placa,
ao longo das extremidades da
vitroceramica. Nao estique a tira.
Faga com que as extremidades da
tira vedante figuem no meio de um
dos lados da placa.

3. Adicione alguns milimetros ao
comprimento quando cortar a tira
vedante.

4. Junte as duas extremidades da tira
vedante.

3.5 Montagem

PORTUGUES
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min.
@12 mm

= min.

_— 2 mm

o

4907 340"
min. 55

min. 1500 —=
Y w
min e

M2

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

==

min
30 mm

min. 500 mm
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Largura a soma das larguras de apa-
relhos que instalar menos 20

mm
Exemplo:
0 mm | +|360 mm| = [ 20 mm | =| 700 mm
é =
min. 500 mm £ \( £
S )\ 53
12 mm 57 mm Lo} <~
28 mm 41 mm l
38mm 31mm —
Montagem
» Calcule as dimensoes corretas do
corte.

* Prepare o corte da bancada.

* Coloque os aparelhos numa
superficie macia (por exemplo, um
cobertor) com a base virada para
cima.

* No caso de Teppan Yaki, prenda a
fita de vedagao fornecida a sua
extremidade inferior, ao longo da
extremidade externa da
vitroceramica. Aperte ligeiramente as

/ placas de fixagéo, nos orificios
adequados da estrutura de protecao.
» Coloque o primeiro aparelho no corte

da bancada. Instale a barra de
ligagéo sob o aparelho de modo a
que metade da sua largura continue a
. . ser visivel - irda suportar o proximo
3.6 Instalagao de mais de aparelho.

uma placa
Acessorios fornecidos: barra de ( )

ligacao, silicone resistente ao calor,
molde em borracha, tira vedante.
“\

Utilize apenas silicone
especial resistente ao calor.

» Para o Teppan Yaki, aperte
ligeiramente as placas de fixagdo a
bancada a partir da parte inferior (nas
partes dianteira e traseira do
aparelho).

Corte da bancada

Distancia minimo de 50 mm
a partir da
parede

Compri- 490 mm

mento —
yam P\

* Coloque o préximo aparelho no corte
da bancada. Certifique-se de que as




extremidades dianteiras dos
aparelhos estdo ao mesmo nivel.
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Utilize silicone para vedar as folgas
entre ambas os aparelhos e entre os

aparelhos e a bancada.

*  Prima com firmeza o molde em
I :I-_ borracha contra a vitro-ceramica e
gy =————, J— x— mova-o lentamente ao longo das
/ | \ extremidades para retirar o silicone
Ja A

em excesso.
» Coloque alguma agua com sabao no
* Prenda os aparelhos, que nao o
Teppan Yaki, com molas de pressao.

silicone e suavize as extremidades
com o seu dedo.

+ No final, aperte os parafusos do * N&o toque no silicone até que
Teppan Yaki. endurecga, o que pode demorar cerca
de um dia.

* Remova cuidadosamente o silicone
em excesso com um lamina de
barbear.

» Limpe a superficie de vidro.

4. DESCRIGAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da placa
Superficie de aquecimento de
inducao
py Painel de comandos
o 2]

~.

S—H
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4.2 Disposicao do painel de comandos

mEE @ED @

‘ L®‘|‘|I|‘|
Q

O o 123456789 P

0 123 4561789 P

® Para activar e desactivar a placa.

& Para ativar e desativar Bloqueio
ou Bloqueio de seguranca para
criangas.

: Para exibir a zona ativa.
@ CountUp Timer Indicador.
Q Temporizador de contagem

decrescente Indicador.

A Visor do temporizador: 00 - 99
minutos.

4.3 OptiHeat Control
(Indicador de calor residual
de 3 niveis)

AVISO!

=/=/- O calor residual
pode provocar queimaduras.

Os indicadores mostram o nivel do calor
residual das zonas de confegao que esta
atualmente a usar. Quando a placa
estiver desativada, os indicadores

5. UTILIZAGAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a segurancga.

5.1 Activar e desactivar

Toque em (D durante 1 segundo para
ativar ou desativar a placa.

- S

a) Para ativar e desativar Bridge.

8 @) Para selecionar as fungoes
Temporizador .

9] + / = Para aumentar e diminuir o
tempo.

|| Para ativar e desativar Pausa.

P Para ativar PowerBoost.

Para definir uma temperatura
programada: 0 - 9.

continuam visiveis. Quando a placa
estiver suficientemente fria, estes
desaparecem. Os indicadores das zonas
de confegao adjacentes também podem
acender-se, mesmo que nao as esteja a
usar.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para
cozinhar directamente na base dos
tachos. A vitroceramica é aquecida pelo
calor dos tachos.

O painel de comandos acende apds a
activagéo da placa e apaga-se apds a
desactivagao da placa.

5.2 Desativagdo automatica

A fungao desactiva automaticamente
a placa nas seguintes situacoes:

* nao colocar qualquer tacho sobre a
placa durante 50 segundos,



* nao definir a temperatura programada
durante 50 segundos apos colocar o
tacho,

« derramar algo ou colocar algum
objecto sobre o painel de comandos
durante mais de 10 segundos (tacho,
pano). Quando ouvir o sinal acustico,
a placa desativa-se. Retire o objeto
ou limpe o painel de comandos.

» a placa fica demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve
até ficar sem agua). Permita que a
zona de cozedura arrefega antes de
utilizar novamente a placa.

* Quando nao desativa uma zona de
cozedura nem altera o grau de
cozedura. Apos algum tempo, a placa
desactiva-se.

Relagéo entre o grau de cozedura e o

tempo ao fim do qual a placa se

desativa:

Temperatura pro- A placa desativa-

gramada -se apos
1-2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 horas

5.3 Utilizar a zona de
confecao

é CUIDADO!

N&o coloque um tacho
quente sobre o painel de
comandos. Existe o risco de
danificar os componentes

electrénicos.
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Centre o tacho na zona selecionada.

As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente a
dimensé&o da base do tacho.

Quando colocar o tacho na posi¢ao
correta, a placa reconhece-o e a barra
de comandos apropriada acende-se.
Aparece um indicador vermelho da zona
de confegao acima da barra de
comandos e indica a posig¢ao do tacho.
Cada quadrado no painel de comandos
representa uma zona de confecao na
superficie de cozedura por indugéo. Os
indicadores de zona indicam qual a zona
de confegao que esta a ser controlada
pela barra de comandos apropriada.

5.4 Temperatura programada

Toque na barra de comandos na
temperatura programada pretendida ou
mova o seu dedo ao longo da barra de
comandos para definir ou alterar a
temperatura programada para uma zona
de confegao.

Depois de colocar um tacho na zona de
confegao e definir a temperatura
programada, esta permanece a mesma
durante 2 minutos ap0ds retirar tacho. A
barra de comandos e o indicador da
zona de confegao ficam intermitentes
durante 2 minutos. Se colocar o tacho
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novamente na zona de confegdo dentro
deste tempo, a temperatura programada
é reativada. Caso contrario a zona de
confegao é desativada.

5.5 Bridge

Esta funcao liga duas zonas de confecao
de forma a funcionarem como uma sé.
Pode utilizar a fungao com tachos
grandes.

1. Coloque o tacho em duas zonas de
confegédo. O tacho deve cobrir os
centros de ambas as zonas.

a) fica branco.

2. Toque em al para ativar a fungao.
3. Definir a temperatura programada.
O tacho tem de cobrir os centros de
ambas as zonas mas nao ultrapassar a
marcagao da zona.

. ~ |
Para desativar a fungéo, toque em ml. As
zonas de confegao funcionam de forma
independente.

5.6 PowerBoost

Esta funcado ativa mais poténcia para a
zona de confegao por indugéao
apropriada, dependendo do tamanho do
tacho. A fungao pode ser ativada apenas
durante um periodo limitado de tempo.

Toque em P para ativar a fungao para a
zona de confegao.
O simbolo fica vermelho.

A fungao é desativada automaticamente.

Para valores de duragao
maxima, consulte os "Dados
técnicos".

5.7 Temporizador

L) Temporizador de
contagem decrescente

Utilize esta fungéo para definir o tempo
de funcionamento da zona de
aquecimento apenas para uma sessao
de cozedura.

Comece por selecionar a temperatura
programada e selecione depois a
funcao.

1. Toque em @) para ativar a fungao ou
alterar o tempo.

Os digitos do temporizador 00 eos

indicadores + e~ aparecem no Visor.

£ fica vermelho e ® fica branco.

Se o temporizador nao estiver definido,
todos os indicadores desaparecem apds
4 segundos.

2. Toque em + ou — para definir o
tempo (00 - 99 minutos).

Ap6s 3 segundos, o temporizador inicia

automaticamente a contagem

decrescente. Os indicadores @'l‘ e

desaparecem.ﬂ fica vermelho.
Quando o tempo terminar, € emitido um

som e DU fica intermitente. Para
desligar a fungao, toque em .

Para desactivar a fungéo: toque em .
Os indicadores + e = acendem. Utilize

ou + para definir 00 no visor. Em
alternativa, defina o nivel de calor para
0. Como resultado, soa um sinal e o
temporizador € cancelado.

® CountUp Timer
(Temporizador da contagem
crescente)

Pode utilizar esta fun¢ao para

monitorizar o tempo de funcionamento
de uma zona de aquecimento.



Toque em @) duas vezes para ativar a
funcéo.

O indicador @ fica vermelho, o
temporizador inicia a contagem
decrescente automaticamente.

Para desativar a fungéo: toque em .
Quando os indicadores se acendem,

toque em —.

L) Conta-minutos

Pode utilizar esta fungao quando a placa
estiver ativada mas nenhuma zona de
confegao estiver em funcionamento.

Para ver o painel de comandos, coloque

um tacho numa zona de confegéo.

1. Toque em @ até o indicador Q ficar
vermelho, para ativar a fungao.

2. Toque em + ou — para definir o
tempo.
A fungao comega automaticamente apos

4 segundos. Os indicadores @ + e

desaparecem. Q fica vermelho.
Quando define a fungao, pode retirar o
tacho.

Quando o tempo terminar, é emitido um
AN e .

som e uUu fica intermitente. Toque em

@ para parar o sinal.

Para desactivar a fungéo: toque em .
Os indicadores + e — acendem-se.

ilize — ou =+ .. MN )
Utilize = ou para definir U no visor.

@

5.8 Pausa

Quando esta fungao esta activa, os
simbolos (D e || podem ser usados.

Esta fungao nao afeta o
funcionamento de qualquer
zona de confegao.

A funcao nao desactiva as fungdes de
temporizador.

Toque em || para ativar a funcao.

O simbolo fica vermelho. A indicagao A
definicdo de aquecimento é diminuida
para 1.
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Para desativar a fungao, toque em I .0
simbolo fica branco.A definicdo anterior
de aquecimento ativa-se.

5.9 (3 Bloqueio

Pode bloquear o painel de comandos
enquanto a placa esta funcionar. Isto
impede uma alteragao acidental da
temperatura programada.

Necessita de ativar a fungao
para cada aparelho
separadamente.

Comece por definir o grau de
aquecimento.

Toque em El para ativar a fungao.
O simbolo fica vermelho e intermitente.

Para activar a fungdo, toque em o)
simbolo fica branco.

Quando desativar a placa,
também desativara esta
fungao.

5.10 Bloqueio de seguranga
para criangas

Esta fungao evita o acionamento
acidental da placa.

Necessita de ativar a fungao
para cada aparelho
separadamente.

Em primeiro lugar, ative a placa e nao
defina a temperatura programada.

Toque em & até ficar vermelho para
desativar a fungéo.

A barra de comandos desaparece.
Desative a placa.

Quando desligar a placa, a
fungao continua ativa.

Para desativar a fungao para apenas
um periodo de confegao: Ative a placa

com O, EI acende-se. Toque em El até
ficar branco. A barra de comandos
aparece. Defina a temperatura
programada dentro de 50
segundos.Pode operar a placa. Quando

desativar a placa com ® a funcao
continua ativa.
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Para desativar a funcgao
permanentemente:Ative a placa e nao

defina a temperatura programada. Toque

em & ate ficar branco. A barra de
comandos aparece. Desative a placa.

5.11 OffSound Control
(Desativar e ativar os sons)

Primeiramente, desative a placa.

1. Toque em O durante 3 segundos
para ativar a fungao.
O visor acende e apaga.

2. Toque em & durante 3 segundos.
bOoub | aparece.

3. Toque no + do temporizador para
selecionar uma das seguintes
opgoes:

« b |- os sons ficam desativados
« b0 - os sons ficam ativados
4. Aguarde até a placa ficar desativada

automaticamente para confirmar a
sua selegao.

Quando a funcao estiver definida para b
d pode ouvir os sons apenas se:

e tocar (D

» Conta-minutos chegar ao fim
» Temporizador de contagem
decrescente chegar ao fim

6. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

6.1 Tachos e panelas

@ Nas zonas de aguecimento
de indugéo, o calor é gerado
muito rapidamente nos
tachos por um campo
eletromagnético forte.

@ Utilize as zonas de
aquecimento de indugao
com tachos adequados.

Material do tacho

» correto: ferro fundido, ago, aco
esmaltado, ago inoxidavel, fundo de

» colocar algo sobre o painel de
comandos.

5.12 Gestao de energia
Funcao

* Todas as zonas de confegao estao
ligadas a uma fase. Consulte a
ilustracao.

» Para zonas de confe¢do que tenham
uma poténcia reduzida, o painel de
controlo exibe as temperaturas
programadas maximas possiveis.

» Se a temperatura programada mais
alta nao estiver disponivel, reduza-a
em primeiro lugar, para as outras
zonas de confegao.

* A activagao da fungao depende do
numero e tamanho dos tachos.

multicamadas (assinalado como
adequado pelo fabricante).

¢ incorreto: aluminio, cobre, latdo,
vidro, ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma

placa de indugao se:

* aagua ferver muito rapidamente
numa zona de aquecimento regulada
para o nivel de calor mais elevado.

* abase do tacho atrai um iman.

@ A base do tacho ou panela
deve ser o mais espessa e
plana possivel.
Certifique-se de que as
bases dos tachos estdo bem
limpas e secas antes de
colocar os tachos na placa.

Dimensodes dos tachos



As zonas de aquecimento de indugao
adaptam-se automaticamente a
dimens&o da base do tacho.

A eficiéncia da zona de aquecimento
esta relacionada com o diametro do
tacho. Um tacho que tenha diametro
inferior ao minimo indicado recebe
apenas uma parte da poténcia gerada
pela zona de aquecimento.

@ Consulte “Dados técnicos”.

6.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

« estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (constru¢gdo multicamada).

« apito: esta a utilizar a zona de
aquecimento com um nivel de
poténcia elevado e o tacho tem
materiais diferentes (construcéo
multicamada).

* zumbido: esta a utilizar um nivel de
poténcia elevado.

« cliques: devem-se a comutagao
elétrica.

« sibilar, zunir: a ventoinha esta a
funcionar.
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Os ruidos sao normais e nao indicam
qualquer avaria.

6.3 Oko Timer (Temporizador
Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da
zona de confegao é desactivado antes
que soe o alarme do temporizador da
contagem decrescente. A diferenga no
tempo de funcionamento depende do
grau de aquecimento definido e da
duragao da confegao.

6.4 Exemplos de modos de
cozinhar

A correlagao entre a definicao de
aquecimento de uma zona e 0 consumo
de poténcia dessa zona de confegédo nao
€ linear. Quando a definicao de
aquecimento aumenta, o aumento do
consumo de poténcia nao é
proporcional. Isto significa que uma zona
de confegao no grau de aquecimento
médio consome menos de metade da
sua poténcia maxima.

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Grau de con- Utilize para: Tempo Sugestoes

fecao (min.)

1 Manter os alimentos cozinha- confor- Coloque uma tampa no tacho.
dos quentes. me ne-

cessario

1-2 Molho holandés, derreter: 5-25 Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelatina.

1-2 Solidificar: omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.
ovos cozidos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de 25-50 Adicione, no minimo, duas
leite em lume brando, aquecer partes de liquido para uma
refeigbes pré-cozinhadas. parte de arroz e mexa os pra-

tos a base de leite a meio do
processo.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne 20 -45  Adicione um par de colheres

a vapor.

de sopa de liquido.
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Grau de con- Utilize para: Tempo Sugestoes
fecao (min.)
4-5 Cozer batatas a vapor. 20-60 Utilize, no maximo, % | de
agua para 750 g de batatas.
4-5 Cozer grandes quantidades de 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os in-
alimentos, guisados e sopas. gredientes.
6-7 Fritura ligeira: escalopes, cor-  confor-  Vire a meio do tempo.
don bleu de vitela, costeletas, me ne-
rissois, salsichas, figado, roux, cessario
ovos, panquecas, sonhos.
7-8 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15 Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, costeletas.
9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas

bem fritas.

P

Ferver grandes quantidades de agua. A fungéo PowerBoost esta ativada.

7. MANUTENGAO E LIMPEZA

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

7.1 Informagodes gerais

* Limp
»  Utiliz
base

e a placa apos cada utilizagéo.
e apenas tachos que tenham a
limpa.

» Riscos ou manchas escuras na

supe

rficie ndo afetam o

funcionamento da placa.

« Utiliz
espe
da pl

« Utiliz

limpar o vidro.

e um produto de limpeza

cial adequado para a superficie
aca.

e um raspador especial para

7.2 Limpeza da placa

* Rem

over imediatamente: plastico

derretido, pelicula de plastico, aglcar

8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

e alimentos com acucar; caso
contrario, a sujidade pode provocar
danos na placa. Tenha cuidado para
evitar queimaduras. Utilize um
raspador especial para placas sobre a
superficie de vidro em angulo agudo
e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano humido e um detergente néo
abrasivo. Apos a limpeza, seque a
placa com um pano macio.

Remover a descoloragdo metalica
brilhante: utilize uma solugao de
agua com vinagre e limpe a superficie
de vidro com um pano.



8.1 O que fazer se...
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Problema

Causa possivel

Solugao

N&o consegue ativar ou utili-
zar a placa.

A placa ndo esta ligada a
corrente elétrica ou ndo esta
ligada corretamente.

Verifique se a placa esta li-
gada corretamente a corren-
te elétrica. Consulte o dia-
grama de ligagoes.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte um
eletricista qualificado.

Tocou em 2 ou mais campos
do sensor em simultaneo.

Toque em apenas um cam-
po do sensor.

Pausa ativo.

Consulte "Utilizagao diaria".

Existem manchas de agua
ou gordura no painel de co-
mandos.

Limpe o painel de coman-
dos.

Nao consegue selecionar a
definicdo maxima de calor
para uma das zonas de con-
fecao.

As outras zonas consomem
o0 maximo de poténcia dispo-
nivel.

A sua placa funciona devida-
mente.

Reduza a definigao de calor
das outras zonas de confe-
¢ao ligadas a mesma fase.
Consulte “Gestéo de ener-
gia”.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desativa-se.

A placa emite um sinal sono-
ro quando é desativada.

Colocou algum objeto sobre
um ou mais campos do sen-
Sor.

Retire o objeto dos campos
do sensor.

A placa desativa-se.

Colocou algum objeto sobre

o0 campo do sensor CD

Retire o objeto do campo do
Sensor.

O indicador de calor residual
nao acende.

A zona nao esta quente por-
que foi ativada apenas por
pouco tempo ou o sensor
esta danificado.

Se a zona tiver funcionado

tempo suficiente para estar
quente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Au-
torizado.

Nao ha som quando toca
nos campos do sensor do
painel.

Os sons estao desativados.

Ativar os sons. Consulte
"Utilizagao diaria".

Aparece EI

Bloqueio de seguranca para
criangas ou Bloqueio ativo.

Consulte "Utilizagao diaria".

A barra de comandos pisca.

Nao existe qualquer recipi-
ente na zona ou a zona nao
esta totalmente coberta.

Coloque o recipiente na zo-
na para que cubra totalmen-
te a zona de confegao.
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Problema

Causa possivel

Solugao

O recipiente nao é adequa-
do.

Utilize um recipiente adequ-
ado. Consulte “Sugestoes e
dicas”.

O diametro da base do reci-
piente € demasiado peque-
na para a zona.

Utilize um recipiente com as
dimensoes corretas. Consul-
te os "Dados técnicos".

Aparece £ e um numero.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a
novamente apos 30 segun-

dos. Se € se ligar novamen-
te, desligue a placa da cor-
rente elétrica. Apos 30 se-
gundos, ligue a placa nova-
mente. Se o problema conti-
nuar, entre em contacto com
um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

Pode ouvir um som constan-
te.

A ligacao elétrica ndo esta
correta.

Desligue a placa da corrente
elétrica. Pecga a um eletricis-
ta qualificado que verifique a
instalagao.

8.2 Se nao conseguir
encontrar uma solugao...

Se n&o conseguir encontrar uma solugéo
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Certifique-se de

contrario, a manutengao efectuada pelo

garantia.

que utilizou a placa correctamente. Caso

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo IKE42640KB
Tipo 61 A2A 00 AD
Indugéo 3.65 kW

N.° de série .................
AEG

Técnico do Servigo de Assisténcia ou
pelo fornecedor ndo sera gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrugoes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condigbes da
garantia encontram-se no folheto da

PNC 949 597 552 00
220 -240V 50 -60 Hz
Fabricado na Alemanha

3.65 kW

cex
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9.2 Especificagdes das zonas de confegao

Zona de aque-

Poténcia nomi- PowerBoost

Duragao maxi- Diametro do ta-

cimento nal (grau de W] ma [min.] de cho [mm]
aquecimento PowerBoost
max.) [W]
Dianteira central 2300 3200 10 145 - 265
Traseira central 2300 3200 10 145 - 265

A poténcia das zonas de aquecimento
pode ser ligeiramente diferente da
indicada na tabela. Varia consoante o
material e as dimensdes do tacho.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

Para optimizar o aquecimento, utilize um
tacho com didmetro nao superior ao
indicado na tabela.

10.1 Informacgao do produto de acordo com a diretiva EU

66/2014

Identificagdo do modelo

IKE42640KB

Tipo de placa Placa encastra-
da

Numero de areas de aque- 1

cimento

Tecnologia de aquecimen- Inducao

to

Comprimento (L) e largura Centro L 36,5 cm

(W) da area de aquecimen- W 27,5 cm

to

Consumo de energia da Centro 182,4 Wh/kg

area de aquecimento (EC

electric cooking)

Consumo de energia da 182,4 Wh/kg

placa (EC electric hob)

EN 60350-2 -Aparelhos elétricos
domeésticos para cozinhar - Parte 2:
Placas - Métodos para medir o
desempenho

10.2 Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

* Quando aquecer agua, utilize apenas
a quantidade necessaria.

» Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

» Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

» Coloque os tachos mais pequenos
nas zonas de cozedura mais
pequenas.

» Centre o tacho na zona de cozedura.

» Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou
derreter alimentos.
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11. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo Cf.\) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a salude
publica através da reciclagem dos
aparelhos eléctricos e electrénicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o

simbolo i juntamente com os residuos
domésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local
ou contacte as suas autoridades
municipais.
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